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บทคัดยอ 

  

วัตถุประสงคของการศึกษาในครั้งนี้เพื ่อเปรียบเทียบสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไก

กระดูกดําในสภาพการเลี้ยงที่แตกตางกันในชวงอายุ 2-20 สัปดาหวางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ โดย

สุมแบงลูกไกกระดูกดําอายุ 2 สัปดาหออกเปน 2 กลุม กลุมที่ 1 ไกกระดูกดําที่เลี้ยงแบบจํากัดบริเวณกลุมที่ 2 ไก

กระดูกดําที่เลี้ยงแบบมีพื้นที่อิสระในโรงเรือน ทําการเล้ียงไกกระดูกดําจนถึงอายุ 20 สัปดาห ในแตละสัปดาหทําการ

เก็บขอมูลน้ําหนักตัว และปริมาณอาหารที่กินของไกกระดูกดําเปนระยะเวลา18 สัปดาหเมื่อสิ้นสุดการทดลอง

ทําการศึกษาคุณภาพซาก คือเปอรเซ็นตซากและเปอรเซ็นตซากตัดแตงและนําขอมูลที่ไดทั้งหมดมาวิเคราะหความ

แปรปรวน (ANOVA) และเปรียบเทียบความแตกตางของคาเฉลี่ยโดยวิธี Least Significant Different (LSD)   ผล

การทดลองพบวา คาเฉลี่ยสมรรถภาพการผลิตทุกคาและคาเฉลี่ยคุณภาพซาก ทั้งเปอรเซ็นตซากและเปอรเซ็นตซาก

ตัดแตงของไกกระดูกดําทั้ง 2 กลุมมีความแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติทางสถิติ (P>0.05) 

 

คําสําคัญ : ไกกระดูกดํา  สมรรถภาพการผลิต  คุณภาพซาก 

 

Abstract 

 The objectives of this study were to find the effect of different raising conditions on 

production performance and carcass quality of black-boned chickens in 2-20 weeks. Two 

groups of raising conditions were compared. Conditions were imposed on black-boned 

chickens at two weeks using Completely Randomized Designs; those two conditions being (1) 

Restricted area and (2) Free area in housing.  The experimented collected bodyweight and feed 

intake data for 18 weeks.  Carcass quality, carcass percentage and dressing percentage were 

studied.  All data was analyzed with analysis of variance (ANOVA).  Comparison of data between 

two groups of chickens was performed using Least Significant Different, (LSD).  The results showed 

that all of average production performance and the average carcass quality, carcass percentage 
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and dressing percentage showed no statistically significant difference between the groups 

(P>0.05). 

 

Keywords : Black-boned chicken,  Production performance,  Carcass quality 

 

1. บทนํา 

ไกดํา หรือไกกระดูกดํา เปนไกพื้นเมืองสายพันธุหนึ่งที่มีการเลี้ยงในชนบทของภาคเหนือ  เขาใจวามีการ

นําเขามาจากสาธารณรัฐประชาชนจีนทางตอนใต (ปริญญาและคณะ, 2549)ไกกระดูกดํามีรูปรางลักษณะคลายกับ

ไกพื้นเมืองที่เล้ียงกันอยูทั่วไป แตมีลักษณะที่แตกตางจากไกพื้นเมือง คือ จะมีสีดําตลอดทั้งลําตัว เชน ปาก ล้ิน หนา 

หงอน ขา แข็ง และผิวหนัง ลักษณะสีดําที่ปรากฏเกิดจากการสะสมเม็ดสีเมลานิน (Melanin) (เพิ่มศักดิ์และคณะ, 

2547) ไกกระดูกดําเปนที่นิยมบริโภคในหมูจีนฮอและชาวเขาหลายเผา ปจจุบันไมใชจะมีเฉพาะชาวจีนฮอและ

ชาวเขาที่นิยมบริโภคไกกระดูกดําเทาน้ัน คนไทยทั่วไปที่สนใจอาหารบํารุงรางกายก็นิยมบริโภคเชนกัน การที่ไก

กระดูกดําไดรับความนิยมอยางมากสวนหนึ่งมาจากผลงานวิจัยทางการแพทยจีนที่พบวาสีดําที่ปรากฏในเน้ือ และ

กระดูกนั้นเปนผลมาจากการทํางานของสารเมลานิน (melanin) ซึ่งทําหนาที่เปนสารตานอนุมูลอิสระ และเกี่ยวของ

กับการทํางานของภูมิคุมกันในรางกาย (Hsiehl and Lie, 2012)และเม่ือรับประทานไกกระดูกดําเขาไปจะชวยลด

การเกิดโรคมะเร็ง โรคหัวใจ อีกทั้งจุดเดนของไกกระดูกดํา คือมีโปรตีนสูง แตมีไขมัน คอเลสเตอรอล ไตรกลีเซอไรด

และกรดไขมันชนิดอ่ิมตัวต่ํา และมีกรดไขมันชนิดไมอ่ิมตัวอยูสูง เมื่อเทียบกับไกพื้นบานไทย ไกเบรส และไกพันธุโรด

ไอสแลนดเรด (Jaturasithaet al, 2008) และมีกรดอะมิโนมากกวา 20 ชนิด โดยมีกรดอะมิโนที่จําเปน 8 ชนิด และ

ยังมีแคลเซียม โซเดียม โปแตสเซียม เหล็ก ทองแดง และแมงกานีสปริมาณสูงเปนพิเศษ (Hsiehl and Lie, 2012; 

สถาบันวิจัยและพัฒนาพื้นที่สูง, 2560)ทําใหปจจุบันไกกระดูกดําเปนที่นิยมบริโภคในกลุมของคนรักษสุขภาพทั้งใน

ประเทศ และตางประเทศ แตไกกระดูกดําไมมีจําหนายในตลาดทั่วไป เพราะมีการเล้ียงกันนอยมาก จึงหายากและมี

ราคาดี อําเภอเขาคอ จังหวัดเพชรบูรณเปนแหลงหนึ่งที่นับวามีการเลี้ยงไกกระดูกดํากันอยางแพรหลาย มักถูกเล้ียง

โดยชาวมงที่อาศัยอยูบนที่สูงตางๆ ไกกระดูกดําที่เล้ียงในอําเภอเขาคอสวนใหญมักเปนไกกระดูกดําเลือดผสม 

เน่ืองจากมีการเล้ียงมานานจึงทําใหเกิดการผสมขามสายพันธุมาเรื่อยๆ แตลักษณะไกกระดูกดําพันธุแทน้ันจะตองมี

เน้ือสีดํา หนังสีดํา โดยเฉพาะทั้งแปดอยางที่จะตองมีสีดําน้ันคือ ปาก ลิ้น หนา หงอน เล็บ แขง ขา และกระดูกน้ัน

จะตองดําสนิท แตขนของไกกระดูกดําไมจําเปนตองมีสีดําเพียงอยางเดียวก็ได  

 

 การเลี้ยงไกกระดูกดําในอําเภอเขาคอโดยสวนใหญจะเปนการเล้ียงแบบปลอยอิสระ และยังไมมีระบบการ

เล้ียงแบบฟารมอุตสาหกรรม ซึ่งระบบการเลี้ยงนั้นอาจมีผลตอคุณภาพซากของไกกระดูกดํา ดังน้ัน ผูวิจัยจึงมีความ

ตองการที่จะศึกษาถึงสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไกกระดูกดําที่เลี้ยงในสภาพที่แตกตางกัน เพื่อ

สามารถนําผลงานวิจัยไปเผยแพรใหเกิดประโยชนกับผูเลี้ยงไกกระดูกดําในอําเภอเขาคอ จังหวัดเพชรบูรณ 

 

2. วิธีดําเนินการวิจัย 

 สุมแบงลูกไกกระดูกดําอายุ 2 สัปดาหออกเปน 2 กลุม ทําการทดลองกลุมละ 4 ซ้ํา ซ้ําละ 25 ตัวโดยกลุม

ที่ 1 เลี้ยงไกกระดูกดําแบบปลอยจํากัดบริเวณและกลุมที่ 2 เลี้ยงไกกระดูกดําในโรงเรือนระบบเปดทําการเล้ียงลูกไก

กระดูกดําตั้งแตอายุ 2 สัปดาหจนถึงอายุ 20 สัปดาหเปนระยะเวลาทั้งหมด18 สัปดาหทําการเก็บขอมูลน้ําหนักตัว 
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และปริมาณอาหารที่กินของไกกระดูกดําทุกสัปดาหเพื่อนํามาใชในการคํานวณหาคาเฉลี่ยสมรรถภาพการผลิตของไก

กระดูกดําทั้ง 2 กลุมการทดลองและเม่ือส้ินสุดการทดลองจะทําการสุมไกในแตละกลุมการทดลองจํานวน 10 ตัวมา

เขาฆาเพื่อตรวจวัดคุณภาพซาก โดยการเก็บขอมูลนํ้าหนักมีชีวิตกอนเขาฆา น้ําหนักซากและน้ําหนักชิ้นสวนซากซึ่ง

ขอมูลที่ไดมาดังกลาวจะถูกนํามาใชคํานวณหาคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตซากคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตซากตัดแตงคาเฉลี่ย

เปอรเซ็นตอวัยวะภายนอกตางๆและคาเฉล่ียเปอรเซ็นตอวัยวะภายในตางๆ จากน้ันนําขอมูลที่ไดทั้งหมดมาวิเคราะห

หาคาเฉลี่ยความแปรปรวน (Analysis of Variance) และเปรียบเทียบความแตกตางของคาเฉลี่ย โดยวิธี Least 

Significant Different, (LSD) 

 

3. ผลการวิจัย 

จากการศึกษาเปรียบเทียบสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไกกระดูกดําในสภาพการเลี้ยงที่

แตกตางกันในชวงอายุ 2-20 สัปดาห สามารถแสดงผลการทดลองทางดานสมรรถภาพการผลิตไดดังตารางที่ 1 

 

ตารางที่ 1  คาเฉลี่ยสมรรถภาพการผลิตไกกระดูกดําทั้ง 2 กลุมการทดลอง 

สมรรถภาพการผลิต 
วิธีการเล้ียงไกกระดูกดํา 

จํากัดบริเวณ มีพื้นที่อิสระในโรงเรือน 

จํานวนไกทดลอง (ตัว) 100 100 

คาเฉล่ียน้ําหนักตัวเริ่มตนการทดลอง (กรัม) 117.41 ± 2.74 115.91 ± 7.64 

คาเฉล่ียน้ําหนักตัวส้ินสุดการทดลอง (กรัม) 2,012.22 ± 144.54 2,183.83 ± 195.64 

คาเฉล่ียน้ําหนักตัวที่เพิ่มขึ้น (กรัม) 1,894.80 ± 144.32 2,067.92 ± 202.12 

คาเฉล่ียอัตราการเจริญเติบโต (กรัมตอตัวตอวัน) 15.04 ± 1.15 16.41 ± 1.60 

คาเฉล่ียปริมาณอาหารที่กิน (กรัมตอตัวตอวัน) 56.53 ± 6.00 58.22 ± 3.92 

คาเฉล่ียอัตราการเปลี่ยนอาหารเปนน้ําหนักตัว  3.76 ± 0.31 3.57 ± 0.35 

 

 สมรรถภาพการผลิตของไกกระดูกดําในสภาพการเลี้ยงที่แตกตางกันในชวงอายุ 2-20 สัปดาหซึ่ง

แสดงในตารางที่ 1 นั้น พบวาไกกระดูกดําทั้ง 2 กลุมมีคาเฉลี่ยน้ําหนักตัวเม่ือเริ่มตนการทดลองที่แตกตางกันเพียง

เล็กนอยเทาน้ัน(P>0.05) และภายหลังจากเล้ียงจนกระทั่งครบอายุ 20 สัปดาห พบวาคาเฉลี่ยนํ้าหนักตัวเมื่อสิ้นสุด

การทดลองและคาเฉลี่ยน้ําหนักตัวที่เพิ่มขึ้นตลอดการทดลองของไกกระดูกดําทั้ง 2 กลุมมีความแตกตางกันอยางไมมี

นัยสําคัญ (P>0.05)อยางไรก็ตามแมวาคาเฉลี่ยอัตราการเจริญเติบโตตอตัวตอวัน คาเฉลี่ยปริมาณอาหารที่กินตอตัว

ตอวัน และคาเฉลี่ยอัตราการเปลี่ยนอาหารเปนนํ้าหนักตัวของไกกระดูกดําทั้ง 2 กลุมมีความแตกตางกันอยางไมมี

นัยสําคัญ (P>0.05)แตคาเฉล่ียอัตราการเปล่ียนอาหารเปนนํ้าหนักตัวของไกกระดูกดําในกลุมที่เลี้ยงแบบมีพื้นที่

อิสระในโรงเรือนมีคานอยกวากลุมที่เลี้ยงแบบจํากัดบริเวณประมาณ 5.05 เปอรเซ็นต ซึ่งอาจเปนการบงบอกถึง

แนวโนมของการผลิตไกกระดูกดําแบบมีพื้นที่อิสระในโรงเรือนที่คอนขางจะดีกวาแบบจํากัดบริเวณ ทั้งน้ีอาจมี

สาเหตุจากการที่สัตวมีพื้นที่ในการเจริญเติบโตเพิ่มมากข้ึนทําใหสัตวอยูในสภาวะเครียดนอยลงก็เปนได จึงอาจสงผล

ใหแนวโนมของสมรรถภาพการผลิตของไกกระดูกดําที่เลี้ยงแบบมีพื้นที่อิสระในโรงเรือนดีข้ึน  
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 คุณภาพซากของไกกระดูกดําในสภาพการเลี้ยงที่แตกตางกันในชวงอายุ 2-20 สัปดาหซึ่งแสดงผลการ

ทดลองไวในตารางที่2น้ัน พบวาคาเฉลี่ยนํ้าหนักมีชีวิตกอนเขาฆาของไกกระดูกดํากลุมที่เลี้ยงแบบมีพื้นที่อิสระใน

โรงเรือนคอนขางสูงกวาไกกระดูกดํากลุมที่เลี้ยงแบบจํากัดบริเวณ(P>0.05) และเมื่อพิจารณาคาเฉลี่ยนํ้าหนักซาก

หลังฆาของไกกระดูกดําทั้ง 2 กลุมพบวามีความแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญ (P>0.05) เชนกัน ซึ่งคาเฉลี่ย

เปอรเซ็นตนํ้าหนักซากหลังฆาจะมีคาเฉลี่ยน้ําหนักที่ลดลงจากคาเฉลี่ยน้ําหนักมีชีวิตกอนเขาฆา อยูประมาณ 260-

280 กรัม หรือคิดเปนน้ําหนักที่สูญเสียไปในการเขาฆาประมาณ 12.62-12.64 เปอรเซ็นตตามลําดับ สําหรับคาเฉลี่ย

เปอรเซ็นตซากของไกทั้ง 2 กลุม มีคาเฉลี่ยที่แตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญ (P>0.05) ซึ่งมีคาเทากับ 87.31±2.36

และ 87.10± 2.34เปอรเซ็นตและมีคาสูงใกลเคียงกันกับรายงานของ กาญจนาและคณะ (2531) ที่มีเปอรเซ็นตซาก

เทากับ 83.60 เปอรเซ็นต ในขณะที่คาเฉลี่ยเปอรเซ็นตซากตัดแตงของไกทั้ง 2 กลุม พบวามีความแตกตางกันอยาง

ไมมีนัยสําคัญ (P>0.05) ซึ่งมีคาเทากับ 78.30 ± 2.96 และ 78.34 ± 2.35 เปอรเซ็นตน้ัน มีคาที่ใกลเคียงและ

สอดคลองกันกับรายงานของ สุวิทยและคณะ (2531) ; วราภรณและคณะ (2545) และ Jaturasithaet al. (2002) 

 

ตารางที่ 2  คาเฉลี่ยน้ําหนักมีชีวิต คาเฉลี่ยเปอรเซ็นตซากคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตซากตัดแตง คาเฉลี่ยเปอรเซ็นตอวัยวะ 

               ภายนอก และคาเฉล่ียเปอรเซ็นตอวัยวะภายใน ของไกกระดูกดําทั้ง 2 กลุมการทดลอง 

 วิธีการเลี้ยงไกกระดูกดํา 

 จํากัดบริเวณ มีพื้นที่อิสระในโรงเรือน 

คาเฉลี่ยน้ําหนักมีชีวิต(กรัม) 2,060.00 ± 297.02 2,215.00 ± 404.15 

คาเฉลี่ยน้ําหนักซากหลังฆา(กรัม) 1,800.00 ± 274.87 1,935.00 ± 388.05 

คาเฉลี่ยเปอรเซ็นตซาก (%) 87.31 ± 2.36 87.10 ± 2.34 

คาเฉลี่ยเปอรเซ็นตซากตัดแตง (%) 78.30 ± 2.96 78.34 ± 2.35 

- คาเฉลี่ยเปอรเซ็นตอวัยวะภายนอก   

หัว 3.30 ± 0.58 3.27 ± 0.68 

คอ 4.64 ± 1.33 4.52 ± 0.64 

 ขา 3.96 ± 0.79 4.40 ± 1.14 

 อก 10.25 ± 1.67 10.34 ± 0.85 

 สะโพก 26.59 ± 3.42 25.69 ± 3.45 

 นอง 12.75 ± 2.07 12.64 ± 1.48 

 ปก 11.39 ± 1.48 11.20 ± 1.50 

 สันใน 3.69 ± 0.57 3.68 ± 0.47 

 เคร่ืองในรวม 10.33 ± 2.08 10.05 ± 1.69 

- คาเฉลี่ยเปอรเซ็นตอวัยวะภายใน   

หัวใจ 0.55 ± 0.15   0.56± 0.14 

ตับ 2.06 ± 0.41 2.46 ± 0.77 

มาม  0.58 ± 0.16 0.52 ± 0.15 

โครง 25.50 ± 3.53 25.06 ± 3.58 
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 วิธีการเลี้ยงไกกระดูกดํา 

 จํากัดบริเวณ มีพื้นที่อิสระในโรงเรือน 

กน 1.13 ± 0.19ก 0.96 ± 0.15 ข 

กึ๋น 1.99 ± 0.44 1.93 ± 0.26 
ก, ข ตัวอักษรตางกันบนบรรทัดเดียวกันมีความแตกตางกัน (P<0.05) 

 

 จากตารางที่ 2 เม่ือพิจารณาคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตอวัยวะภายนอก ซึ่งประกอบไปดวย สวนหัว คอ ขา อก 

สะโพก นอง ปก สันใน และเครื่องในรวม พบวาคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตอวัยวะภายนอกทุกคามีความแตกตางกันอยางไม

มีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) เมื่อพิจารณาเฉพาะอวัยวะภายนอกสวนที่ใหเน้ือสําหรับการบริโภค คือ สวนอก 

สะโพก และนอง แมวาจะมีคาเฉล่ียที่แตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญก็ตาม แตเม่ือคิดเปนเปอรเซ็นตโดยรวมแลวจะ

พบวาทั้ง 3 สวนนี้จะใหเน้ือสําหรับการบริโภคสูงถึง 48.67-49.59 เปอรเซ็นต ซ่ึงเปนไปในทิศทางเดียวกันกับ 

วราภรณและคณะ (2545)  สวนคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตอวัยวะภายใน ซึ่งประกอบไปดวย สวนหัวใจ ตับ มาม โครง กน 

และก๋ึน พบวามีเพียงกนเทาน้ันที่มีคาเฉลี่ยที่แตกตางกันโดยไกกระดูกดําในกลุมที่เลี้ยงแบบจํากัดบริเวณมีคาเฉลี่ย

นํ้าหนักกนสูงกวากลุมที่เลี้ยงแบบมีพื้นที่อิสระในโรงเรือนอยางมีนัยสําคัญ (P<0.05) สวนคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตอวัยวะ

ภายในอื่นๆคือ หัวใจ ตับ มาม โครง และกึ๋นมีคาเฉลี่ยที่แตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญ (P>0.05) ในทั้ง 2 กลุมการ

ทดลอง 

 

4. สรุปและเสนอแนะ 

 การศึกษาสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไกกระดูกดําในสภาพการเล้ียงที่แตกตางกัน

ในชวงอายุ 2-20 สัปดาหโดยเปรียบเทียบการเลี้ยงไกกระดูกดําแบบจํากัดบริเวณและการเลี้ยงไกกระดูกดําแบบมี

พื้นที่อิสระในโรงเรือนนั้น สรุปไดวาการเล้ียงไกกระดูกดําทั้ง 2 แบบ ทําใหสมรรถภาพการผลิต และคุณภาพซาก

ของไกกระดูกดําแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิต ิ ซึ่งหากตองการเลี้ยงแบบปลอยอิสระในโรงเรือนก็สามารถ

ทําได และหากตองการเลี้ยงไกกระดูกดําเชิงอุตสาหกรรมเปนจํานวนมากโดยจํากัดพื้นที่ตอตัวในโรงเรือนก็สามารถ

เล้ียงไดโดยไมกระทบตอสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากเชนกัน 
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