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ชื่่�อ  วารสารวิจััยรำไพพรรณีี

เจ้้าของ สถาบัันวิจััยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 41 หม่� 5 ถนนรักศัักดิิ์�ชม่ล ตำบัลท�าช้าง อำเภัอเมืองจัันทบัุรี จัังหวัดิ์จัันทบัุรี 22000

ที่่�ปรึึกษา ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ไวก่ณีฑ์์  ทองอร�าม

บรึรึณาธิิการึผู้้้ที่รึงคุุณวุุฒิิ ศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.เปี่่�ยมศัักดิิ์�  เมนะเศัวต ศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ชนิตา  รักษ์์พลเมือง 

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ศัิรวิทย์  กุลโรจันภััทร รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.เฟื่่�องอรุณี  ปี่รีดิ์ีดิ์ิลก   

 อาจัารย์ ดิ์ร.สวัสดิ์ิ�  อุดิ์มโภัชน์ ดิ์ร.พีระ  รัตนวิจัิตร

บรึรึณาธิิการึ รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.สุรีย์มาศั  สุขกสิ มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

กองบรึรึณาธิิการึ ศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.วิสาขา  ภั่�จัินดิ์า สถาบัันบัณัีฑ์ิตพัฒนบัริหารศัาสตร์

  ศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.เทิดิ์ชาย  ช�วยบัำรุง      สถาบัันบัณัีฑ์ิตพัฒนบัริหารศัาสตร์

  รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.จัิณีณีวัตร  ปี่ะโคทัง  มหาวิทยาลัยราชภััฏนครสวรรค์

                                   ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.บัุญรอดิ์  บัุญเกิดิ์      มหาวิทยาลัยบั่รพา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.เลิศัชาย  สถิตย์พนาวงศั์ มหาวิทยาลัยราชภััฏพระนครศัรีอยุธยา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์วัชรากร  พาหะนิชย์  มหาวิทยาลัยราชภััฏราชนครินทร์

	 มหาวุิที่ยาลััยรึาชื่ภััฏรึำไพพรึรึณ่

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.พัชรินทร์  รุจัิรานุก่ล ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.นภัดิ์ล  แสงแข          

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.สนธยา  ก่ลกัลยา ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ชวัลรัตน์  สมนึก

 อาจัารย์ ดิ์ร.สิตางศั์  เจัริญวงศั์ นางสาวกรรณีิกา  สุขสมัย

 นางสาวนิตยา  ต้นสาย นางสาวปิี่ยาภัรณี์  กระจั�างศัรี

 นางสาวชุลีรัตน์  ผู้ดิ์ุงสิน นางสาวณีัฐฐานี  ดิ์ีซื่ื�อ

 นางสาวปี่องรัตน์  บุัญลาภั นางภัรณี์ทิพย์  สุภัาภัรณี์               

กำหนดการึตี่พิมพ์ ปี่ล่ะ 3 ฉบัับั  

ขอบเขตีวุารึสารึ รับับัทความวิจััยในสาขามนุษ์ยศัาสตร์และสังคมศัาสตร์ รวมถึงสหวิทยาการต�าง ๆ ที�เกี�ยวข้องกับัสังคม 

 และชุมชน โดิ์ยบัทความที�ตพีมิพ์ทกุบัทความผู้�านการพิจัารณีาเห็นชอบัจัากผู้่้ทรงคุณีวุฒ ิ(Peer Reviewed)  

 ในสาขาวิชานั�น ๆ ไม�น้อยกว�า 3  ท�าน โดิ์ยเปี่็นการปี่ระเมินแบับั double-blinded review ข้อคิดิ์เห็น 

 ที�ปี่รากฏและแสดิ์งในเนื�อหาบัทความต�าง ๆ  วารสารวจิัยัรำไพพรรณี ีถอืเปี่น็ความเหน็และความรบััผู้ดิิ์ชอบั 

 โดิ์ยตรงของผู้่้นิพนธ์ โดิ์ยจััดิ์ทำเปี่็นวารสารราย 4 เดิ์ือน เผู้ยแพร�ปี่่ละ 3 ฉบัับั ดิ์ังนี�

  ฉบับััที� 1 (มกราคม-เมษ์ายน) จัำนวน 15 บัทความ

  ฉบับััที� 2 (พฤษ์ภัาคม-สิงหาคม)  จัำนวน 15 บัทความ

  ฉบับััที� 3 (กันยายน-ธันวาคม)  จัำนวน 15 บัทความ

     

ปีีที่่� 18 ฉบับััที่่� 2 ปีระจำำ�ปีี 2567 (พฤษภ�คม-สิิงห�คม) ISSN 1906-327X, ISSN 2697-4371 (Online)
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ีรึายชื่่�อผู้้้ที่รึงคุุณวุุฒิิปรึะเมินบที่คุวุาม	ปรึะจ้ำฉบับ	(Peer	Review)

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.สุรีย์มาศั  สุขกสิ มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 รองศัาสตราจัารย์วัชรินทร์  อรรคศัรีวร มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.นภัดิ์ล  แสงแข มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ธนิก  คุณีเมธีกุล มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.พัชรินทร์  รุจัิรานุก่ล มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

  ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์อัฐฉญา  แพทย์ศัาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 อาจัารย์ ดิ์ร.กรุณีา  สีชมภั่ มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ภัิญญาพัชญ์  นาคภัิบัาล มหาวิทยาลัยราชภััฏวไลยอลงกรณี์ ในพระบัรมราช่ปี่ถัมภั์

  ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์เจัษ์ฎา  ความคุ้นเคย มหาวิทยาลัยราชภััฏวไลยอลงกรณี์ ในพระบัรมราช่ปี่ถัมภั์

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.กานดิ์า  เต๊ะขันหมาก มหาวิทยาลัยราชภััฏพระนครศัรีอยุธยา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ธีระวัฒน์  มอนไธสง มหาวิทยาลัยราชภััฏพระนครศัรีอยุธยา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ภััทราพร  จัันตะนี มหาวิทยาลัยราชภััฏพระนครศัรีอยุธยา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.วิศัิษ์ฏ์  เพียรการค้า มหาวิทยาลัยราชภััฏพระนครศัรีอยุธยา

 อาจัารย์ ดิ์ร.ภัาวินีย์  ธนาอนวัช มหาวิทยาลัยราชภััฏพระนครศัรีอยุธยา

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.วิทยา  วิส่ตรเรืองเดิ์ช มหาวิทยาลัยราชภััฏบั้านสมเดิ์็จัเจั้าพระยา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.วิสิทธิ�  โพธิวัฒน์ มหาวิทยาลัยราชภััฏบั้านสมเดิ์็จัเจั้าพระยา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.พัชรา  เดิ์ชโฮม มหาวิทยาลัยราชภััฏบั้านสมเดิ์็จัเจั้าพระยา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.เจัตน์จัรรย์  อาจัไธสง มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลตะวนัออก วทิยาเขตจันัทบัรุี

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ธัญญภััสร์  ศัิรธัชนราโรจัน์ มหาวิทยาลัยราชภััฏราชนครินทร์

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.อังคณีา  กุลนภัาดิ์ล มหาวิทยาลัยราชภััฏราชนครินทร์

 อาจัารย์ ดิ์ร.ณีัฐพล  บััวเปี่ลี�ยนสี มหาวิทยาลัยราชภััฏราชนครินทร์

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.กาสัก  เต๊ะขันหมาก มหาวิทยาลัยราชภััฏเทพสตรี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.สุรยุทธ  ทองคำ มหาวิทยาลัยราชภััฏเทพสตรี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.สมเจัตน์  ผู้ิวทองงาม มหาวิทยาลัยราชภััฏสุราษ์ฎร์ธานี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.พัชรี  ถุงแก้ว มหาวิทยาลัยราชภััฏบัุรีรัมย์

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.สุพิน  ใจัแก้ว มหาวิทยาลัยราชภััฏอุตรดิ์ิตถ์

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.พัชราภัรณี์  ศัรีสวัสดิ์ิ� มหาวิทยาลัยศัรีนครินทรวิโรฒ

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.อัจัฉรา  หล�อตระก่ล มหาวิทยาลัยรัตนบัณัีฑ์ิต

 อาจัารย์ ดิ์ร.อภัิรัตน์  สิงห์ตระหง�าน มหาวิทยาลัยเอเชียอาคเนย์

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ศัศัิวุฑ์ฒิ�  วงษ์์มณีฑ์า มหาวิทยาลัยบั่รพา

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.มนตรี  วิวาห์สุข มหาวิทยาลัยบั่รพา

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.เกรียงศัักดิ์ิ�  เขียวมั�ง มหาวิทยาลัยบั่รพา

 รองศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.พ่ลพงศั์  สุขสว�าง มหาวิทยาลัยบั่รพา

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ ดิ์ร.ทักษ์ญา  สง�าโยธิน มหาวิทยาลัยบั่รพา

 ดิ์ร.จัตุพันธ์  รุจัิรานุก่ล สำนักงานเขตพื�นที�การศัึกษ์ามัธยมศัึกษ์าชลบุัรี ระยอง

รึายชื่่�อผู้้้พิจ้ารึณาตีรึวุจ้สอบภัาษาอังกฤษ

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์กนกวรรณี  อย่�ไสว มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 ผู้่้ช�วยศัาสตราจัารย์ปี่รอยฝน  ทวิชัย มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 อาจัารย์วินิชยา  วงศั์ชัย มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี

 อาจัารย์เอื�อมพร  รุ�งศัิริ มหาวิทยาลัยราชภััฏรำไพพรรณีี
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ีออกแบบรึป้เลั่มแลัะจ้ัดพิมพ์ นางสาวนิตยา  ต้นสาย

ปีที่่�พิมพ์ พ.ศั. 2567 (ฉบัับัที� 2)

พิมพ์ที่่� บัริษั์ท กีรติ การพิมพ์ จัำกัดิ์ 83/73 หม่�ที� 3 ตำบัลบั้านสวน อำเภัอเมืองชลบุัรี จัังหวัดิ์ชลบัุรี 20000
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ีบที่บรึรึณาธิิการึ

  วารสารวจิััยร�าไพพรรณีี (Rajabhat Rambhai Barni Research Journal) ของสถาบัันวิจััยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภััฏ

ร�าไพพรรณีี เปี่็นวารสารวิจััยที�เผู้ยแพร�บัทความวิจััยของนักวิจััย นิสิตนักศึักษ์าระดิ์ับับััณีฑิ์ตศัึกษ์า คณีาจัารย์ทั�งภัายในและภัายนอก

มหาวิทยาลัยที�สนใจั เป็ี่นวารสารราย 4 เดิ์ือน โดิ์ยเผู้ยแพร�ปี่่ละ 3 ฉบัับั ไดิ์้แก� ฉบัับัที� 1 (มกราคม-เมษ์ายน) ฉบับััที� 2 (พฤษ์ภัาคม-สิงหาคม) 

และฉบัับัที� 3 (กันยายน-ธันวาคม) แต�ละฉบัับัมีจัำนวน 15 บัทความ โดิ์ยวารสารฉบัับันี�ถือเปี่็นปี่่ที� 18 ฉบัับัที� 2 ปี่ระจัำปี่่ 2567 

(พฤษ์ภัาคม-สิงหาคม) ซื่ึ�งบัทความวิจััยที�ไดิ์้รับัการคัดิ์เลือกให้ตีพิมพ์ในวารสารนี� ผู้�านการปี่ระเมินจัากผู้่้ทรงคุณีวุฒิและผู้่้เชี�ยวชาญ 

ตามสาขาวิชาไม�น้อยกว�า 3 ท�าน โดิ์ยเปี่็นการปี่ระเมินแบับั double-blinded review วารสารวิจััยรำไพพรรณีีไดิ์้จััดิ์อย่�ในฐานข้อม่ล TCI 

ตั�งแต�ปี่ ่พ.ศั. 2553 และได้ิ์มกีารพฒันาคณุีภัาพวารสารมาโดิ์ยตลอดิ์ กองบัรรณีาธิการวารสารไดิ์ด้ิ์ำเนินการเผู้ยแพร�วารสารวิจัยัรำไพพรรณีี  

ไปี่ยังเครือข�ายมหาวิทยาลัยและหน�วยงานที�เกี�ยวข้องต�าง ๆ ทั�วปี่ระเทศั เปี่็นปี่ระจัำทุก 4 เดิ์ือน ปี่ัจัจัุบัันวารสารวิจััยรำไพพรรณีี ไดิ์้ผู้�าน

การรับัรองผู้ลการปี่ระเมินคุณีภัาพวารสารในฐานข้อมล่ TCI รอบัที� 4 ในวารสารกลุ�ม 2 (พ.ศั. 2563-2567) และเพื�อเปี่็นการตอบัสนอง

ความต้องการของผู้่้รับับัริการวารสารและเปี่็นการปี่รับัปี่รุงคุณีภัาพวารสารให้มีความน�าสนใจัมากขึ�น ทางวารสารไดิ์้เปี่ิดิ์รับับัทความวิจััย

สหวิทยาการ สาขามนุษ์ยศัาสตร์และสังคมศัาสตร์ รวมถึงวิทยาการต�าง ๆ ที�เกี�ยวข้องกับัสังคมและชุมชน เพื�อตีพิมพ์เผู้ยแพร�ในฉบับัันี�

 กองบัรรณีาธิการขอขอบัคุณีผู้่้เขียนทุกท�านที�ส�งบัทความวิจััยมาให้พิจัารณีาตีพิมพ์ ขอขอบัพระคุณีผู้่้ทรงคุณีวุฒิในการพิจัารณีา

บัทความ (Peer reviews) ทุกท�านที�ให้ข้อเสนอแนะในการปี่รับัปี่รุงแก้ไขบัทความวิจััยต�าง ๆ ให้มีความถ่กต้อง และขอขอบัพระคุณี 

ทุกท�านที�มีส�วนสนับัสนุนการจััดิ์ทำวารสารวิจััยรำไพพรรณีีฉบัับันี�ให้เสร็จัสมบั่รณี์ดิ์้วยดิ์ี หวังเปี่็นอย�างยิ�งว�าวารสารวิจััยรำไพพรรณีี  

ปี่่ที� 18 ฉบับััที� 2 ปี่ระจัำปี่่ 2567 (พฤษ์ภัาคม-สิงหาคม) จัะสามารถตอบัสนองความสนใจัของผู้่้อ�านทุกท�านไดิ์้เป็ี่นอย�างดิ์ี ทั�งนี�สามารถ 

ติดิ์ตามรายละเอียดิ์และดิ์าวน์โหลดิ์แบับัฟื่อร์มต�าง ๆ หรือสมัครส�งบัทความวิจััยออนไลน์ไดิ์้ที� https://so05.tci-thaijo.org/index.php/

RRBR/ ซื่ึ�งกองบัรรณีาธิการวารสารจัะดิ์ำเนินการรวบัรวม คัดิ์กรองบัทความวิจััยเพื�อนำไปี่ส่�การเผู้ยแพร�ผู้ลงานวิจััยอันจัะส�งผู้ลต�อ 

การยกระดิ์ับัคุณีภัาพการศัึกษ์าต�อไปี่
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บที่คุัดย่อ
 การวิจัยัครั�งนี�มวีตัถุปี่ระสงค์เพื�อพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภัมิ่ปี่ญัญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณ์ี การวิจััยครั�งนี�เปี่็นงานวิจััยและพัฒนา (Research and Development : R&D) โดิ์ยใช้เทคนิค

การวิจััยเชิงปี่ฏิบััติการแบับัมีส�วนร�วมของชุมชน กลุ�มตัวอย�าง คือ สมาชิกกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ นักวิชาการ กลุ�มผู้่้นำชุมชน  

หน�วยงานราชการและหน�วยงานที�เกี�ยวข้องกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์ จัำนวน 30 คน โดิ์ยใช้วิธ ี

การเลือกแบับัเจัาะจัง (Purposive Sampling) เครื�องมือที�ใช้ในการวิจััย ไดิ์้แก� แบับัสัมภัาษ์ณี์ การจััดิ์เวทีปี่ระชาคม และการสนทนากลุ�ม  

สำหรับัการวิเคราะห์ข้อม่ลใช้การวิเคราะห์เชิงเนื�อหา 

 ผู้ลการวิจััยพบัว�า การพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น โดิ์ยการพัฒนา 2 ด้ิ์าน คือ  

1) เครื�องตากชาดิ์อกกาแฟื่ เป็ี่นเครื�องตากชาดิ์อกกาแฟื่แบับัมิดิ์ชิดิ์มีกระจักปิี่ดิ์เพื�ออบัชาดิ์อกกาแฟื่ในระหว�างตาก ผู้ลทำให้ดิ์อกกาแฟื่แห้ง

และเหลือความชื�นในระดัิ์บัที�ต้องการและเก็บัรักษ์าได้ิ์นานขึ�น 2) เครื�องคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ ผู้ลทำให้ดิ์อกกาแฟื่แห้งและมีสีน�ำตาลทอง  

เพื�อที�ให้เกิดิ์กระบัวนการ (Caramelization) หรือการไหม้ของน�ำตาลให้มีความหวานมากขึ�น ผู้ลที�เกิดิ์ขึ�นต�อกลุ�ม คือ ลดิ์ระยะเวลา 

ในการผู้ลิตลง ลดิ์การใช้แรงงานในการผู้ลิตลดิ์ต้นทุนในการผู้ลิต และเกิดิ์นวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปัี่ญญา 

ที�มีผู้ลต�อรสชาติชาดิ์อกกาแฟื่ที�มีมาตรฐาน ผู้ลกระทบัที�เกิดิ์ขึ�น คือ ผู้่้บัริโภัคมั�นใจัในผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่ กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ 

เกิดิ์การเผู้ยแพร�นวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญา

คุำสำคุัญ : นวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิต; ภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น; ชาดิ์อกกาแฟื่ 
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Abstract
 The purpose of this research was to develop an innovation of coffee blossom tea production process based 

on local wisdom of Coffee Plaeng Yai agricultural groups in Nam Nao District, Phetchabun Province. The research 

employed a research and development (R&D) approach and used community-based participatory action research 

techniques. The sample consisted of 30 participants including: Coffee PlaengYai agricultural group members, officers, 

community leaders, government agencies, and other relevant agencies to Coffee Plaeng Yai agricultural groups in 

Nam Nao District, Phetchabun Province. The sample was selected by a purposive sampling method. Research tools 

included interviews, civil society forum and focus groups. Content analysis was performed on the collected data.

 The results indicated two as follows: 1) coffee blossom tea dryer was a drying machine sealed with mirror 

panels to bake coffee blossom tea during the drying process to make the coffee flowers dry and have desired  

moisture content, and can be stored longer, and 2) coffee blossom tea roaster made the coffee flowers dry and 

golden brown in color to achieve caramelization or a process of browning sugar to be sweeter. The effects on the 

groups were: the production time was shorten; labor in the production was reduced; production costs were  

reduced; and an innovation of coffee blossom tea production process based on local wisdom process that affected 

the taste of coffee blossom tea was generated with standards, making consumers trust in coffee blossom tea  

product of the Coffee Plaeng Yai agricultural groups. and the innovative of coffee blossom tea based on local  

wisdom was disseminated.

Keywords : Innovation of Production Process; Local Wisdom; Coffee Blossom Tea
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บที่นำ
 กาแฟื่เปี่็นพืชเศัรษ์ฐกิจัที�ปี่ล่กกันอย�างกว้างขวางในพื�นที�

ภัาคเหนือ เพราะมีสภัาพอากาศัและภั่มิปี่ระเทศัที�เหมาะสม 

ในการปี่ลก่กาแฟื่อราบัก้ิา ซื่ึ�งผู้ลผู้ลติกาแฟื่อราบัก้ิามแีนวโน้มเพิ�มขึ�น 

เนื�องจัากกระแสความนิยมบัริโภัคกาแฟื่อราบิักา้เพิ�มสง่ขึ�น ส�งผู้ลให้

ราคากาแฟื่ที�เกษ์ตรกรขายได้ิ์ส่งขึ�น (ปิี่ยะ  พละปัี่ญญา และ 

ณีฐิตากานต์  ปี่ินทุกาศั, 2561) อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบัร่ณี์

มลีกัษ์ณีะภัมิ่ปี่ระเทศัที�มอีากาศัเย็นโดิ์ยเฉพาะในเขตอำเภัอน�ำหนาว

มอีากาศัเยน็ มฝีนตกชกุ พื�นที� 650 - 1,200 เมตร จัากระดิ์บััน�ำทะเล 

ซื่ึ�งเหมาะแก�การปี่ล่กกาแฟื่พันธุ์อราบิัก้า ผู้ลิตผู้ลที�เก็บัได้ิ์เป็ี่น 

เมลด็ิ์กาแฟื่ซื่ึ�งเป็ี่นผู้ลผู้ลิตหลักของกลุ�มชมุชนในเขตอำเภัอน�ำหนาว  

อีกทั�งเกษ์ตรจัังหวัดิ์ไดิ์้มีการส�งเสริมให้ชุมชนในเขตอำเภัอน�ำหนาว

ทดิ์ลองปี่ล่กกาแฟื่ ซื่ึ�งเปี่็นพืชที�ต้องอาศััยร�มเงาจัากไม้ยืนต้น 

เนื�องจัากผู้ลผู้ลิตที�เก็บัไดิ์้เปี่็นเมล็ดิ์กาแฟื่เปี่็นผู้ลผู้ลิตหลักของ 

กลุ�มชมุชนในเขตอำเภัอน�ำหนาว จัากกระบัวนการผู้ลติกาแฟื่ที�กล�าว

มานั�น จัะเห็นได้ิ์ว�าเกิดิ์การใช้ปี่ระโยชน์จัากส�วนที�เป็ี่นเมล็ดิ์กาแฟื่

เท�านั�น แต�กาแฟื่ยังมีส�วนปี่ระกอบัที�เหลือจัากกระบัวนการผู้ลิต

กาแฟื่ที�ยงัไม�ถก่นำมาใช้ปี่ระโยชน ์นั�นคอืส�วนของดิ์อก ชาดิ์อกกาแฟื่

เป็ี่นที�ต้องการของตลาดิ์ในปี่ัจัจุับััน “ชา” เป็ี่นเครื�องดิ์ื�มยอดิ์นิยม

ชนิดิ์หนึ�งของโลกติดิ์อันดัิ์บัโลก (ศั่นย์อัจัฉริยะเพื�ออุตสาหกรรม

อาหาร, 2558; พัทธชัย  ปี่ิ�นนาค และคณีะ, 2563) กลุ�มเกษ์ตร 

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัึงไดิ์้เห็นถึงความสำคัญ 

ของดิ์อกกาแฟื่ซื่ึ�งสามารถนำมาพัฒนาเปี่็นผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่

ไดิ์้ ชาดิ์อกกาแฟื่นั�นเปี่็นชาที�มีความแตกต�างจัากชาชนิดิ์อื�น ๆ  

ชาดิ์อกกาแฟื่ (Coffee Blossom tea) จััดิ์อย่�ในกลุ�มชาดิ์อกไม้  

ที�ไม�ใช�ใบัชาอย�างที�หลายคนเข้าใจั เพราะส�วนที�นำมาชงเปี่็น 

เครื�องดิ์ื�มนั�นคอืส�วนของดิ์อกกาแฟื่ การพัฒนาผู้ลิตภัณัีฑ์น์ั�นสามารถ

สรา้งรายไดิ์ใ้หก้บััชมุชนไดิ์อ้กีทางหนึ�ง จัากการลงพื�นที�สำรวจัขอ้มล่

เบัื�องต้นและสัมภัาษ์ณ์ีตัวแทนกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอ

น�ำหนาว พบัว�า กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว  

ยงัขาดิ์องค์ความร่ใ้นเรื�องการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิต

ส�งผู้ลใหก้ารผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ไม�เพยีงพอต�อความตอ้งการของตลาดิ์

และคุณีภัาพไม�ไดิ์้มาตรฐาน ผู้่้ วิจััยเห็นว�าการที�ชาวบั้านหรือ 

ผู้่ป้ี่ระกอบัการในชุมชนใชภ่้ัมิปี่ญัญาท้องถิ�นมาใชใ้นการพัฒนาสินค้า

เพียงอย�างเดิ์ียว อาจัจัะยังไม�เพียงพอที�จัะทำให้ผู้ลิตภััณีฑ์์ 

ชาดิ์อกกาแฟื่นั�นสามารถออกส่�ตลาดิ์อย�างมีคุณีภัาพและเพียงพอ

ต�อความต้องการของตลาดิ์  ดิ์ว้ยเหตุผู้ลดัิ์งกล�าวจึังเป็ี่นที�น�าสนใจัว�า 

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว ควรไดิ์้รับัการส�งเสริม

ให้เกษ์ตรกรผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่อย�างมีคุณีภัาพเพื�อปี่้อนเข้าส่�ตลาดิ์ 

อกีทั�งยงัเปี่น็แนวทางการดิ์ำเนินงานที�สำคัญของกรมวิชาการเกษ์ตร

ที�กำหนดิ์ไว้เปี่็นนโยบัาย การให้การส�งเสริมที�มุ�งเน้นการเพิ�ม

ปี่ระสิทธิภัาพในการผู้ลิตการเกษ์ตรสอดิ์คล้องกับัสภัาวะและ 

ความต้องการของตลาดิ์และอุตสาหกรรม  อันจัะเป็ี่นการสร้างและ

พัฒนาคุณีภัาพชีวิตของปี่ระชาชนและพื�นฐานทางเศัรษ์ฐกิจัสังคม

และความมั�นคงของปี่ระเทศั (ปี่ิยะ  พละปี่ัญญา และณีฐิตากานต์  

ปี่ินทุกาศั, 2561)  

 ดัิ์งนั�นผู้่้วิจััยจึังดิ์�าเนินงานโครงการวิจััย “การพัฒนา

นวตักรรมกระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์ว้ยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�น

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์” 

เนื�องจัากการเล็งเหน็คณุีค�าของการพฒันาเกษ์ตรกรเพื�อการปี่ระกอบั 

อาชพีที�ยั�งยนื  เปี่น็แนวทางในการปี่รบััตวัของกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

ส่�เศัรษ์ฐกิจัดิ์ิจัิทัล อีกทั�งข้อม่ลที�ไดิ์้จัะเปี่็นปี่ระโยชน์ต�อหน�วยงาน 

ต�าง ๆ  ที�เกี�ยวขอ้งสามารถน�าไปี่ใชเ้ปี่น็ขอ้มล่พื�นฐานในการวางแผู้น

นวตักรรมกระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์ว้ยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�น  

เกิดิ์การสร้างรายไดิ์้และมีความเป็ี่นอย่�ที�ยั�งยืนต�อไปี่

วุัตีถุปรึะสงคุ์ของการึวุิจ้ัย
 1. เพื�อศัึกษ์าบัริบัทของกลุ�ม สาเหตุของปี่ัญหา และ

แนวทางการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่

ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 2. เพื�อพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ 

ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 3. เพื�อศัึกษ์าผู้ลกระทบัจัากการพัฒนานวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�นกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบัร่ณี์
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วุิธิ่ดำเนินการึวิุจ้ัย	
 การวิจััยครั�งนี�เปี่็นงานวิจััยและพัฒนา (Research and 

Development : R&D) โดิ์ยใช้เทคนิคการวิจััยเชิงปี่ฏิบััติการแบับั 

มีส�วนร�วมของชุมชน รายละเอียดิ์ดิ์ังนี�

 ปรึะชื่ากรึแลัะกลัุม่ตัีวุอย่าง ปี่ระชากรที�ใชใ้นการวจิัยั คอื 

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ กลุ�มผู้่้นำชุมชน นักวิชาการ หน�วยงาน

ราชการและหน�วยงานที�เกี�ยวข้องกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ 

อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์ กลุ�มตัวอย�างการวิจััยครั�งนี� คือ  

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ กลุ�มผู้่น้ำชุมชน  หน�วยงานราชการและ

หน�วยงานที�เกี�ยวข้องกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์ จัำนวน 30 คน โดิ์ยใช้วิธีการเลือกแบับัเจัาะจัง 

(Purposive Sampling) โดิ์ยแบั�งออกเป็ี่น 1) สมาชิกกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ 20 คน 2) กลุ�มผู้่้นำชุมชน 2 คน 3) นักวิชาการ  

6 คน และ 4) หน�วยงานราชการและหน�วยงานที�เกี�ยวข้อง 

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ 2 คน ศักึษ์าในปี่ระเดิ์น็ บัรบิัทของกลุ�ม 

สาเหตุของปี่ัญหาและบัทบัาทการมีส�วนร�วมการพัฒนานวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�นกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบัร่ณ์ี

 เคุรึ่�องม่อที่่�ใชื่้ในการึวุิจ้ัย ผู้่้วิจััยไดิ์้สร้างเครื�องมือที�ใช้ 

ในการเก็บัข้อม่ลวิจััย ซื่ึ�งปี่ระกอบัดิ์้วย แนวคำถามสัมภัาษ์ณี์เชิงลึก  

การจััดิ์เวทีปี่ระชาคม และการสนทนากลุ�ม การตรวจัสอบัคุณีภัาพ

ของเครื�องมือ ได้ิ์รับัการตรวจัสอบัความถ่กต้องและความตรง 

ของเนื�อหาโดิ์ยผู้่เ้ชี�ยวชาญและนกัวชิาการ 3 คน แลว้นำมาปี่รบััปี่รุง

แก้ไขเนื�อหาและข้อคำถาม ก�อนนำไปี่เก็บัรวบัรวมข้อม่ล เก็บั

รวบัรวมข้อมล่โดิ์ยการสัมภัาษ์ณ์ีเชงิลึก การสนทนากลุ�ม การสังเกต 

การบันัทกึขอ้มล่ภัาคสนาม และการใชอ้ปุี่กรณ์ีเสรมิซื่ึ�งมรีายละเอยีดิ์

ดิ์ังนี�  

 1. แบับัสัมภัาษ์ณี์ เปี่็นการสัมภัาษ์ณี์เชิงลึก (In-depth 

Interview) เป็ี่นแบับัสอบัถามแบับักึ�งโครงสร้าง (Semi-structured 

interview) ตั�งปี่ระเด็ิ์นคำถามเพื�อสัมภัาษ์ณ์ีเป็ี่นรายบุัคคล คือ  

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ กลุ�มผู้่้นำชุมชน นักวิชาการ หน�วยงาน

ราชการและหน�วยงานที�เกี�ยวข้องกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอ 

น�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณ์ี ผู้่้วิจััยและผู้่้ช�วยวิจััยเป็ี่นผู้่้สัมภัาษ์ณ์ี  

ใชเ้วลาสัมภัาษ์ณ์ีคนละ 30-40 นาที โดิ์ยสัมภัาษ์ณ์ีในบัรบิัทของกลุ�ม 

สาเหตุของปัี่ญหา และแนวทางการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการ 

การผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 2. การจััดิ์เวทีปี่ระชาคม 2.1) โดิ์ยดิ์ำเนินกิจักรรม

โครงการการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่

ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จังัหวัดิ์เพชรบัร่ณ์ี ให้กบัักลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จังัหวดัิ์เพชรบัร่ณ์ี เพื�อแก้ปัี่ญหาด้ิ์านวชิาการ และแบั�งปัี่นปี่ระสบัการณ์ี 

จัากผู้่้มคีวามร่ ้ทกัษ์ะ และปี่ระสบัการณ์ี 2.2) การระดิ์มความคิดิ์เห็น 

แบับัมีส�วนร�วมคณีะกรรมการกลุ�มและภัาคคีวามร�วมมอืในการพฒันา 

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์  

ไดิ์ร้�วมแสดิ์งความคดิิ์เหน็ร�วมแกป้ี่ญัหา พฒันาศักัยภัาพกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่อย�างเปี่็นร่ปี่ธรรมและเพิ�มม่ลค�าผู้ลิตภััณีฑ์์ 

ชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์านนวัตกรรมการผู้ลิตเครื�องตากและเครื�องคั�ว 

ชาดิ์อกกาแฟื่ เพื�อพฒันานวตักรรมกระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ 

ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 3. การสนทนากลุ�ม เป็ี่นการจัดัิ์สนทนากลุ�มคณีะกรรมการ 

กลุ�มและภัาคคีวามร�วมมอืในการพฒันากลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ 

อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณ์ี ผู้่้วิจััยและผู้่้ช�วยวิจััยเป็ี่นผู้่้นำ  

กรึอบแนวุคุิดการึวุิจั้ย

ภัาพที่่�	1 แสดิ์งกรอบัแนวคิดิ์การวิจััย

ภัาคีความร�วมมือ

คณีะกรรมการกลุ�ม

นักวิจััย

การพัฒนานวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่

ดิ์้วยภั่มิปัี่ญญาท้องถิ�น 

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่

ผู้ลกระทบั

- เศัรษ์ฐกิจั

- สังคม

- สิ�งแวดิ์ล้อม

- นวัตกรรม

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

อำเภัอน�ำหนาว

จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์



มห
าวิท

ยาล
ัยรา

ชภ
ัฏรำ

ไพพ
รรณ

ี

åากĎø  อนุุสøè์พาèิßกุล

116 วาøสาøวิÝัยุøĈĕพพøøèี ðŘทัีę �� Þïัïทัีę � đดČอนุพùþภาÙม�สิงĀาÙม ����

การสนทนากลุ�ม มกีารบันัทึกเสียงโดิ์ยได้ิ์รบััการอนุญาตจัากผู้่้เข้าร�วม 

วิจััย ใช้เวลาในการสนทนากลุ�ม 60-90 นาที เพื�อยืนยันผู้ลการวิจััย 

(Confirm) และผู้ลกระทบัจัากการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการ 

การผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 การึเกบ็รึวุบรึวุมขอ้มล้ั ในการเก็บัรวบัรวมข้อมล่การวิจัยั

ครั�งนี� ปี่ระกอบัดิ์้วย

 1. การสมัภัาษ์ณ์ีคณีะกรรมการกลุ�มและภัาคคีวามร�วมมอื 

ในการพัฒนากลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์

เพชรบั่รณี์ 

 2. การจััดิ์เวทีปี่ระชาคม คณีะผู้่้วิจััยจัะมีการถ�ายทอดิ์

ความร่้กับักลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์

เพชรบัร่ณี ์ในหวัขอ้ นวตักรรมการผู้ลิตเพื�อใหเ้กดิิ์การผู้สมผู้สานกบัั  

ภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�น เครื�องตากและเครื�องคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ ใหแ้ก�กลุ�ม

เกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่เพื�อร�วมกันพัฒนานวัตกรรมการผู้ลิตเพื�อให้

เกิดิ์การผู้สมผู้สานกับัภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น เครื�องตากและเครื�องคั�ว 

ชาดิ์อกกาแฟื่ ให้แก�กลุ�มกาแฟื่แปี่ลงใหญ� อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์

เพชรบั่รณี์

 3. การสนทนากลุ�ม (Focus group) เปี่็นการยืนยันผู้ล

การวิจัยั (Confirm) คณีะผู้่้วจิัยัยืนยันผู้ลการวิจัยัโดิ์ยการสนทนากลุ�ม 

(Focus Group) 

 การึวุิเคุรึาะห์ข้อม้ลั ข้อม่ลที�ไดิ์้จัากการศึักษ์าครั�งนี� 

เปี่็นข้อม่ลเชิงคุณีภัาพที�ได้ิ์จัากการสัมภัาษ์ณ์ี การจััดิ์เวทีปี่ระชาคม  

และการสนทนากลุ�ม การสังเกตและจัดิ์บัันทึก จัะนำมาวิเคราะห์

ขอ้มล่ดิ์ว้ยการวเิคราะหเ์ชงิเนื�อหา (Content Analysis) แยกขอ้มล่

ให้เปี่็นหมวดิ์หม่�และสรุปี่เปี่็นปี่ระเดิ์็นที�สำคัญ 

ผู้ลัการึวุิจ้ัย
 สรุปี่ผู้ลการวิจััยในวัตถุปี่ระสงค์ข้อที� 1 เพื�อศัึกษ์าบัริบัท

ของกลุ�ม สาเหตุของปี่ัญหา และแนวทางการพัฒนานวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�นกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จังัหวัดิ์เพชรบัร่ณ์ี ผู้ลการวเิคราะห์

ข้อม่ลที�ไดิ์้จัากการสัมภัาษ์ณี์เชิงลึก (In-depth Interview) ผู้่้วิจััย

ไดิ์้นำข้อม่ลทั�งหมดิ์มาทำการสังเคราะห์เพื�อเสนอผู้ลการวิจััย 

ในร่ปี่แบับัพรรณีนา ไดิ์้พบัข้อม่ลที�ไดิ์้จัากการสัมภัาษ์ณี์มีความ

สอดิ์คล้องกันโดิ์ยสรุปี่เปี่็นปี่ระเดิ์็นและอธิบัายไดิ์้ ดิ์ังนี� ปี่ระเดิ์็นที� 1 

ปี่ัญหาผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่ กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอ

น�ำหนาว ยังคงปี่ระสบัปี่ัญหาการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการ 

การผู้ลิตขาดิ์อุปี่กรณี์ เครื�องจัักรที�ใช้ในการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ คือ 

เครื�องตากและเครื�องคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ ปี่ระเดิ์็นที� 2 นโยบัายของ

องคก์รในการพัฒนาชาดิ์อกกาแฟื่เน้นการมีส�วนร�วมการการทำงาน

เปี่น็กลุ�ม สรา้งความสามคัคใีนกลุ�มและสรา้งความเขม้แขง็ของชมุชน

อย�างยั�งยืน ปี่ระเดิ์็นที� 3 การสนับัสนุนขององค์กรต�อกลุ�มผู้่้ผู้ลิต 

ชาดิ์อกกาแฟื่ ให้ความส�าคญัไปี่ที�การให้ความร่ ้ทกัษ์ะ เกดิิ์องค์ความร่้ 

แก�กลุ�มในการใชค้วามร่ ้เทคโนโลยีทกัษ์ะผู้ลิตนำนวัตกรรมการผู้ลิต

มาปี่ระยุกต์ในกระบัวนการผู้ลิต เพื�อพัฒนาเพิ�มปี่ระสิทธิภัาพและ

ปี่ระสิทธิผู้ลในการผู้ลิต สามารถนำนวัตกรรมการผู้ลิตไปี่ปี่ระยุกต์

ในกระบัวนการผู้ลิตและเพิ�มองค์ความร่ใ้ห้กบัักลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

กาแฟื่ ช�วยเพิ�มศัักยภัาพในกระบัวนการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่และ 

เพิ�มรายได้ิ์ให้กับัชุมชุนเกิดิ์การเรียนร่้สามารถพึ�งพาตนเองได้ิ์ 

ปี่ระเดิ์็นที� 4 มุมมองการพัฒนากลุ�มผู้่้ผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่กลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ ในการพัฒนาศักัยภัาพกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่

ควรไดิ์้รับัการพัฒนาอย�างเปี่็นร่ปี่ธรรมและเพิ�มม่ลค�าผู้ลิตภััณีฑ์์ 

ชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์านนวัตกรรมการผู้ลิตเครื�องตากและเครื�องคั�ว 

ชาดิ์อกกาแฟื่โดิ์ยผู้สมผู้สานกับัภ่ัมิปี่ัญญาท้องถิ�นแก�กลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ� สามารถปี่ระยุกต์ใช้องค์ความร่้ นวัตกรรมการผู้ลิตเพื�อ

ศัักยภัาพการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ เพิ�มม่ลค�าผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่

ก�อนออกส่�ตลาดิ์ ปี่ระเดิ์็นที� 5 แนวทางในการพัฒนานวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�นกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์ มีแนวทางดิ์ังนี�  

ขั�นตอนที�หนึ�ง ศัึกษ์าองค์ความร่้ภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น การผู้ลิต 

ชาดิ์อกกาแฟื่ ขั�นตอนที�สอง วเิคราะหปั์ี่ญหาและกำหนดิ์ความพรอ้ม

ขององค์ความร่้และเทคโนโลยี ขั�นตอนที�สาม ถ�ายทอดิ์ความร่้กับั

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�และขั�นตอนที�สี� ร�วมกันพัฒนานวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภัม่ปัิี่ญญาท้องถิ�น กลุ�มเกษ์ตร 

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ ปี่ระเด็ิ์นที� 6 ขอ้เสนอแนะในการพฒันากลุ�มผู้่ผู้้ลิต

ชาดิ์อกกาแฟื่ เพื�อให้กลุ�มนำไปี่ใช้ปี่ระโยชน์ส่งสุดิ์ เพื�อให้หน�วยงาน

ที�เกี�ยวข้องนำไปี่ปี่ระยุกต์ใช้เพื�อความยั�งยนืและเพื�อรองรับัการบัริโภัค 

ชาดิ์อกกาแฟื่ที�มีโอกาสเติบัโตส่งขึ�นต�อไปี่

 สรุปี่ผู้ลการวิจััยในวัตถุปี่ระสงค์ข้อที� 2 เพื�อพัฒนา

นวตักรรมกระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์ว้ยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�น

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 ผู้ลการวิเคราะห์ข้อม่ลการจััดิ์เวทีปี่ระชาคม การพัฒนา

นวตักรรมกระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์ว้ยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�น

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 จัากการศึักษ์าการดิ์ำเนินงานของกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

กาแฟื่ พบัว�า กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ ในดิ์้านนวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภัม่ปิี่ญัญาทอ้งถิ�นกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่ ยังคงใช้กระบัวนการหรือวิธีการผู้ลิตแบับัดิ์ั�งเดิ์ิม 

กระบัวนการผู้ลิตนั�นใช้วิธีในการเก็บัดิ์อกกาแฟื่ แล้วนำไปี่ตากแดิ์ดิ์

ให้แห้ง 1 แดิ์ดิ์ ต�อจัากนั�นนำมาคั�วในกระทะโดิ์ยใช้มือคั�วไฟื่อ�อน ๆ 

และสงัเกตว�าถา้มอืรอ้นพอปี่ระมาณีนั�นหมายความว�าชาดิ์อกกาแฟื่

สามารถใช้ไดิ์้แล้ว และนำมาเก็บัไว้ในกระสอบั จัากนั�นบัรรจุั 

ใส�กระสอบัเพื�อเก็บัรักษ์าและบัรรจุัใส�แพ็คเกจัเพื�อจัำหน�าย โดิ์ย 
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ไม�มีการจัดิ์บัันทึกการพัฒนากระบัวนการผู้ลิตอาศััยความเคยชิน 

ส�งผู้ลทำให้รสชาติ กลิ�น สีที�ไม�คงที� อีกทั�งการผู้ลิต ยังขาดิ์อุปี่กรณี์

ในการแปี่รร่ปี่ผู้ลผู้ลิตชา ดิ์ังนั�นผู้่้วิจััยจัึงไดิ์้ศัึกษ์าการพัฒนา

นวตักรรมกระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์ว้ยภัม่ปัิี่ญญาทอ้งถิ�น

ให้แก�กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ เพื�อเพิ�มปี่ระสิทธิภัาพคุณีภัาพ

การผู้ลิต พฒันากระบัวนการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ ลดิ์การใช้แรงงานคน 

เพื�อให้มีผู้ลผู้ลิตและคุณีภัาพอย�างยั�งยืน รวมทั�งเพิ�มคุณีภัาพ 

ชาดิ์อกกาแฟื่ในกระบัวนการหลังการเก็บัเกี�ยวของกาแฟื่เพื�อให้ไดิ์้

คณุีภัาพดีิ์ โดิ์ยแบั�งเป็ี่น 5 ขั�นตอน ดิ์งัตารางที� 1 แสดิ์งการเปี่รียบัเทียบั 

กระบัวนการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ แบับั

ดิ์ั�งเดิ์ิมและแบับัใหม�

ตีารึางที่่�	1 แสดิ์งการเปี่รียบัเทียบักระบัวนการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ แบับัดิ์ั�งเดิ์ิมและแบับัใหม�

ลัำดับ กรึะบวุนการึผู้ลิัตีดั�งเดิม กรึะบวุนการึผู้ลัิตีแบบใหม่ ผู้ลัที่่�คุาดวุ่าจ้ะได้รึับ

1 การึเตีรึ่ยมชื่าดอกกาแฟิ

เก็บัเกี�ยวดิ์อกกาแฟื่มาทำ

ใบัชา

เก็บัเกี�ยวดิ์อกกาแฟื่

- ในกระบัวนการเก็บัเกี�ยวต้องเก็บัเฉพาะ 3 วันสุดิ์ท้าย 

ก�อนดิ์อกร�วงเท�านั�น

- เวลาเก็บัเกี�ยวดิ์อกกาแฟื่จัากต้น ซื่ึ�งจัะเป็ี่นดิ์อกที�มีอายุ

ปี่ระมาณี 12-13 วัน  

ชาดิ์อกกาแฟื่ที�มี คุณีภัาพ 

หอมกรุ�น อร�อย โดิ์ยมีกลิ�น

หอมอ�อน ๆ ของดิ์อกกาแฟื่

2 การึตีากชื่าดอกกาแฟิ

นำดิ์อกกาแฟื่ไปี่ตากแดิ์ดิ์

ให้แห้ง 1 แดิ์ดิ์

นำดิ์อกกาแฟื่ไปี่ตากด้ิ์วยต้นแบับัเครื�องตากชาดิ์อกกาแฟื่ 

(แบับัใหม�)

- ตากแห้งกลางแดิ์ดิ์ ดิ์้วยผู้ลิตภััณีฑ์์ต้นแบับัชาดิ์อกกาแฟื่  

ตากแห้งในที�ร�ม เพื�อให้ความชื�นนั�นออกไปี่ ปี่้องกันไม�ให้เกิดิ์

เชื�อรากับัดิ์อกกาแฟื่ 

- พื�นที�ตากนั�นต้องพื�นเรียบัและแห้ง ส�วนใหญ�จัะใช้เวลา

ปี่ระมาณี 2-3 สัปี่ดิ์าห์ 

- มีการพลิกเปี่ลือกกาแฟื่ทุก ๆ 30 นาที เพื�อให้โดิ์นแสงแดิ์ดิ์

อย�างทั�วถึง  

- ใช้ผู้้าคลุมแคร�เพื�อปี่้องกันน�ำค้างในเวลากลางคืน

ปี่้องกันไม�ให้เกิดิ์แบัคทีเรีย

และเชื�อรา เพื�อการเกบ็ัรักษ์า

ไดิ์้นานขึ�น

3 การึคุั�วุชื่าดอกกาแฟิ

นำดิ์อกกาแฟื่คั�วชาดิ์อก

กาแฟื่ในกระทะโดิ์ยใช้มือ

คั�วไฟื่อ�อน ๆ  และสงัเกตว�า

ถ้ามือร้อนพอปี่ระมาณีนั�น

หมายความว�าชาดิ์อกกาแฟื่ 

สามารถใช้ไดิ์้แล้ว

นำชาดิ์อกกาแฟื่ไปี่คั�วด้ิ์วยต้นแบับัเครื�องคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ 

(แบับัใหม�)

โดิ์ยนำดิ์อกกาแฟื่ไปี่คั�วเบัา ๆ คั�วไฟื่อ�อน ๆ ดิ์้วยต้นแบับั 

เครื�องคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ ปี่ระมาณี 45 นาที ให้ดิ์อกแห้งและ 

มีสีน�ำตาลทอง เพื�อที�ให้เกิดิ์กระบัวนการ Caramelization 

หรือการไหม้ของน�ำตาลให้มีความหวานมากขึ�น

เพื�อที� ให้ เกิดิ์กระบัวนการ 

(Caramelization) หรือ 

การไหม้ของน� ำตาลใ ห้มี 

ความหวานมากขึ�น

4 การึบรึรึจุ้เพ่�อเก็บรัึกษาชื่าดอกกาแฟิ		

นำชาดิ์อกกาแฟื่มาเก็บัไว้

ในกระสอบั

- รอให้ชาดิ์อกกาแฟื่จันเย็น 

- เก็บัชาดิ์อกไม้ไว้ในภัาชนะหรือถุงที�ปี่ิดิ์มิดิ์ชิดิ์ หรือมีฝา 

สองชั�นปิี่ดิ์เพื�อปี่้องกันไม�ให้อากาศัเข้า เลือกภัาชนะทึบัแสง

เพื�อนำไปี่เก็บัในต่้ที�ทึบัแสงเพื�อไม�ให้ชาเสียคุณีค�า 

- เลี�ยงการวางชาไวใ้กลแ้สงสว�างหรือที�ที�มีความชื�นสง่จัะทำให้

ยืดิ์ระยะเวลาเก็บัชาดิ์อกกาแฟื่   

ยืดิ์ระยะเวลาเก็บัชาดิ์อก

กาแฟื่  เพื�อไม�ใหช้าเสยีคณุีค�า
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 สรปุี่ผู้ลการวิจัยัในวัตถุปี่ระสงค์ข้อที� 3 เพื�อศึักษ์าผู้ลกระทบั 

จัากการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ 

ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์

 สรุปี่ผู้ลผู้ลการวิจััย “การพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการ

การผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์” ผู้่้วิจััยไดิ์้ยืนยันผู้ล 

การศึักษ์า (Confirmation the Findings) ดิ์้วยการสนทนากลุ�ม 

(Focus Group) ถึงความเหมาะสมของการนำกระบัวนการผู้ลิต 

ชาดิ์อกกาแฟื่กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่แบับัใหม�ดิ์้วยเครื�องตาก

ชาดิ์อกกาแฟื่และการคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ไปี่ปี่ระยุกต์ใช้ในกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่หรอืหน�วยงานที�เกี�ยวขอ้ง ผู้่ว้จิัยัไดิ์ส้รปุี่ความคดิิ์เหน็

การพัฒนากลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ ดิ์ังนี� 

 1. ก�อนการดิ์ำเนินงานวิจััย ใช้กระบัวนการหรือวิธีการ

ผู้ลติแบับัดิ์ั�งเดิ์มิ คือ กระบัวนการผู้ลตินั�นทางกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

ใช้ภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น  

 2. แนวทางการพฒันา  การพฒันานวตักรรมกระบัวนการ

การผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�

กาแฟื่ เพื�อเพิ�มปี่ระสทิธภิัาพคณุีภัาพการผู้ลิต พฒันาระบับัการผู้ลติ

ชาดิ์อกกาแฟื่ เครื�องตากชาดิ์อกกาแฟื่และการคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ ดิ์ัง

ตารางที� 2 แสดิ์งการเปี่รียบัเทียบัเครื�องตากชาดิ์อกกาแฟื่และการ

คั�วชาดิ์อกกาแฟื่แบับัดิ์ั�งเดิ์ิมและแบับัใหม�

ลัำดับ กรึะบวุนการึผู้ลิัตีดั�งเดิม กรึะบวุนการึผู้ลัิตีแบบใหม่ ผู้ลัที่่�คุาดวุ่าจ้ะได้รึับ

5 การึบรึรึจุ้ใส่แพ็คุเกจ้เพ่�อจ้ำหน่ายชื่าดอกกาแฟิ		

บัรรจัุชาดิ์อกกาแฟื่ ใส�

แพ็คเกจัเพื�อจัำหน�าย โดิ์ย

กะปี่ระมาณีต�อแพ็คเกจั 

ไม�มีการชั�งตวง

- คัดิ์เลอืกเศัษ์กิ�งกา้นของใบัชา และสิ�งเจัอืปี่นต�าง ๆ  ออกจัาก

ใบัชา  

- ชั�งน�ำหนักและนำมาบัรรจัุใส�บัรรจัุภััณีฑ์์เพื�อจัำหน�าย  

ชาดิ์อกกาแฟื่แบับัตักชงเอง ชาดิ์อกกาแฟื่แบับับัรรจุัซื่อง  

ซื่องชา (20 กรัม) ในราคา 219 บัาท

ชาดิ์อกกาแฟื่พร้อมจัำหน�าย  

มีบัรรจัุภััณีฑ์์และการสร้าง

แบัรนด์ิ์นำไปี่ส่�การสร้างรายได้ิ์ 

ให้แก�ชุมชน 

ตีารึางที่่�	1 (ต�อ)

ตีารึางที่่�	2 แสดิ์งการเปี่รียบัเทียบัเครื�องตากชาดิ์อกกาแฟื่และการคั�วชาดิ์อกกาแฟื่  แบับัดิ์ั�งเดิ์ิมและแบับัใหม�

เคุรึ่�องตีากชื่าดอกกาแฟิ	(แบบเดิม) ตี้นแบบเคุรึ่�องตีากชื่าดอกกาแฟิ	(แบบใหม่)

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 
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เคุรึ่�องคุั�วุชื่าดอกกาแฟิ	(แบบเดิม)

ตี้นแบบเคุรึ่�องคุั�วุชื่าดอกกาแฟิ	(แบบใหม่)

    

 3. ผู้ลที�เกิดิ์ขึ�น ลดิ์ระยะเวลาในการผู้ลิตลง ลดิ์การใช้

แรงงานในการผู้ลิต เพื�อลดิ์ต้นทุนในการผู้ลิตเกิดิ์นวัตกรรม

กระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วยภั่มิปัี่ญญาที�มีผู้ลต�อรสชาติ

ชาดิ์อกกาแฟื่ที�มีมาตรฐาน

 4. ผู้ลกระทบั 1) ดิ์า้นเศัรษ์ฐกิจั ชุมชนสามารถพึ�งพาและ

พฒันากระบัวนการการผู้ลติไดิ์ด้ิ์ว้ยตนเองเกดิิ์การต�อยอดิ์และพฒันา

กระบัวนการการผู้ลิต สามารถลดิ์ค�าใช้จั�ายในการซื่ื�ออปุี่กรณีใ์นการ

ผู้ลิต 2) ดิ์้านสังคม พัฒนาทักษ์ะการบัวนการการผู้ลิตเพื�อเพิ�ม

ศัักยภัาพผู้่้ปี่ระกอบัการผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่ของกลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ� อำเภัอน�ำหนาว จังัหวดัิ์เพชรบัร่ณ์ี เกดิิ์การกระจัายรายได้ิ์ 

และการจั้างงานแก�คนในชุมชน และชุมชนเกิดิ์การเรียนร่้พึ�งพา

ตนเองอย�างยั�งยนื 3) ดิ์า้นสิ�งแวดิ์ลอ้ม การใชป้ี่ระโยชนจ์ัากทรพัยากร

ในชุมชนอย�างคุ้มค�า มีการใช้ปี่ระโยชน์จัากพื�นที�ว�าง ๆ บัริเวณี 

รอบั ๆ บั้าน มีการฟื่่�นฟื่่พื�นรกร้างให้มีการปี่ล่กกาแฟื่ และสามารถ

ปี่รับัปี่รุงสภัาพแวดิ์ล้อม สถานที�ให้เป็ี่นแหล�งท�องเที�ยวในชุมชน  

4) ด้ิ์านนวตักรรม พฒันานวตักรรมกระบัวนการการผู้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ 

ดิ์ว้ยภัมิ่ปี่ญัญาท้องถิ�น เครื�องตากและเครื�องคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ พฒันา

เครื�องมือ วัสดิ์ุ อุปี่กรณี์ ให้มีความทันสมัยสะอาดิ์ปี่ลอดิ์ภััยและ 

มีมาตรฐาน 

สรึุปแลัะอภัิปรึายผู้ลั
 จัากผู้ลการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิต 

ชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ 

อำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์เพชรบั่รณี์ เป็ี่นวิจััยเชิงปี่ฏิบััติการแบับั 

มีส�วนร�วม (Participatory Action Research) จัากการศัึกษ์า 

สภัาพปี่ญัหาที�เกดิิ์ขึ�นกบััผู้ลติภัณัีฑ์ช์าดิ์อกกาแฟื่ พบัว�า กลุ�มเกษ์ตร

แปี่ลงใหญ�กาแฟื่เกดิิ์จัากการวมตวักบััทกุภัาคส�วนที�มสี�วนเกี�ยวขอ้ง

ผู้่ผู้้ลติชาดิ์อกกาแฟื่  ซื่ึ�งทางกลุ�มไดิ์ผู้้ลติชาดิ์อกกาแฟื่ออกมาจัำหน�าย  

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 

เครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ ดังตารางท่ี 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่ว
ชาดอกกาแฟแบบดั้งเดิมและแบบใหม 
 
ตารางที่ 2 แสดงการเปรียบเทียบเครื่องตากชาดอกกาแฟและการคั่วชาดอกกาแฟ  แบบดั้งเดิมและแบบใหม 

เคร่ืองตากชาดอกกาแฟ (แบบเดิม)  ตนแบบเครื่องตากชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
เคร่ืองคั่วชาดอกกาแฟ (แบบเดิม) 

 
ตนแบบเครื่องคั่วชาดอกกาแฟ (แบบใหม) 

 

 

 
   3.3 ผลที่เกิดข้ึน ลดระยะเวลาในการผลิตลง  ลดการใชแรงงานในการผลิต เพื่อลดตนทุนในการผลิตเกิด
นวัตกรรมกระบวนการ การผลิตชาดอกกาแฟดวยภูมิปญญาที่มีผลตอรสชาติชาดอกกาแฟที่มีมาตรฐาน 
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แต�ผู้ลติภัณัีฑ์์ยงัขาดิ์องค์ความร่แ้ละการพฒันานวตักรรมกระบัวนการ 

การผู้ลิต ดิ์ังนั�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว ควร 

ไดิ์้รับัการพัฒนาศัักยภัาพผู้่้ปี่ระกอบัการด้ิ์านการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่  

เพื�อยกระดัิ์บัเศัรษ์ฐกิจัฐานรากส่�เพิ�มม่ลค�าผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่

ด้ิ์านนวตักรรมการผู้ลติเพื�อให้เกดิิ์การผู้สมผู้สานกบััภัม่ปัิี่ญญาท้องถิ�น 

เพื�อเพิ�มปี่ระสิทธิภัาพคุณีภัาพการผู้ลิต พัฒนาระบับัการผู้ลิต 

ชาดิ์อกกาแฟื่  ลดิ์ระยะเวลาในการผู้ลิตลง  ลดิ์การใชแ้รงงานในการ

ผู้ลิต  เพื�อลดิ์ต้นทุนในการผู้ลิตและสร้างนวัตกรรมกระบัวนการ 

การผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปัี่ญญาที�มีผู้ลต�อรสชาติชาดิ์อกกาแฟื่

ที�มมีาตรฐาน เพื�อให้ผู้่บ้ัรโิภัคเกิดิ์ความมั�นใจัในผู้ลติภัณัีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่ 

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่และเกิดิ์การเผู้ยแพร�ภั่มิปี่ัญญา 

สอดิ์คล้องกบัังานวจิัยัของ ชเ่กยีรต ิ กาญจันพารากร่ (2558) ได้ิ์ศักึษ์า 

การออกแบับับัรรจัุภััณีฑ์์เพื�อเพิ�มม่ลค�าผู้ลิตภััณีฑ์์ท้องถิ�น พบัว�า  

การออกแบับับัรรจุัภััณีฑ์์เพื�อเพิ�มม่ลค�าผู้ลิตภััณีฑ์์ท้องถิ�น ทำให้

ชุมชนไดิ์้รวมกลุ�มที�จัะใช้ความร่้ภั่มิปี่ัญญาที�มีในชุมชนมาผู้ลิตเปี่็น

ผู้ลิตภััณีฑ์์ที�ไดิ์้มาตรฐานและมีเอกลักษ์ณี์ของกลุ�ม มีการบัริหาร

จัดัิ์การและเกดิิ์การเรยีนร่ท้ี�จัะสรา้งเครอืข�ายระบับัการผู้ลิต เกดิิ์การ

ปี่รบััปี่รุงกระบัวนการผู้ลิตให้ได้ิ์มาตรฐาน เพื�อการคัดิ์สรรผู้ลิตภัณัีฑ์์

ที�ดิ์ีมีคุณีภัาพ และร่ปี่แบับัที�ตรงตามความต้องการของผู้่้บัริโภัค 

ออกส่�ตลาดิ์ สอดิ์คล้องกับังานวิจััยของ Sakthirama and  

Venkatram (2013) ศัึกษ์าแรงจั่งใจัในการเลือกบัริโภัคชาอินทรีย์

ของผู้่บ้ัรโิภัคในเมอืงคอมบัาตอร์ รฐัทมฬินาฑ์ ่ปี่ระเทศัอนิเดิ์ยี พบัว�า 

การคำนึงเรื�องสุขภัาพปี่ระโยชน์ต�อสุขภัาพ เปี่็นแรงจั่งใจัหลักของ

การเลือกซืื่�อชาอินทรีย์ ปี่ัจัจััยรองลงมาคือ การรักษ์าสิ�งแวดิ์ล้อม/

ปี่กปี่้องธรรมชาติและอนุรักษ์ส์ัตว์ ดิ์ังนั�นการทำการผู้ลิตและตลาดิ์

ควรเน้นเรื�องผู้ลดีิ์ต�อสุขภัาพและความเป็ี่นมิตรต�อสิ�งแวดิ์ล้อม 

ของชาอนิทรียเ์ปี่น็หลัก สอดิ์คลอ้งกับังานวจิัยัของ พทัธชยั  ปี่ิ�นนาค, 

ธัญญ์นรี  จัิณีะไชย, สุพิชญา  เกสร และอาลิตา  มาค่ณี (2563) 

ปี่ริมาณีสารต้านอนุม่ลอิสระและฤทธิ�ต้านอนุม่ลอิสระในเปี่ลือก

กาแฟื่เชอร์รี�และดิ์อกกาแฟื่ในระบับัวนเกษ์ตรของจัังหวัดิ์อุตรดิิ์ตถ์ 

สอดิ์คล้องกับังานวิจััยของ  เจันจัิรา  ชุมภั่คา, วีระพงษ์์  ทรัพย์นา 

และทัศัไนย  จัารุวัฒนพันธ์ (2557) ผู้ลของอัตราส�วนปี่ระกอบัต�อ

คุณีภัาพของไวน์เปี่ลือกกาแฟื่และความพึงพอใจัของผู้่้บัริโภัค ทั�งนี�

ในปี่จััจุับันัหลายจังัหวดัิ์ของปี่ระเทศัไทย อาทิ จังัหวดัิ์ระนอง จังัหวดัิ์

เชียงใหม� และจัังหวัดิ์อุตรดิ์ิตถ์ ได้ิ์มีการนำดิ์อกกาแฟื่ไปี่พัฒนา 

ให้เปี่็นผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์อกกาแฟื่กันแพร�หลาย สอดิ์คล้องกับังานวิจััย  

สรุชยั  อตุมอ�าง, นริมล  อตุมอ�าง และรฐันนัท ์ พงศัว์ริทิธิ�ธร (2558) 

การยอมรบััและพฤตกิรรมของผู้่บ้ัรโิภัคต�อผู้ลติภัณัีฑ์ช์าสมนุไพรไทย 

ซื่ึ�งในปี่ัจัจัุบัันเครื�องดิ์ื�มปี่ระเภัทชากำลังไดิ์้รับัความนิยมในการ

บัริโภัคส่ง ยังสอดิ์คล้องกับังานวิจััยของ พัชรี  สิริตระกล่ศัักดิ์ิ� และ

คณีะ (2556) กจิักรรมสารต้านอนมุล่อิสระของดิ์อกไม้กินได้ิ์ 15  ชนดิิ์ 

ในจังัหวดัิ์มหาสารคาม ดิ์อกกาแฟื่และเปี่ลอืกกาแฟื่เชอรร์ี�นั�นมฤีทธิ�

ต้านอนุม่ลอิสระส่งเช�นเดิ์ียวกับัดิ์อกไม้ของพืชกินไดิ์้ สอดิ์คล้องกับั

การศึักษ์าของ Ratanamarno and Surbkar, (2017) คาเฟื่อนีและ

คาเทชินในใบักาแฟื่สดิ์ (กาแฟื่สดิ์อาราบิัก้า) และชาใบัและดิ์อกกาแฟื่ 

และมากกว�านั�น ในส�วนของเปี่ลือกกาแฟื่เชอร์รี�มีปี่ริมาณีคาเทชิน

เทียบัเท�ากับัใบัชาอัสสัมและชาจัีน ใกล้เคียงกับัยอดิ์และใบักาแฟื่  

ดิ์ังนั�นจัึงควรใช้เปี่็นข้อม่ลในการส�งเสริมเกษ์ตรกรให้นำดิ์อกกาแฟื่

และเปี่ลือกกาแฟื่ซื่ึ�งเปี่็นส�วนที�เหลือทิ�งจัากกระบัวนการผู้ลิตกาแฟื่

ไปี่พัฒนาให้เปี่็นผู้ลิตภััณีฑ์์อาหารเสริมสุขภัาพและผู้ลิตภััณีฑ์์เสริม

ความงามไดิ์้เพื�อยกระดิ์ับัรายไดิ์้และเสริมสร้างคุณีค�าให้กับัผู้ลผู้ลิต

ของชุมชนให้มากขึ�น สอดิ์คล้องกับัการศึักษ์าของ กรุณีา  คชเรนทร์ 

และพันธ์ศัักดิิ์�  ศัุกระฤกษ์์ (2565) ไดิ์้ศัึกษ์าเกี�ยวกับัฤทธิ�ในการต้าน

อนุม่ลอิสระของชาดิ์อกไม้ พบัว�า สารสกัดิ์ชาดิ์อกไม้ แสดิ์งให้เห็น

ว�าสารสกัดิ์ชาดิ์อกไม้ทั�ง 3 ชนิดิ์ มีศัักยภัาพในการพัฒนาเปี่็น

ผู้ลิตภััณีฑ์์ชาดิ์่แลสุขภัาพเพื�อเพิ�มม่ลค�าให้กับัพืชสมุนไพรไทย  

ยังสามารถช�วยลดิ์การนำเข้าสินค้ากลุ�มวัตถุดิ์ิบั สารออกฤทธิ� และ

ผู้ลิตภััณีฑ์์จัากต�างปี่ระเทศั สามารถถ�ายทอดิ์เทคโนโลยีที�ใช้ออกส่�

ชุมชนเพื�อที�จัะสามารถเกิดิ์การพึ�งพาตนเองในสังคมและส�งเสริม 

การปี่ล่กพืชพื�นเมืองเพื�อเป็ี่นรายได้ิ์เสริมรองจัากพืชเศัรษ์ฐกิจั 

เปี่็นต้น สามารถนำไปี่ต�อยอดิ์ในเชิงพาณีิชย์ไดิ์้ นอกจัากนี�ยังถือว�า

โครงการนี�เปี่น็การอนรุกัษ์์พชืธรรมชาตมิใิหส้ญ่หายอกีดิ์ว้ย และจัาก

ผู้ลการศัึกษ์า ปี่ัจัจััยหลักที�ทำให้กาแฟื่ดิ์อยช้างปี่ระสบัความสำเร็จั

ในการดิ์ำเนินการช�วงกลางน�ำ คือ กระบัวนการผู้ลิตที�ยั�งยืน 

กระทรวงพาณีิชย์สหรัฐอเมริกาให้คำนิยามของการผู้ลิตที�ยั�งยืนว�า  

เปี่็นการสร้างผู้ลิตภััณีฑ์์ที�ผู้ลิตขึ�นโดิ์ยใช้กระบัวนการที�มีผู้ลกระทบั

ต�อสิ�งแวดิ์ล้อมในทางลบัน้อยที�สุดิ์ โดิ์ยมุ�งเน้นไปี่ที�การอนุรักษ์์

พลังงานและทรัพยากรธรรมชาติ ความปี่ลอดิ์ภััยของปี่ระชาชน 

ชุมชนและผู้่้บัริโภัคดิ์้วยต้นทุนที�ปี่ระหยัดิ์ ทั�งนี�กาแฟื่ดิ์อยช้าง 

มีการเพาะปี่ล่กในระบับัวนเกษ์ตรเพื�อเพิ�มพื�นที�ปี่่า การใช้พลังงาน

แสงอาทิตย์ในกระบัวนการตาก เพื�อลดิ์การใช้พลังงานสิ�นเปี่ลือง  

การใช้เทคโนโลยีคุณีภัาพเพื�อลดิ์การใช้น�ำ เปี่็นต้น ซื่ึ�งสอดิ์คล้องกับั

ยทุธศัาสตร์ชาติระยะ 20 ปี่ ่ที�ใหค้วามสำคญักบััการสร้างการเตบิัโต

บันคุณีภัาพชีวิตที�เปี่็นมิตรต�อสิ�งแวดิ์ล้อมและการสร้างความยั�งยืน

ของชาติ ทั�งการพัฒนาที�สามารถสร้างความเจัริญ รายได้ิ์ และ

คณุีภัาพ ชวีติของปี่ระชาชนใหเ้พิ�มขึ�นอย�างต�อเนื�อง ส�งเสรมิการผู้ลติ

และการบัริโภัคเปี่็นมิตรกับัสิ�งแวดิ์ล้อม โดิ์ยให้ความสำคัญกับั 

การมสี�วนร�วมของปี่ระชาชนทกุภัาคส�วนเพื�อการพฒันาในทกุระดิ์บัั

อย�างสมดิ์ุล มีเสถียรภัาพ และความยั�งยืน (สำนักงานพัฒนา

เศัรษ์ฐกิจัและสังคมแห�งชาติ, 2562) ซื่ึ�งสอดิ์คล้องกับันวัตกรรม 

การผู้ลิตเพื�อให้เกิดิ์การผู้สมผู้สานกับัภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�น ที�เน้นไปี่ที�

การอนุรักษ์์พลังงานและทรัพยากรธรรมชาติ ความปี่ลอดิ์ภััยของ

ชุมชนและผู้่้บัริโภัคดิ์้วยต้นทุนที�ปี่ระหยัดิ์ เพื�อลดิ์ระยะเวลาในการ

ผู้ลิตลง ลดิ์การใช้แรงงานในการผู้ลิต ลดิ์ต้นทุนในการผู้ลิตเพื�อเพิ�ม
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ปี่ระสิทธิภัาพคุณีภัาพการผู้ลิต พัฒนาระบับัการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่

สร้างนวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญา

กลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่

 

ข้อเสนอแนะ
 ผู้่้วิจััยแบั�งการนำเสนอออกเปี่็น 2 ตอน คือ ข้อเสนอแนะ

ในการนำผู้ลการวิจััยไปี่ปี่ระยุกต์ใช้และข้อเสนอแนะในการทำวิจััย

ในครั�งต�อไปี่

 1. การนำผู้ลการวิจััยไปี่ปี่ระยุกต์ใช้ ผู้่้วิจััยมีข้อเสนอ 

ต�อการพัฒนานวัตกรรมกระบัวนการการผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ด้ิ์วย

ภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นกลุ�มเกษ์ตรแปี่ลงใหญ�กาแฟื่ อำเภัอน�ำหนาว 

จังัหวัดิ์เพชรบัร่ณ์ี ควรมกีารมุ�งเน้นให้กลุ�มชมุชนมกีารพฒันาความร่้ 

และทักษ์ะให้กับัสมาชิกอย�างสม�ำเสมอ และนำนวัตกรรมการผู้ลิต

เครื�องตากและเครื�องคั�วชาดิ์อกกาแฟื่ดิ์้วยภั่มิปี่ัญญาท้องถิ�นมาใช้ 

ในการผู้ลิตและควรพัฒนาอย�างต�อเนื�อง รวมถึงกลุ�มควรมีการ 

แลกเปี่ลี�ยนนวัตกรรมการผู้ลิตกับัเครือข�ายอื�น ๆ เพื�อถ�ายทอดิ์ 

ความร่้ซื่ึ�งกันและกันให้มีความร่้ในการจัดัิ์การความมั�นคงของกลุ�ม

 2. ข้อเสนอแนะในการทำวิจััยในครั�งต�อไปี่

  2.1 ควรมีการศักึษ์าเพื�อพัฒนาการเพิ�มปี่ระสิทธิภัาพ

การผู้ลิตชาดิ์อกกาแฟื่ของกลุ�มฯ เพื�อส�งเสริมอาชีพในชุมชนให้มี

คุณีภัาพดิ์ีและเปี่็นที�ร่้จัักแพร�หลายต�อไปี่  

  2.2 การวจิัยัต�อยอดิ์การพฒันาผู้ลติภัณัีฑ์ท์ี�ใชว้ตัถดุิ์บิั

กากกาแฟื่ หรือผู้ลิตภััณีฑ์์อื�น ๆ ในเขตอำเภัอน�ำหนาว จัังหวัดิ์

เพชรบั่รณี์

กิตีตีิกรึรึมปรึะกาศึ
 ผู้่้วิจััยขอขอบัพระคุณีทุกภัาคส�วนที�สนับัสนุน และขอ

ขอบัพระคณุีสำนกังานคณีะกรรมการส�งเสรมิวทิยาศัาสตร ์ วจิัยัและ

นวตักรรม ที�ใหก้ารสนับัสนุนทนุอดุิ์หนนุปี่ระเภัททุนอดุิ์หนนุงานวิจัยั 

พฒันาวิทยาศัาสตร ์วจิัยัและนวตักรรม ในครั�งนี� ขอขอบัพระคณุีมา 
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