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บทคัดยอ 

 

การวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาวิธีการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานพันธุศรีชมภู โดยการ

ทดลองแบบมีสวนรวมกับเกษตรกรผูปลูกมะขามหวาน แบงการทดลองออกเปน 2 การทดลองคือ (1) 

การทดลองหวานปอเทืองใตตนมะขามหวานในเดือนพฤษภาคม และเดือนมิถุนายน 2555 แลวไถ

กลบและตัดสับ เมื่อปอเทืองดอกบานรอยละ 50 เปรียบเทียบคุณภาพมะขามหวาน กับการใชปุยเคมี

สูตร 15-15-15 ผสมปุยยูเรีย ในอัตรา 3 กิโลกรัมตอตน 2) การทดลองใชขี้เถาเตาถาน และขี้เถา

แกลบในอัตราตนละ 5 กิโลกรัม และ 10 กิโลกรัม กับการทดลองใชเกลือหวานใตตนในเดือนกันยายน 

2555 ในอัตรา 1 กิโลกรัม และ 2 กิโลกรัมตอตน เปรียบเทียบกับการใชปุยเคมีสูตร 13-13-21 ทํา

การทดลองในสวนของนางลัดดาวัลย จุมพลมา บานตะเบาะ และ นายจวนชิน เกงอนุรักษ บานธนิต

คําเที่ยง ทดลองกับมะขามหวานพันธุศรีชมภูที่มีอายุ 20 ป วางแผนการทดลองแบบสุมในบล็อค

สมบูรณ(RCBD) ทํา 3 ซ้ํา เมื่อมะขามหวานสุกในเดือนมกราคม 2556 จึงเก็บมาตรวจสอบคุณภาพ

โดยวัดขนาดของฝก ช่ังน้ําหนักฝก วัดเปอรเซ็นตความหวาน นับจํานวนฝกที่เกิดเชื้อรา และวัดระดับ

ความพึงพอใจของผูบริโภค นําขอมูลที่ไดมาวิเคราะหหาคาเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และ

เปรียบเทียบทางสถิติ ผลการวิจัยสรุปไดดังนี ้

1) การพัฒนาคุณภาพมะขามหวานโดยหวานปอเทืองใตตนในเดือนพฤษภาคม 2555 และไถ

กลบ มีผลทําใหขนาดของฝกเฉลี่ยใหญที่สุด (7.45 เซนติเมตร) มีน้ําหนักฝกเฉลี่ยสูงสุด (22.34 กรัม) 

และเมื่อเปรียบเทียบคาของขนาดฝก ความยาวฝก นํ้าหนักฝก และเปอรเซ็นตความหวาน กับการใช

ปุยเคมีสูตร 15-15-15 ผสมยูเรีย ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

2) การทดลองใชขี้เถาเตาถาน ขี้เถาแกลบ ในอัตรา 5 กิโลกรัม ตอตน และการใชเกลอืใน

อัตรา 1 กิโลกรัมตอตน มีเปอรเซ็นตความหวานสูงที่สุด และรองลงมาตามลําดบั (เปอรเซน็ตความ

หวาน 12.05 11.89 และ 11.32 ตามลําดับ) และผูบริโภคใหคะแนนความพึงพอใจมากทีสุ่ดที่ 7.43 

ซึ่งเมื่อเปรียบเทียบกบัการใชปุยเคมสีูตร 13-13-21 พบวาไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ 
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Abstract 
The objective of this research is to study how to improve quality of  Srichomphu 

sweet tamarind by involvement experiment with farmer. The experiment conducted in 2 

sections as following. (1) Growing Indian hemp under tamarind tree in May and June 

2012. When Indian hemp flowers blossomed 50 percent, it was ploughed up and over, 

or cut. The quality of tamarind fruit was compared with the fruit from trees treated with 

3 kilogram of the mixture of chemical fertilizer 15-15-15 and Urea fertilizer. (2) Putting 

wooden charcoal ash and chaff ash 5 and 10 kilogram per tree, or putting salt 1 kilogram 

or 2 kilogram per tree. The quality of tamarind fruit was compared with the fruit from 

trees treated with 13-13-21 chemical fertilizer. The experiment conducted in the garden 

of Ladawan Chumponma in Ban Tabo and Juanchin Kenganurak in Ban Tanitkamtiang. It 

was conducted with 20 years old Sricomphu tamarind tree. Randomize completed block 

design was employed with 3 repeating. When tamarind fruits were ripe in January 2013, 

they were picked and measured size, length, weight, sweetness and satisfaction from 

taster. The measurements were compared statistically. The results are followings 

1) Growing Indian hemp in May 2012 and plough up and over yields the best 

quality. The fruit average size and weight are 7.45 centimetre and 22.34 gram 

respectively. The measurements are not statistically different significantly from using the 

mixture of 15-15-15 fertiliser and Urea. 

2) Treating with 5 kilogram of wooden charcoal ash or chaff ash, or using 2 

kilogram of salt yielded the highest percentage of sweetness at 11.75, 11.53 and 11.46 

respectively. The taster give the highest satisfaction at 6.73. The measurements are not 

statistically different significantly from using 13-13-21 fertiliser.  
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บทที่ 1 

บทนํา 
 

ความสําคัญและที่มาของปญหา  

 จากการจัดเสวนาเรื่อง “วิกฤตมะขามหวาน : ทางเลือกและทางรอดของเกษตรกร” เมื่อวันที่ 

11 กุมภาพันธ  2553  ซึ่งมีแกนนําเกษตรกรผูปลูกมะขามหวาน  แกนนํากลุมวิสาหกิจชุมชน  

หนวยงานภาครัฐที่เกี่ยวของจากสํานักงานเกษตรจังหวัด  สํานักงานพาณิชยจังหวัด  สํานักงานเกษตร

และสหกรณจังหวัด  ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณการเกษตร จํากัด  ศูนยการศึกษานอก

โรงเรียน  วิทยาลัยเกษตร  ตางใหความเห็นวา  มะขามหวานมีความสําคัญอยางยิ่งตอจังหวัด

เพชรบูรณเปนสัญลักษณของจังหวัด  ตองอยูคูกับเพชรบูรณตอไปเพราะเปนพืชเศรษฐกิจสําคัญที่

กอใหเกิดรายไดในทุกขั้นตอนการผลิต  ตลอดหวงโซอุปทานนับตั้งแตเกษตรกรผูปลูก  มีการจาง

แรงงานในหมูบานและตางจังหวัด  มีการจําหนายเปนผลิตภัณฑที่เปนของฝาก  มีผูประกอบการราย

ยอยและผูสงออก  ดังนั้นทุกภาคสวนตองใหความสําคัญตองรวมมือกันแกปญหาใหมะขามหวานคงอยู

คูจังหวัดเพชรบูรณตอไป  และตองมีการพัฒนาคุณภาพใหโดดเดนเปนที่ยอมรับ  เนื่องจากขณะนี้

มะขามหวานลดปริมาณลง  เกษตรกรตัดทิ้งเปนจํานวนมาก  จาก 120,000 กวาไร  เหลือเพียง  

66,146 ไร   (สํานักงานเกษตรจังหวัดเพชรบูรณ, 2555)  ในขณะที่ตลาดตางประเทศและ

หางสรรพสินคาใหญๆ  มีความตองการมะขามหวานสูงมากขึ้นเรื่อยๆ 

 พันธุมะขามหวานที่นิยมปลูกกันเปนการคาและเปนที่ตองการของตลาดมีหลายพันธุไดแก  

พันธุสีทอง พันธุศรีชมพู  พันธุประกายทอง และพันธุขันตี  แตละพันธุมีจุดเดนและจุดดอยแตกตาง

กัน  สีทองเปนพันธุที่ฝกสวย  รสหวานอรอยรสชาติเปลี่ยนแปลงนอยแมสภาพแวดลอม  จะ

แปรปรวน  แตชวงหลังๆ  เกิดเชื้อราในฝกมากและสุกลาชา  ทําใหขายไมไดราคา  สําหรับพันธุ

ประกายทอง  มีขอเสียอยางยิ่ง คือ  พบเชื้อราในฝกในปริมาณมาก  จนผูบริโภคไมกลาซื้อเปนของ

ฝาก  สวนพันธุขันตี  เปนพันธุที่ติดฝกดกมาก  แตเนื้อมีสีน้ําตาลเขม มีรสชาติอมเปรี้ยว  ลักษณะฝก

ตรงเปนที่ชื่นชอบของชาวตะวันออกกลาง  จึงสามารถสงออกไดเปนจํานวนมาก  ปที่ผานมา พันธุ

ขันตี ขายไดราคาใกลเคียงกับพันธุศรีชมพู  ซึ่งเปนมะขามหวานที่ผูบริโภคนิยมรับประทานมากที่สุด  

เพราะมีรสหวานรอนแกะเมล็ดงาย  แมจะมีรสอมเปรี้ยวบางก็สามารถนําไปแปรรูปเปนมะขามคลุกที่

ไดรับความนิยมมากที่สุด  ผูประกอบการหองเย็นบางรายรับซื้อเฉพาะพันธุศรีชมภูเทานั้น  เพราะ

สามารถแกะเมล็ดไดงาย  มะขามหวานแกะเปลือกและเมล็ด  เปนที่นิยมของผูบริโภค  สามารถ

จําหนายไดราคาสูง  แตมะขามหวานพันธุนี้  มีขอเสียคือมักติดฝกไมดก  ฝกเล็กเนื้อบางแหงรสอม

เปรี้ยว  จึงตองมีการปรับปรุงคุณภาพ  เพื่อใหฝกใหญเนื้อหนา รสหวานโดยใชตนทุนการผลิตต่ํา ซึ่ง

จะทําใหเกษตรกรมีผลตอบแทนสูงขึ้น 
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 มะขามหวานเปนไมผลเพียงหนึ่งในสองชนิดที่ไดรับตราจีไอ (สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร)  ซึ่งเปน

ตรารับรองคุณภาพที่เชื่อถือไดจากประเทศฝรั่งเศส  เปนตรารับรองวาเปนมะขามหวานที่ปลูกใน

จังหวัดเพชรบูรณจริง  และรับประกันในเรื่องคุณภาพ  รสชาติ ความอรอย  ผูที่ไดรับตรานี้สามารถ

ขายมะขามหวานไดราคาสูงขึ้น  แตตองพัฒนาคุณภาพตามหลักการเกษตรดีที่เหมาะสม (GAP)  ซึ่ง

จังหวัดเพชรบูรณ  มีนโยบายในการสงเสริมใหสวนตางๆ  ผานการรับรองตราจีไอ  และผลักดันใหผู

สงออกซื้อมะขามหวานจากเกษตรกรที่ไดตรานี้  โดยใหราคาสูงกวามะขามหวานทั่วไป  สํานักงาน

พาณิชยจังหวัด  ซึ่งเปนผูรับผิดชอบในการสงเสริมใหมีตรา จีไอ  เสนอวา มหาวิทยาลัยราชภัฏ

เพชรบูรณ  ควรวิจัยเพื่อหาวิธีการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานตามหลักการเกษตรดีที่เหมาะสม  

(GAP)  และเนนการผลิตใหไดคุณภาพตามที่ตลาดตองการ  โดยใชตนทุนการผลิตต่ํา  เพื่อให

เกษตรกรอยูได  คุณบุญเลิศ  พุทธเจริญ (บทสัมภาษณ, 2553) เจาของไรชนิกา    สวนมะขามหวาน

ที่ใหญที่สุดในประเทศไทย ใหสัมภาษณวา ปญหาการทําสวนมะขามหวานคือ  มะขามหวานมีคุณภาพ

ต่ํา  ขายยากไมไดราคา  เกิดจากปญหาดินขาดธาตุอาหาร  โดยเฉพาะธาตุไนโตรเจน  ดินเปนกรด

เพราะมีการใชปุยเคมีกันมาก  และขาดการใชปุยอินทรีย  จึงเกิดเชื้อรามากขายไดราคาถูก  ควรหา

วิธีการปรับปรุงบํารุงดิน 

 ดังนั้นผูวิจัยจึงเห็นวาควรมีการศึกษาหาวิธีการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานโดยใชตนทุนการ

ผลิตต่ํา  เพื่อลดคาใชจายในการซื้อสารเคมี  โดยการใชปุยพืชสดบํารุงดิน  เพื่อทดแทนการใชปุยเคมี

สูตร 15-15-15 และปุยยูเรีย  ที่มีราคาแพง  การใสขี้เถาเพื่อปรับความเปนกรดเปนดางของดนิและเพิม่

ธาตุโปรแตสเซียมใหแกดิน นาจะทําใหมะขามหวานมีคุณภาพดีขึ้น แทนการใสปุยสูตร 13–13– 21 

เพื่อใหมะขามหวานมีรสหวาน  จากการทดลองเบื้องตนในการใสขี้เถากับมะขามหวานพบวา  มะขาม

หวานมีรสหวานเนื้อเหนียว  มีเชื้อรานอย  แตไมทราบอัตราสวนที่เหมาะสม  ดังนั้น  หากมีวิธีการ

ประหยัดสามารถพัฒนาคุณภาพมะขามหวานไดก็จะเปนประโยชนอยางยิ่งกับเกษตรกรทีจ่ะนาํไปใชใน

การพัฒนาสวนมะขามหวาน โดยใชตนทุนต่ํา มีสารเคมีตกคางนอย ทําใหเกษตรกรผูปลูกมะขามหวาน

ผานการรับรองตรา GI เพิ่มขึ้นมะขามหวานก็จะอยูคูกับเมืองเพชรบูรณตอไปอีกนาน 

 

วัตถุประสงคของโครงการวิจัย 

 เพื่อพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตไดแก 

 1. เพื่อศึกษาผลของการใชปอเทืองในชวงเวลาและวิธีการตางๆ  ที่มีผลตอคุณภาพและการ

เกิดเชื้อราในมะขามหวานพันธุศรีชมภู 

 2. เพื่อศึกษาผลของขี้เถาเตาถาน ขี้เถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ  ตอการเพิ่มความ

หวานของมะขามหวานพันธุศรีชมภู    
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ขอบเขตของโครงการวิจัย 

ขอบเขตเน้ือหา   องคความรูเรื่อง การใชปอเทือง ขี้เถา  และเกลือ  ในการพัฒนาคุณภาพ

พันธุศรีชมภ ู

 ขอบเขตพื้นที่    ทดลองในสวนมะขามหวานของนางลัดดาวัลย จุมพลมา บานตะเบาะ  

อําเภอเมือง  และสวนมะขามหวานของเกษตรนายจวนชิน เกงอนุรักษ บานธนิตคําเที่ยง  อําเภอ 

เขาคอ จังหวัดเพชรบูรณ 

 ขอบเขตเวลา ตุลาคม 2554 – มีนาคม 2556 

 

ประโยชนที่ไดรับจากการวิจัย  

  1. ทําใหทราบผลของการหวานปอเทืองในชวงเวลาและวิธีการที่เหมาะสม  

2. ทําใหทราบผลของการใชขี้เถาเตาถาน ขี้เถาแกลบ และเกลือในอัตราตางๆ  ตอ

การเพิ่มความหวานของมะขามหวานพันธุศรีชมภ ู

  2. ทําใหเกษตรมีขอมูลในการลดตนทุนการผลิตได 

  3. เปนขอมูลในการสงเสริมการปลูกมะขามหวาน 

  4. ทําใหระบบนิเวศในสวนมะขามหวานดีขึ้น 

  5. ทําใหเกษตรกรไดรับตราจีไอเพิ่มขึ้น 

  6. ไดองคความรูที่สามารถนําไปใชในการเรียนการสอนนักศึกษาในวิชาการผลิต 

ไมผล และวิชาเทคโนโลยีตามแนวเศรษฐกิจพอเพียง 

  7. ไดองคความรูไปใชในการอบรมใหแกเกษตรกรผูปลูกมะขามหวานและผูสนใจ

ทั่วไป 

  

คําสําคัญ 

 เทคโนโลยีการผลิตมะขามหวาน 

 การพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน 

 การใชปอเทืองในสวนมะขามหวาน 

 การใชข้ีเถาเพิ่มความหวาน 

 

 

 

 

 



บทที่ 2 

การตรวจเอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวของ 
 

การวิจัยเรื่อง การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตมะขามหวานสูสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร  โดยการมี

สวนรวมของเครือขายเกษตรกร  จังหวัดเพชรบูรณ มีการทบทวนวรรณกรรมงานวิจัยที่ เกี่ยวของ  

เพื่อใชเปนขอมูลพื้นฐานและเปรียบเทียบผลการวิจัย  มีรายละเอียดดังนี ้

  ตอนที่ 1 มะขามหวานพันธุศรีชมภู   

  ตอนที่ 2 การเพิ่มผลผลิตและการพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน  

  ตอนที่ 3 พืชปุยสด 

  ตอนที่ 4 สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร  

 

ตอนที่ 1  มะขามหวานพันธุศรีชมภ ู

 ความเปนมาของมะชามหวานพันธุศรีชมภู  เจาของตนพันธุเดิมชื่อ นายตา คําเที่ยง 

นํามาจากเวียงจันทน ประเทศลาว พ.ศ. 2481 มาปลูกที่บานน้ํารอน ตําบลน้ํารอน อําเภอเมือง จงัหวดั

เพชรบูรณ ป พ.ศ. 2503 ครูอุดม ศรีชมภู  ครูใหญโรงเรียนบานน้ํารอน ไดทาบกิ่งมาปลูกและสงเสริม

ใหโดงดังมาจนถึงปจจุบันนี้ แตเดิมนั้นช่ือวา “พันธุน้ํารอน”   ลักษณะประจําพันธุ  พันธุศรีชมภูใบสี

เขียวแกยอดออนสีแดงเขมออกแดงปนเหลืองมองเห็นไดชัด ยอดอวบกวาอินทผาลัม ทรงพุมเปน

ทรงกระบอกแนนทึบ เปลือกลําตนสีน้ําตาลเขมลายแตกของเปลือกตนหยาบ ฝกยาวคอนขางตรงและ

กลม ที่ตรงฝกมีรองอกแบน เปลือกฝกสีน้ําตาลออนปนเทา เนื้อรสหวานสนิท บางตนอมเปรี้ยว  เนื้อสี

น้ําตาลอมเหลือง สาแหรก (รก) บาง มีเนื้อนอย เยื่อหุมเมล็ดบางไมเหนียว  ความดกปานกลางถึงดก

มาก เปนพันธุเบารองมาจากพันธุน้ําผึ้ง ฝกแกเก็บไดราวเดอืนธันวาคมถึงเดือนกุมภาพันธ  เปนพันธุที่

เจริญเติบโตเร็ว  อยางไรก็ตาม พันธุนี้มีขอสังเกตคือรสชาติเปลี่ยนไดงาย ตามสภาพดินฟาอากาศของ

แตละป  ถาปใดแลงจัด ตนไมสมบูรณหรือฝนตกชุกเกินไป รสชาตจิะอมเปรี้ยวบาง แตไมเสียรสชาติ

มะขามหวานไปมาก จุดออนอีกอยางหนึ่งคือเปลือกบาง ฝกแตกงาย การเก็บเกี่ยวหรือการบรรจุกลอง

หรือการขนสงตองทําอยางระมัดระวัง (กองบรรณาธิการเฉพาะกิจ ฐานเกษตรกรรม. 2543 : 13-14)  

 

ตอนที่ 2 การเพิ่มผลผลิตและการพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน  

 การพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน  ปจจุบัน สภาพแวดลอมไดเปลี่ยนแปลงไปมาก เกษตรกร

ผูปลูกมะขามหวานตองหันมาเอาใจใสการบํารุงดูแลรักษา เพื่อใหไดคุณภาพดีตามที่ตลาดตองการ  

ซึ่งวิธีการดูแลมะขามหวานมีขั้นตอนสําคัญดังนี้ 
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 การควบคุมทรงพุม  เปนการลดความสูงของตนลง ทําใหเก็บเกี่ยวและบํารุงดูแลรักษางาย 

เกษตรกร เรียกวา “การทําสาว”  เปนการตัดแตงตนมะขามหวานที่มีอายุมาก ตั้งแต 20 ปขึ้นไป ซึ่งมี

ทรงตนสูงใหญยากตอการปฏิบัติงาน ผลผลิตที่ไดไมมีคุณภาพ ควรตัดใหตอสูงประมาณ 120-250 

ซม. จะไดตนใหมที่เตี้ยลงมาก แตตองใชเวลา 3-4 ป จึงจะใหผลเต็มที่ในการตัด อาจเก็บกิ่งไวเลี้ยงตน

ตอบาง1-2 กิ่ง เพื่อไมใหตนตอตาย ในปแรกกิ่งเล็กๆ แตกออกมาเปนจํานวนมาก  ใหปลอยไวยังไม

ควรแตงกิ่งออก เพื่อใหมีใบสังเคราะหแสงจํานวนมากพอที่จะผลิตอาหารเลี้ยงราก หากตัดแตงกิ่งให

เหลือเฉพาะกิ่งที่ตองการ ทําใหกิ่งที่เหลือไมมีอะไรชวยพยุง เมื่อมีลมแรงกิ่งจะหักและฉีกขาดบริเวณ

รอยตอไดงาย ควรปลอยกิ่งไวในปที่ 3 จึงตัดกิ่งเล็กๆ ออก เหลือไวแตกิ่งหลักที่ตองการประมาณ 3-4 

กิ่ง ตอตอ ในปที่ 3 กิ่งที่แตกใหมจะเริ่มออกดอกติดฝกแตยังใหผลผลิตนอยในปที่ 4 ทรงพุมใหญขึ้น

มาก ผลผลิตที่ไดจะสูงขึ้น ไดมากกวามะขามปลูกใหมที่มีอายุ 4  ป หากตองการใหมีผลผลิตทุกป ให

ใชวิธีการตัดกิ่งที่อยูตรงกลาง ทรงพุมเพื่อความสูงลง แตลดไดไมมาก แสงแดดสามารถสองเขาไปใน

ทรงพุมไดทั่วถึง คุณภาพของฝกดีข้ึน ฝกใหญเนื้อหนาขึ้น (ประธาน เรียงลาด, 2552) 

 การตัดแตงก่ิงมะขามหวาน ( Pruning )  หมายถึง การตัดสวนที่ไมตองการออก เพื่อเปน

การพัฒนาตนพืชใหมีโครงสรางที่แข็งแรง ไดรูปทรงที่พึงประสงค  ทําใหการใหติดดอกออกผลดีขึ้น 

โดยเฉพาะตนมะขามหวานที่มีอายุมากลําตน จะมีขนาดสูงใหญ กิ่งแนนทึบ มีกิ่งเล็ก กิ่งนอย กิ่งแก 

กิ่งแหงตาย แสงแดดสองเขาไปในทรงพุมไมทั่วถึง ทําใหติดฝกนอย และจะติดเฉพาะรอบๆ ทรงพุม 

ฝกเล็ก ไมสมบูรณ มีคุณภาพต่ํา ถาเปนมะขามพันธุประกายทองจะเกิดเชื้อรามาก เพราะความชื้นใน

ทรงพุมสูง แสงแดดไมสามารถสองเขาไปทั่วถึง น้ําคางแหงชา การถายเทของอากาศไมดี  การตัดแตง

ตนมะขามหวานในชวงที่ใหผลแลว ทําใหมีการสรางตาดอกที่สมบูรณ  กานดอกแข็งแรง ดอกไมรวง

งายทําใหติดฝกดี ฝกที่ไดมีความสมบูรณ อวบใหญ และเกิดความสมดุลระหวางสวนตางๆ ของทรงพุม 

ทําใหคุณภาพผลผลิตจะดีที่สุด    

 การทําใหใบรวง  มะขามหวานเปนไมกึ่งผลัดใบ ใบจะรวงเองในฤดูแลง  ที่ไดผานความแหง

แลงระยะ 4-5 เดือน หลังจากฝกสุกและเก็บเกี่ยวแลว  ตนจะโทรมมากเพราะใชอาหารในการเลี้ยงฝก  

มะขามหวานจะทิ้งใบหมดเพื่อพักตัวในหนาแลง แตถาสภาพพื้นดินไมแหงหรือระดับน้ําใตดินตื้นราก

สามารถดูดนํ้าได โดยเฉพาะมะขามหวานที่ปลูกบนขอบบอหรือยกรอง ดินดีมีความอุดมสมบูรณสูง  

มะขามอาจจะไมทิ้งใบหมด ทําใหมะขามหวานแตกใบออนนอยจึงออกดอกนอยไปดวย จะตอง

พยายามใหมะขามหวานทิ้งใบ เพื่อใหแตกใบออนพรอมกัน ออกดอกและสุกพรอมกัน จึงจําเปนตอง

ทําใหใบรวง วิธีการทําใหมะขามทิ้งใบพรอมกัน พิจิตร โชคพัฒนา (2546:74-75)  ไดแนะนําไวดังนี ้

1. ปลอยใหมะขามหวานสลัดใบเองกอนเมื่อกระทบแลง 

2. สุมไฟใตตนมะขามหวานใหควันไฟซึ่งมีกาซคารบอนไดออกไซด  แตตองอยาใหไฟลุกรอน

เกินไป ตนจะโทรม วิธีน้ีจึงไมไดรับความนิยม 
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3. การใชฮอรโมนฉีดพน  ฮอรโมนที่นิยมใชฉีดพนมะขามเพื่อใหใบรวงคือ เอ็น เอ เอ ใชใน

อัตราความเขมขน 20-40 ซี.ซี. ตอน้ํา 1 ปบ  ใชเมื่อมะขามหวานไมผลัดใบตามธรรมชาติ 

4. การใชปุยที่ไมมีธาตุไนโตรเจน เชน สูตร 0-10-30 จํานวน 1 ก.ก. ผสมน้ํา 20 ลิตร คนให

เขากัน ฉีดพนจะทําใหใบรวง 

5. การใชสารเอธีฟอน ในอัตรา 300 พี พี เอ็ม หมายถึง  เนื้อสาร 300 สวนในสารละลาย 1 

ลานสวน  สารที่มีความเขมขน 48 % ใชสาร 2 ชอนแกง ตอน้ํา 20 ลิตร ฉีดพนใหทั่วตนในวันที่มี

แสงแดดจัด  หลังจากนั้น 3 วัน มะขามหวานจะทิ้งใบหมดตน เอธีฟอนมีชื่อการคา เชน อีเทรียล ซีปา 

อีโซฟอน (นิรนาม, 2545)  

 การใสปูนโดโลไมท บริเวณทรงพุมมะขามหวาน  เพื่อปรับความเปนกรดของดิน ทําใหดิน

เปนกลางคือสามารถใชธาตุอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพ  มะขามหวานเปนพืชที่ใบมีรสเปรี้ยวเมื่อ

รวงหลนทับถมกันนานๆ ทําใหดินบริเวณใตตนเปนกรด  ดังนั้น        จึงควรใสปูนโดโลไมทใสกอนฝน

ตก เพราะนอกจากจะไดธาตุแคลเซียมและยังไดธาตุแมกนีเซียม ซึ่งเปนธาตุที่มะขามหวานตองการ

มาก  ซึ่งปจจุบันพบปญหามะขามหวานเกิดโรคใบดางเหลืองกันมาก ซึ่งเกิดจากการขาดธาตุอาหาร

รอง โดยเฉพาะธาตุแมกนีเซียม  การใสปูนโดโลไมทและปุยคอก ปุยหมัก สามารถแกไขปญหานี้ได  

 การฉีดพนฮอรโมนเพื่อใหติดฝกดก  การฉีดพนฮอรโมนเปนการกระตุนตาดอก หลังจาก

มะขามหวานผลัดใบแลว เมื่อไดรับความชื้นแมเพียงเล็กนอย มะขามหวานก็จะแตกใบออน แลวเกิด

ตาดอกตามมา แตการแตกตาดอกอาจออกมาชาและไมสม่ําเสมอ  ดังนั้น จึงมีการฉีดพนฮอรโมนเพื่อ

ขยายขนาดของใบ ทําใหมีการสังเคราะหแสงและสะสมอาหารไดมาก เกิดการสรางตาดอก และแทง

ชอดอก ชวยเพิ่มความสมบรูณของเกสร ปองกันดอกรวง ทําใหติดฝกมากขึ้น กองสงเสริมพืชสวน 

(2543) แนะนําใหฉีดพนดวยสารจิบเบอเรลลิน โดยผสม 1 หลอด (20 มล) ผสมน้ํา 100 ลิตร (ปม) 

พน 1-2 ครั้ง หางกัน 7-10 วัน จะทําใหมะขามติดฝกดก เกษตรกรบางราย เชนคุณสมพงษ บูรณวนิช  

และคุณบุญเลิศ  พุทธเจริญ (2555, บทสัมภาษณ) ใหคําแนะนําวาควรฉีดพนฮอรโมนเพื่อใหมะขาม

หวานออกดอกมากและติดฝกในรุนแรก  จะทําใหไดฝกยาวและใหผสมสารกําจัดหนอนคืนละหุงลงไป

ดวย เพราะหนอนชนิดนี้มีการระบาดมากเปนประจําทุกป  นอกจากนี้ มีการใชฮอรโมนไข  จากการ

ทดลองของ จินตนา สนามชยัสกุล (2553) ไดทดลองใชฮอรโมนไขฉีดพนมะขามหวานทําใหออกดอก

มากชอดอกยาว ปริมาณการติดฝกสูง และจากบทสัมภาษณ  คุณจวนชิน  เกงอนุรักษ (2555) 

แนะนําวิธีการทําฮอรโมนไขใชเอง ประกอบดวย ไขไก 30 ฟอง นมสด 5 ก.ก. กลูโคส 1 ก.ก. ยาคูล 5 

ขวด วิธีทํา คือ ทุบไขไกใสลงในนมทั้งเปลือกใสกลูโคส และยาคูลผสมใหเขากันหมักไว 15 วัน ผสมน้ํา

อัตราสวน 1: 300 ฉีดพนสัปดาหละครั้ง 

 การบํารุงตนมะขามหวาน   การใสปุยบํารุงตนมะขามหวาน ในปจจุบันการปลูกพืชทุกชนิด

ตองใสปุย เพราะสภาพของดินเสื่อมโทรม ไมเหมาะตอการเจริญเติบโตของพืช ในการปลูกมะขามก็
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เชนเดียวกัน จําเปนตองใสปุยเพื่อปรับโครงสรางของดินและเพิ่มแรธาตุอาหารใหตนมะขามหวาน

สมบูรณ ดังนี ้

          1. ปุยอินทรีย   อินทรียวัตถุชวยใหคุณสมบัติของดินดี ทําใหการดูดซึมและการกักเก็บน้ํา 

การสํารองประจุบวก ความสามารถในการให N  P และ K แกพืช การคงสภาพของโครงสรางดินและ

การระบายอากาศดี นอกจากนี้อินทรียวัตถุ ยังเปนแหลงของพลังงาน  ปุยอินทรียมีหลายชนิดไดแก  

ปุยคอก ปุยหมัก ปุยพืชสด   การใสปุยอินทรียตองใชปริมาณมาก 2-3 ตันตอไร  ตองเสียคาแรงงาน

ในการขนสงมาก แตการใชปุยพืชสด เปนการใสปุยที่ไมตองขนยายมาจากที่อื่น ลดคาใชจายในการ

ขนสง การใชพืชตระกูลถั่ว ไดแก ปอเทือง เนื่องจากไดทั้งอินทรียวัตถุที่เกิดจากชีวมวลของลําตนใบ

ดอก  ยังไดธาตุไนโตรเจนจากการตรึงของแบคทีเรีย ที่เกิดอยูในปมรากอีก  ประโยชนของปุยพืชสด 

เชน 

   1. เพิ่มอินทรียวัตถุใหแกดิน ทั้งนี้โดยปริมาณของลําตน กิ่ง กาน ใบ และดอกของพืช เมื่อ

ไดรับการไถกลบหรือตัดใหคลุมดิน ก็จะสลายเนาเปอยเปนอินทรียวัตถุใหแกดิน 

2. เพิ่มธาตุไนโตรเจนใหแกดิน ปุยพืชสดที่ไดจากการปลูกพืชตระกูลถั่ว จะชวยตรึงไนโตรเจน

จากอากาศ ใหเปนไนโตรเจนที่พืชสามารถจะนําไปใชได 

3. การปลูกปุยพืชสดระหวางแถวจะชวยควบคุมวัชพืชไมใหขึ้นมาแยงอาหารแกตนมะขาม

หวานที่ปลูกอีกดวย 

4. การปลูกพืชสดคลุมดิน อนุรักษหนาดินและธาตุอาหารไมใหถูกชะลางพังทลายจากฝน 

และแสงแดด ทําใหจุลินทรียในดนิมีชีวิตและขยายพันธุพรอมทั้งมีกิจกรรมในการเสริมสรางความอุดม

สมบูรณของดิน 

2. ปุยน้ําสกัดชีวภาพ วิธีทําน้ําสกัดชีวภาพ ชมรมเกษตรธรรมชาติและอาหารปลอดสารพิษ 

(2546 : 3)วัสดุที่ใช เศษพืชสด ผลไมตางๆ เศษปลา หอยเชอรี่ นํามาบดหรือสับสวนผสมทั้งหมด 

คลุกเคลาใหเขากัน บรรจุลงในภาชนะที่ไมใชโลหะ ใสกากน้ําตาลในอัตราวัสดุ 3 สวน กากน้ําตาล 1 

สวน  ใชวัสดุมีน้ําหนักวางทับ เพื่อกดไลอากาศ ปดภาชนะใหสนิท เพื่อปองกันไมใหอากาศเขา หมักไว 

10-15 วัน กระบวนการหมัก ยังไมสมบูรณจะมีกาซคารบอนไดออกไซดเกิดข้ึนในภาชนะตองคอยเปด

ฝาไวจนกวาจะหมดกาซ การหมักจึงสมบูรณ สามารถนําน้ําหมักมาเก็บไวใชไดนาน 

 วิธีใชน้ําหมักชีวภาพกับมะขามหวาน ใชเศษพืชตาง ๆ  ฟางขาว วางรอบตน แลวโรยดวยปุย

คอก   รดดวยน้ําสกัดชีวภาพ ที่ผสมน้ําอัตราสวน 1 ชอนแกงตอน้ํา 10 ลิตร ในชวงตนฤดูฝน ทํา 3-4 

ครั้ง ดินรอบตนมะขามจะรวนซุย มะขามหวานเจริญเติบโตดี การใชน้ําหมักชีวภาพในอัตรา 1:300 

ฉีดพนทุก 7 วัน เปนการใหปุยทางใบ หากปฏิบัติได ตั้งแตมะขามติดฝกจนถึงคอนระยะคาบหมู จะได

ฝกที่สมบูรณ เพราะมะขามหวานไดปุยตลอดระยะการพัฒนาฝก เปนวิธีการที่ไรสุวรรณ  บานปาก

ออกใชมานาน ทําใหฝกมะขามหวานสมบูรณฝกใหญ เนื้อหนา ผิวสวยขายไดราคาดี  
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 การใหปุยทางดิน  การใหปุยทางดินตองคํานึงถึงความเปนกรดเปนดางของดิน เปน

คุณสมบัติทางเคมีที่สําคัญที่สุด ที่เกษตรกรไมใหความสําคัญ หากดินเปนกรดหรือดางมากเกินไป ทํา

ใหธาตุอาหารบางชนิดลดความเปนประโยชนลง หรือละลายออกมามากเกินไป จนเกิดความเปนพิษ 

ทําใหพืชไมสามารถนําธาตุอาหารบางชนิดมาใชประโยชนได  ดินที่มีอินทรียวัตถุมากจะมีชวงความ

เปนกรดเปนดาง  ทําใหธาตุอาหารพืชแตละชนิดละลายออกมาเปนประโยชนไดกวาง และในปริมาณ

ที่สม่ําเสมอมากกวาดินที่มีอินทรียวัตถุนอย  ดังนั้น การใสอินทรียวัตถุลงไปในดินจึงทําใหธาตุอาหาร

พืชเปนประโยชน ซึ่งเปนวิธีที่งายและปลอดภัย   วิธีการใสปุย ใชวิธีการหวานใตทรงพุม หรือขุดเปน

รองเล็กๆ รอบชายพุม การหวานปุยจะไดประโยชนมากถาผิวดินมีอินทรียวัตถุหรือเศษใบไม ใบหญา 

ปกคลุมอยู ทําใหลดการไหลบาของน้ําลง  การซึมของน้ําเขาสูผิวดินจะมากขึ้น นอกจากนี้เศษซากพืช

ที่อยูผิวดินยังชวยลดอุณหภูมิลง 1-2% ทําใหการสูญเสียไนโตรเจนลดลง ชวยใหปริมาณจุลินทรียที่มี

ประโยชนตอพืชมากขึ้น          

 การใหปุยทางใบ  หลังจากมะขามแตกใบออนจะมีการสราง   ตาดอกตามมาจนตาดอกเริ่ม

ผลิ ในชวงนี้จึงตองการปุยมาก หากขาดปุยจะสงผลใหดอกรวงมาก  ดังนั้น จึงตองบํารุงตนมะขาม 

เพื่อใหดอกสมบูรณแข็งแรง ปุยที่มีธาตุโปแตสเซียมสูง เชน ปุย สัดสวน 1-2-5 หรือ 1-1-3 ฉีดพน 1-2 

ครั้ง หางกัน 5-10 วัน ชวงที่มะขามหวานตองการปุยนี้ คือ ชวงกอนการออกดอก และในชวงกอนการ

เก็บฝกเสร็จ เพราะจะชวยลําเลียงน้ําตาลไปยังจุดที่ตองการใช ชวงกอนที่ใบจะหมดอายุการใหปุยทาง

ใบ เพื่อเรงการลําเลียงอาหารไปสะสมไวสรางตาดอก  กองสงเสริมพืชสวน (2543) แนะนําใหใสปุย

ทางใบกับมะขามตามระยะตางๆดังนี้ 

 1. ระยะพักตัวและระยะแตกใบออน ใหใชสูตรที่มีฟอสฟอรัส สูง เชน 11-45-11 หรือ 10-

52-17 ใหทุก 2-3 สัปดาห หลังจากแตกใบออนแลวใหฉีดสัปดาหละครั้ง จนกระทั่งเริ่มออกดอก และ

ในชวงที่มะขามหวานกําลังออกดอก จากการสัมภาษณ คุณธานินทร อรรณวรรณ (2547)  กลาววา 

ปุยชีวภาพที่หมักจากหอยเชอรี่มีประโยชนมากทําใหมะขามติดฝกดี ทั้งนี้เพราะน้ําหมักจากหอยเชอรี่

จะมีธาตุแคลเซียมสูง ทําใหติดฝกสมบูรณ 

 2. ระยะติดฝกออนและฝกขนาดกลาง  ชวงที่มะขามออกดอกติดฝก มะขามตองใชอาหาร

มาก ต้ังแตฝกแกจนกระทั่งใบรวง ทําใหตนมะขามโทรม ใบเหลืองซีด จึงตองบํารุงตนมะขาม โดยการ

ใหปุยทั้งปุยเคมีและปุยอินทรีย  ไดแก  ปุยหมัก ปุยคอก ปุยพืชสด หรือปุยเคมีที่มีธาตุไนโตรเจนสูง 

เพื่อบํารุงฝก เชน สูตร 30-20-10 ปุย  ยูเรีย สูตร 46-0-0 รวมกับ สูตร 15-15-15 หรือ 20-20-20 

เพราะมะขามหวานที่ติดฝกใหมๆ ในชวงเดือนแรก จะรวงงายมาก ย่ิงถาขาดปุย ฝกยิ่งรวง จนกระทั่ง 

หลังจากติดฝกแลวประมาณ 2 เดือน จึงไมรวง ปุยชีวภาพใชไดตั้งแตมะขามออกดอก จนกระทั่งฝกโต

เต็มที่  
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 3. ระยะติดฝกใหญ  การดูแลมะขามหวานในชวงที่ฝกใหญ ตองมีการบํารุงดวยการใหปุย 

และน้ํา ประมาณเดือน กันยายน – ตุลาคม สวนใหญฝนยังมีอยู ทําใหมะขามเปรี้ยว สามารถใหปุย

ทางดินได ในชวง1 เดือนถึงเดือนครึ่งกอนเก็บฝก การลําเลียงธาตุอาหาร นี้ควรงดปุยที่มีไนโตรเจน 

หรือปุยคอก ปุยหมัก ระยะนี้เริ่มมีการสะสมน้ําตาลเพิ่มขึ้น ควรปรับเปลี่ยนสัดสวนของธาตุอาหาร

สูตรที่มีโปแตสเซียมสูง เชน 2-1-3 หรือ 2-1-5 หรือสูตรที่ใกลเคียงที่มีธาตุโปแตสเซียมสูง เชน 0-10-

30 , 12-22-23 , 6-30-30 เพื่อชวยใหเกิดการลําเลียงและสะสมน้ําตาลในฝกสูงมากขึ้น ( นิรนาม , 

2548 : 11-13 )  

 การใหนํ้าในสวนมะขามหวาน  ความสําคัญของน้ําที่มีตอมะขามหวาน เพื่อใหมะขามหวาน

มีน้ําใชอยางเพียงพอและทันตอความตองการอยูตลอดเวลา  มะขามหวานไมชะงักการเจริญเติบโต 

และชวยเพิ่มประสิทธิภาพการใชปุยของมะขามหวาน เนื่องจากรากมะขามหวานจะดูดซึมแรธาตุ

อาหารในรูปของสารละลาย จําเปนตองใชน้ําเปนตัวทําละลาย  น้ําเปนปจจัยที่จําเปนแกการดํารงชีวิต 

และการเจริญเติบโตทําใหฝกมะขามหวานสมบูรณ ฝกใหญ เนื้อหนา รสหวาน 

การใหน้ําของมะขามหวานที่นิยมใช คือ แบบเฉพาะจุด (LOCAUZE IRRIGATION)  เปนการ

ใหน้ํา   ที่จุดใดจุดหนึ่งหรือหลายๆ จุดบนผิวดินหรือใน เขตรากมะขามหวาน นํ้าที่ใหแกมะขามหวาน

อาจจะอยูในรูปของเม็ดน้ําเล็กๆ ซึ่งฉีดจากหัวฉีดขนาดเล็กที่ตองการแรงดันไมมากนัก เรียกวาแบบ 

มินิสปริงเกอร หรือเปนหยดน้ําเล็กๆ ที่ไหลจากหัวนํ้าหยดหรือทอพลาสติกขนาดเสนผานศูนยกลาง 1 

ถึง 2 มิลลิเมตร เรียกวาแบบน้ําหยด หัวฉีดหรือทอพลาสติกนี้จะวางในบริเวณโคนตนมะขามหวาน 

โดยมีทอพลาสติกหรือสายยาง ขนาดใหญเปนทอจายน้ํา ซึ่งนําน้ําจากทอประธานอีกทีหนึ่ง จํานวน

หัวฉีดหรือทอพลาสติกจะขึ้นอยูกับความตองการน้ํา ของมะขามหวาน เนื่องจากจํานวนของทอหรือ

หัวฉีดซึ่งทําหนาที่จายน้ํามีขนาดเล็กมาก  ดังนั้น น้ําที่ใชจึงตองปราศ จากตะกอนที่มาอุดตันในทอ

พลาสติก 

 

โรคมะขามหวานที่สําคัญ    

 1) โรคเชื้อราในฝกมะขามหวาน  ปจจัยที่มีผลการเกิดเชื้อรา โรคเชื้อราในฝกมะขามพบ

มากและเปนปญหาสําคัญยากที่จะปองกันกําจัด บางปเปนมากจนทําใหเกษตรขาดทุนมีปจจัยหลาย

อยางที่ทําใหมะขามเกิดเชื้อราไดดังนี้ เชน ปริมานฝน  ระดับน้ําในดิน ระดับความสมดุลของแรธาตุ

อาหารที่พืชไดรับ ความเปนกรดเปนดางของดิน  ลักษณะประจําพันธุ  ระยะเวลาเก็บเกี่ยว การตัด

แตงทรงพุม  ความชื้นในอากาศและปริมาณหมอก  ชนิดของดิน  การปฏิบัติหลังเก็บเกี่ยว  ระยะปลูก  

และตนมะขามหวานไมไดรับแสงแดดเต็มที่ตลอดทั้งวัน  

การเกิดเชื้อราในเนื้อภายในฝก  เกิดรุนแรงมากเมื่อมีฝนตกในขณะที่มะขามกําลังสุก ราสีขาว

ที่เปนเชื้อสาเหตุคือ  Peatalotiopsis sydowiana   เปนเชื้อที่อาศัยอยูในตนมะขามหวาน  จึงพบได
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ทุกระยะ  ตั้งแต ดอกบานจนฝกสุก  แมนําเมล็ดมาเพาะเปนตนออน  ยังพบเชื้อราเกิดขึ้นที่ใบ (เบญจ

พร  ศรีสุวรมาศ  และจินตนา สนามชัยสกุล ,2553) จึงเปนการยากที่จะปองกันกําจัดโดยฉีดพนดวย

สารเคมี  การลดปริมาณการเกิดเชื้อมีแนวทางที่เกษตรกรจะตองทําความเขาใจ  ปจจัยที่เปนสาเหตุ

ทําใหเกิดเชื้อราประกอบดวย 3 ปจจัยหลักดังนี้  

                                                  เชื้อรา 

     มีปริมาณมาก 

             แข็งแรง 

 

 

  

      มะขามออนแอ   สิ่งแวดลอม 

       ขาดการบํารุง   ความชื้อสูง 

 

 วิธีการปองกันจํากัดเชื้อรา 

  1. การลดปริมาณเชื้อรา 

       1.1 อยาทิ้งมะขามที่เปนราลงใตตน ตองเก็บรวบรวมไปทําลายโดยการเผา 

หรือ ทําปุยหมักชีวภาพที่ผานขบานการหมักทําใหเชื้อถูกทําลายไป 

      1.2 เก็บรวบรวมฝกที่อยูบนตนที่ยังไมสุกทําปุย เพราะหากปลอยไวนาน  

เมื่อสุกในชวงฤดูฝนพอดีจะเกิดเชื้อราทั้งหมด  

      1.3 ราดโคนตนดวยราเขียวไตรโดเดอรมา (Trichodeuna) ราชนิดนี้

สามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของราขาว ทั้งในหองปฏิบัติการและในสวนมะขามหวาน (จินตนา  

สนามชัยสกุล, 2552) 

      1.4 ฉีดพนดวยน้ําสมควันไมและน้ําหมักชีวภาพที่มีรสฝาด ที่ใช ลูกตะโก

เปลือกมังคุด หมาก เปลือกแค หมักกับกากน้ําตาลอัตรา 3: 1 ฉีดพนเปนประจํา (จวนจิน เกงอนุรักษ, 

2555)  

      1.5 หากตองการใชสารเคมีฉีดพน ใหใชสารในกลุมคารเบนดารซิม 

(Corbendazin)  ฉีดกอนระยะคาบหมู เพื่อทิ้งชวงไมใหเกิดการตกคางของสารเคมี  

  2. การบํารุงมะขามหวานใหแข็งแรง (จินตนา สนามชัยสกุล, 2555) ไดแนะนํา

วิธีการดังนี้  

      2.1 ใชพันธุตานทาน มีมะขามหวานหลายพันธุที่ไมเปนเชื้อราหรือเปนนอย 

ไดแก พันธุขันตี  พันธุศรีชมภู พันธุประกายเพชร   
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     2.2 บํารุงดวยปุยคอก  มูลสุกร  มูลไกไข นอกจากจะทําใหมะขามหวาน

เกิดเชื้อรานอยกวาปุยชนิดอื่นแลว ยังทําใหฝกใหญ เนื้อหนา  รสหวาน  

     2.3 ใชกรดซิลิคอนโรยรอบทรงพุมตั้งแตเริ่มออกดอก  ผลึกซิลิเกตจะไป

สะสมที่ผิวใบและฝก ทําใหมะขามหวานแข็งแรง เช้ือราและแมลงจึงไมทําลาย  นอกจากนี้ยังทําใหมี

รสชาติด ี

      2.4 ใสปูนโดโลไมท ชวยปรับความเปนกรดของดิน ทําใหสามารถนําแรธาตุ

ตางๆ  ในดินไปใชได และยังไดธาตุแคลเซียมและแมกนีเซียม ทําใหแข็งแรง 

      2.5 ใสปุยหมักชีวภาพ กอนมะขามหวานจะออกดอกติดฝก เพื่อบํารุงใหตน

สมบูรณ  แข็งแรงใหมีภูมิตานทานโรค   

  3. การลดความชื้นในสวนและฝกมะขามหวาน  

       3.1 ไมควรปลูกมะขามหวานใหชิดเกินไป ควรใชระยะ 12 x 12 ม.  ถา

ปลูกถี่ตนชิดกันควรตัดแตงใหโปรง เพื่อใหไดรับแสงแดดตลอดวัน และไมควรปลูกมะขามหวานในที่

ลุม  

       3.2 การตัดแตงกิ่ง  ตัดกิ่งที่รก ทึบ ไมสมบูรณออกใหโปรง แสงแดด สองได

ทั่วถึง ลมพัดผานได ทําใหความชื้นในตนตํ่า ฝกที่เปยกจากน้ําคางหรือฝนจะแหงเร็ว 

      3.3 ดายหญารอบทรงพุมเพื่อลดความชื้นในดิน กอนมะขามหวานจะเขา

ระยะคาบหมู ใหแสงแดดสองเขาถึงพื้นดิน 

     3.4 ถาเช้ือราระบาดมาก ควรเก็บฝกในระยะขามหมู ซึ่งกําลังเกิดเชื้อรา มาอบใน

ตูอบพลังงานแสงอาทิตยประมาณ 1 สัปดาห ทําใหฝกแหงเร็ว เชื้อราไมสามารถเจริญเติบโตตอได  

    3.5 นํามะขามหวานมาอบในตูไมโครเวฟ ประมาณ 7 นาที หลังจากนั้นจึงผึ่งแดดอีก           

2 แดด แลวเชื้อราจะไมเจริญเติบโต (ธานินทร อรรณวรรณ, 2547)   

2) โรคราแปง  (Powdery  mildew)  สาเหตุ  เชื้อรา  oidium  sp  ลักษณะอาการ  

ระยะกลา  ใบออนมะขามเปนจุดดางเหลืองดานบนใบ  เปนจุดเดี่ยวๆ  หรือรวมเปนกลุม  ตอมาจุด

ดางเหลืองกระจายคลุมทั่วพื้นที่ใบ  เมื่อมีสภาพแวดลอมเหมาะสมเชื้อราแปงสีขาวจะเจริญฟูขึ้นตรง

บริเวณจุดดางเหลือง  มีลักษณะเปนผงสีขาวปกคลุมทั่วทั้งใบ  ใบออนและใบแกที่มีราแปงเขาทําลาย

อยางรุนแรงจะแสดงอาการใบรวงมาก  ในระยะกลามะขามและระยะตนโต  การรวงของใบทําใหลด

พื้นที่การสังเคราะหแสงของใบ  ทําใหการเจริญเติบโตหยุดชะงัก  ลําตนโตชา  และระยะเวลาปลูกตน

ตอตองใชเวลานานข้ึน 

ระยะตนโต  ยอดตนมะขามที่โตแลวเปนโรคราแปงมักมีสีซีดเหลือง  ลักษณะอาการใบรวงทํา

ใหทราบวายอดและใบออนถูกราแปงเขาทําลายทั่วทั้งพุมตน  การเจริญเติบโตชะงักมีผลกระทบตอ

การออกดอกและติดฝก 
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ระยะชอดอก  ราแปงที่ทําลายยอดจะลุกลามบริเวณชอดอกเจริญฟูบนรังไขและฝกออน  ทํา

ใหรังไขและฝกออนแหง  ดอกรวงหลน  ซึ่งเปนระยะที่มักสังเกตไดยาก  ถาหากเกษตรกรไมไดสุมเก็บ

ตัวอยางชอดอกมาตรวจดู 

การแพรระบาด  โรคราแปงมะขามมีความจําเพาะกับชนิดพืช  สังเกตไดจากรูปรางของเชื้อ

รา  ซึ่งมีการสรางสปอรที่แตกตางไปจากเชื้อราแปงของพืชชนิดอื่นๆ สรางสปอรแบบที่ไมมีเพศ

เรียกวา oidium  หรือ  conidium ใชในการแพรพันธุบนผิวพืช  สปอรมีลักษณะคลายฝุนแปง  เมื่อ

แกก็จะหลุดจากกานชูสปอรถูกลมพัดพาไปยังยอดออน ใบ  และชอดอกในตนเดียวกันและตนอื่นๆ 

การปองกันกําจัด  ในระยะกลามะขามควรควบคุมราแปง โดยฉีดพนปองกันดวย ราเขียว 

ไตรโดเดอรมา (Tricoderma) กํามะถันหรือสารประเภทดูดซึม  เชน  triadimefon ระยะตนโต ควร

ทําการตัดแตงใหโปรงควบคุมราแปงโดยฉีดพนสารเคมีปองระยะใบออนและชอดอกเปนระยะๆ จะ

ชวยลด 

 

แมลงศัตรูมะขามหวานที่สําคัญและวิธีการปองกัน 

1.  แมลงกินูน  Microlrichai Sp. ลักษณะการทําลาย กัดกินยอดออนใบออนและชอดอก

ในเวลากลางคืน  มักระบาดในสวนมะขามหวานอยูใกลปา โดยเฉพาะบริเวณตนที่อยูรอบนอกของ

สวนประมาณเดือนเมษายน ถึง มิถุนายน ซึ่งเปนชวงเวลาที่ตนมะขามหวานแตกใบออนและออกดอก 

(จินตนา  สนามชัยสกุล, 2545)  

การปองกันและกําจัด  ใหใชแสงลอที่ใตตน  การฉีดพนดวยสารกําจัดแมลงเพื่อปองกันการ

เขาทําลาย  ไดแก  สารเมทามิโดฟอส 60 % เอสแอล อัตรา 25 ซีซี ตอน้ํา 20 ลิตร 

 2.  หนอนคืบละหุง  Achaea janat  ลักษณะการทําลาย กัดกินยอดออนและชอดอก 

ระบาดในชวงเวลาใกลเคียงกับแมลงนูนหนอนที่ฟกออกจากไขใหมๆ  มีสีน้ําตาล  หนอนวัยนี้จะกิน

อาหารนอยมาก แตจะเจริญเติบโตรวดเร็วภายใน 7 วัน หนอนจะโตเกือบเต็มที่และอยูในวัย 4 หรือ 5 

ซึ่งเปนวัยที่กินจุ และทําความเสียหายรุนแรงมาก ระบาดมากเมื่อฝนชุกประมาณเดือนพฤษภาคม ถึง 

มิถุนายน หนอนคืบระหุงจะระบาดเปนประจําโดยเฉพาะปที่ฝนตกชุกสม่ําเสมอจะพบปริมาณการ

ระบาดมาก สวนปที่ฝนแลงจะระบาดนอย (จินตนา สนามชัยสกุล, 2545)  

การปองกันและกําจัด  หมั่นตรวจดูยอดออนและชอดอกของมะขามหวาน เมื่อตรวจพบวามี

หนอนระบาด ใหฉีดพนดวย คารบาริล 85% ดับบลิว พี (เซฟวิน 85%) อัตรา 40 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

หรือไซเฟอรเมทริน 15 % อีซี อัตรา 15 ซีซีตอน้ํา 20 ลิตร หรือใชน้ําหมักชีวภาพที่มีสวนผสมดังนี้  

1. ขาตะไครหอม พริก หนอนตายหยาก กลอย ไหลแดง หรือรสเผ็ดรอนอื่นๆ 30 กิโลกรัม  2. 

กากน้ําตาลหรือน้ําตาลทรายแดง 10 กิโลกรัม  3. หัวเชื้อน้ําสกัดชีวภาพ  1 ลิตร หรือพด.2  1 ซอง 

4. เติมน้ําเต็มถัง 200 ลิตร ใชฆาหนอนและการปองกันกําจัด 
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 3.  หนอนเจาะฝก  หนอนเจาะทําลายฝกมะขามที่พบมี 2 ชนิดดวยกัน คือ Citripestis 

sagittiferella และ Cryptophebia ombrodelta  ลักษณะการทําลาย เจาะทําลายฝกออนระยะ

เมล็ดสีเขียวใส หรืออายุประมาณ 4 เดือน จนถึงมะขามหวานเริ่มใหความหวาน ประมาณ เดือน

ตุลาคม-พฤษศจิกายน จะเห็นเปนรอยแผลมีน้ําสีดําไหลออกมา ตัวหนอนอาศัยกัดกินเนื้อและเมล็ด

มะขามอยูภายในฝก จนกระทั่งเขาดักแด (จินตนา สนามชัยสกุล, 2545)  

 การปองกันและกําจัด ใชสารเคมีกลุมคารบาริล  เชน เซฟวิน -85, คารโบน็อกซ, เอส-85 

ฉีดพนปองกันในระยะฝกออนหรือตลอดชวงฝกที่ถูกทําลาย กอนที่ตัวหนอนจะเจาะเขาไปในฝก

มะขามหวาน 

 4.  หนอนเจาะกิ่ง Zeuzera coffeae มีทั้งเกิดจากผีเสื้อและดวง  ลักษณะการทําลาย  

ผีเสื้อจะวางไขไวตามเปลือกของกิ่งและลําตน  ลักษณะไขมีสีเหลืองแดง  เมื่อไขฟกออกเปนตัวหนอน

แลวมันจะเจาะกินเนื้อไม สวนดวง ลักษณะการทําลาย  ตัวเต็มวัยจะกัดผิวของกิ่งใหเปนแผลแลว

วางไข ลักษณะไขจะมีสีขาว  เมื่อไขฟกออกเปนตัวหนอนแลวจะเจาะ เขาไปกินเนื้อไมเหมือนหนอน

ผีเสื้อ ทั้งสองประเภทนี้จะทําลายกิ่งคอนขางเล็ก เมื่อเกิดการระบาดทําใหมองเห็นกิ่งแหงตายเปนสี

แดงตามทรงพุมมะขามหวาน (เทพ เพียมะลัง, 2552)    

 การปองกันและกําจัด  เมื่อตรวจพบกิ่งแหงตาย ใหตัดเหนือจากแผลที่เปนรอยเจาะทําลาย

ของแมลงประมาณ 1 คืบ และนํากิ่งที่ตัดไปเผาทําลายทิ้ง วิธีการปองกันใหฉีดพนดวยสารคารบอนได

ซัลไฟด หรือคารบอนเตตราคลอไรด  

 5.  เพลี้ยหอย Diaspididae   มีเกราะหุมเปนไข และ ชนิด  ไมมีเกราะหุม อยูในวงศ 

Coccidae หรือ Lecaniidae จะมีผนังลําตัวหุมตัวเองเปนเกราะ เพลี้ยหอยเกล็ด ลักษณะการ

ทําลาย  ใชปากดูดน้ําเลี้ยงชอดอก โดยเกาะแนนตามชอดอกและฝกของมะขามหวานทําใหชะงักการ

เจริญเติบโต และถามีการทําลายมาก ๆ จะไมติดฝกหรือฝกแหงลีบ สวนเพลี้ยหอยยักษ ลักษณะการ

ทําลายเหมือนกับเพลี้ยหอยเกล็ด แตตัวมีขนาดใหญกวามาก (เทพ เพียมะลัง, 2552)    

 การปองกันกําจัด หมั่นตรวจดูสวน ถาพบการระบาดไมมากนัก ใหทําการรูดเพลี้ยหอยเกล็ด

ออกจากพืชแลวทําลาย  ถามีการระบาดทําลายมาก ใหฉีดพนดวย มาลาไธออนหรืออะเซฟเฟทใหทั่ว  

 6. ดวงขาโต Caryedon gonagra ลักษณะการทําลาย          ตัวเต็มวัยจะวางไขที่เปลือก

มะขามหวาน  ในระยะที่มะขามหวานเริ่มใหความหวานกอนที่เปลือกจะแข็ง  แลวหนอนจะเจาะผาน

เปลือกและเนื้อ  เขาไปกัดกินและเจริญเติบโตในเมล็ด  และยังเจริญเติบโตเปนตัวเต็มวัยแพรพันธุอยู

ในฝกมะขามหลังการเก็บเกี่ยวอยางรวดเร็ว  (เทพ เพียมะลัง, 2552)    

 การปองกันและกําจัด ตรวจดูในชวงที่ฝกมะขามหวานหรือกอนมะขามหวานสุกประมาณ 1 

– 2  เดือน  ถาเห็นไขสีขาวนวลบริเวณผิวฝก  หรือเมื่อตรวจพบตัวเต็มวัยอยูในบริเวณสวนมะขาม

หวานใหปองกันโดยใชสารปองกันกําจัดแมลง  คารบาริล  มาลาไธออน หรือ สารเมทมิโดฟอส หลัง
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ตัดแตงฝกเสร็จเรียบรอย ใหนํามะขามหวานผึ่งแดดลดความชื้นแลวนําเขาหองเย็นทันทีเพื่อปองกันไข

ฟกออกเปนตัว  นอกจากนี้ยังสามารถใชวิธีการนึ่งและอบ เพื่อทําลายไขดวงขาโตไดอีกทางหนึ่ง  

 

ตอนที่ 3 พืชปุยสด 

 ปุยพืชสดกรมพัฒนาที่ดิน (2553) รายงานไววา  เปนปุยอินทรีย ชนิดหนึ่งที่ไดรับจากการตัด

สับหรือไถกลบพืชลงไปในดินในขณะที่พืชยังเขียวสดอยู  โดยมีจุดประสงคเพื่อปรับปรุงบํารุงดินใหมี

ความอุดมสมบูรณ  ระยะเวลาที่เหมาะสมในการไถกลบคือชวงที่พืชออกดอก  ทําใหไดน้ําหนักสดและ

ปริมาณธาตุอาหารสูง  หลังจากนั้นปลอยใหยอยสลายก็จะใหธาตุอาหารพืชและเพิ่มอินทรียวัตถุใหแก

ดิน  ซึ่งจะเปนประโยชนสําหรับพืชที่จะปลูกตอไป 

 ปุยพืชสด  เปนพืชที่ปลูกแลวสับกลบเปนปุยพืชสด  ที่นิยมปลูกทั่วไปจะเปนพืชตระกูลถั่ว  

เนื่องจากขึ้นไดงายและเจริญเติบโตไดดี  ยังมีคุณสมบัติพิเศษกวาพืชชนิดอื่นคือ  ที่รากพืชตระกูลถั่ว

จะเปนที่อยูอาศัยของแบคทีเรียชนิดหนึ่ง  คือ  ไรไซเบียม  (Rhizobium)  โดยไรไซเบียมจะเจริญอยู

รวมกันอยางพึ่งพาอาศัยซึ่งกันและกัน  คือตางฝายตางก็ไดรับประโยชนในการอยูรวมกันเนื่องจากพืช

ตระกูลถั่วเปนแหลงพลังงานและแหลงคารบอนใหแกไรโซเบียม  สวนไรโซเบียมจะตรึงไนโตรเจนจาก

อากาศใหกลายเปนกรดอะมิโน  และสารประกอบไนโตรเจนอื่นๆ  ใหพืชนําไปใชได  ดังนั้นจึงอาจ

กลาวไดวาพืชตระกูลถั่วที่มีปริมาณไนโตรเจนสูงขึ้นนั้นก็เกิดจากการตรึงไนโตรเจนรวมกันระหวางพืช

ตระกูลถั่ว  และจุลินทรียในดินน่ันเอง   

 

 คุณสมบัติที่ดีของพืชปุยสด 

 1) ปลูกงาย เจริญเติบโตไดดีในดินที่มีความอุดมสมบูรณต่ํา  ทนทานตอสภาพภูมิอากาศแหง

แลงไดดีและปลูกไดทุกฤดูกาล 

 2) เปนพืชที่สามารถขยายพันธุไดงาย 

 3) สามารถเจริญเติบโตแตกกิ่งกานสาขามาก 

 4) มีความแข็งแรง เจริญเติบโตไดเร็ว  แขงขันกับวัชพืชได 

 5) มีระบบรากลึกและแข็งแรง 

 6) ตานทานตอโรคแมลงไดดี  ไมเปนแหลงที่พักอาศัยของศัตรูพืช อันจะมีผลตอการทําลาย

พืชเศรษฐกิจที่ปลูกตามมา 

 7) เปนพืชที่มีลําตนออน  กิ่งเปราะงาย  เมื่อไถกลบแลวเนาเปอยผุพังไดเร็ว  และมีธาตุ

อาหารสูง 

 8) ไมเปนวัชพืชในเวลาเดียวกัน 
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 ชนิดของพืชปุยสด  พืชตระกูลถั่วที่นิยมใชเปนพืชปุยสด  ไดแก  โสนอัฟริกัน ปอเทือง ถั่ว

พรา ถั่วพุม และ ถ่ัวมะแฮะ เปนตน 

 ปอเทือง (Crotalaria juncea)  ลักษณะลําตนตั้งตรงแตกกิ่งกานสาขามากมีดอกสีเหลือง  

จะออกดอกเมื่ออายุประมาณ 45 – 50 วัน  ขึ้นไดดีในพื้นที่ดอนที่มีการระบายน้ําดี  ไมชอบน้ําทวมขัง  

ทนแลงไดดี  ปลูกโดยวิธีการหวานอัตราเมล็ดเฉลี่ย 5 กิโลกรัมตอไร  ไถกลบ  เมื่ออายุ 55 วัน จะให

น้ําหนักสดและน้ําหนักแหงเฉลี่ยอยูในชวง 2,500  และ 500  กิโลกรัมตอไร  ตามลําดับ  ธาตุอาหาร

ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส  และโพแทสเซียมเฉลี่ย 2.76, 0.22 และ 2.40 เปอรเซ็นต  ตามลําดับ สามารถ

ประเมินเปนมูลคาปุยเคมียูเรีย  ทริปเปลซูเปอรฟอสฟอสเฟตและโพแทสเซียมคลอไรด  มีคาเฉลี่ย

ประมาณ  1,155  บาทตอไร  และสามารถเพิ่มอินทรียวัตถุใหกับดินไดเฉลียประมาณ 0.2 เปอรเซ็นต

ตอไร  นิยมปลูกเปนพืชหมุนเวยีน  หรือปลูกแซมกับพืชหลัก เชน ปลูกปอเทืองไถกลบแลวปลูกมัน

สําปะหลังหรือปลูกปอเทืองแซมในแถวขาวโพด  เปนตน (กรมพัฒนาที่ดิน, 2553) 

 

การใชพืชปุยสดในระบบการปลูกพืช 

 การใชพืชปุยสดในระบบปลูกพืชหมุนเวียน (crop rotation) เปนการปลูกพืชปุยสดที่

เหมาะสมบางชนิดหมุนเวียนใหพอเหมาะกับระยะเวลาในการปลูกพืชหลักหรือพืชเศรษฐกิจแบง

ออกเปน 

1) ปลูกพืชหลักหนึ่งชนิดหมุนเวียนสลับกับปลูกพืชปุยสดหนึ่งชนิดภายในเวลาหนึ่งป   

กลาวคือ การปลูกพืชปุยสดในตนฤดูฝนแลวไถกลบหลังจากนั้นปลูกพืชหลักตามพืชปุยสด  ไดแก  ปอ

เทือง โสนตางๆ  และพืชหลัก  ไดแก ขาวโพด ขาวไร และพืชเศรษฐกิจอื่นๆ 

2) ปลูกพืชหลักตนฤดูฝนแลวปลูกพืชปุยสดในปลายฤดูฝน  วิธีนี้เกษตรกรสวนมากนิยมใช 

กันแพรหลาย เชน ปลูกขาวเปนพืชหลักในฤดูนาป  และปลูกถั่วพราหรือถั่วพุมโดยหยอดเมล็ดในตอ

ซังขาวเปนปุยพืชสด  เปนตน 

3)  ปลูกพืชหลักหนึ่งชนิดสลับหมุนเวียนกับปลูกพืชปุยสดหนึ่งชนิดในระยะเวลาสองป  

กลาวคือ  การปลูกพืชปุยสดหรืออาจเปนพืชปุยสดคลุมดินที่มีอายุยาวในหนึ่งปแลวจึงปลูกพืชหลักใน

ปทีสองหมุนเวียนกันไปซึ่งเปนระบบที่ใชกับพื้นที่ที่มีความลาดเทหรือพื้นที่เกษตรที่สูงที่มีการทําไร

เลื่อนลอย เชน การปลูกถั่วแปบเปนปุยพืชสดสลับกับถั่วแดงหลวง  เปนตน  เพื่อปองกันการชะลาง

พังทลาย 

การใชพืชปุยสดในระบบปลูกพืชแซม (inter cropping)   เปนการปลูกพืชปุยสดบางชนิด

ที่เหมาะสมแซมในแถวพืชหลัก  ซึ่งอาจเปนการปลูกพืชหลักแลวปลูกพืชปุยสดแซมในแถวไปพรอมๆ  

กันในเวลาเดียวกัน  หรือปลูกพืชหลักแลวระยะเวลาหนึ่งปแบงเปน 

1) ปลูกพืชหลักหนึ่งชนิดแลวแซมดวยพืชปุยสดหนึ่งชนิดในหนึ่งป  วิธีนี้เปนวิธีการทํา 
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การเกษตรในที่ดอนในเขตเกษตรน้ําฝน  เชน  ปลูกถั่วพราหรือถั่วพุม  แซมในแถวขาวโพด  แบบแถว

ตอแถว หรือ ถั่วพุม  แซมในแถวขาวโพด  แบบแถวตอแถว  หรือ พืชหลัก  2 แถวคู  แลวจึงแซมดวย

พืชปุยสด เมือ่ไดอายุพอเหมาะทําการไถกลบหรือสับกลบพชืปุยสดพรอมกบัการสบักลบตอซงัพืชหลัก 

2) ปลูกพืชหลักสองชนิดแลวแซมดวยพืชปุยสดหนึ่งชนิดในเวลาหนึ่งป  วิธีน้ีใชในระบบการ 

ปลูกพืชในเขตเกษตรชลประทานที่เปนนาขาว โดยการปลูกขาวเปนพืชหลักในฤดูฝน  หลังจากเก็บ

เกี่ยวขาวแลวจึงทําการปลูกพืชหลักอยางอื่นโดยใชน้ําชลประทาน เชน ปลูกขาวโพดเปนพืชหลักแลว

แซมดวยโสนหรือ ปอเทือง หรือ ถ่ัวพุม ฯลฯ เปนพืชปุยสดในแถวขาวโพด 

การใชพืชปุยสดในระบบปลูกพืชแบบแถบพืช (strip cropping)   เปนวิธีการใชพืชปุยสด

ปลูกเปนแนวชนวนคลายๆ กําแพงเพื่อปองกันและลดการสูญเสียหนาดินจากการชะลางพังทลายของ

ดิน  โดยแนวชนวนของการไหลบาของน้ําฝนได  โดยแถบพืชปุยสดนี้อาจจะกวางประมาณ 2 เมตร  

ยาวตามแนวความลาดเท  ตอจากแถบพืชปุยสดจึงเปนแปลงปลูกพืชเศรษฐกิจอาจกวางประมาณ 3 

เมตร ข้ึนอยูกับความลาดเท ตอจากนั้นก็เปนแถบพืชปุยสดอีกทําเชนนี้สลับกันไปจนเต็มพื้นที่  พืชที่

นิยมใชปลูกเปนแนวแถบพืชสดไดแก กระถิน ถั่วมะแฮะ เปนตน  เพราะเปนพืชอายุขามป  ปลูก

ทีเดียวไมตองทําใหมในปถัดไป แถบพืชปุยสดนี้นอกจากจะชวยปองกันและลดการสูญเสียหนาดินจาก

การชะลางพังทลายแลวยังมีประโยชนในการเปนปุยพืชสด  กลาวคือเกษตรกรสามารถตัดเอากิ่งกาน

ยอดออนของพืชเหลานั้นมาใสในแปลงพืชเศรษฐกิจแลวทําการไถกลบเปนปุยพืชสดตอไป  และควร

ทําการตัดกิ่งกานดังกลาวแลวของพืชปุยสดมาทําการไถกลบกอนการปลูกพืชเศรษฐกิจทุกครั้ง  เพื่อ

ประโยชนในกาปรับปรุงบํารุงดินเพิ่มผลผลิตพืชเศรษฐกิจ วิธีการปลูกพืชปุยสดเปนแถบพืชดังกลาว

แลวนั้น  นิยมทํากันในแถบภาคเหนือของประเทศไทย 

การปลูกพืชปุยสดในระบบพืชคลุมดิน (cover  crops)  การปลูกพืชในระบบนี้ มักเปนการ

ปลูกพืชปุยสดตระกูลถั่วชนิดที่มีลําตนเปนเถาเลื้อย เพื่อใหเจริญเติบโตปกคลุมผิวดิน  ทาํใหน้าํฝนทีต่ก

ลงมากระทบผิวดินไมรุนแรง  เพราะจะกระทบถูกกิ่งใบของพืชปุยสดกอนถึงดิน  ชวยมิใหเกิดการชะ

ลางหนาดินได  พืชปุยสดที่เปนเถาเลื้อยที่ใชปลูกกันในระบบนี้ไดแก  ถั่วคาโลโปโกเนียม  ไมยราบไร

หนาม  ถั่วคุดชู ถั่วแปบ เปนตน  อยางไรก็ตามพืชปุยสดตระกูลถั่วที่มีลําตนเตี้ยเปนทรงพุม  ก็สามารถ

ปลูกเปนพืชคลุมดินไดเชนกัน  เชน ถั่วพุม ถ่ัวพรา เปนตน  นอกจากการปลูกพืชในระบบนี้จะชวยลด

และปองกันการพังทลายของดินไดแลว  ยังชวยในการปองกันกําจัดวัชพืชที่เกษตรกรไมตองการไดดวย  

เนื่องจากพืชปุยเหลานี้จะเจริญเติบโตปกคลุมพื้นที่  จนวัชพืชอื่นๆ ไมสามารถเจริญงอกงามได  อีก

ประการหนึ่งยังมีประโยชนในดานการปรับปรุงบํารุงดินไดดวยเพราะ กิ่ง กานใบ ของพชืเหลานีเ้มือ่รวง

หลนลงสูดินจะถูกจุลินทรียในดินยอยสลาย  ใหเปนอินทรียวัตถุและชวยปลดปลอยธาตุอาหารที่เปน

ประโยชนแกพืชหลักไดนอกจากนี้ยังชวยอนุรักษน้ํา  ไดโดยลดการระเหยน้ําจากหนาดินไดทําใหดินมี

ความชุมช้ืนอยูเสมอ 
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ตอนที ่4 สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร (GI : GEOGRAPHICAL INDICATION) 

สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร คือ ชื่อหรือสัญลักษณหรือสิ่งอื่นใดที่บอกแหลงผลิตของสินคา  

สามารถสื่อใหผูบริโภคเขาใจไดวาสินคานั้นมีคุณภาพหรือคุณลักษณะพิเศษ  แตกตางจากสินคาที่ผลิต

ในแหลงผลิตอื่น เชน มะขามหวานเพชรบูรณที่ประกอบดวยคําวา มะขามหวานซึ่งบอกวาสินคาคือ

อะไรและคําวาเพชรบูรณซึ่งบอกแหลงผลิตมะขามหวานดังกลาว และยังสื่อใหคน ทั่วไปเขาใจวา

มะขามหวานดังกลาวมีคุณภาพสูง มีรสชาติหวานและไมแฉะ อันเปนคุณลักษณะเฉพาะของมะขาม

หวานเพชรบูรณ ซึ่งไดรับอิทธิพลจากดินที่เหมาะสม  สําหรับการปลูกมะขามและปริมาณน้ําฝนที่พอ 

เหมาะพอดีในจังหวัดเพชรบูรณ  ประกอบกับฝมือการเพาะปลูกของเกษตรกรชาวเพชรบูรณ ซึ่งมี

กรรมวิธีในการปลูกโดยเฉพาะ  จึงทําใหมะขามที่ปลูกในจังหวัดเพชรบูรณมีความหวานมากกวา

ทองถิ่นอื่น ฉะนั้น สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรจะเกิดขึ้นไดก็ตอเมื่อมีองคประกอบหรือปจจัยสําคัญสอง

ประการคือ ธรรมชาติกับมนุษยในแหลงหรือทองที่นั้น 

 

ขอมูลการเตรียมความพรอมการขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร 

 ในเบื้องตน ผูประกอบการผลิตจะตองทําความเขาใจกอนวา ไมใชชื่อพื้นที่ทุกพื้นที่หรือ

สินคาทุกประเภทจําเปนจะตองไดรับการคุมครองเปนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร ผูประกอบการผลิตควร

จะตองทําการศึกษาใหดีและตองพยายามรวมกลุมกันเพื่อพูดคุยหาขอสรุป สําหรับขั้นตอนของการ

ไดมาซึ่งสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรนั้น เราอาจสรุปออกมาไวได ดังนี ้

 1. กําหนดสินคาที่ตองการคุมครอง และรวมกลุมผูประกอบการทั้งสายการผลิต (ตั้งแต

ผูผลิต วัตถุดิบตนน้ํา จนถึงผูประกอบการแปรรูปปลายน้ํา) เพื่อศึกษาความเปนไปไดของการขอขึ้น

ทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร รวมทั้งในแงมุมทางเศรษฐศาสตรวา การขึ้นทะเบียนดังกลาว จะใหผล

ที่คุมคาตอกลุมหรือไม เมื่อเทียบกับคาใชจายสําหรับระบบรับรองมาตรฐาน และกลุมจะมีแผนทํา

การตลาดเพื่อประชาสัมพันธสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรนั้นอยางไรใหติดตลาด 

 2. กําหนดขอกําหนดมาตรฐานขั้นต่ําของสินคา รวมถึงมาตรฐานในการผลิตสินคา

(Specification and Standard of Production) โดยยึดความเขาใจของผูบริโภคเปนหลัก เชน ถา

พูดถึงสินคาจากแหลงนี้ ผูบริโภคจะนึกถึงคุณลักษณะอะไรเปนสําคัญ 

 3. กําหนดขอบเขตพื้นที่ในการผลิต (Zoning or Boundary setting) ตามสภาพของ

พื้นที่ที่เอื้อในการผลิตสินคานั้นจริง (ไมจําเปนตองเปนไปตามเขตการปกครอง) 

 4. ยกรางคําขอข้ึนทะเบียนพรอมทั้งจัดทําคูมือปฎิบัติงานเพื่อใชเปนหลักฐานประกอบ

ในการขอยื่นข้ึนทะเบียนตามกฎหมาย 

 5. ยื่นคําขอข้ึนทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรตามกฎหมายตอกรมทรัพยสินทางปญญา 
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 6. จัดสรางระบบการควบคุมการผลิตสินคาสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร(Control Plan) ให

เปนไปตามที่กําหนดไวในคําขอขึ้นทะเบียน ทั้งระบบการควบคุมภายในและระบบการควบคุม

ภายนอก และ/หรือ นํารางมาตรฐานการผลิตมาขอรับรองกับหนวยงานรับรอง (Certification 

Boby:CB) วาไดมาตรฐานหรือไม 

 7. ดําเนินจัดทําแผนการตลาดและประชาสัมพันธสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรนั้น โดยใช

คุณลักษณะพิเศษของสินคาจากแหลงภูมิศาสตรนั้นเปนตัวนํา เพื่อทําใหผูบริโภคสนใจและเกิด

ภาพลักษณเชื่อมโยงระหวางคุณลักษณะพิเศษ กับพื้นที่แหลงผลิตสินคาที่เปนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร  

 

ขอสังเกต  

 - การคุมครองสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรตามกฎหมาย ถือเปนสิทธิชุมชน 

 - สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรที่จะนํามาขึ้นทะเบียนจะตองเปนชื่อที่เปนที่รูจักของผูบริโภค

และมีการใชกันมาแลว ไมใชสิ่งที่สามารถคิดขึ้นใหมเพื่อนํามาขอขึ้นทะเบียนได 

 - ผูมีสิทธิใชสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรภายใตกฎหมาย คือ ผูผลิตสินคาที่อยูในทองถิ่นนั้นและ

ผูประกอบการคาที่เกี่ยวกับสินคานั้น(ไมใชเฉพาะแตผูขึ้นทะเบียน) (ที่มา:http://www.ipthailand.go.th)  

 

สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร (GI : GEOGRAPHICAL INDICATION) ของมะขามหวานจังหวัดเพชรบูรณ   

 การยื่นคําขอขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร   มะขามหวานจังหวัดเพชรบูรณตอ   

กรมทรัพยสินทางปญญา กระทรวงพาณิชย  เมื่อวันที่ 2   กุมภาพันธุ 2548  คําขอเลขที่ 48100004  

ซึ่ง กรมทรัพยสินทางปญญา กระทรวงพาณิชย ไดอนุมัติใหมะขามหวานจังหวัดเพชรบูรณ ไดขึ้น

ทะเบียน สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร  มะขามหวานจังหวัดเพชรบูรณ เลขที่ สช 48100003 ตั้งแตวันที่ 30 

กันยายน 2548   

 คํานิยาม “มะขามหวานเพชรบูรณ ” ตามทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร หมายถึง

มะขามหวานฝกตรงจากพันธุศรีชมภู พันธุขนัตี พันธุประกายทอง พันธุฝกดาบ พันธุหวานลอน และ

พันธุฝกโคงจากพันธุสีทอง พันธุสีทองเบา พันธุน้ําผึ้ง  พันธุอินทผาลัม  พันธุหมื่นจง  พันธุแสงอาทิตย  

ซึ่งปลูกในพื้นที่จังหวัดเพชรบูรณ  

 การตรวจสอบรับรองคุณภาพมาตรฐานมะขามหวานจังหวัดเพชรบูรณ  ขั้นตอนการ

ขอตราสัญลักษณสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร  “มะขามหวานเพชรบูรณ”  

  1. คุณสมบัติของผูผลิต  เปนเกษตรกรผูปลูกมะขามหวานเพชรบูรณในพื้นที่จังหวัด

เพชรบูรณ และไดรับมาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการเกษตร  
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  2. คุณสมบัติของผูประกอบการ  เปนผูประกอบการที่จําหนายมะขามหวาน

เพชรบูรณที่มาจากผูปลูกที่ไดรับตราสัญลักษณสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรและมีสถานประกอบการในพ ื้นที่

จังหวัดเพชรบูรณ 

  3. การตรวจสอบโดยคณะกรรมการตรวจสอบคุณรับรองคุณภาพมาตรฐานมะขาม

หวานเพชรบูรณ  จังหวัดเพชรบูรณ มีคําสั่งที่ 2250/2549 ลงวันที่ 19 ธันวาคม 2549 แตงตั้งปรึกษา

และคณะกรรมการตรวจสอบรับรองมาตรฐานมะขามหวานเพชรบูรณ  ดังตอไปนี ้

   1) พิจารณาตรวจสอบและควบคุมคุณภาพสินคาที่ใชสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร 

   2) พิจารณาขอกําหนดหลักเกณฑ เงื่อนไขการใชตราสัญลักษณสิ่งบงชี้ทาง

ภูมิศาสตร 

   3) พิจารณาเสนอรายชื่อชาวสวน/ผูประกอบการ ใหกรมทรัพยสินทาง

ปญญากระทรวงพาณิชย อนุญาตหรือเพิกถอนการใช ตราสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร 

  4. การตรวจสอบคุณสมบัติของผูผลิต  เอกสารประกอบการตรวจสอบ ไดแก แบบ

บันทึกระบบการจัดการคุณภาพ : GAP และแบบบันทึกขอมูลการเก็บเกี่ยวและจาํหนายผลผลติมะขาม

หวาน 

  5. การตรวจสอบคุณสมบัติของผูประกอบการ  เอกสารประกอบการตรวจสอบ ไดแก 

แบบบันทึกขอมูลการรับซื้อ และจัดจําหนาย และแบบบันทึกการเก็บรักษา  ขี้เถาเปนวัสดุที่มีธาต ุ  

โปรแตสเซียมสูง  มีการใชขี้เถาบํารุงพืชผักผลไมมาตั้งแตสมัยโบราณจาการสัมภาษณ  นายลี   พรมมลู 

(บทสัมภาษณ, 2555)  เลาวา “เคยใสขี้เถาใหกับมะขามหวานในสวนบอยๆ  ถาปใดรสชาติไมหวานจะ

ใส  ทําใหหวานขึ้นมาก  สังเกตจากตนฟกทองที่ปลูกใสในขี้เถาที่เผาตนไผ ตนฟกทองจะงามลูกใหญ  

เนื้อหนาและมันมาก “ แสดงวาข้ีเถามีธาตุอาหารที่มีโปรแตสเซียมสูง  ดังตารางที่  กรมพัฒนาที่ดิน 

(2553) รายงายไว 
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ตารางที ่2.1 แสดงปรมิาณธาตุอาหารของวัตถุดิบชนดิตางๆ ในการผสมปุยอินทรียคุณภาพสงู  

 

วัตถุดิบ 
ปริมาณธาตุอาหาร (เปอรเซ็นต) 

ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โพแทสเซยีม 

กากถั่วเหลือง 7-10 2.13 1.12-2.70 

ปลาปน 9-10 5-6 3.80 

เลือดแหง 8-13 1.5 0.8 

รําขาว 1.9-2.3 4-6 1.09 

มูลสุกร/ไก/วัว 1.2-3.3 1.2-3.3 1.3-2.0 

กระดูกปน 3-4 15-23 0.68 

มูลคางคา 1-3 12-15 1.84 

หินฟอสเฟต 0.15 15-17 0.10 

ขี้เถาไมยาง 1.13 0.60 13.48 

เปลือกเมล็ดกาแฟ 0.93 0.14 6.22 
 

กรมพัฒนาที่ดิน, 2553 

 

 จากตารางที่ 2.1 แสดงใหเห็นวาขี้เถาไมยางมีปริมาณธาตุโพแตสเซียมสูงที่สุดคือรอยละ 

13.48  ในขณะที่เปลือกเมล็ดกาแฟและปลาปน มีปริมาณธาตุโพแตสเซียมรองลงมาคือรอยละ 6.22 

และรอยละ 3.80 ตามลําดับ 

 

 

 

 



บทที่ 3 

วิธีการวิจัย 
 

 การวิจัยเรื่อง การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตมะขามหวานสูสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรโดยการมี

สวนรวมของเครือขายผูปลูกมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ  มีการทดลองใชปอเทืองเปนปุยพืชสด  

การใชข้ีเถาและเกลือเพื่อพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน  โดยใชวิธีการวิจัยดังนี้ 

 ตอนที่ 1 การศึกษาบริบทการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานของเกษตรกร 

 ตอนที่ 2 การทดลองใชปอเทืองในการบํารุงดินเพื่อพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน 

 ตอนที ่3 การทดลองใชขี้เถา ขี้เถาแกลบ และเกลือ ในการเพิ่มความหวาน 

 

ตอนที่ 1 การศึกษาบริบทการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานของเกษตรกร 

1.1 การศึกษาบริบทการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานของเกษตรกร  โดยการจัดประชุม

ปฏิบัติการรวมกับเกตษรกรที่เนนสมาชิกกลุมวิสาหกิจชุมชนบานตะเบาะ  ตําบลตะเบาะ อําเภอเมือง  

กลุมวิสาหกิจชุมชนบานคลองน้ําคัน ตําบลซับเปบ อําเภอวังโปง  กลุมวิสาหกิจชุมชนบานริมสีมวง 

ตําบลริมสีมวง อําเภอเขาคอ เพื่อชี้แจงวัตถุประสงค เปาหมาย ของโครงการวิจัยและศึกษาวิธีการ

พัฒนาคุณภาพของมะขามหวานที่เกษตรกรปฏิบัติกัน 

1.2 ศึกษาวิธีการพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน โดยการสัมภาษณเจาะลึกเกษตรกรผูปลูก

มะขามหวานที่ประสบความสําเร็จในการดูแลมะขามหวานแบบมืออาชีพ ไดแก คุณบุญเลิศ  พุทธ

เจริญ เจาของไรชนิกา  อําเภอบึงสามพัน  คุณสมพงษ  บูรณวนิช  เจาของไรบูรณวนิช อําเภอเมือง 

และนายจวนชิน  เกงอนุรักษ  เจาของไรมะขามหวานบานธนิตคําเที่ยง อําเภอเขาคอ 

1.3 สรุปวิธีการพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน  ที่ไดจากการประชุมและการสัมภาษณเจาะลึก 

เกษตรกร  มุงเนนวิธีการที่เกษตรกรปฏิบัต ิ

 

ตอนที่ 2 การทดลองใชปอเทืองในการบํารุงดินเพื่อพัฒนาคุณภาพมะขามหวาน 

 การเตรียมการกอนการทดลอง 

 2.1 ประชุมเกษตรกรระดมความคิดเห็นการกําหนดสิ่งทดลอง คัดเลือก สวนที่จะใชในการ

ทดลอง    

 2.2 สํารวจสวนมะขามหวานที่ใชในการทดลอง  กําหนดซ้ําโดยดูสภาพพื้นที่พรอมทั้งคัดเลือก

ตนมะขามหวานที่มีอายุ 20 ป  ที่มีลักษณะทรงพุมสม่ําเสมอใกลเคียงกัน 

 2.3 เตรียมตนมะขามหวานกอนการทดลอง ตัดแตงกิ่ง ฉีดพนสารกําจัดแมลง  ชวงออกดอก

ในเดือนพฤษภาคม จํานวน 2 ครั้ง เพื่อปองกันกําจัดหนอนคืบละหุง  ที่ระบาดเปนประจําทุกป 
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 การทดลองปฏิบัติการ 

 แบงการทดลองออกเปน 2 การทดลอง คือ 

การทดลองที่ 1 การทดลองหวานปอเทือง  เพื่อพัฒนาคุณภาพฝกมะขามหวาน  โดยกําหนดสิ่ง

ทดลองดังนี้ 

สิ่งทดลองที่ 1 หวานปอเทืองใตทรงพุมไถกลบ ในเดือน พฤษภาคม 

สิ่งทดลองที่ 2 หวานปอเทืองใตทรงพุมไถกลบ ในเดือน มิถุนายน 

สิ่งทดลองที่ 3 หวานปอเทืองใตทรงพุมตัดสับ ในเดือน พฤษภาคม 

สิ่งทดลองที่ 4 หวานปอเทืองใตทรงพุมเพื่อตัดสับ ในเดือน มิถุนายน 

สิ่งทดลองที่ 5 ใสปุยเคมีสูตร 15-15-15 ผสมสูตร 46-0-0 อยางละเทาๆ กันใชในอัตรา 3 

ก.ก.ตอตน ในเดือน พฤษภาคม 

สิ่งทดลองที่ 6 ชุดควบคุม ปลอยตามธรรมชาติ 

การไถกลบและตัดสับปอเทืองทําเมื่อดอกปอเทืองบานรอยละ 50 

 

ตอนที ่3 การทดลองใชขี้เถา ขี้เถาแกลบ และเกลือ ในการเพิ่มความหวาน 

การทดลองที่ 2 การทดลองใสขี้เถา เตาถาน ขี้เถาแกลบ และเกลือรอบทรงพุม เพื่อพัฒนา

รสชาติของมะขามหวาน  โดยกําหนดสิ่งทดลองดังนี้ 

 สิ่งทดลองที่ 1 โรยขี้เถาเตาถาน  อัตรา 5 ก.ก. ตอตน ในเดือนกันยายน 

 สิ่งทดลองที่ 2 โรยขีเ้ถาเตาถาน  อัตรา 10 ก.ก. ตอตน ในเดือนกันยายน 

 สิ่งทดลองที่ 3 โรยขี้เถาแกลบ อัตรา 5 ก.ก. ตอตน ในเดือนกันยายน 

 สิ่งทดลองที่ 4 โรยขี้เถาแกลบ อัตรา 10 ก.ก. ตอตน ในเดือนกันยายน 

 สิ่งทดลองที่ 5 โรยเกลือ อัตรา 1 ก.ก. ตอตน ในเดือนกันยายน 

 สิ่งทดลองที่ 6 โรยเกลือ อัตรา 2 ก.ก. ตอตน ในเดือนกันยายน 

 สิ่งทดลองที่ 7 ใสปุยเคมีสูตร 13-13-21 อัตรา 3 ก.ก. ตอตน ในเดือนกันยายน 

 สิ่งทดลองที่ 8 ชุดควบคุมปลอยตามธรรมชาติ 

 วางแผนการทดลองแบบสุมในบล็อกสมบูรณ (RCBD) แตละสิ่งทดลอง ทํา 3 ซ้ํา  มะขาม

หวาน  1 ตน  คือ 1  หนวยการทดลอง 

 

การรวบรวมขอมูลเชิงคุณภาพ   

 1. การสัมภาษณเจาะลึก  ผูประสบความสําเร็จในการทําสวนมะขามหวาน  โดยใชแบบ

สัมภาษณ 

 2. ประชุมปฏิบัติการกลุมวิสาหกิจชุมชน  โดยสรุปผลจากการประชุม 
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การรวบรวมขอมูลเชิงปริมาณ 

 1. เก็บฝกมะขามหวานแตละหนวยการทดลอง เมื่อมะขามหวานสุกดีแลวในเดือนมกราคม  

โดยเก็บ 4 ทิศๆ ละ 3 กิ่งๆ ละ 2 ฝก  รวม 24 ฝก ตอตน เพื่อนํามาตรวจสอบคุณภาพดังนี ้

  1.1 วัดความยาวและเสนรอบวงของฝกโดยใชเวอรเนีย 

  1.2 ชั่งน้ําหนักฝกโดยใชเครื่องชั่งไฟฟา 

  1.3 วัดเปอรเซ็นตความหวานโดยใช Hand Reflextometer 

  1.4 วัดระดับความพึงพอใจของผูบริโภคในดานรสชาติ  ความสมบูรณของเนื้อ สีของ

เนื้อ 

  1.5 ตรวจสอบการเกิดเชื้อราโดยนับจํานวนฝกที่เกิดเชื้อราในแตละหนวยการทดลอง

ที่สุมมาตนละ 24 ฝก 

 การวัดระดับความพึงพอใจของผูบริโภค โดยใหผูบริโภคชิมและใหคะแนนตามเกณฑ 9    

ระดับ ดังนี ้

 ระดับ 1 ไมชอบมากที่สุด 

 ระดับ 2 ไมชอบมาก 

 ระดับ 3 ไมชอบปานกลาง 

 ระดับ 4 ไมชอบเล็กนอย 

 ระดับ 5 บอกไมไดวาไมชอบหรือไมชอบ 

 ระดับ 6 ชอบเล็กนอย 

 ระดับ 7 ชอบปานกลาง 

 ระดับ 8 ชอบมาก 

 ระดับ 9 ชอบมากที่สุด 

 เครื่องมือที่ใชในการรวบรวมขอมูล  ไดแก  แบบบันทึกการวัดขนาดของฝก  การชั่งน้ําหนัก

ฝก การวัดเปอรเซ็นตความหวาน  การตรวจนับการเกิดเชื้อรา  และแบบวัดระดับความพึงพอใจของ

ผูบริโภค 

 

การวิเคราะหขอมูล 

 การวิเคราะหขอมูลเชิงคุณภาพ  โดยการจัดทําขอมูลใหเขาระบบเขาเรื่อง  (Categories) 

จําแนกชนิดของขอมูล  การตีความ  การใหความหมาย (Meaning) การจัดหมวดหมู  อธิบายความ

และเรียบเรียงพัฒนาวิเคราะห (Descriptive  Analysis)  

 การวิเคราะหขอมูลเชิงปริมาณ  การหาคาเฉลี่ย  ความถี่  รอยละ  และเปรียบเทียบความ

แตกตางในแตละสิ่งทดลอง 



บทท่ี 4 

ผลการทดลอง 

 

 การวิจัยเรื่อง การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตมะขามหวานสูสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรโดยการมี

สวนรวมของเครือขายผูปลูกมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ    เปนการวิจัยเพื่อศึกษาหาวิธีการ

พัฒนาคุณภาพมะขามหวานพันธุศรีชมภู  ซึ่งเปนพันธุที่มักพบวาฝกเล็กเนื้อบางแหงรสอมเปรี้ยว  โดย

ใชพืชปุยสดและวัสดุเหลือใชในทองถิ่นไดแกข้ีเถาและเกลือ  เพื่อใหมะขามหวานมีคุณภาพดีขึ้น  ไมมี

พิษตกคาง  เพื่อใหไดรับการรับรองการปฏิบัติดีที่เหมาะสม (GAP)  สามารถเขาสูการรับรองสิ่งบงชี้

ทางภูมิศาสตรตอไป  ผลการศึกษาแบงเปน 3 ตอน  ดังนี้ 

 ตอนที่ 1 ผลการศึกษาบริบทการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานของเกษตรกร 

 ตอนที่ 2 ผลการทดลองใชปอเทืองในการพัฒนาคุณภาพฝกมะขามหวาน  

 ตอนที่ 3  ผลกาทดลองใชข้ีเถาเตาถาน  ข้ีเถาแกลบ และเกลือในการเพิ่มความหวาน 

 

ตอนที่ 1 ผลการศึกษาบริบทการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานของเกษตรกร    

 1.1 บทเรียนที่ไดรับจากการประชุมปฏิบัติการเพื่อศึกษาการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานของ

เกษตรกรกลุมวิสาหกิจชุมชนบานตะเบาะ  บานคลองน้ําคัน และบานริมสีมวง  สรุปไดดังนี ้

1) การตัดแตงกิ่ง เกษตรกรจะทําการตัดแตงเมื่อเห็นวามีกิ่งรกทึบ  ไมไดทําเปน

ประจําทุกป  เพราะขาดแคลนแรงงาน  จะตัดแตงเองตอนเก็บเกี่ยวฝกมะขามหวาน  แตถาจาง

แรงงานเก็บเกี่ยวหรือขายเหมาสวนจะตองตัดแตงอีกเทาที่มีเวลาและตัดเปนบางตนที่เห็นวามีกิ่งไม

เหมาะสมจํานวนมาก 

2) การใชปูนไดโลไมท  มีเกษตรกรเพียง 5 รายจาก 3 กลุม ที่เคยหวานปูนไดโลไมท  

ในอัตราประมาณ 5 ก.ก. ตอตน  เพื่อปรับความเปนกรดเปนดางของดิน  และไมไดใชติดตอกันทุกป  

สวนใหญไมทราบวาซื้อจากที่ใด  ใชแลวจะไดผลจริงหรือไม 

3) การบํารุงดิน  ใสปุยอินทรียบาง  ไดแก มูลไก มูลวัว มูลสุกร เทาที่หาได มีการใช

ปุยเคมสีูตร 15-15-15 ผสมปุยสูตร 46-0-0 อยางละครึ่ง  ในอัตรา 1-2 ก.ก. ตอตน  โดยใสตั้งแตติด

ฝกออน ทําใหฝกสมบูรณ   

4) ฉีดพนฮอรโมนเพื่อใหติดฝกดก  และขยายขนาดของฝก มีการฉีดพนในชวง

มะขามออกดอกโดยผสมกับปุยน้ําที่มีธาตุอาหารเสริมพวกแคลเซียม  โบรอน  หรืออาจผสมพรอมกับ

สารกําจัดแมลงเพื่อประหยัดคาใชจาย 
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5) การเพิ่มความหวาน  มีการใชปุยเคมีสูตร  13-13-21 ในอัตรา 1-2 ก.ก. ตอตน  

ในชวงฝกมะขามหวานเจริญเติบโตกอนที่เมล็ดจะดําประมาณเดือนสิงหาคม-กันยายน  เกษตรกรไมได

ใชเปนประจําทุกป  ใสตามงบประมาณที่มี  แตสวนใหญยอมรับวาปุยเคมีทําใหมะขามหวานขึ้น 

6) การใหน้ํา  เกษตรสวนใหญ  ทราบวาน้ํามีความสําคัญ  แตไมมีรายใดที่มีการให

น้ํา  เพราะพื้นที่สวนใหญเปนเนินเขาไมมีแหลงน้ําอยูใกล  และไมมีเงินมากพอจะลงทุน  ถาทําระบบ

น้ําตองลงทุนสูงมากเห็นวาไมคุมตอการลงทุน 

7) การปองกันกําจัดเชื้อรา  สวนใหญไมไดฉีดพนสารเคมี  เพราะเคยทําแลวไมไดผล  

หากมีฝนตกในชวงมะขามหวานสุก  จะปลอยใหฝกแหงบนตนกอนจึงเก็บเกี่ยว  เพราะวิธีนี้ทํางาย

ไดผลดีกวา  เก็บมาตาก  หากฝนตกติดตอกันหลายวันเปลือกจะดําดาง  เนื้อมะขามที่อยูภายในอาจมี

สีคล้ําลงบาง  แตสามารถจําหนายไดแมราคาจะตกลงบาง 

1.2  บทเรียนจาการสัมภาษณแบบเจาะลึกเกษตรกรที่ประสบผลสําเร็จ  ในการทําสวน

มะขามหวาน  ไดแก  นายบุญเลิศ  พุทธเจริญ  เจาของไรชนกิา  เมื่อวันที่ 18 กันยายน  2555  นาย

สมพงษ  บูรณวนิช  เจาของไรบูรณวนิช  เมื่อวันที่ 20  ตุลาคม 2555  และนายจวนชิน  เกงอนุรักษ  

เจาของไรมะขามหวานบานธนิตคําเที่ยง  2  เมื่อวันที่  30 ตุลาคม  2555 ไดเทคนิควิธีการพัฒนา

คุณภาพมะขามหวาน  ดังนี้ 

  การทําสวนมะขามหวานใหมีคุณภาพดี  อันดับแรกตองมีการตัดแตงกิ่ง  เกษตรกร

ทั้ง 3 ราย  ใหความสําคัญกับการตัดแตงกิ่ง  ทําใหมะขามหวานติดฝกดีเพราะชอดอกแข็งแรงไมหลุด

รวงงาย  ฝกที่ไดมีความสมบูรณเนื้อหนา  แตไมไดตัดทุกป  เพราะแรงงานหายาก  จะตัดเฉพาะตนที่

กิ่งรกทึบมีกิ่งแหงตาย  มีกิ่งเล็กเกะกะ  สวนของนายจวนชิน  เกงอนุรักษ  ซึ่งเก็บเกี่ยวเองจะตัดแตง

กิ่งไปพรอมๆ กับการเก็บเกี่ยวมะขามหวาน  สามารถทํางานไปพรอมๆ กันได  แมจะเสียเวลาไปบาง  

การใหน้ําเกษตรกรทั้ง 3 ราย  เห็นวามีความสําคัญอยางมาก  เพราะน้ําเปนปจจัยสําคัญ  มีการติดต้ัง

ระบบน้ําภายในสวนมะขามทุกตน  โดยใชวิธีการใหน้ําระบบสปริงเกอรขนาดเล็กวางใตตน  2-3 จุด  

จะใหน้ําทุกสัปดาห  หากฝนทิ้งชวงหรือฝนหมด  ซึ่งป 2555 นี้  ปริมาณฝนนอย  จึงตองเปดน้ําบอย  

สวนนายจวนชิน   เกงอนุรักษ  ไมไดใหน้ําเพราะพื้นที่ปลูกอยูบนภูเขา  มีความลาดเอียงสูง  แตบน

ภูเขามีฝนตกบอยกวาพื้นที่ราบ  ปญหาเรื่องน้ําจึงมีนอยกวา  ในการปรับปรุงบํารุงดินทุกคนให

ความเห็นวามีความจําเปน  เพราะดินเสื่อมสภาพลงมาก  สังเกตุจากคุณภาพของมะขามหวานลดลง

เรื่อยๆ  ฝกเล็กลง เนื้อบาง หากไมมีการบํารุงจะมีรสชาติอมเปรี้ยว ไมเหมือนยุคแรกๆ ที่มะขามหวาน

ออกใหม ๆ มีรสชาติดีมาก  ไมจําเปนตองใสปุยบํารุงดินเกษตรกรภูมิปญญาทองถิ่น 2  รายเห็นวา

ปุยเคมียังมีความจําเปนเพราะมีปริมาณธาตุอาหารมาก  การใชปุยอินทรีย เชนปุยหมัก ปุยคอก มี

ปริมาณธาตุอาหารนอย  เห็นวาไมนาจะเพียงพอจึงใหปุยเคมีติดตอกันมาโดยตลอด พรอมทั้งการให

น้ํา  และกําจัดแมลงในชวงออกดอกติดฝก  ทําใหมะขามหวานติดฝกดกทุกป  แมแตพันธุที่ติดฝกยาก
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อยางพันธุสีทอง  ยังติดฝกดกมาโดยตลอด  ปุยเคมีที่ใชประจําคือ ปุยสูตร 15-15-15   ใสตั้งแต

มะขามหวานออกดอก 

 

ตอนที่ 2 ผลการทดลองใชปอเทืองในการพัฒนาคุณภาพฝกมะขามหวาน 

 การทดลองหวานปอเทืองในเดือนพฤษภาคมและมิถุนายน แลวไถกลบและตัดสบัเมือ่ปอเทือ

งดอกบานประมาณรอยละ 50 เปรียบเทียบกับการใสปุยเคมีสูตร 15-15-15 ผสม 46-0-0 อัตรา 1:1 

เมื่อมะขามหวานสกุจงึสุมเกบ็มาตรวจสอบคุณภาพ ผลปรากฏดังตารางที่ 4.1-4.8 

 

ตารางที่ 4.1 แสดงผลเฉลี่ยความยาวของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังหวานปอเทืองในระยะเวลา

และใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
ความยาวฝก (ซม.) ผลรวม

(ซม.) 

คาเฉลี่ย

(ซม.) ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 11.71 11.85 11.77 35.33 11.78 

ปอเทืองไถกลบ เดือน มิ.ย. 11.70 11.45 11.47 34.62 11.43 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 11.35 11.45 11.50 34.30 11.44 

ปอเทืองตัดสับ เดือน มิ.ย. 11.27 11.21 11.46 33.94 11.31 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 11.78 12.00 11.60 35.38 11.80 

ชุดควบคุม 11.46 11.56 11.27 34.29 11.43 

F-test 1.384 

 จากตารางที่ 4.1 แสดงผลเฉลี่ยความยาวฝกมะขามหวานพันธุศรีชมพูหลังหวานปอเทือง 

ในชวงเวลาและวิธีการตางกัน พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตการหวานปอเทือง

ในเดือนพฤษภาคม มีความยาวฝกเฉลี่ยสูงสุด คือ 11.78 ใกลเคียงกับการใสปุยเคมีสูตร 15-15-15 

ผสม 46-0-0 ซึ่งมีความยาวฝกเฉลี่ย 11.80  
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ตารางที่ 4.2 แสดงผลเฉลี่ยความใหญของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังหวานปอเทืองใน

ระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ยเสนรอบฝก (ซม.) ผลรวม

(ซม.) 

คาเฉลี่ย

(ซม.) ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 7.47 7.45 7.41 22.33 7.45b 

ปอเทืองไถกลบ เดือน มิ.ย. 7.41 7.35 7.33 22.09 7.36b 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 7.27 7.25 7.29 21.81 7.27ab 

ปอเทืองตัดสับ เดือน มิ.ย. 7.24 7.35 7.37 21.96 7.32ab 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 7.30 7.33 7.61 22.24 7.42b 

ชุดควบคุม 7.16 7.23 7.15 21.54 7.16a 

F-test 4.457 

 จากตารางที่ 4.2 แสดงผลเฉลี่ยความใหญของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังหวานปอเทือง

ในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน พบวา การหวานปอเทืองในเดือนพฤษภาคมแลวไถกลบ มีขนาดฝก

ใหญที่สุด คือ 7.45 ซม. รองลงมาคือ การใชปุยเคมีสูตร 15-15-15 ผสมสูตร 46-0-0 มีขนาดฝก 7.42 

ซม. ซึ่งไมมีความแตกตางกันทางสถิติทุกกรรมวิธี ยกเวนกับชุดควบคุม 
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ตารางที่ 4.3 แสดงผลเฉลี่ยน้ําหนักของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมพูหลังหวานปอเทืองในระยะเวลา

และใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
น้ําหนัก (กรัม) ผลรวม

(กรัม) 

คาเฉลี่ย

(กรัม) ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 23.22 22.41 22.33 67.96 22.65b 

ปอเทืองไถกลบ เดือน มิ.ย. 20.28 20.73 20.37 61.38 20.45a 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 20.77 20.64 20.52 61.93 20.98a 

ปอเทืองตัดสับ เดือน ม.ิย. 20.51 20.80 20.91 62.22 20.74a 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 22.88 23.27 22.27 68.42 22.80b 

ชุดควบคุม 20.83 20.23 20.37 61.43 20.44a 

F-test 7.327 

 จากตารางที่ 4.3 แสดงผลเฉลี่ยน้ําหนักของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมพูหลังหวานปอเทือง 

ในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน พบวา การใสปุยเคมีสูตร 15-15-15 ผสมสูตร 46-0-0 ไดน้ําหนัก

ฝกมะขามเฉลี่ย 22.80 กรัม รองลงมาคือการหวานปอเทือง เดือน พฤษภาคม แลวไถกลบ ไดน้ําหนัก

ฝกมะขามเฉลี่ย 22.65 กรัม ซึ่งไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตแตกตางกับกรรมวิธีอื่นๆทั้งหมด 
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ตารางที่ 4.4 แสดงผลเฉลี่ยความหวานของมะขามหวานพันธุศรีชมภหูลังหวานปอเทืองในระยะเวลา

และใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
คาความหวาน (องศาบริกซ) 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 10.73 9.93 10.31 30.9 10.32 

ปอเทืองไถกลบ เดือน มิ.ย. 10.24 9.99 10.36 30.59 10.20 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 9.70 10.12 10.24 30.06 10.02 

ปอเทืองตัดสับ เดือน มิ.ย. 10.35 10.17 10.14 30.66 10.27 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 10.16 10.62 10.46 31.24 10.39 

ชุดควบคุม 9.78 10.29 9.99 30.06 10.02 

F-test 0.569 

 จากตารางที่ 4.4 แสดงผลเฉลี่ยความหวานของมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังหวานปอเทือง

ในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน พบวา การใชปุยเคมีสูตร 15-15-15 ผสมสูตร 46-0-0 มีคาความ

หวานเฉลี่ยมีแนวโนมมากที่สุดคือ 10.39 องศาบริกซ รองลงมาคือ การหวานปอเทืองเดือน พ.ค. แลว

ไถกลบ มีคาความหวานเฉลี่ย คือ 10.32 องศาบริกซ แตทุกกรรมวิธีที่ใชไมมีความแตกตางกันทาง

สถิติ 
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ตารางที่ 4.5 แสดงระดับความพึงพอใจตอความหวานของผูบริโภคที่มีตอมะขามหวานพันธุศรีชมภูที่

หวานปอเทืองในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ย 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 7.10 6.50 6.70 20.30 6.77 

ปอเทืองไถกลบ เดือน มิ.ย. 7.00 6.60 6.70 20.30 6.77 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 6.90 6.50 6.60 20.00 6.67 

ปอเทืองตัดสับ เดือน มิ.ย. 6.90 6.50 6.70 21.10 6.73 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 7.00 5.50 6.40 18.90 6.30 

ชุดควบคุม 6.70 5.70 6.40 18.80 6.27 

F-test 1.729 

 จากตารางที่ 4.5 ผลของคาเฉลี่ยระดับความพึงพอใจของผูบริโภคที่ชิมมะขามหวานพันธุศรี

ชมภูที่หวานปอเทืองในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน พบวา ทุกกรรมวิธีที่ใชมีระดับความพึงพอใจ

อยูที่ชอบนอย ไมแตกตางกันที่ระดับนัยสําคัญทางสถิติ 
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ตารางที่ 4.6 แสดงระดับความพึงพอใจตอความสมบูรณของเนื้อมะขามของผูบริโภคที่มีตอมะขาม

หวานพันธุศรีชมภูที่หวานปอเทืองในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ย 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 7.60 7.20 7.80 22.60 7.53d 

ปอเทืองไถกลบ เดือน มิ.ย. 6.90 7.20 6.90 21.00 7.00cd 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 6.80 6.80 6.40 20.00 6.67bc 

ปอเทืองตัดสับ เดือน มิ.ย. 6.30 6.40 6.30 19.00 6.33ab 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 7.40 7.30 6.90 21.60 7.20cd 

ชุดควบคุม 6.30 6.00 5.90 18.20 6.07a 

F-test 14.412 

 จากตารางที่ 4.6 ผลของคาเฉลี่ยระดับความพึงพอใจตอความสมบูรณของเนื้อมะขามของ

ผูบริโภคที่ชิมมะขามหวานพันธุศรีชมภทูี่หวานปอเทืองในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน พบวา การ

หวานปอเทืองในเดือนพฤษภาคมแลวไถกลบ ผูบริโภคใหคะแนนความชอบปานกลางมีคะแนนเฉลี่ย 

7.53 รองลงมาคือการใสปุยสูตร 15-15-15 ผสมสูตร 46-0-0 มีคะแนนระดับความชอบเฉลี่ย 7.20 

ซึ่งไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ตารางที่ 4.7 แสดงระดับความพึงพอใจตอสีของเนื้อมะขามของผูบริโภคที่มีตอมะขามหวานพันธุศรี

ชมภูที่หวานปอเทืองในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ย 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 6.80 6.40 6.00 19.20 6.47 

ปอเทืองไถกลบ เดือน ม.ิย. 6.70 6.40 6.70 19.80 6.60 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 7.00 6.80 7.00 20.80 6.93 

ปอเทืองตัดสับ เดือน ม.ิย. 6.90 6.90 6.90 20.70 6.93 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 6.90 7.50 6.80 21.20 7.07 

ชุดควบคุม 6.90 6.90 6.80 20.60 6.87 

F-test 2.206 

 จากตารางที่ 4.7 ผลของคาเฉลี่ยระดับความพึงพอใจตอสีของเนื้อมะขามของผูบริโภคที่ชิม

มะขามหวานพันธุศรีชมภูที่หวานปอเทืองในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน พบวา ผูบริโภคชอบ

มะขามที่หวานปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 ในระดับความชอบ คือ 7.07 ปานกลาง สวนกรรมวิธีอื่น

ชอบในระดับนอย ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิต ิ
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ตารางท่ี 4.8 แสดงผลเฉลี่ยจํานวนฝกเกิดเชื้อราของมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังหวานปอเทืองใน

ระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ยจํานวนฝก 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 2.00 1.33 1.00 4.33 1.44 

ปอเทืองไถกลบ เดือน ม.ิย. 1.33 0.67 0.67 2.67 1.11 

ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค. 1.33 1.00 1.00 3.33 1.11 

ปอเทืองตัดสับ เดือน ม.ิย. 1.33 0.67 0.67 2.67 0.89 

ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0 0.33 0.67 0.67 1.67 0.56 

ชุดควบคุม 0.67 1.33 1.33 3.33 1.11 

F-test 1.178 

 จากตารางที่ 4.8 แสดงผลเฉลี่ยจํานวนฝกเกิดเชื้อราของมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังหวาน

ปอเทืองในระยะเวลาและใชวิธีการตางกัน พบวา การหวานปอเทืองในเดือนพฤษภาคม แลวไถกลบ มี

แนวโนมพบเชื้อรามากที่สุด เฉลี่ย 1.44 ฝก แตทุกกรรมวิธีพบเชื้อราเฉลี่ยไมมีความแตกตางอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ 
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ตอนที่ 3  ผลการทดลองใชขี้เถาเตาถาน  ขี้เถาแกลบ และเกลือในการเพิ่มความหวาน 

 การทดลองโรยขี้เถาเตาถาน  ขี้เถาแกลบในอัตรา 5 ก.ก. และ 10 ก.ก./ตน โดยเกลือในอัตรา 

1 ก.ก. และ 2 ก.ก./ตน เปรียบเทียบกับการใชปุยเคมีสูตร 13-13-21 ในอัตรา 3 ก.ก./ตน ทดลองใน

เดือนกันยายน เมื่อมะขามหวานสุกจึงสุมเก็บมาตรวจสอบคุณภาพ ปรากฏผลดังตารางที่ 4.9-4.16 

 

ตารางที่ 4.9 แสดงคาเฉลี่ยความยาวของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ขี้เถา

แกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
ความยาวฝก (ซม.) ผลรวม

(ซม.) 

คาเฉลี่ย

(ซม.) ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 11.43 11.70 11.40 34.53 11.51 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 11.28 11.65 11.36 34.29 11.43 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 12.27 11.52 11.82 35.61 11.87 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 11.87 11.78 11.96 35.61 11.87 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 11.32 11.10 11.07 33.49 11.16 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 11.98 11.48 11.22 34.68 11.56 

ปุย 13-13-21 11.70 12.12 12.00 35.82 11.94 

ชุดควบคุม 11.57 11.81 11.57 34.95 11.65 

F-test 2.249 

 จากตารางที่ 4.9 แสดงผลการวัดความยาวของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยดวยขี้เถา

เตาถาน ข้ีเถาแกลบและเกลือในอัตราสวนตางๆ พบวา การใสปุยเคมีสูตร 13-13-21 มีแนวโนมความ

ยาวฝกมากที่สุดคือ 11.94 เซนติเมตร รองลงมาคือการโรยขี้เถาแกลบ 5 และ 10 กิโลกรัมตอตน มี

ความยาวเฉลี่ย 11.87 เซนติเมตร การโรยเกลือ 1กิโลกรัมตอตน มีความยาวเฉลี่ยนอยที่สุดคือ 11.16 

เซนติเมตร แตทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับนัยสําคัญ 0.05 
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ตารางท่ี 4.10 แสดงคาเฉลี่ยความใหญของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ขี้เถา

แกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
เสนรอบวงฝก (ซม.) ผลรวม

(ซม.) 

คาเฉลี่ย

(ซม.) ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 7.15 7.36 7.28 21.79 7.26 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 7.20 7.41 7.33 21.94 7.31 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 7.35 7.23 7.11 21.69 7.23 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 7.29 7.24 7.17 21.70 7.23 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 7.27 7.28 7.27 21.82 7.27 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 7.21 7.26 7.26 21.73 7.24 

ปุย 13-13-21 7.39 7.64 7.32 22.35 7.45 

ชุดควบคุม 7.30 7.22 7.21 21.73 7.24 

F-test 2.785 

 จากตารางที่ 4.10 แสดงผลของการวัดเสนรอบวงฝกมะขามหวานหวานพันธุศรีชมภูหลังโรย

ขี้เถาเตาถาน ขี้เถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ พบวา ทุกกรรมวิธีขนาดของฝกไมมีความ

แตกตางกันทางสถิติ แตการใสปุยเคมีสูตร 13-13-21 มีแนวโนมฝกใหญที่สุดมีเสนรอบวงเฉลี่ยคือ 

7.45 เซนติเมตร 
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ตารางที่ 4.11 แสดงคาเฉลี่ยน้ําหนักของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ขี้เถา

แกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
น้ําหนัก (กรัม) ผลรวม

(กรัม) 

คาเฉลี่ย

(กรัม) ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 19.82 20.64 21.11 61.57 20.52ab 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 19.62 20.52 19.78 59.92 19.97a 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 20.31 20.51 21.05 61.87 20.62ab 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 19.75 21.71 20.06 61.52 20.51ab 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 20.20 19.86 19.65 59.71 19.90a 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 19.35 20.59 20.50 60.44 20.15ab 

ปุย 13-13-21 21.82 21.94 21.85 65.61 21.87b 

ชุดควบคุม 20.26 20.64 20.19 61.09 20.36ab 

F-test 2.315 

 จากตารางที่ 4.11 แสดงผลการชั่งน้ําหนักฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน 

ขี้เถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ พบวา การใสปุยเคมีสูตร 13-13-21 มีผลทําใหน้ําหนักฝก

เฉลี่ยมากที่สุดคือ 21.87 กรัม รองลงมาคือการโรยขี้เถาแกลบ 5 กิโลกรัมตอตน และการโรยขี้เถาเตา

ถาน 5 กิโลกรัมตอตน มีน้ําหนักเฉลี่ย 20.62 กรัม และ 20.52 กรัม แตไมแตกตางจากชุดควบคุม

ตามลําดับ 
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ตารางที่ 4.12 แสดงผลเฉลี่ยความหวานของมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ขี้เถา

แกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
คาความหวาน (องศาบริกซ) 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 11.59 11.76 11.35 34.70 11.57b 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 11.52 11.50 11.57 34.59 11.53b 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 11.21 10.86 11.15 33.22 11.07b 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 10.99 11.14 11.26 33.39 11.12b 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 11.65 11.25 10.99 33.89 11.30b 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 11.34 11.71 11.33 34.38 11.46b 

ปุย 13-13-21 11.79 11.66 12.04 35.49 11.83b 

ชุดควบคุม 9.39 9.36 10.04 28.79 9.60a 

F-test 13.862 

 จากตารางที่ 4.12 ผลความหวานของมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ขี้เถา

แกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ พบวา ทุกกรรมวิธีมีที่ใสความหวานเฉลี่ยไมแตกตางกันทางสถิติ 

แตแตกตางกับชุดควบคุมที่มีความหวานเฉลี่ยเพียง 9.6 องศาบริกซ การใสปุยเคมีสูคร 13-13-21 มี

แนวโนมของความหวานสูงที่สุด คือ 11.83 องศาบริกซ 
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ตารางท่ี 4.13 แสดงระดับความพึงพอใจตอความหวานของผูบริโภคที่มีตอมะขามหวานพันธุศรีชมภู

หลังโรยขี้เถาเตาถาน ข้ีเถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ย 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 7.30 7.30 7.1 21.70 7.23b 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 7.20 7.40 7.10 21.70 7.23b 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 7.30 6.10 6.40 19.80 6.60ab 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 7.20 6.40 6.60 20.20 6.73b 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 7.10 6.50 6.70 20.30 6.77b 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 7.20 6.70 6.70 20.60 6.87b 

ปุย 13-13-21 7.30 6.90 7.40 21.60 7.20b 

ชุดควบคุม 6.50 5.50 6.20 18.20 6.07a 

F-test 6.032 

 จากตารางที่ 4.13 แสดงระดับความพึงพอใจตอความหวานของผูบริโภคที่มีตอมะขามหวาน

พันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ขี้เถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ พบวา การโรยขี้เถาเตา

ถาน 5 กิโลกรัม และ 10 กิโลกรัมตอตน ผูบริโภคมีความพึงพอใจอยูในระดับชอบปานกลาง มีระดับ

คะแนนความชอบเฉลี่ยที่ 7.23 ไมแตกตางทางสถิติกับการใชปุยเคมีสูตร 13-13-21 และกรรมวิธีอื่นๆ 

ยกเวนชุดควบคุม ที่มีระดับความชอบนอยคือ 6.07 
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ตารางท่ี 4.14 แสดงระดับความพึงพอใจตอความสมบูรณของเนื้อมะขามของผูบริโภคที่มีตอมะขาม

หวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ข้ีเถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ย 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 7.10 6.40 6.70 20.20 6.73b 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 6.90 6.60 6.70 20.20 6.73b 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 6.70 6.70 6.10 19.50 6.50b 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 6.80 6.80 6.30 19.90 6.63b 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 7.10 6.60 6.20 19.90 6.63b 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 6.90 6.50 6.10 19.50 6.50b 

ปุย 13-13-21 7.44 7.00 7.00 21.44 7.15b 

ชุดควบคุม 6.30 5.70 5.40 17.40 5.80a 

F-test 5.957 

 จากตารางที่ 4.14 แสดงผลของระดับความพึงพอใจตอความสมบูรณของเนื้อมะขามของ

ผูบริโภคที่มีตอมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ขี้เถาแกลบ และเกลือในอัตราสวน

ตางๆ พบวา การใสปุยเคมีสูตร 13-13-21 ผูบริโภคชอบในระดับปานกลาง มีระดับคะแนนความชอบ

เฉลี่ยที่ 7.15 แตไมแตกตางทางสถิติกับกรรมวิธีการอื่น แมระดับความพึงพอใจอยูในระดับชอบนอย 

และแตกตางทางสถิติกับชุดควบคุม 
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ตารางท่ี 4.15 แสดงระดับความพึงพอใจตอสีของเนื้อมะขามของผูบริโภคที่มีตอมะขามหวานพันธุศรี

ชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ข้ีเถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ย 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 7.20 7.80 6.50 21.50 7.17b 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 7.00 7.50 6.80 21.30 7.10b 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 6.80 7.10 6.80 20.70 6.90ab 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 6.40 7.00 6.90 20.30 6.77ab 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 6.80 6.60 6.30 19.70 6.57a 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 6.90 6.60 6.50 20.00 6.67ab 

ปุย 13-13-21 7.20 6.70 6.40 20.30 6.77ab 

ชุดควบคุม 6.50 6.70 6.20 19.40 6.47a 

F-test 2.117 

 จากตารางที่ 4.15 แสดงผลของความพึงพอใจตอสีของเนื้อมะขามของผูบริโภคที่มีตอมะขาม

หวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน ข้ีเถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ พบวา การโรยขี้เถา

ถาน 5 และ 10 กิโลกรัมตอตน ผูบริโภคใหคะแนนความชอบในระดับปานกลาง คะแนนเฉลี่ยอยูที่ 

7.17 และ 7.10 ตามลําดับ สวนกรรมวิธีการอื่นๆ อยูในระดับความชอบนอย 
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ตารางท่ี 4.16 แสดงผลเฉลี่ยจํานวนฝกเกิดเชื้อราในมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตาถาน 

ขี้เถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ 

กรรมวิธีทดลอง 
คาเฉลี่ยจํานวนฝก 

ผลรวม คาเฉลี่ย 
ซ้ําที่ 1 ซ้ําที่ 2 ซ้ําที่ 3 

โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 0.33 0.33 0.67 1.33 0.56 

โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 1.00 1.00 0.67 2.67 0.89 

โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 0.33 0.67 0.67 1.67 0.56 

โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 0.33 0.67 0.33 1.33 0.56 

โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน 0.67 1.00 1.00 2.67 0.89 

โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 0.67 1.00 1.00 2.67 0.89 

ปุย 13-13-21 1.33 2.00 1.00 4.33 1.44 

ชุดควบคุม 1.67 1.33 1.00 4.00 1.33 

F-test 1.586 

 จากตารางที่ 4.16 ผลของจํานวนฝกที่เกิดเชื้อราในมะขามหวานพันธุศรีชมภูหลังโรยขี้เถาเตา

ถาน ข้ีเถาแกลบ และเกลือในอัตราสวนตางๆ พบวา ทุกกรรมวิธีมีจํานวนฝกที่เกิดเชื้อราไมแตกตาง

กันทางสถิติแตการใชเคมีสูตร 13-13-21 มีแนวโนมเกิดเชื้อรามากที่สุดคือ 1.44 ฝก 

 



บทที่ 5 

สรุปผล  อภิปรายผลและขอเสนอแนะ 
 

 การวิจัยเรื่อง การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตมะขามหวานสูสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรโดยการมี

สวนรวมของเครือขายผูปลูกมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ เปนการวิจัยเพื่อพัฒนาคุณภาพมะขาม

โดยการหวานปอเทืองในชวงเวลาตางกัน  ทําการไถกลบและตัดสับ ทดลองใชขี้เถาเตาถาน ขี้เถา

แกลบและเกลือในอัตราตางกัน เพื่อเพิ่มความหวาน เมื่อมะขามหวานสุก  จึงนํามาตรวจคุณภาพ

สรุปผลการทดลองไดดังนี้   

 

 สรุปผลการวิจัย 

1. การศึกษาบริบทการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานของเกษตรกรจากการประชุมปฏิบัติการ

และการสัมภาษณเชิงลึกสรุปผลไดดังนี้  เกษตรกรสวนใหญเห็นประโยชนและความสําคัญของการตัด

แตงกิ่ง  แตไมไดทําเปนประจํา  จะตัดเฉพาะบางตนที่เห็นวารกทึบ  การบํารุงดินมีการใสปุยคอกบาง  

ปุยที่นิยมใสไดแก  มูลไก  มูลโค  และมูลสุกร  แตสวนใหญใสปุยเคมีสูตร  15-15-15  ผสมปุยยูเรีย

สูตร  46-0-0 อยางละครึ่ง  ในอัตรา 1-2  ก.ก. ตอตน  ใสเทาที่มีเงินซื้อ  มีการใชฮอรโมนเพื่อให

มะขามติดฝกดกและขยายขนาดใหฝกยาวขึ้น  การใสปูนไดโลไมท  มีการใสนอยมาก  มีเพียง 2 ราย  

แตเริ่มใหความสนใจอยากซื้อมาใสมากขึ้น  เกษตรกรทราบวาน้ํามีความจําเปนแตไมมีงบประมาณใน

การวางระบบน้ํา  นอกจากนี้พื้นที่ปลูกสวนใหญเปนเนินเขา การใหน้ําทําไดยาก  การเพิ่มความหวาน

เกษตรกรใชปุยสูตร  13-13-21  แตใสเทาที่พอมีเงินซื้อ  สวนการกําจัดเชื้อราในฝกไมนิยมฉีดพน

สารเคมีเพราะไมไดผล  หากมีฝนตกติดตอกันหลายวัน  จะปลอยใหฝกแหงบนตนกอนเก็บเกี่ยว  แม

ฝกและเนื้อจะดํา  แตก็เกิดเชื้อรานอยกวาเก็บมาตาก 

2.  การพัฒนาคุณภาพมะขามหวานโดยการหวานปอเทือง  ในเดือนพฤษภาคม  และ

เดือนมิถุนายน  เมื่อปอเทืองดอกบานรอยละ 50 จึงไถกลบและตัดสับพบวา  การหวานปอเทืองใน

เดือนพฤษภาคมแลวไถกลบ  ทําใหคุณภาพของมะขามหวานดีขึ้น  มีขนาดฝกใหญและมีน้ําหนักฝก

มากที่สุดมีเสนรอบวงของฝกเฉลี่ยเทากัน 7.45 ซม. น้ําหนักฝกเฉลี่ย 22.65 กรัม รวมถึงความสมบูรณ

ของเนื้อซึ่งผูบริโภคมีความพึงพอใจในระดับปานกลาง 7.53 สวนความยาวฝก ความหวานและการ

เกิดเชื้อราทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติกับการใสปุยเคมีสูตร 15-15-15 ผสมสูตร 46-0-0 

3. การเพิ่มความหวานโดยการใสขี้เถาเตาถาน   ขี้เถาแกลบ  และเกลือในอัตราสวน

ตางกันพบวา  การใสขี้เถาเตาถาน 5 กก. และ 10 กก. ตอตน  มีความหวานมาก คือ 11.57  และ 

11.53 องศาบริกซ ผูบริโภคมีความพึงพอใจในดานรสชาติและสีของเนื้อระดับระดับปานกลาง        

ที่ระดับ 7.23 และ ระดับ 7.17 ซึ่งไมมีความแตกตาง  อยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับการใสปุยเคมีสูตร 
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13-13-21  แตแตกตางจากชุดควบคุมที่ไมใสอะไร สวนความยาวของฝก ขนาดและน้ําหนักฝก 

รวมทั้งการเกิดเชื้อราทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 

 

การอภิปรายผล 

1. การพัฒนาคุณภาพมะชามหวานพันธุศรีชมภู โดยการหวานปอเทือง  ซึ่งเปนพืชปุยสด  ที่

นิยมใชปรับปรุงดิน  เนื่องจากปอเทืองเปนพืชตระกูลถั่วที่รากมีแบคทีเรียพวกโรโซเมียม  ที่สามารถ

ดึงไนโตรเจนในอากาศใหกลายเปนกรดอะมิโน  เปนพืชที่เนาเปอยผุพังเร็ว  มีไนโตรเจนประมาณ  

2.76 %  สามารถเพิ่มอินทรียวัตถุ  ใหกับดินเฉลี่ยประมาณรอยละ  0.2  คิดเปนมูลคาปุย  1,155 

บาท  (กรมพัฒนาที่ดิน, 2553) จึงทําใหขนาดของฝกมะขาม  น้ําหนักฝกและความสมบูรณของฝก

เพิ่มขึ้นมากที่สุด  เนื่องจากไดรับไนโตรเจนเพิ่มขึ้น  แมจะไมมากเทาปุยเคมี  แตปริมาณอินทรียวัตถุที่

ได  มีผลทําใหดินในสวนมะขามหวานมีความรวนซุย  ระบายน้ําและถายเทอากาศดี  สามารถดูดซับ

น้ําและธาตุอาหารในดินไดด ีซึ่งสอดคลองกับกรมพัฒนาที่ดินที่รายงานไววา การใชปอเทืองในนาขาว 

ทําใหผลผลิตเพิ่มขึ้น 

2. การเพิ่มความหวานของมะขามหวานพันธุศรีชมภู  โดยการใชขี้เถาเตาถาน ขี้เถาแกลบ 

และเกลือ  ผลปรากฏวาทําใหความหวานเพิ่มขึ้น ผูบริโภคมีความชอบรสชาติและสีของเนื้อในระดับ

ปานกลาง  เนื่องจากในขี้เถามีปริมาณธาตุโปรแตสเซียมสูง  สอดคลองกับขอมูลจากการสัมภาษณ 

นายลี พรมมูล (บทสัมภาษณ, 2555)  ที่ใหขอมูลวา  สมัยกอนใชขี้เถาเปนปุยเพิ่มความหวานใหกับ

มะขามที่มีรสอมเปรี้ยว  ไดผลดีมาก กรมพัฒนาที่ดิน, (2553)  ไดวิเคราะหธาตุโปรแตสเซียม ในขี้เถา

ไมยาง  พบวามีโปรแตสเซียมสูงถึงรอยละ  13.48  นอกจากนี้ขี้เถายังเปนดางจึงเหมาะที่จะใชสวน

มะขามหวานซึ่งมีสภาพดินเปนกรดเปนสวนใหญ 

 

ขอเสนอแนะ 

 เพื่อการพัฒนา 

1. ควรมีการจัดทําโครงการฝกอบรมใหความรูเรื่องการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานใหกับ

เกษตรกรผูปลูกมะขามหวาน  เพราะทุกตลาดทั้งในและตางประเทศตองการมะขามหวานที่มีคุณภาพ  

ทําใหขายงายและขายไดราคาด ี

2. ควรมีการรณรงคไมใหเกษตรกรขายเหมาสวน  นอกจากขายไดราคาถูกแลวยังเปนการ

ทําลายคุณภาพมะขามหวานใหต่ําลงไปเรื่อยๆ  เพราะเมื่อขายแลว  เกษตรกรก็จะไมใสใจบํารุงรักษา  

ใหไดคุณภาพ 
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3.  ควรบรรจุเนื้อหาเทคโนโลยีการผลิตมะขามหวานอยางมีคุณภาพไวในรายวิชาเพื่อให

นักศึกษาเกษตรไดเรียนรู  เพราะมะขามหวานมีความสําคัญทางเศรษฐกิจของจังหวัดเพชรบูรณ  

นับวันความตองการมะขามหวานที่มีคุณภาพยิ่งมากขึ้นเรื่อยๆ  

4. สํานักงานพานิชยจังหวัด  ควรหาวิธีการเรงรัดใหเกษตรกรไดตรารับรองสิ่งบงชี้ทาง

ภูมิศาสตร  (ตรา GI) และทําใหเกษตรกรเห็นประโยชนที่ไดจากตรา จีไอ  ราคาจําหนาย  ควรไดสูง

กวามะขามหวานที่ไมมีตรานี้  มีชองทางการตลาดมากกวามะขามหวานทั่วไป 

5. จังหวัดควรมีการจัดทํายุทธศาสตรการพัฒนามะขามหวาน  เพื่อใหมีการพัฒนาอยาง

ตอเนื่องครบวงจร  โดยการมีสวนรวมแบบบูรณาการของทั้งภาครัฐ  ภาคเอกชน  ภาคประชาชนและ

ภาควิชาการ   

 

เพื่อการวิจัย 

 1. ควรมีการวิจัยเพื่อศึกษาความตองการธาตุอาหารของมะขามหวาน  ในแตละชวงของการ

เจริญเติบโต  ต้ังแตระยะออกดอก ติดฝก  ระยะขยายขนาดของฝก  ระยะเจริญเติบโต  จนถึงระยะ

คาบหมู  เพื่อเปนขอมูลพื้นฐานในการคํานวณปริมาณปุยที่เหมาะสมกับมะขามหวานในแตละสวน

ในชวงแตละระยะของการเจริญเติบโต 

 2. ควรมีการวิจัยหารูปแบบการบริหารจัดการกลุมใหเขมแข็ง เพื่อเชื่อมโยงสูการตลาด

ระดับบน  ซึ่งขณะนีห้างสรรพสินคาหลายแหงตองการมะขามหวานคุณภาพสูง (premium  grade) 

ในขณะเดียวกันโรงงานน้ําผลไมก็ตองการมะขามหวานฝกขอ เพื่อการแปรรูปเปนน้ําผลไม  แต

เกษตรกรยังรวมตัวกันไมได  ตางคนตางขายใหพอคาคนกลาง  ราคาจึงตกต่ํามาโดยตลอด 

3. ตองศึกษาวิจัยเพื่อหาวิธีการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานตอไป เชน ทําอยางไรจึงจะทําให

มะขามหวานติดฝกยาว  มีฝกขอนอย  การวิจัยเพื่อพัฒนาพันธุตานทานตอเชื้อราในฝกและราในใบ

การวิจัยเพื่อหาปริมาณน้ําที่เหมาะสมในแตละชวงการเจริญเติบโตของมะขามหวาน 

 



เอกสารอางอิง 
 

กรมพฒันาที่ดิน. 2553. คูมือการพัฒนาที่ดินสําหรับหมอดินอาสาและเกษตรกร. กระทรวงเกษตรและ

สหกรณ. 235 หนา. 

กรมสงเสริมพืชสวน.  2543. การผลิตมะขามหวานคุณภาพดี.  กรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและ

สหกรณ. กรุงเทพ. 129 หนา  

กองทุนสนับสนุนงานวิจัยดานเกษตร. 2547.  ขอมูลทางวิทยาศาสตร นํ้าหมักชีวภาพ กรมวิชาการ

 เกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ. กรุงเทพ. 51 หนา  

จินตนา  สนามชัยสกุล. 2545. รายงานการวิจัยเรื่องการศึกษาความสัมพันธระหวางการเกิดเชื้อราบนฝก

มะขามหวานตอลักษณะทางกายภาพและคุณภาพ, การศึกษาสาเหตุและการปองกันกําจัดเชื้อรา

จากเกษตรกร. สถาบันราชภัฏเพชรบูรณ, จังหวัดเพชรบูรณ. 94 หนา 

_________________. 2545.  การศึกษาชนิดและฤดูกาลระบาดของแมลงศัตรูมะขามหวานใน

 จังหวัด เพชรบูรณ. มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ, จังหวัดเพชรบูรณ. 75 หนา 

_________________. 2551.รายงานการวิจัยเรื่องการพัฒนาคุณภาพมะขามหวานโดยการปองกันกําจัด

เชื้อราตามแนวเศรษฐกิจพอเพียงดวยภูมิปญญาทองถิ่นของชุมชนบานซับแลง ตําบลยางงาม 

อําเภอหนองไผ  จังหวัดเพชรบูรณ. มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ, จังหวัดเพชรบูรณ. 65 หนา 

_________________. 2553.  รายงานการวิจัยเรื่อง การพัฒนาเทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตมะขามหวาน

พันธุสีทองของกลุมวิสาหกิจชุมชนบานพลํา อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณ. มหาวิทยาลัยราชภัฏ

เพชรบูรณ, จังหวัดเพชรบูรณ. 69 หนา 

_________________. 2554.  รายงานการวิจัยเรื่อง การฟนฟูสวนมะขามหวานเพื่อเพิ่มผลผลิตและพัฒนา

คุณภาพโดยการมีสวนรวมของกลุมผูปลูกมะขามหวานบานปากตก อําเภอหนองไผ จังหวัด

เพชรบูรณ. มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ, จังหวัดเพชรบูรณ. 40 หนา 

จินตนา  สนามชัยสกุล และเบญจพร ศรีสุวรรณมาศ.2554. รายงานการวิจัยเรื่องการจัดการเชื้อราแบบ

ผสมผสานในสวนมะขามหวานของเกษตรกร เครือขายวิสาหกิจชุมชนมะขามหวาน จังหวัด

เพชรบูรณ มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ  จังหวัดเพชรบูรณ. 81 หนา 

เทพ  เพียมะลัง.  2545.  รายงานการวิจัยเรื่องการบริหารแมลงศัตรูมะขามหวานตามแนวเศรษฐกิจ

 พอเพียงของกลุมวิสาหกิจชุมชนบานพลํา  อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณ.  มหาวิทยาลัยราชภัฏ

เพชรบูรณ  จังหวัดเพชรบูรณ. 65 หนา 

เบญจพร ศรีสุวรรณมาศและ จินตนา  สนามชัยสกุล.2552.  รายงานวิจัยเรื่องศึกษาชวงเวลาของการติดเชื้อ

และผลการใชเชื้อราไตรโคเดอรมา สมุนไพรหมักและนํ้าสมควันไมในการยับยั้งเชื้อราจากมะขาม

หวานในหองปฎิบัติการ. มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ  จังหวัดเพชรบูรณ. 73 หนา 

ประธาน  เรียงราด.  2552. การเพิ่มศักยภาพของเกษตรกรเพื่อพัฒนาคุณภาพมะขามหวานตามแนว

เศรษฐกิจพอเพียงของกลุมวิสาหกิจชุมชนบานตะเบาะ  อําเภอเมือง  จังหวัดเพชรบูรณ  จังหวัด

เพชรบรูณ. 37 หนา 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
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แบบบนัทกึเทคนิคการพฒันาคณุภาพมะขามหวาน 
 

ชื่อผูสัมภาษณ……………………………………………………………………. 

ที่อยู………………………………………………………………………………….. 

เบอรโทรศัพท……………………………………………………………………… 

วิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว 

วิธีการปฏิบัติในชวงแตกใบออน 

วิธีการปฏิบัติการปองกันกําจัดหนอนคืบละหุง 

วิธีการปฏิบัติมะขามหวานติดฝก 

วิธีการปฏิบัติการใหนํ้ามะขามหวาน 

วิธีการปฏิบัติการบํารุงฝกชวงการพัฒนาฝก 

วิธีการปฏิบัติการเพิ่มความหวาน 

วิธีการปฏิบัติการดูแลมะขามหวานกอนการเก็บเกี่ยว 

วิธีการปฏิบัติการเก็บเกี่ยวมะขามหวาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



47 
 

แบบบันทึกขนาดของฝกมะขามหวานพันธุศรีชมภู 

เมื่อทดลองใชกรรมวิธีการตาง ๆ 
 

กรรมวิธี ความยาวของฝก

(เซนติเมตร) 

เสนรอบวงของฝก 

(เซนติเมตร) 

นํ้าหนักฝก 

(กรัม) 

T1R1 

T1R2 

T1R3 

   

T2R1 

T2R2 

T2R3 

   

T3R1 

T3R2 

T3R3 

   

T4R1 

T4R2 

T4R3 

   

T5R1 

T5R2 

T5R3 

   

T6R1 

T6R2 

T6R3 

   

T7R1 

T7R2 

T7R3 

   

T8R1 

T8R2 

T8R3 
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แบบบันทึกรสชาติ ความสมบูรณของเนื้อมะขามหวานพันธุศรีชมภู 

 

กรรมวิธี 
ความหวาน 

(องศาบริกซ) 
สีของเน้ือ ความสมบูรณของเน้ือ 

T1R1 

T1R2 

T1R3 

   

T2R1 

T2R2 

T2R3 

   

T3R1 

T3R2 

T3R3 

   

T4R1 

T4R2 

T4R3 

   

T5R1 

T5R2 

T5R3 

   

T6R1 

T6R2 

T6R3 

   

T7R1 

T7R2 

T7R3 

   

T8R1 

T8R2 

T8R3 

   

 



แบบใหคะแนนความพึงพอใจของผูบริโภค 
ใหทานชิมมะขามหวานแตละตัวอยาง แลวใหคะแนนตามเกณฑ 9 ระดับตามความชอบที่ทานพงึพอใจ 

 

ระดับ  1  ไมชอบมากที่สุด  ระดับ  6  ชอบเล็กนอย 

ระดับ  2  ไมชอบมาก   ระดับ  7  ชอบปานกลาง 

ระดับ  3  ไมชอบปานกลาง  ระดับ  8  ชอบมาก 

ระดับ  4  ไมชอบเล็กนอย   ระดับ  9  ชอบมากที่สุด 

ระดับ  5  บอกไมไดวาชอบหรือไมชอบ    

 

 

กรรมวิธดีานตาง ๆ 
T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7 ธ8 

T1R1 T1R2 T1R3 T2R1 T2R2 T2R3 T3R1 T3R2 T3R3 T4R1 T4R2 T4R3 T5R1 T5R2 T5R3 T6R1 T6R2 T6R3 T7R1 T7R2 T7R3 T8R1 T8R2 T8R3 

ความหวานรสชาต ิ                         

ความสมบูรณของเนื้อ                         

สีของเนื้อ                         

 

 

 

 



ภาพกิจกรรม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  



46 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  



47 
 

                                                                                
 

 

 

 

 

            

 

 
     

                                                                                 
 

ภาพที่ 2  แสดงการเปรียบเทียบผลของการหวานปอเทืองในชวงเวลาและวิธีการตางกัน 

1. ปอเทืองไถกลบ เดือน พ.ค. 2. ปอเทืองไถกลบ เดือน ม.ิย. 

3. ปอเทืองตัดสับ เดือน พ.ค.  4. ปอเทืองตัดสับ เดือน ม.ิย. 

5. ปุย 15-15-15 ผสม 46-0-0  6. ปลอยตามธรรมชาติ 

 

                                                                        
 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                          
 

ภาพการเปรียบเทียบผลของการใชข้ีเถาเผาถาน ขี้เถาแกลบ และเกลือในมะขามหวานพันธุศรีชมภู 

1. โรยขี้เถาเตาถาน 5 ก.ก./ตน 2. โรยขี้เถาเตาถาน 10 ก.ก./ตน 

3. โรยขี้เถาแกลบ 5 ก.ก./ตน 4. โรยขี้เถาแกลบ 10 ก.ก./ตน 

5. โรยเกลือ 1 ก.ก./ตน  6. โรยเกลือ 2 ก.ก./ตน 

7. ปุย 13-13-21   8. ปลอยตามธรรมชาติ 

  

  



ประวตันิกัวิจัย 
 

1. ชื่อ - นามสกุล (ภาษาไทย) ผูชวยศาสตราจารยจินตนา    สนามชัยสกุล 

     ชื่อ - นามสกุล (ภาษาอังกฤษ) Mrs.   Chintana  Snamchaisakul 

2. เลขหมายบัตรประจําตัวประชาชน     3 6701 00168 13 1 

3. ตําแหนงปจจุบัน   ผูชวยศาสตราจารยระดับ 8 

4. หนวยงานและสถานที่อยูที่ติดตอไดสะดวก พรอมหมายเลขโทรศัพท โทรสาร และไปรษณีย

อิเล็กทรอนิกส (e-mail) 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบรูณ  ตําบลสะเดียง  อําเภอเมือง  จังหวัดเพชรบูรณ  67000 

โทรศัพท,โทรสาร  0-5673-7070    มือถือ  08 – 1038 - 0386   

 

5. ประวัติการศึกษา 

 วท.บ.  (เกษตรศาสตร)  เอกพืชศาสตร 

 วท.ม.  (เกษตรศาสตร)  เอกกีฏวิทยา 

ประวัติการทํางานบริหาร 

- รองอธิการบดฝีายวิจัยและพัฒนา 

- คณะบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตร 

ผลงานที่ไดรับการยกยอง 

 - ไดรับโลรางวลั การบริหารจัดการงานวิจัยดีเดน 

 

6. สาขาวิชาการท่ีมีความชํานาญพิเศษ (แตกตางจากวุฒิการศึกษา) ระบุสาขาวิชาการ 

 - สาขาสังคมวิทยา 

 

7.   ประสบการณที่เก่ียวของกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ โดยระบุ

สถานภาพในการทําการวิจัยวาเปนผูอํานวยการแผนงานวิจัย หัวหนาโครงการวิจัยหรือผูรวมวิจัย

ในแตละผลงานวิจัย 

 7.1 ผูอํานวยการแผนงานวิจัย : ชื่อแผนงานวิจัย 

7.1.1  การสืบสานและอนรุักษวัฒนธรรมพื้นบานไทหลม  เพื่อสงเสริมเศรษฐกจิชุมชนและ

ทองเที่ยวเชิงวัฒนธรรมของชุมชน อําเภอหลมเกา  จังหวัดเพชรบูรณ 
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  7.1.2 ชุดโครงการวิจัยและพฒันารปูแบบเครือขายวิสาหกจิชุมชนผาทอเพือ่การพึ่งตนเอง

อยางยั่งยืน  เขตภาคเหนือตอนลาง 

  7.1.3  ชุดโครงการวิจัย เรือ่ง  การเพิ่มผลผลิตและพฒันาคุณภาพของเครือขายวิสาหกิจ

ชุมชนผูปลกูมะขามหวาน  จังหวัดเพชรบรูณ 

7.1.4  โครงการวิจัย เรื่อง  การเพิ่มผลผลิตและพัฒนาคุณภาพของเครอืขายวิสาหกจิชุมชนผู

ปลูกมะขามหวาน  จังหวัดเพชรบูรณ 

 

 7.2 หัวหนาโครงการวิจัย : ชื่อโครงการวิจัย 

7.2.1  ความอุดมสมบูรณของดินทีมีผลตอการเจริญเติบโตและคุณภาพของหมอนที่ปลูกบน

พื้นที่สูงเขาคอ 

7.2.2  การศึกษาชนิดและฤดูการระบาดของแมลงศัตรูมะขามหวาน 

7.2.3  ผลของสารไคติน – ไคโตซาน  และสมุนไพรบางชนิดที่มีตอการเกิดเชื้อราในมะขาม

หวาน 

พันธุประกายทอง 

7.2.4  ระดับอุณหภูมิทีเ่หมาะสมตอการเกบ็รกัษามะขามหวานพันธุประกายทอง  พันธุสีทอง   

และพันธุศรีชมพ ู

7.2.5  ผลของสารสกัดจากสะเดา  ใบยาสูบ  ที่มีตอการควบคุมหนอนคบืละหุงศัตรูมะขาม

หวาน 

7.2.6  ศึกษาองคความรูจังหวัดเพชรบรูณ 

7.2.7  การศึกษาปญหาและความตองการของเกษตรกรผูปลูกมะขามหวาน 

7.2.8  การสํารวจปญหาและความตองการของเกษตรกรจากองคกรของรฐั 

7.2.9  การศึกษาวิธกีารเพิ่มผลผลิตของมะขามหวานพันธุสทีอง 

7.2.10  ประสิทธิภาพของเชื้อแบคทีเรียและไสเดอืนฝอยที่มตีอหนอนคืบละหุงใน

หองปฏิบัติการและในสวนมะขามหวาน 

7.2.11  ผลการใชสารจบัใบและปุยทางใบบางชนิดตอการเพิ่มผลผลิตของมะขามหวานพันธุ

สีทองและและพันธุศรีชมพ ู

7.2.12  การศึกษาความสัมพันธระหวางการเกิดเชื้อราบนฝกมะขามหวานตอลักษณะทาง

กายภาพและคุณภาพ  การศึกษาสาเหตุและการปองกันกําจดัเชื้อราจากเกษตรกร 

7.2.13  การศึกษาความหลากหลายทางชีวภาพ  การอนุรักษและการใชประโยชนจากไผของ

หมูบานเหมืองแบง  อําเภอหลมเกา  จังหวัดเพชรบรูณ 

7.2.14  ชุดโครงการวิจัยและพฒันารูปแบบเครือขายวิสาหกจิชุมชนผาทอเพื่อการพึง่ตนเอง

อยางยั่งยืน  เขตภาคเหนือตอนลาง 

7.2.15  การทดลองปลกูดาวเรืองเพื่อใชเปนพืชอุตสาหกรรมในจังหวัดเพชรบูรณ 
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7.2.16  การสืบคนตํานานหลวงพอใหญวัดตาลและศาลเจาพอในชุมชนอําเภอหลมเกา เพื่อ

การสบืสานฟนฟูวัฒนธรรมพื้นบานและสงเสริมการทองเที่ยว 

7.2.17  การพัฒนาเทคโนโลยีทีเ่หมาะสมในการผลิตทางการเกษตรเพื่อการพึง่พาตนเองของ

เกษตรกรบานปาบง  ตําบลตะเบาะ  อําเภอเมอืง  จังหวัดเพชรบูรณ 

7.2.18  การพัฒนาคุณภาพมะขามหวานโดยการปองกันกําจัดเชื้อราตามแนวเศรษฐกจิ

พอเพียงดวยภูมปิญญาทองถิ่นของชุมชนบานซับแลง  ตําบลยางงาม  อําเภอหนองไผ  จังหวัด

เพชรบรูณ 

7.2.19  โครงการวิจัย เรื่อง  การเพิ่มผลผลิตและพัฒนาคุณภาพของเครือขายวิสาหกิจชุมชน

ผูปลูกมะขามหวาน  จังหวัดเพชรบูรณ 

 7.2.20  การพัฒนาศักยภาพเกษตรกรในการปลูกพืชผักปลอดภัยเพื่อสงเสริมการทองเที่ยว

ของตําบลทุงสมอ  อําเภอเขาคอ  จังหวัดเพชรบูรณ 

 7.2.21  การฟนฟูสวนมะขามหวาน เพื่อเพิม่ผลผลิตและพฒันาคุณภาพมะขามหวานโดยการ

มีสวนรวมของกลุมเกษตรกรผูปลกูมะขามหวานบานปากตก ตําบลยางงาม อําเภอหนองไผ จงัหวัด

เพชรบรูณ 

 7.3 งานวิจัยที่ทําเสร็จแลว : ชื่อผลงานวิจัย ปที่พิมพ การเผยแพร และแหลงทุน 

(อาจมากกวา 1 เรื่อง) 

7.3.1 ชุดโครงการวิจัยและพฒันารปูแบบเครือขายวิสาหกจิชุมชนผาทอเพือ่การพึ่งตนเอง

อยางยั่งยืน  เขตภาคเหนือตอนลาง 

7.3.2  การสืบสานและอนรุักษวัฒนธรรมพื้นบานไทหลม  เพื่อสงเสริมเศรษฐกจิชุมชนและ

ทองเที่ยวเชิงวัฒนธรรมของชุมชน อําเภอหลมเกา  จังหวัดเพชรบูรณ 

 

 7.4 งานวิจัยที่กําลังทํา : ชื่อขอเสนอการวิจัย แหลงทุน และสถานภาพในการทํา 

วิจัยวาไดทําการวิจัยลุลวงแลวประมาณรอยละเทาใด 

 - 
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