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 บทคัดย่อ 
โครงการวิจยัเร่ืองการพฒันาผลิตภณัฑ์จากมะขามหวานเพื่อสร้างเศรษฐกิจชุมชนเป็นชุด

โครงการวิจยัซ่ึงสามารถพฒันาผลิตภณัฑจ์ากมะขามหวาน  พบวา่  (1)  สภาพแสงและความช้ืนมีผล
ต่อการงอกของปุ๋ ยหมกัมะขาม  จ านวนใบต่อปุ๋ ยหมักมะขาม  ความสูงของต้น  และขนาดของใบปุ๋ ย
หมกัมะขาม  (2)  ผา้ฝ้ายยอ้มสีเปลือกฝักมะขามหวานจะมีสีน ้ าตาลอมเหลือง และสีจากเมล็ดมะขาม
จะมีสีน ้ าตาลอมแดง  ได้ผลิตภัณฑ์ 5 รูปแบบ คือ ผา้คาดเตียง กระเป๋าทรงกลม  กระเป๋าทรง
ส่ีเหล่ียม ผา้รองวสัดุเย็บ ปัก ถกั ร้อย และเคร่ืองแขวน  (3)  เน้ือมะขามเปียกสามารถน ามาผสม
โลชนัท่ีมีลกัษณะเน้ือของโลชนัเนียนละเอียด  สีขาว  กล่ินหอม  ไม่มีการแยกชั้น  โลชนัไหลไดดี้  
ทาง่ายไม่เหนอะหนะ  ตน้ทุนการผลิตโลชนับรรจุหลอด  19  กรัมต่อหลอด  ตน้ทุนเท่ากบั  15.20  
บาทต่อหลอด  (4)  ผลิตภณัฑก์ะหร่ีป๊ับไส้มะขามหวาน  พบว่าไส้มะขามกวนท่ีไดรั้บการยอมรับสูง
ท่ีสุด  มีอตัราส่วนระหวา่งแป้งใน : แป้งนอกเท่ากบั  1 : 4  การเก็บรักษากะหร่ีป๊ับดีท่ีสุดโดยอบดว้ย
ฝาอบลมร้อนท่ีอุณหภูมิ  175  องศาเซลเซียสเวลา  10  นาที  ค่าเฉล่ียความชอบระดับปานกลาง  
(7.14+0.46)  และบรรจุภณัฑ์กะหร่ีป๊ับท่ีเป็นกระดาษเคลือบมนัตกแต่งดว้ยสต๊ิกเกอร์ผูบ้ริโภคชอบ
มากท่ีสุดร้อยละ  84.00  (5)  ทัศนคติของผูซ้ื้อผลิตภัณฑ์ของท่ีระลึกจังหวดัเพชรบูรณ์  โดย
ตัดสินใจด้วยตนเองและนิยมเลือกซ้ือของฝากของท่ีระลึกประเภทบริโภค   ประเภทใช้สอย  
ประเภทตกแต่ง และประเภทวสัดุงานศิลปะ   
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Abstract 
Research Project:  Products development from sweet tamarind for produce 

community were found (1) the light and humidity affect the growth of composting tamarind. 
Number of tamarind leaves compost. The height of the tree. Tamarind leaf and compost. (2) 
Dyeing cotton tamarind  shell is  gland  brown color. The color of tamarind seeds are reddish 
brown with product  5  types are cloth  beds, spherical bag, square  bag, fabric material and to  
hung. (3) Tamarind pulp can be mixed with lotion the texture of the skin profile white fragrant not 
separation. Lower layer flow well. Paint is not sticky.  Production costs, the tubes containing 19 
grams per tube cost was 15. 20 Baht per tube. (4) Products curry puff  filling tamarind. The 
preserved filling tamarind was considered high. The ratio of starch was 1: 4, the best preserved 
curry puff  with hot air oven at 175 ๐C for 10 minutes, the average preference level (7.14 +0.46) 
and curry puff packaging by  paper glaze with stickers like most consumers, 84.00 % . (5) The 
attitude of the purchase souvenirs Phetchabun. Self-determination and choice by purchasing a 
souvenir of the consumption of material and decoration of living art. 
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