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Abstract 

The results of the study as a way of keeping sweet tamarind  yield Sri Chompoo. To 

prevent infestation of beetles in the leg. Experiment all four treatments, 4 replications and 16 

units were the treatments that are first dried in the sun and stored at room temperature by 

treatment with 2 heat 150 degrees within 15 minutes of treatment. Solar Comment 3 Comment 4 

treatment using frozen cold storage period, all treatment was 2 months 4 months 6 months 8 

months and the results can be summarized as follows. 

    Result: 1) within two months, the treatment provided, one detects the average 1.5 

characters, followed by treatment with 3 detected averaged 1.25 while in treatment 2 and 

treatment. treatment 4 did not detect the infection does not differ significantly statistically            

2) within 4 months of the treatment provided, one detects the average of 4.25 A, followed by 

treatment. Comment 3 detects a 3.5 average and Comment 4 treatment did not detect the 

infection. Which differ significantly statistically 3) within six months, the treatment provided, one 

detects the average 6.25 A, followed by treatment with 3 detected average 5.75 and treatment. 

treatment 4 did not detect the damage, and 4) within 8 months found in treatment 1 and treatment 

provided three volumes detected as the most average of 8.25, the second is at. treatment on 

average 2.5 and 2 were detected in the four treatments did not detect the infection. When 

compared statistically, all treatments are significantly different statistically. 

The results of the experiment showed that heat to 150 degrees for 15 minutes I found a 

beetle in it. But keeping within 6 months, tamarind pulp color change. Compared to the freezing 

cold. Stand of beetle infestation grew over And preservation. ฝakmakam quality of sweet meat 

without skin color, taste and smell the same. 

 

Keywords:  the right way, to maintain productivity, Sweet tamarind Sichomphu , beetle large Feet 
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บทที� 1 

บทนํา 

 

ความเป็นมาและความสําคญัของปัญหา  

 ปัจจุบนัมนุษยต์ดัไมท้าํลายป่ากนัมาก  เพื�อนาํพื�นที�มาใชท้าํการเกษตรมีการปลูกพืชชนิด

เดียวอยา่งกวา้งขวาง  และมีการใชส้ารเคมีกาํจดัแมลงกนัพรํ� าเพรื�อ  จึงเป็นสาเหตุทาํใหแ้มลงระบาด  

ในสวนมะขามหวานก็เช่นเดียวกนั  โกศล  เจริญสม. (2536)  กล่าวว่า  มะขามหวานมีแมลงทาํลาย

อยูทุ่กระยะของการเจริญเติบโต  แมใ้นระยะที�เก็บเกี�ยวมาแลว้  ก็ยงัคงมีแมลงทาํลายฝักอีกหลาย

ชนิด  รวมทั�งสิ�นไม่นอ้ยกว่า 35 ชนิด  ดว้งขาโต  (Caryedon gonagra)  เป็นแมลงที�ระบาดมากที�สุด

กบัผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูจะเขา้ทาํลาย โดยตวัเต็มวยัจะวางไข่ที�เปลือกมะขามหวาน  ใน

ระยะที�มะขามหวานเริ�มให้ความหวานก่อนที�เปลือกจะแข็ง  หนอนจะเจาะผ่านเปลือกและเนื�อ      

เขา้ไปกดักินและเจริญเติบโตในเมล็ด  และยงัเจริญเติบโตเป็นตวัเต็มวยัแพร่พนัธุ์อยู่ในฝักมะขาม

หลงัการเก็บเกี�ยว  (สุวคนธ ์โครตม,ี  2536)  ตวัเมียจะวางไข่บนผิวฝักมะขามหรือเมล็ด  หนอนจะ

กดักินและเจริญเติบโตอยูภ่ายในเมลด็มะขามและมกัชกัใยสีขาวๆ  หุ้มตวัมนัไว ้ เมล็ดมะขามจะมี

ลกัษณะเวา้แหว่งเนื�องจากการกดักินของหนอน  หนอนจะเขา้ดกัแดม้ีลกัษณะเป็นรูปไข่อยู่ที�ส่วน

เนื�อมะขาม จากการศึกษาเบื�องตน้ ของผูว้ิจยั  พบว่า  ดว้งขาโตจะเขา้ทาํลายมะขามหวานพนัธุ์ศรี

ชมภูมากที�สุด เนื�องจากเป็นมะขามหวานที�เปลือกบางมาก  

  ดงันั�นผูว้ิจยั  จึงศึกษาวิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุ์ศรี

ชมภู ซึ�งจะช่วยลดการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต  เพื�อช่วยใหเ้กษตรกรไดว้ิธีและทราบวิธีที�เหมาะสม

ต่อเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูก่อนที�จะนาํไปจาํหน่ายให้ปลอดจากดว้งขาโต และ

ได้วางแผนการทดลอง เพื�อหาวิธีที� เหมาะสม ต่อเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพันธุ์ศรีชมภู          

ซึ�งสามารถช่วยใหเ้กษตรกรทราบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต และหาวิธีป้องกนัไดท้นัก่อนผลผลิต

จะเสียหาย 

 

วตัถุประสงค์ของการวจิยั 

1. เพื�อไดว้ิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภ ู

 2. เพื�อหาแนวทางช่วยเหลือเกษตรกรในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภ ู

 

ขอบเขตของการวจิยั 

 1. การวิจยัครั� งนี� ศึกษา เรื� อง  ศึกษาวิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวาน

พนัธุ์ศรีชมภู เพื�อป้องกันการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต โดยใชผ้ลผลิตมะขามหวานจากสวนของ

เกษตรกรมาทดลอง โดยแบ่ง ออกเป็น 4 ทรีตเมนต ์คือ  



 2

 

   ทรีตเมนตที์� 1 ตากแดดและเก็บอุณหภูมิหอ้ง 

  ทรีตเมนตที์� 2 อบความร้อน 150 องศา 

  ทรีตเมนตที์� 3 อบพลงังานแสงอาทิตย ์

  ทรีตเมนตที์� 4 แช่หอ้งเยน็ ของเกษตรกร 

 2.  ดา้นระยะเวลา การทาํการวิจยั  1 กุมภาพนัธุ ์2554 -  30 กนัยายน 2554 

 

ประโยชน์ที�คาดว่าจะได้รับ 

 1.  ไดอ้งคค์วามการเก็บรักษาผลผลิตใหอ้ยูใ่นระยะปลอดภยัจากศตัรูมะขามหวาน 

 2.  เกษตรกรไดแ้นวทางนาํไปปฏิบติัเพื�อลดปัญหาและความเสียงในการเก็บรักษาผลผลิต

มะขามหวาน 

 3.  เป็นขอ้มลูใหก้บัหน่วยงานที�เกี�ยวขอ้งนาํไปส่งเสริมเกษตรกรชาวสวนมะขามหวาน 

 

กรอบความคดิในการวจิยั 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที� 1  กรอบความคิดในการวิจยั 

ตลาดมีความตอ้งการสูง 

เกิดปัญหาในการเก็บรักษาผลผลิต 

 

มีดว้งขาโตเขา้ทาํลายในช่วงเก็บรักษา

ผลผลิตรุนแรงทาํใหผ้ลผลิตเสียหาย 

ทดลองหาวธีิที�เหมาะสม 

ในการเก็บรักษา 

ติดฝักดก 

สรุปผลการ

ทดลอง 

เกษตรหมดปัญหา

ผลผลิตเสียหายจาก 

ดว้งขาโต 

ไดว้ิธีที�เหมาะสมนาํไปส่งเสริมให้

เกษตรกรปฏิบตัิ วธีิการเก็บไม่มีความแตกตา่ง 

ศึกษาวธีิและแนวทางใหม่เพื�อ

แกไ้ขปัญหาการเก็บรักษา

ผลผลิตมะขามหวาน 

พนัธ์ุศรีชมภูตอ่ไป 

มะขามหวานพนัธ์ุศรีชมภู 
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นิยามศัพท์เฉพาะ 

 

 ศึกษาวธิีที�เหมาะสม  หมายถึง  การหาแนวทางหรือวิธีการที�ประหยดั คุม้ค่า ปลอดภยั และ

ดีที�สุดในการเก็บรักษามะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูใหไ้ดน้านๆ 

 มะขามหวาน  หมายถึง มะขามหวานพนัธุศ์รีชมภู   

 การเข้าทําลายของด้วงขาโต  หมายถงึ  การฟักตวัของไข่ดว้งขาโตที�ไข่ไวที้�เปลือกของฝัก

มะขามหวาน ฟักออกเป็นตวัแลว้เจาะเขา้ไปกินเมลด็ของมะขามหวาน 

  



บทที� 2 

เอกสาร และงานวจิยัที�เกี�ยวข้อง 

 

 การศึกษาวิจยั วิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุ์ศรีชมภู ซึ�งจะช่วย

ลดการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต  เพื�อช่วยให้เกษตรกรไดว้ิธีและทราบวิธีที�เหมาะสมต่อเก็บรักษา

ผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูก่อนที�จะนาํไปจาํหน่ายให้ปลอดจากดว้งขาโต และสามารถช่วย

ให้เกษตรกรทราบการเข้าทาํลายของดว้งขาโต และหาวิธีป้องกนัได้ทนัก่อนผลผลิตจะเสียหาย 

ผูว้ิจยัไดศ้ึกษา ดา้นทฤษฎี เอกสารและงานวิจยัที�เกี�ยวขอ้ง เพื�อเป็นขอ้มลูในการวิจยัดงันี� 

   

  1. สภาพปัจจุบนัของมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ 

  2. มะขามหวานพนัธุศ์รีชมภู 

  3. การผลิตมะขามหวาน   

  4. ดว้งขาโต 

  5. แมลงศตัรูมะขามหวานอื�นๆ  

  6. งานวิจยัที�เกี�ยวขอ้ง 

 

1.  สภาพปัจจุบันของมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ 

 

 พื�นที�ปลกูมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์มีทั�งหมด 11 อาํเภอ และมมีะขามหวานหลาย

สายพนัธุ ์ดงัตารางที� 1 ผลผลิตรวมแต่ละอาํเภอในการผลิตมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ปี 2552  ดงั

ตารางที� 2  ผลผลิตโดยเฉลี�ยของมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ปี 2552  ดงัตารางที� 3  และราคาโดย

เฉลี�ยของผลผลิตมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ปี 2552  ดงัตารางที� 4 
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 ตารางที�  1 พื�นที�การปลกูมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ ปี 2552 

ที�มา : สาํนกังานเกษตรจงัหวดัเพชรบูรณ์ (2552) 

 

 จากตารางที� 1 สามารถอธิบายไดว้่าพื�นที�ปลกูมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภู มีพื�นที�ปลกูมี

มากเป็นอนัดบัสองรองจากมะขามหวานพนัธุสี์ทอง คือ จาํนวน 20,691ไร่  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

อาํเภอ 

พนัธุ ์(ไร่) 
รวม 

(ไร่) ขนัตี 
ประกาย

ทอง 
ศรีชมภ ู สีทอง 

อินท

ผาลมั 

หมื�น

จง 
อื�น  ๆ

1.  เมือง 1,128 5,170 4,879 3923 614 125 - 15,839 

2.  หล่มสกั 200 - 6,840 363 1,100 - - 8,503 

3.  หล่มเก่า 1,093 - 3,551 14,278 753 20 - 19,695 

4.  เขาคอ้ 357 53 476 238 24 10 32 1,190 

5.  นํ� าหนาว 80 401 553 698 45 65 - 1,842 

6.  ชนแดน 437 1,753 696 2,944 - - - 5,830 

7.  วงัโป่ง 919 1,790 1,601 998 205 - - 5,513 

8.  หนองไผ ่ 241 1,253 1,981 2,400 218 218 - 6,311 

9. บึงสามพนั - 185 65 205 - - - 455 

10. วิเชียรบุรี - 15 15 664 - - - 694 

11.  ศรีเทพ 14 - 34 35 4 22 - 109 

รวม  4,469 10,620 20,691 26,746 2,963 460 32 66,146 
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ตารางที� 2  ผลผลิตรวมแต่ละอาํเภอในการผลิตมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ ปี 2552  

 

อาํเภอ 

พนัธุ ์(ตนั) รวม (ตนั) 

ขนัตี 
ประกาย

ทอง 
ศรีชมภ ู สีทอง 

อินท

ผาลมั 
หมื�นจง 

 

1. เมอืง 676 3,160 2,668 2,077 207 81 8,869 

2.หล่มสกั 123 - 1,512 44 115 - 1,794 

3.หล่มเก่า 280 - 1,032 3,066 184 1 4,563 

4. เขาคอ้ 142 21 186 83 7 2 441 

5.นํ�าหนาว 13 32 111 123 9 14 302 

6.ชนแดน 152 436 318 578 - - 1,484 

7.วงัโป่ง 344 335 619 324 84 - 1,706 

8.หนองไผ ่ 32 275 523 628 18 65 1,541 

9.บึงสามพนั - 73 38 97 - - 208 

10.วิเชียรบุรี - 7 7 298 - - 311 

11. ศรีเทพ 4 - 9 11 - 5 29 

รวม  1,766 4,339 7,023 7,329 624 168 21,248 

ที�มา : สาํนกังานเกษตรจงัหวดัเพชรบูรณ์ (2552) 

 

 จากตารางที� 2  สามารถอธิบายไดว้่าผลผลิตรวมแต่ละอาํเภอของมะขามหวานพนัธุศ์รี

ชมภูมมีากเป็นอนัดบัสองรองจากมะขามหวานพนัธุสี์ทอง คือ จาํนวน 7,023 ตนั  
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ตารางที�  3  ผลผลิตโดยเฉลี�ยของมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ ปี 2552  

 

อาํเภอ 

พนัธุ ์(กก./ไร่) เฉลี�ยรวม 

ขนัตี 
ประกาย

ทอง 
ศรีชมภ ู สีทอง 

อินท

ผาลมั 

หมื�น

จง 

(กก./ไร่) 

1.  เมือง 565 611 547 532 338 711 550 

2.  หล่มสกั 739 - 290 148 328 - 277 

3.  หล่มเก่า 298 - 312 215 320 56 217 

4.  เขาคอ้ 400 400 400 350 300 250 231 

5.  นํ� าหนาว 190 230 220 210 200 200 208 

6.  ชนแดน 348 249 458 284 - - 290 

7.  วงัโป่ง 375 425 387 325 375 - 377 

8.  หนองไผ ่ 135 250 315 295 120 300 70 

9.  บึงสามพนั - 396 595 558 - - 516.3 

10. วิเชียรบุรี - 480 490 450 - - 67 

11. ศรีเทพ 533 - 280 450 - - 517 

เฉลี�ย  288 341 323 243 181 512 286 

ที�มา : สาํนกังานเกษตรจงัหวดัเพชรบูรณ์ (2552) 

 

 จากตารางที� 3 สามารถอธิบายไดว้่าผลผลิตโดยเฉลี�ยของมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูให้

ผลผลิตโดยเป็นอนัดบัสอง คือ 323 กิโลกรัม/ไร่ 
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ตารางที�  4  ราคาโดยเฉลี�ยของผลผลิตมะขามหวานจงัหวดัเพชรบูรณ์ ปี 2552  

 

อาํเภอ 

พนัธุ ์(ราคา/ก.ก.) เฉลี�ยรวม 

ขนัตี 
ประกาย

ทอง 
ศรีชมภ ู สีทอง 

อินท

ผาลมั 
หมื�นจง 

(ราคา/

ก.ก.) 

1.  เมือง 20.00 80.00 40.00 50.00 10.00 15.00 37.50 

2.  หล่มสกั 10.00 - - 20.00 10.00 - 15.00 

3.  หล่มเก่า - - 20.00 50.00 20.00 20.00 35.00 

4.  เขาคอ้ 40 - 60 65 - - 55.00 

5.  นํ� าหนาว 20.00 25.00 20.00 25.00 - 20.00 22.00 

6.  ชนแดน 25.00 50.00 25.00 40.00 - - 38.00 

7.  วงัโป่ง 20.00 25.00 18.00 20.00 14.00 - 19.40 

8.  หนองไผ ่ 50.00 70.00 60.00 80.00 50.00 - 65.00 

9.  บึงสามพนั - 40.00 25.00 25.00 - - 30.00 

10. วิเชียรบุรี - 120.00 70.00 80.00 - - 85.00 

11. ศรีเทพ 30.00 - 30.00 30.00 30.00 - 30.00 

เฉลี�ย 30.00 73.00 44.00 50.00 30.00 23.00 37.86 

ที�มา : สาํนกังานเกษตรจงัหวดัเพชรบูรณ์ (2552) 

  

 จากตารางที�  4  สามารถอธิบายไดว้่าราคาโดยเฉลี�ยของผลผลิต มะขามหวานพนัธุ์ศรี

ชมพมูีราคาสูงเป็นอนัดบัสามของราคามะขามหวานทุกพนัธุ ์

 

2.  มะขามหวานพนัธ์ุศรีชมภู  

  เจา้ของตน้พนัธุเ์ดิมชื�อ นายตา คาํเที�ยง นาํมาจากเวียงจนัทน์ ประเทศลาว พ.ศ. 2581 มาปลกู

ที�บา้นนํ� าร้อน ตาํบลนํ� าร้อน อาํเภอเมือง จงัหวดัเพชรบูรณ์ ปี พ.ศ. 2503 ครูอุดม ศรีชมภู  ครูใหญ่

โรงเรียนบา้นนํ� าร้อน  ไดท้าบกิ�งมาปลูกและส่งเสริมให้โด่งดงัมาจนถึงปัจจุบนันี�  แต่เดิมนั�นชื�อว่า 

“พนัธุน์ํ� าร้อน”  ลกัษณะประจาํพนัธุ ์ ของพนัธุศ์รีชมภูใบสีเขียวแก่ยอดอ่อนสีแดงเขม้ออกแดงปน

เหลืองมองเห็นได้ชดั ยอดอวบกว่าอินทผาลมั ทรงพุ่มเป็นทรงกระบอกแน่นทึบ เปลือกลาํตน้สี

นํ� าตาลเขม้ลายแตกของเปลือกตน้หยาบ ฝักใหญ่และยาวค่อนขา้งตรงและกลม ที�ตรงฝักมร่ีองอกแบน 

เปลือกฝักสีนํ� าตาลอ่อนปนเทา เนื�อรสหวานสนิท บางตน้อมเปรี� ยวนิด ๆ เนื�อสีนํ� าตาลอมเหลือง 

สาแหรกหรือรกมีเนื�อนอ้ย  เยื�อหุม้เมลด็บาง ไม่เหนียวความดกปานกลางถึงดกมาก เป็นพนัธุเ์บารอง

มาจากพนัธุ์นํ� าผึ�ง ฝักแก่เก็บไดร้าวเดือนธนัวาคมถึงเดือนกุมภาพนัธ์  เป็นพนัธุ์ที�เจริญเติบโตเร็ว
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อยา่งไรก็ตาม พนัธุนี์�มีขอ้สงัเกตอยูว่่ารสชาติเปลี�ยนไดง่้าย ในบางตน้ตามสภาพดินฟ้าอากาศของแต่

ละปี คือถา้ปีไหนแลง้จดั ตน้ไม่สมบูรณ์หรือฝนตกชุกเกินไป รสชาติออกมาอมเปรี� ยวบา้ง แต่ไม่

ถึงกบัเสียรสชาติมะขามหวานไปมากนกั จุดอ่อนอีกอยา่งหนึ�งคือเปลือกบาง ฝักแตกง่าย การเกบ็เกี�ยว

หรือการบรรจุกล่องหรือการขนส่งต้องทําอย่างระมดัระวงั (กองบรรณาธิการเฉพาะกิจ ฐาน

เกษตรกรรม. 2543 : 13-14)  

 

3.  การผลติมะขามหวาน   

 การผลิตมะขามหวาน สําหรับรายละเอียดเกี�ยวกับการผลิตมะขามหวานนั�น ได้มี

นกัวิชาการและท่านผูรู้้ ผูเ้ชี�ยวชาญไดศ้ึกษาคน้ควา้รวมทั�งบนัทึกไวเ้ป็นเอกสารพอสรุปไดด้งันี�  

                3.1  การใชพ้นัธุ ์ พนัธุม์ะขามในปัจจุบนัมีอยู่มากมายเนื�องจากเป็นผลไมที้�มีราคาสูง

กว่าผลไมอ้ื�นๆ  ทาํใหม้ีการศึกษาและวิจยัพนัธุป์ลุกมะขามหวานใหม่ๆ  แต่ก็ไม่เป็นที�แพร่หลายนัก

โดยเฉพาะผูบ้ริโภคมะขามหวานดว้ยแลว้ แทบจะไม่รู้จกัชื�อพนัธุใ์หม่ ๆ ยงัคงรู้จกัแต่มะขามหวาน

พนัธุห์มื�นจง พนัธุสี์ทอง พนัธุศ์รีชมภู พนัธุข์นัตี พนัธุอ์ินทผาลมั พนัธุน์ํ� าผึ�ง ของจงัหวดัเพชรบูรณ์ที�

เป็นสายพนัธุห์ลกั (กนก ชวนานนท.์ 2534 : 17) พนัธุ์มะขามหวานแบ่งออกไดเ้ป็น 3 ประเภทคือ  

พนัธุ์หนัก ได้แก่ พนัธุ์หมื�นจง สีทอง (นายหยดั) เป็นพนัธุ์ที� เก็บเกี�ยวผลผลิตไดช้า้ที�สุดเพราะมี

ระยะเวลาการเจริญเติบโตของฝักยาวนานกว่ามะขามประเภทอื�นๆ พนัธุก์ลาง ไดแ้ก่ พนัธุข์นัตี อินท

ผาลมั เป็นพนัธุที์�สามารถเก็บเกี�ยวผลผลิตไดเ้ร็วกว่าพนัธุ์หนัก พนัธุ์เบา ไดแ้ก่ พนัธุ์ศรีชมภู  นํ� าผึ�ง 

ประกายทอง เป็นพนัธุที์�สามารถเก็บเกี�ยวผลผลิตไดเ้ร็วที�สุด (จุไรรัตน์ แสงสวสัดิ� . 2543 : 14)  

  3.2  การเตรียมดิน  การเตรียมดินในขั�นแรกคือ ไถพลิกดินเพื�อกาํจดัวชัพืช และเป็น

การทาํลาย พวกไข่แมลงดว้ย ตากดินไวป้ระมาณ 1 สปัดาห์ แลว้ทาํการไถครั� งที� 2 เพื�อปรับหน้าดิน

ใหเ้รียบ  ระยะปลกูมะขามหวานอาจแตกต่างกนัไปตามวตัถุประสงค์ในการปลูก และคุณภาพดิน 

ในแปลงปลูกมะขามหวานระยะปลูกควรจะอยู่ระหว่าง 6 x 6 เมตร ถึง 12 x 12 เมตร หรืออาจ

พิจารณาไดด้งันี�    ระยะปลกูตามคุณภาพดิน ลกัษณะพื�นที�ดินสมบูรณ์ดี การใชร้ะยะปลูก 10 x 10 

เมตร หรือ 10 x 12 เมตร ลกัษณะดินมีคุณภาพไม่ดีเป็นดินลูกรัง ดินทราย ควรใชร้ะยะปลูก 6 x 6 

เมตร หรือ 8 x 8 เมตร  ระยะปลกูตามลกัษณะทรงพุ่ม ลกัษณะมะขามที�มีทรงพุ่มแคบ เช่น พนัธุ์ศรี

ชมภู  พนัธุอ์ินทผาลมั ควรใชร้ะยะปลกู 10 x 10 เมตร หรือ 8 x 8 เมตร ลกัษณะพนัธุ์มะขามที�มีทรง

พุ่มกวา้ง เช่น พนัธุห์มื�นจงและพนัธุสี์ทอง  ควรใชร้ะยะ 10 x 10 เมตร หรือ 12 x 12 เมตร  ขั�นตอน

การปลกูมีความสาํคญัต่อการเจริญเติบโตของมะขามหวานมากพอสมควร เพราะการปลกูมะขามหวาน

ในที�ดอนทั�ว ๆ ไป จะไม่มีการเตรียมดินไวก่้อนจะทาํก็เพียงการกาํจดัวชัพืชและปรับพื�นที�แลว้ขุดหลุม

ทนัที ดงันั�นหลุมปลูกจึงควรเตรียมหลุมให้ดี โดยเฉพาะถา้สภาพดินไม่ค่อยดี ขนาดของหลุมปลูกก็

ควรจะเตรียมใหม้ีขนาดใหญ่กว่าหลุมในสภาพดินที�ดี กล่าวคือ ขนาดของหลุมปลูกในที�ดินดี ควรมี

ขนาด 50 x 60 x 50 เซนติเมตร ขนาดของหลุมปลูกในที�ดินไม่ดีควรมีขนาด 75 x 75 x 50 เซนติเมตร 
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หรือ 1 x 1 x 1 เมตร  การเตรียมดินในหลุมปลูก ควรปรับให้มีสภาพที�ร่วนซุยโดยผสมปุ๋ยคอกหรือ

ปุ๋ยหมกั และอินทรียวตัถุ เช่น เศษวชัพืช มูลสัตวต่์าง ๆ ลงไปดว้ย เพื�อช่วยให้ดินอุม้นํ� าไดดี้และ

เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของรากในช่วงแรก ๆ บางทอ้งที�จาํเป็นตอ้งใชก้าบมะพร้าวจดัวางเรียง

ซอ้นที�บริเวณกน้หลุมโดยหงายทางด้านที�มีเส้นใยขึ�นวางซ้อนกบัประมาณ 2-3 ชั�น เพื�อให้กาบ

มะพร้าวดูดซบัความชื�นเวลารดนํ� าหรือฝนตกในปริมาณที�มากพอแก่ตน้ในหน้าแลง้ ช่วยไม่ให้ตน้

ชะงกัการเจริญเติบโตก่อนฝนใหม่ และใชหิ้นฟอสเฟตหรือปุ๋ยเคมีสูตร 15-15-15 รองกน้หลุม ๆ ละ 

3-4 ขีด หรือประมาณ 1 กระป๋องนม สาํหรับปุ๋ยอินทรียที์�จะใส่ลงไปนั�น ใส่พวกปุ๋ยคอก ปุ๋ยหมกั เศษ

ซากพืชหรือซากสตัวค์ลุกเคลา้ลงปนกบัดินเพิ�มเติมได ้ปุ๋ยคอกเก่าหรือปุ๋ยหมกัใชป้ระมาณร้อยละ 25  

ถา้เป็นดินเหนียวควรใส่แกลบดิบประมาณร้อยละ 10-20 จากนั�นจึงกลบดินลงไปให้เสมอปากหลุม 

(วิจิตร โชคพฒันา. 2545 : 29 - 33) 

 3.3   การปลกู  นาํกิ�งมะขามหวานที�ทาบติดแข็งแรงดีแลว้ และควรไดผ้า่นการพกัฟื� น 

หลงัจากการตดัจากตน้แม่อยา่งนอ้ย 1 เดือน  แลว้ฉีกเอาถุงพลาสติกออก ระวงัอย่าให้ดินในถุงแตก  

อาจจะบีบใหดิ้นในถุงแน่นก่อนที�จะฉีก วางถุงตน้พนัธุล์งตรงกลางปากหลุมกลบดว้ยดินผสม  ในที�

ลุ่มกลบใหดิ้นสูงกว่าระดบัพื�นดินประมาณ 30 เซนติเมตร ที�ดอนไม่ตอ้งพนูโคน ผกูเชือกฟางมดัติด

กบัหลกั 2-3 เปลาะ เพื�อป้องกนัลมโยกและยดึลาํตน้ใหต้ั�งตรง  รดนํ� าใหดิ้นชุ่ม ใชห้ญา้หรือฟางแห้ง

คลุมบริเวณโคนตน้เพื�อช่วยรักษาความชื�น แต่ตอ้งคอยดูแลหากฝนตกชุกนํ� ามากเกินไป หลงัฝนตก

ตอ้งนาํหญา้หรือฟางแหง้ออกเพื�อไม่ใหต้น้อุม้นํ� ามากเกินไป อาจทาํใหร้ากเน่าไดแ้ต่จะยงัไม่เอาหญา้

หรือฟางแห้งออกในช่วงที�ฝนกาํลงัตก เพราะเม็ดฝนจะชะลา้งหน้าดินที�ปากหลุมปลูกออกไป  

หลงัจากฝนตกหนกัผา่นไปแลว้  ถา้เห็นว่าดินแน่นเกินไปจึงค่อยเอาออก  ถา้ตอ้งการปลูกมะขาม

หลาย ๆ ตน้ และไม่สะดวกที�จะรดนํ� า ควรรอจงัหวะฝนให้ดี ปลูกเมื�อดินมีความชื�นพอสมควร ให้

ปลกูตน้ฤดูฝนเพื�อใหม้ีช่วงเวลาที�มะขามหวานจะไดรั้บนํ� าฝนยาวนาน  จะทาํใหม้ะขามตน้เลก็ ตั�งตวั

ไดเ้ร็ว แข็งแรง รากแผ่ขยายไดล้ึกและกวา้งช่วยให้มะขามหวานทนแลง้ไดดี้ (วิจิตร โชคพฒันา. 

2545 : 37) 

 3.4  การใหปุ๋้ย  ปุ๋ยเป็นปัจจยัสาํคญัอยา่งที�มีผลเกี�ยวขอ้งกบัการเจริญเติบโตของตน้พชื

ทั�วไปซึ�งวิจิตร โชคพฒันา (2545 : 46) ไดก้ล่าวว่า การให้ปุ๋ยมะขามหวานจะช่วยให้มะขามหวาน

เจริญเติบโตเร็ว แข็งแรง ใหผ้ลผลิตสูงทาํใหผ้ลผลิตมีคุณภาพดี ฝักโต เนื�อหนา รสหวาน ปุ๋ยที�ใชแ้บ่ง

ออกเป็น 2 ประเภท คือ  ปุ๋ยอินทรียเ์ป็นปุ๋ยที�ไดม้าจากสิ�งมีชีวิตทั�งพืชและสตัว ์ซึ�งไดผ้า่นการแปรรูป

หรือถกูหมกัจนเน่าเปื� อยหมดแลว้ จนอยูใ่นสภาพที�พืชสามารถนาํไปใชป้ระโยชน์ได ้เช่น ใบไมผ้ ุปุ๋ย

หมกั กากถั�ว มลูสตัวต่์าง ๆ  ปุ๋ยอนินทรียห์รือที�เรียกว่าปุ๋ยเคมีโดยมากปุ๋ยชนิดนี� จะไดจ้ากโรงงาน

อุตสาหกรรม มีธาตุอาหารสูงกว่าปุ๋ยอินทรียแ์ละมีธาตุอาหารที�อยู่ในรูปที�สามารถละลายนํ� าไดเ้ร็ว 

พืชจึงสามารถที�จะนาํไปใชไ้ดท้นัที  การใหปุ๋้ยตน้มะขามหวาน  อายุ 1-2 ปี ควรให้ปุ๋ยคอกปุ๋ยหมกั 

อาจใส่รวมกบัปุ๋ยเคมีสูตรที�มีไนโตรเจนสูง ๆ  หรือสูตร 12-24-12 อตัรา 450 กรัมต่อตน้ ในปีแรกแบ่ง
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ใส่ 3 ครั� ง (4 เดือนต่อครั� ง) จาํนวน 100, 150 , 200 กรัมตามลาํดบั สาํหรับในปีต่อไปใหเ้พิ�มปุ๋ยมากขึ�น

ตามอายุที�มากขึ�น  เมื�อมะขามอายุย่างเขา้ปีที� 3-4 หรือติดผลแลว้ควรให้ปุ๋ยผสมที�มีฟอสฟอรัสและ

โปแตสเซียมสูง เช่น ปุ๋ยสูตร 12-12-17, 13-13-21 หรือ 14-14-14 โดยแบ่งใส่ 2 ครั� ง คือ ช่วงตน้ฝนและ

ปลายฝน ซึ�งจะช่วยใหม้ีการติดฝักมากขึ�น และเพื�อรสชาติที�ดีดว้ย อตัราที�ใส่คือปีละครึ� งหนึ� งของอายุ

ตน้มะขาม เช่น มะขามอาย ุ2 ปี ใหปุ๋้ย 1 กิโลกรัม ตน้มะขามอาย ุ6 ปี ใส่ 3 กิโลกรัม สาํหรับมะขามอายุ

เกิน 6 ปี แลว้ไม่ยดึหลกัดงักล่าว ปริมาณปุ๋ยที�จะใส่ขึ�นอยูก่บัชนิดของปุ๋ยและความอุดมสมบูรณ์ของดิน  

ส่วนการใหปุ๋้ยอินทรียน์ั�น  แถบจงัหวดัเพชรบูรณ์ใชม้ลูไก่ไข่ ใส่ประมาณตน้ละ 4 กระสอบปุ๋ย อาจใช้

มลูโคก็ได ้ คือ ถา้ใส่มลูโคจะตอ้งใส่ถุง 8 กระสอบ เพราะมลูโคเป็นปุ๋ยที�มีแร่ธาตุไม่มาก ตน้มะขามอายุ

ประมาณ 8 ปี ใส่ห่างจากโคนตน้ประมาณ 6 เมตร ใส่ให้รอบทรงพุ่ม ควรใส่ประมาณเดือนเมษายน 

เพราะทาํให้สะดวกต่อการทาํงานและ การเลือกใชปุ๋้ยเคมีให้เหมาะสมจะเพิ�มการเจริญเติบโตของ

ตน้มะขามหวาน การออกดอก การติดฝัก การใหผ้ลผลิตคุณภาพสูงไดเ้ป็นอยา่งดี สูตรปุ๋ยที�แนะนาํให้

เลือกใชใ้นมะขามหวาน  มะขามตน้เลก็ นบัจากเริ�มปลกูจนอายุ 2 ปี ควรใชปุ๋้ยสูตร 15-15-15 หรือ 

16-16-16  หรือสลบัดว้ย 25-7-7 เป็นครั� งคราว  มะขามฤดูแลง้ก่อนฝนตก ในที�ดินสมบูรณ์ดีมากอยู่

แลว้ใชปุ๋้ยสูตร 0-10-30 ร่วมกบัหินฟอสเฟต ไม่ใหปุ๋้ยที�มีไนโตรเจน งดปุ๋ยหมกั ปุ๋ยคอก และถา้ดิน

ค่อนเลวตน้มะขามไม่สมบูรณ์ ใหใ้ชสู้ตร 12-24-12 และให้ปุ๋ยหมกัปุ๋ยคอกเล็กน้อย  มะขามติดฝัก

อ่อน ใชปุ๋้ยสูตร 25-7-7 ร่วมกบั 14-9-20 หรือ 16-11-14 ก็ได ้อีกวิธีหนึ� งใช ้0-10-30 แทน เพราะมี

แมกนีเซียมดว้ยจะทาํใหเ้ขียวเขม้ ปรุงอาหารไดดี้ ฝักจะโตดีขึ�น ตั�งแต่มะขามเริ�มติดฝักอ่อนดีแลว้  

ควรใหปุ๋้ยไนโตรเจนค่อนขา้งมากจนเกินพอกบัความตอ้งการของฝักอ่อนตลอดเวลา จะมีอาการจะ

แตกใบอ่อนเล็กน้อยอยู่เสมอ ใช้ระบบให้ปุ๋ยครั� งละน้อยแต่บ่อยครั� ง ยิ�งทุก 2-3 สัปดาห์ยิ�งขึ� น 

จนกระทั�งฝักโตเต็มที�ไดข้นาดแลว้หยดุการใหปุ๋้ยที�มีไนโตรเจน  มะขามฝักขนาดกลางใชเ้หมอืนกบั

มะขามฝักอ่อน แต่อาจจะเปลี�ยนมาเป็นปุ๋ยสูตรเสมอ เช่น 15-15-15 หรือ 16-16-16 ก็ได ้ถา้ใบมะขาม

ออกซีดจาง ไม่เขียวเข้มให้กลบัมาใช ้16-11-14 หรือยูเรียร่วมกับปุ๋ยสูตร 0-10-30 แทน เพราะมี

แมกนีเซียมดว้ย จะทาํใหเ้ขียวเขม้ปรุงอาหารไดดี้ ฝักจะโตดีขึ�น  มะขามฝักใหญ่ ใชแ้ต่ปุ๋ยสูตร 0-10-

30 อยา่งเดียว จนหมดฤดูฝนแลว้ปล่อยใหฝั้กแก่ สภาพเช่นนี� ฝักจะมีคุณภาพดี มีรสหวานจดั  

 3.5  การใหน้ํ� า  ในระยะปลกูใหม่ ๆ หากฝนไม่ตกหรือตกน้อย ควรรดนํ� าให้ทุก ๆ 3 

วนั ต่อครั� ง จนกว่ามะขามหวานจะมีอายุ 1 ปี การให้นํ� าก็ไม่ต้องบ่อยนักนาน ๆ ให้ครั� ง เพราะ

มะขามตั�งตวัไดแ้ลว้และอาจใหบ้า้งเป็นบางครั� งคราวในฤดูแลง้ (สาํหรับปีที� 2-3) ช่วงระยะเวลาที�

ตอ้งการนํ� ามากที�สุดมีอยู ่2 ช่วง คือ  ในช่วงของการเจริญเติบโตทางกิ�งและใบ ซึ�งส่วนใหญ่ในช่วงที�

แตกใบอ่อนจะตอ้งการนํ� ามาก  หรือช่วงปลายเดือนเมษายนถึงเดือนพฤษภาคม หากช่วงนี� ฝนไม่ตก

จะตอ้งมีการใหน้ํ� าอยา่งเต็มที� จนกว่ามะขามหวานออกดอกไปแลว้ แต่เมื�อดอกบานควรลดนํ� าลงมา

อาจให้วนัเวน้วนัหรือหยุดให้ 2-3 วนั จนกว่าดอกบานหรือผสมติดดีแลว้ จึงค่อย ๆ ให้นํ� าอีกครั� ง 

การให้นํ� าในช่วงนี� ต้องค่อย ๆ ให้จากทีละน้อยไปก่อน อย่าปล่อยให้แห้งเกินไปแล้วรดนํ� า
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ทนัทีทนัใด เพราะจะทาํให้การปรับตวัไม่ทนั เป็นสาเหตุหนึ� งที�ทาํให้ดอกร่วงได ้ ช่วงที�ตน้อยู่ใน

ระยะที�เริ�มติดฝักอ่อน และตลอดช่วงของฤดูการเจริญเติบโตของฝัก หลงัจากที�ดอกมะขามหวานผสมติด

และเริ�มเลี�ยงฝักจะเป็นตอ้งใหน้ํ� าตลอดเวลา (ถา้ฝนไม่ตก) ทั�งนี� เพื�อป้องกนัไม่ใหฝั้กร่วงหรือฝักแตก ฝัก

มะขามหวานเริ�มแก่ เมลด็เริ�มเปลี�ยนเป็นสีนํ� าตาลหรือสีดาํ ใหห้ยดุการใหน้ํ� าโดยเด็ดขาด  แลว้ปล่อยให้

ฝักมะขามหวานแก่จดั และเมื�อเก็บเกี�ยวเสร็จแลว้ ปล่อยให้มะขามหวานพกัตวั ไม่ตอ้งรดนํ� าจนกว่า

มะขามหวานจะผลดัใบหมดทั�งตน้ จนมีการผลิใบอ่อนใหม่ จึงค่อยเริ�มให้นํ� าอย่างเต็มที�ต่อไป และ 

ระบบการใหน้ํ� าในสวนมะขามหวาน  การจดัการใหน้ํ� า พิจารณาจากลกัษณะภูมิประเทศ คุณสมบติั

ของดิน ลกัษณะของพื�นดินที�ที�ไดเ้ตรียมไว ้วิธีการเพาะปลกู เงินลงทุน ตลอดจนจาํนวนนํ�าที�จะหามา

ไดใ้นพื�นที�ของตน  วิธีการใหน้ํ� าตน้มะขามหวานสามารถทาํได ้4  แบบ ใหญ่ ๆ  คือ  การใหน้ํ� าทางใต้

ผวิดิน  การใหน้ํ� าแบบฉีด การใหน้ํ� าแบบหยด  เป็นการใหน้ํ� าที�จุดใดจุดหนึ�ง หรือหลาย ๆ จุด บนผิว

ดินหรือเฉพาะในเขตรากดว้ยระบบท่อ  การใหน้ํ� าแบบสายยาง (จุไรรัตน์ แสงสวสัดิ� . 2543 : 59 - 61)   

 3.6  การตดัแต่งกิ�ง  มะขามหวานเป็นพืชที�เมื�อติดฝักแลว้จะมีการสะสมอาหารไวที้�ฝัก 

เพื�อพฒันาฝักจนกระทั�งฝักแก่ ทาํใหต้น้มะขามหวานหลงัการเก็บเกี�ยว เพื�อการสร้างตาดอกในฤดู

ต่อไปควรตัดแต่งกิ�งมะขามหวาน การตัดแต่งกิ�งมะขามหวานจะเริ� มทาํการตั�งแต่ต้นยงัเล็ก ๆ 

จนกระทั�งตน้โตออกดอกออกผลแลว้ก็ยงัมีการตดัแต่งกิ�งทุกปี ซึ�งการตดัแต่งกิ�งนั�นโดยทั�วไปแลว้ มี

วตัถุประสงค์หลกั คือ เพื�อให้ตน้ไมม้ีโครงสร้างที�แข็งแรงและอายุยืน ทาํใหต้น้ไมม้ีโครงสร้างที�

เหมาะสมในการปฏิบติังาน  มีการติดฝักกระจายทั�วต้น  ฝักมีคุณภาพดี  ติดฝักสมํ�าเสมอทุกปี  

ป้องกนัการระบาดของโรคและแมลง (จุไรรัตน์ แสงสวสัดิ� . 2543 : 46)  เกษตรกรผูป้ลกูมะขามหวาน

จะตอ้งเขา้ใจถึงธรรมชาติของมะขามแต่ละพนัธุ ์ช่วงเวลาการตดัแต่งและจุดประสงคห์ลกัของการตดั

แต่งกิ�งมีดงันี�   เพื�อใหต้น้ไมม้ีโครงสร้างที�แข็งแรงและมีอายยุนื  การตดัแต่งนี� จะเริ�มทาํตั�งแต่ตน้ไมย้งั

มีขนาดเลก็อยูเ่รื�อยไป จะเลือกกิ�งที�แข็งแรงไว ้เมื�อตน้โตขึ�นโครงสร้างของตน้ยอมแขง็แรงดีกวา่พวก

ที�ไม่ไดต้ดัแต่ง  ในการเลือกกิ�งเพื�อตดัแต่งนั�นเลือกเอาไวแ้ต่กิ�งที�มีมุมกวา้ง กิ�งมุมแคบควรตดัออก  

ถา้ทาํไดเ้ช่นนี� จะทาํใหต้น้ไมม้ีโครงสร้างแข็งแรง มีอายกุารใหผ้ลผลิตยนืยาวออกไป มีโครงสร้างที�

เหมาะสมในการปฏิบติังาน  ซึ�งสะดวกในการที�จะนาํเครื�องมือต่าง ๆ เขา้ไปปฏิบติัในสวน เช่น พ่นยา

กาํจดัโรคแมลง การเก็บผล การคํ�ากิ�ง เมื�อมะขามหวานติดฝัก การตดัแต่งที�ดีจะทาํใหแ้สงแดดผา่นเขา้ไป

ไดท้ั�วทรงพุ่ม  ทาํให้ความชื�นในทรงพุ่มลดลง ลดการระบาดของเชื�อราต่าง ๆ ของฝัก  เพื�อกระจาย

ผลผลิตใหส้ม ํ�าเสมอกนั การตดัแต่งจะทาํใหก้ารกระจายของกิ�งไปทั�วพุ่ม  ทาํให้เกิดฝักกระจายไปทั�ว

ตน้ ไม่แออดัอยูกิ่�งใดกิ�งหนึ�ง ทาํใหกิ้�งอยูใ่นสภาพที�สมบูรณ์ ไม่รับนํ� าหนกัมากในบางกิ�ง ฝักจะมีความ

สมบูรณ์ใกลเ้คียงกนั เพื�อใหฝั้กมีคุณภาพดี เมื�อฝักกระจายอยูท่ั�วตน้และแสงสามารถส่งผา่นทะลุทรง

พุ่มได ้การสงัเคราะห์แสดงก็เป็นไปไดอ้ยา่งเต็มที� ทาํใหผ้ลผลิตมีขนาดสมํ�าเสมอและมีคุณภาพของ

เนื�อดีเหมือนกนัทั�วทั� งตน้ การตดัแต่งควรคาํนึงถึงปริมาณใบในตน้ดว้ย เพราะถา้ใบเหลืองน้อย

เกินไปจะทาํใหข้นาดและคุณภาพฝักลดลง ทาํใหติ้ดฝักสมํ�าเสมอทุกปี การตดัแต่งจะช่วยลดปัญหา
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การออกดอกติดผลปีเวน้ปี เพราะการสะสมธาตุอาหารพวกคาร์โบไฮเดรตและไนโตรเจน ในตน้ไม ้

ถา้พืชมีไนโตรเจนเพียงพอ มีคาร์โบไฮเดรตสูงจะทาํใหเ้จริญเติบโตพอดี พืชก็ออกดอกติดผลเป็นที�

น่าพอใจ ฉะนั�นการตดัแต่งกิ�งจะไม่ปล่อยใหติ้ดฝักมากจนตน้โทรม รวมทั�งการใหปุ๋้ยเหมาะสม  จะ

ลดปัญหาเรื� องการออกดอกติดผลปีเวน้ปีได ้การตดัแต่งดงักล่าวจะทาํให้อาหารในตน้ไมไ้ม่ถูก

นาํไปใชโ้ดยฝักมากเกินไป  ตน้ยงัคงมีความสมบูรณ์และเริ�มสะสมอาหารไวใ้นตน้ไมไ้ดม้ากเพื�อ

เตรียมตวัออกดอกไดท้นั  ถา้ตน้ทรุดโทรมการเริ�มสะสมอาหารในตน้ชา้ลง  ตน้ไมย้งัไม่ทนัตั�งตวัดี

ก็ถึงฤดูออกดอกติดผลอีกแลว้  แต่ต้นยงัไม่สมบูรณ์พอมนัจึงไม่ผลิดอก  เมื�อตน้สมบูรณ์ในเวลา

ต่อมาก็พน้ฤดูการออกดอกไปแลว้  ตกลงในปีต่อไป จึงต้องเวน้การติดดอกออกฝักไปปีหนึ� ง  

ป้องกนัการระบาดของโรคแมลง เวลาตดัแต่งกิ�งจะตดัเอากิ�งที�มีโรคและแมลงรบกวนออก ไม่ให้โรค

ระบาดไปสู่กิ�งอื�น เป็นการกาํจดัโรคแมลงศตัรูไปดว้ย   การตดัแต่งกิ�งมะขามหวานมีหลกัการ คือ  

มะขามตน้เล็กที�เริ� มปลูกในปีแรก ๆ ควรตดัแต่งกิ�งเล็กบริเวณโคนตน้ออกให้มีการแตกกิ�งแขนง  

การตดัจะใหท้รงพุ่มจากพื�นดินประมาณ 1 ฟุต โดยเฉพาะมะขามหวานพนัธุ์สีทอง (นายหยดั) และ

พนัธุห์มื�นจง การแตกกิ�งจะไม่ค่อยเป็นระเบียบ  มะขามตน้โตแลว้แต่ ยงัไม่ติดฝัก หลงัจากปลูกไป

แลว้ 6 เดือนถึง 1 ปี เมื�อเห็นว่าตน้แข็งแรงแตกกิ�งกา้นสาขา  เมื�อเขา้ฤดูฝนทาํการตดัยอดของมะขาม

ออกเพื�อใหแ้ตกกิ�งใหม่ใน ขณะที�มีการแตกกิ�งใหม่ใบก็จะเริ�มแก่  ใหต้ดัแต่งกิ�งแขนงระดบัล่างออก

ใหห้มดแลว้เลี�ยงกิ�งใหม่ จะทาํใหไ้ดต้น้มะขามหวานที�มีทรงพุ่มกะทดัรัดและในช่วงเวลา 1-2 ปี ไม่

ควรใหม้ะขามออกดอกติดฝัก  แต่จะตอ้งแต่งทรงพุ่มให้เขา้รูป พอปีที� 3 จึงปล่อยให้แตกกิ�งอย่าง

อิสระเพื�อใหต้น้มะขามหวานออกดอกติดผลต่อไป และทาํการตดัแต่งเมื�อมะขามติดฝักแลว้  ควรมี

การตดัแต่งกิ�งมะขามหวานทุก ๆ ปี เพื�อใหไ้ดรู้ปทรงที�ดี มีทรงพุ่มโปร่ง โดยตดัแต่งกิ�งให้ตาํแหน่ง

ที�ไม่เหมาะสมอนัไดแ้ก่ กิ�งที�อยูต่ ํ�าเกินไป กิ�งที�เจริญเขา้ไปในทรงพุ่ม  กิ�งที�อยูติ่ดกนัถี�เกินไป  กิ�งฉีก

ขาด  กิ�งที�แหง้ตาย  กิ�งที�เป็นโรค  ตดัแลว้ใชสี้นํ� าพลาสติกหรือยากนัราทารอยแผล เพื�อป้องกนัโรค

ราที�จะเกิดขึ�นภายหลงั  กิ�งที�ถกูตดัออกควรรีบนาํไปทิ�งนอกแปลงปลกูหรือเผาทิ�ง  โดยเฉพาะกบักิ�ง

ที�เป็นโรคหรือมีแมลงรบกวนเพื�อป้องกนัการแพร่ระบาดของโรคหรือแมลง (วิจิตร โชคพฒันา. 

2545 : 58) 

 3.7  การป้องกนักาํจดัโรคและแมลงศตัรูพืช โรคสาํคญัที�มกัพบว่าทาํลายมะขามหวาน

นั�น ไดแ้ก่ โรคราแป้งของมะขามหวาน ซึ�งเกิดจากเชื�อราออยเดียม (Oidium sp.) เป็นโรคของมะขามที�

พบมากที�สุด  เขา้ทาํลายส่วนของใบก่อน  โดยทั�วไปจะมองเห็นดว้ยตาเปลา่เป็นกระจุกสีขาวของเสน้ใย  

เมื�อเชื�อเจริญขึ�นเต็มที�จะมองเห็นเป็นรอยคลา้ยแป้งสีขาวเป็นหยอ่ม ๆ  นูนออกมาที�ใบและยอดอ่อน เป็น

ฝุ่ นสีขาวของกลุ่มสปอร์ เมื�อเกิดกบัใบอ่อนจะทาํใหใ้บหลุดร่วงไป  แต่ถา้เกิดกบัใบแก่จะทาํใหเ้กิดเป็น

รอยแผลสีเหลืองจดัเฉพาะบริเวณที�เชื�อเขา้ทาํลาย  ต่อไปจะกลายเป็นรอยไหม ้สีนํ� าตาล ถา้เป็นมากจะทาํ

ใหส่้วนที�ถกูทาํลายแหง้ตายได ้ ราแป้งระบาดมากที�สุดคือช่วงต่อระหว่างฤดูฝนกบัฤดูฝน (กนก ชวนา

นนท.์ 2534 : 105)  โรคควรทาํการพ่นดว้ยยาประเภทกาํมะถนัผงชนิดที�ละลายนํ� าได ้ ตั�งแต่ในระยะที�
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เริ�มออกดอกเพื�อป้องกนัไม่ใหเ้กิดอนัตรายแก่ผูบ้ริโภค  แต่ถา้มีระบาดรุนแรงใชย้าพวกคูโปรซาน, 

อาฟุดาน หรือเบนเลท  (สาํนกังานเกษตรจงัหวดัอุบลราชธานี. 2537 : 5)  ไดแ้นะนาํเพิ�มเติมวา่ ควรใช้

ยาเบนเลทอตัรา 10-20 กรัมต่อนํ� า 20 ลิตร พ่น 5-7 วนัต่อครั� งติดต่อกนัในระยะแตกใบอ่อนจนกวา่จะ

เป็นใบแก่เต็มที�และ แมลงศตัรูมะขามหวานที�สาํคญันั�นไดแ้ก่ หนอนเจาะฝักมะขามหวาน  หนอน

ดว้งเจาะฝัก  หนอนปลอก หนอนบุง้ หนอนมงักร หนอนเจาะกิ�งและแมลงกินูน   

 3.8  การเก็บเกี�ยวผลผลิต  หลงัจากมะขามหวานติดฝักแลว้  ฝักของมะขามหวานก็จะ

เจริญเติบโตไปเรื�อย ๆ จนถึงช่วงเดือนพฤศจิกายน  ฝักจะแก่ ช่วงนี� หมดฤดูฝนทาํให้ปริมาณนํ� าลด

นอ้ยลง  ซึ�งเป็นช่วงฤดูแลง้  มะขามหวานจะหยุดการเจริญเติบโต ทาํให้ฝักของมะขามหวานสุก  และ

เริ�มมีรสหวานเพิ�มขึ�น  เนื�องจากในช่วงนี� ฝักมะขามหวานจะไดรั้บปริมาณอาหารมาเลี�ยงฝักลดน้อยลง  

ทาํให้ปริมาณการสร้างกรดซลัฟูริคในฝักมะขามหวานมีปริมาณน้อยลง  ขณะเดียวกันกรดซลัฟูริค

ภายในฝักถกูเปลี�ยนสภาพเป็นนํ� าตาลไม่หมดจะทาํใหม้ะขามหวานมีรสชาติอมเปรี� ยว  นอกจากนี� ถา้มี

ฝนในช่วงที�มะขามหวานแก่และสุก  ตน้มะขามหวานที�ไดรั้บนํ� าก็จะทาํการผลิตกรดซลัฟูริคขึ�นมาอีก  

ทาํใหร้สชาติของฝักมะขามหวานมีรสอมเปรี� ยวไดเ้ช่นกนั  และมะขามหวานบางพนัธุ์เมื�อแก่และสุก

แลว้ก็ไม่สามารถเปลี�ยนกรดซัลฟูริคเป็นนํ� าตาลได้หมด  จึงทาํให้มีรสชาติหวานอมเปรี� ยวตาม

ลกัษณะพนัธุ ์(จุไรรัตน์  แสงสวสัดิ� . 2543 : 46)  การสุกของฝัก  มะขามหวานพนัธุ์นํ� าผึ�งเป็นพนัธุ์ที�

สุกก่อนพนัธุ์อื�น ๆ ประมาณ 4-5 ว ัน  มะขามหวานพนัธุ์ศรีชมภูจะสุกตามมาทีหลงั  และอีก

ประมาณ 7 วนั พนัธุที์�สุกรองลงมาคือ  อินทผาลมั, ขนัตี, ประกายทอง และหมื�นจงสุดทา้ยที�สุกที

หลงัคือ พนัธุสี์ทอง อยา่งไรก็ตามการสุกของฝักจะไม่ตรงตามนี�ตลอดไป  จะขึ�นอยูก่บัพื�นที� ถา้เป็น

ดอน เป็นเนินเขา จะไดรั้บปริมาณนํ� าฝนก่อนบริเวณที�ลุ่ม  การออกดอกก็จะเร็วกว่า  เป็นฝักก่อน   

พอถึงช่วงสุกในที�ดอนจะสุกเร็วกว่า  การสุกของฝักมะขามหวานในแต่ละตน้จะสุกทั�งตน้จะทยอย

สุกเป็นรุ่น ๆ ผูเ้ก็บฝักมะขามหวานจึงจาํเป็นตอ้งมีความชาํนาญและ  การเก็บเกี�ยวมะขามหวานนั�น 

สาํนกังานเกษตรจงัหวดัอุบลราชธานี (2537 : 25) ไดก้ล่าวว่ามะขามหวานสามารถเก็บเกี�ยวผลผลิต

ไดเ้นื�อกบัเปลือกตอ้งแยกจากกนั  โดยวิธีสงัเกตเปลือกของฝักมะขามหวาน  เคาะหรือเขยา่เพยีงเบา ๆ  

จะมีเสียงโปร่ง ไม่ทึบจะสุกทั�วทั�งฝัก  ควรเคาะขอ้แรกใกลข้ั�วฝักหากเสียงโปร่งว่าสุกทั�งฝักแลว้  เนื�อ

จะเปลี�ยนจากสดมาเป็นเนื�อแหง้ 

 3.9  การจดัการผลผลิตหลงัการเก็บเกี�ยว  เมื�อเก็บฝักมะขามหวานมาแลว้  อยา่ใหถ้กูนํ�า  

ใหท้าํการตดัแต่งบางฝักที�มีกา้นช่อง  ฝักยาวเกินไปทิ�ง  พร้อมทาํการคดัแยกขนาดของฝัก (เกรด) และ

ฝักเสียหรือฝักแตก มตีาํหนิ หรือไม่สมบูรณ์ออกไป  การคดัแยกขนาดของฝัก (เกรด) เป็นสิ�งจาํเป็นที�

ตอ้งทาํ  เพราะฝักที�คดัแยกแลว้ไม่ว่าฝักเลก็หรือฝักใหญ่ก็ตาม  ถา้มีความสมํ�าเสมอในเรื�องของขนาด

จะทาํใหข้ายไดร้าคาดีขึ�น  สาํหรับฝักที�แยกไดเ้กรดตามตอ้งการแลว้  นาํมากองผึ�งลมในที� ๆ มีการ

ระบายอากาศไดดี้ และการผึ�งลม  จะตอ้งทาํการเกลี�ยใหฝั้กทุกฝักมีโอกาสโดนลม คือไม่ทบักนัมาก

เกินไป  ผึ�งลมไว ้2-5 วนั จึงนาํไปบรรจุถุงหรือกล่องเพื�อจาํหน่าย  การเก็บรักษาฝักมะขามหวานทาํ
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ไดด้ว้ยวิธีต่าง ๆ  คือ การผึ�งลม  เป็นการเก็บรักษาฝักมะขามหวานไวใ้นระยะเวลา สั�น ๆ 20-62 วนั

โดยนาํฝักมะขามหวานที�เก็บมาและคดัขนาดแลว้ผึ�งลมในที�ร่ม มีการระบายอากาศไดดี้  ถา้ตอ้งการ

เก็บรักษาฝักไว ้20-30 วนั ใหผ้ึ�งลมเป็นเวลา 2-5 วนั และคอยเกลี�ยฝัก  ระวงัไม่ใหท้บักนัแน่นเกินไป  

และถา้ตอ้งการเก็บรักษาฝักมะขามหวานใหน้าน 30-60 วนั ระยะเวลาการผึ�งลมตอ้งนานขึ�น 10-15 

วนั โดยสงัเกตว่าฝักมะขามหวานจะหยดุการคายนํ� าเพราะการคายนํ�าจะทาํใหเ้กิดไอนํ�าและความร้อน

ขึ�น  เมื�อนาํฝักมะขามหวานบรรจุในกล่องหรือถุงเพื�อการจาํหน่ายแลว้ฝักมะขามหวาน  อาจเกิดเชื�อรา  

เสียหายได ้ การผึ�งลม  ถา้ทาํบนตะแกรงเหลก็จะทาํใหไ้ดผ้ลดีขึ�น การนึ�ง คือการทาํใหเ้นื�อและเมลด็

มะขามหวานสุกโดยอาศยัความตอ้นจากไอนํ� าเพื�อเป็นการกาํจดัเชื�อราและแมลงต่าง ๆ  ที�อาจจะอยูใ่น

ฝักมะขามหวาน  เพื�อตอ้งการเก็บรักษาฝักมะขามหวานใหไ้ดน้านออกไปอีก  โดยฝักมะขามหวาน

ยงัคงมีคุณภาพและรสชาติคงเดิม วิธีการนึ� ง  กระทาํเช่นเดียวกบัการนึ� งอาหารทั�วไป  ไม่ตอ้งใช้

เครื�องมือราคาแพง ใชซึ้�งนึ�งธรรมดา โดยใชค้วามร้อนจากไอนํ� าเดือดนึ�ง  การนึ�งใชเ้วลา 10-20 นาที  

ขึ�นอยูก่บัขนาดของฝัก  ถา้ฝักมีขนาดใหญ่ใชเ้วลานึ�งนานกว่าฝักขนาดเล็ก  และความหนาบางของ

เปลือกฝักดว้ยถา้เป็นมะขามหวานเปลือกบาง  เช่น  พนัธุข์นัตี  พนัธุศ์รีชมภู  ใชเ้วลานึ� งประมาณ 8-

10 นาที  มะขามหวานเปลือกหนา เช่น พนัธุ์หมื�นจง  พนัธุ์สีทอง  ใชเ้วลานึ� งประมาณ 10-15 นาที  

และถา้นึ�งนานเกินไปจะทาํใหร้สชาติเปลี�ยนแปลงได ้ เมื�อการนึ�งเรียบร้อยแลว้ก็นาํฝักมะขามหวาน

ออกมาผึ�งใหเ้ยน็หรือตากผึ�งแดดจนแน่ใจว่าแหง้ดีแลว้  ถา้จะเก็บไวน้านก็เก็บในภาชนะมฝีาปิดสนิท

กนัแมลงได ้ เช่น โอ่งเคลือบ หรือปีบ   การอบดว้ยไอร้อน  คือการทาํใหเ้นื�อและเมลด็มะขามหวาน

สุก  โดยอาศยัความร้อนจากไอร้อนเพื�อเป็นการกาํจดัเชื�อราและแมลงต่าง ๆ ที�อาจมีอยู่ภายในฝัก  

เมื�อตอ้งการเก็บรักษาฝักมะขามหวานไดน้าน  ไอร้อนจะผลิตจากเครื�องมือ  ผลิตลมร้อนคลา้ยกบัการ

อบของโรงบ่มใบยาสูบ  ซึ� งต้องลงทุนมากและการใช้ยุ่งยากหรือไม่ก็อาจใช้ความร้อนจาก

แสงอาทิตย ์ การเก็บในหอ้งเยน็  เป็นการเก็บที�ตอ้งลงทุนสร้างหอ้งเยน็ที�ควบคุมอุณหภูมิไดใ้หอ้ยูใ่น

ระดบั 5-10 องศาเซลเซียส การเก็บรักษาฝักมะขามหวานไวใ้นหอ้งเยน็ที�อุณหภูมิที�ต ํ�ากว่า 10 องศา

เซลเซียส  จะสามารถเก็บรักษาไดน้านเป็นปี  สามารถรักษาสภาพและคุณภาพของฝักมะขามหวาน

ไดโ้ดยที�เปลือก สีของเนื�อ  รสชาติและกลิ�นไม่มีการเปลี�ยนแปลง  โรคและแมลงศตัรูมะขามหวาน

ไม่รบกวน  การเก็บในหอ้งเยน็เป็นการลงทุนที�สูงมาก และการฉายรังสีมะขามหวาน  เป็นการนาํ

มะขามหวานมารับรังสีซึ�งไดจ้ากสารตน้กาํเนิดรังสี  เช่น โคบอลต ์-60  หรือซีเซียม -137  รังสีที�ใช้

คือ รังสีแกมมา  ซึ�งเป็นพลงังานคลื�นแม่เหลก็ไฟฟ้า  ชนิดหนึ�ง  มีความยาวคลื�นสั�นและมีอาํนาจทะลุ

ทะลวงผา่นวตัถุต่าง ๆ ไดสู้ง  สามารถใชท้าํลายแมลงและเชื�อโรคชนิดต่าง ๆ ที�อยูใ่นอาหารได ้ รังสี

ชนิดนี� ไม่ก่อใหเ้กิดสารรังสีขึ�นในอาหารและอาหารที�ผา่นการฉายรังสีจะยงัคงมีสภาพสดเหมอืนเดิม 

(ยทุธพงศ ์ ประชาสิทธิศกัดิ� , 2543 : 49) 
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4.  ด้วงขาโต  (Caryedon gonagra)   

 ดว้งขาโต  ตวัเต็มวยัจะวางไข่ที�เปลือกมะขามหวาน ในระยะที�มะขามหวานเริ�มให้ความ

หวานก่อนที�เปลือกจะแข็ง  หนอนจะเจาะผ่านเปลือกและเนื�อ  เข้าไปกัดกินและเจริญเติบโตใน

เมลด็  และยงัเจริญเติบโตเป็นตวัเต็มวยัแพร่พนัธุอ์ยูใ่นฝักมะขามหลงัการเก็บเกี�ยว  (สุวคนธ ์โครตมี

,  2536)  ตวัเมียจะวางไข่บนผิวฝักมะขามหรือเมล็ด  หนอนจะกัดกินและเจริญเติบโตอยู่ภายใน

เมลด็มะขามและมกัชกัใยสีขาวๆ  หุม้ตวัมนัไว ้ เมลด็มะขามจะมีลกัษณะเวา้แหว่งเนื�องจากการกดั

กินของหนอน  หนอนจะเขา้ดกัแดม้ีลกัษณะเป็นรูปไข่อยูที่�ส่วนเนื�อมะขาม ลกัษณะและชีวประวติั  

ตวัเต็มวยัสีนํ� าตาลสมํ�าเสมอตลอดทุกส่วนของลาํตวั  มีหัวเล็กขนาดกวา้ง – ยาว – หนาประมาณ  

1.5 – 1.5 – 1.0  มิลลิเมตร  คอคอดอกปลอ้งแรกค่อนขา้งเป็นรูปสามเหลี�ยมลาดลงจากโคนปีกลงมา

ส่วนหัว  ลาํตวัส่วนที�มีปีกแข็งคุมอยู่ตลอด  ขนาดกวา้ง – ยาว – หนา  ประมาณ  3.4 – 5.0  - 3.0  

มิลลิเมตร  ความยาวตลอดตวัประมาณ  7.5  มิลลิเมตร  มีหนวดแบบฟันเลื�อย  ขาคู่ที�สามตรงช่วง

โคนขามีพีเมอร์ขยายโตมากขึ�นและแบแนบกบัดา้นล่างขา้งของส่วนทอ้งมองเห็นเด่นชดั ตวัเมีย

วางไข่ตามผวิฝักมะขามหวานเมื�อหนอนฟักออกจากไข่จะเจาะเขา้ฝักไปกดักินอยู่ภายในฝักและใน

เมลด็  หนอนมีรูปร่างค่อนขา้งกลมสีขาวไม่มีขาเมื�อเติบโตเต็มที�จะถกัรังสีขาวรูปร่างค่อนขา้งกลม  

มีความกวา้งประมาณ  4  มิลลิเมตร  และยาวประมาณ  8  มิลลิเมตร  เขา้ดกัแดอ้ยู่ในดงักล่าวซึ�งมกั

โผล่อยูต่รงปากรูที�หนอนเจาะเขา้สู่เมลด็เป็นรูกลม กวา้งประมาณ 5  มิลลิเมตร ออกเป็นตวัเต็มวยัจึง

เจาะออกจากฝักมะขามและขยายพนัธุต่์อไป  

 การป้องกนักาํจดัดว้งขาโต   ถา้มะขามหวานที�ถกูดว้งขาโตเขา้ทาํลายมกัจะทาํให้ฝัก

นั�นเสียคุณภาพไป  เนื�องจากมีมูลของหนอนออกมาปนเปื� อน โกศล  เจริญสม. (2536)  กล่าวว่า    

การป้องกนักาํจดั  ตรวจดูในช่วงที�ฝักมะขามหวานหรือก่อนมะขามหวานสุกประมาณ  1 – 2 เดือน      

ถา้เห็นไข่สีขาวนวลบริเวณผวิฝักมะขาม ใหพ้่นดว้ยสารประเภทดูดซึม เช่น สารเมทมิโดฟอสหรือ

โมโนโครโตฟอส   

 

5.  แมลงศัตรูมะขามหวานอื�นๆ  

 ปัจจุบนัมนุษยต์ดัไมท้าํลายป่ากนัมาก  เพื�อนาํพื�นที�มาใชท้าํการเกษตรมีการปลูกพืชชนิด

เดียวอยา่งกวา้งขวาง  และมีการใชส้ารเคมีกาํจดัแมลงกนัพรํ� าเพรื�อ  จึงเป็นสาเหตุทาํใหแ้มลงระบาด  

ในสวนมะขามหวานก็เช่นเดียวกนั  โกศล  เจริญสม. (2536)  กล่าวว่า  มะขามหวานมีแมลงทาํลาย

อยูทุ่กระยะของการเจริญเติบโต  แมใ้นระยะที�เก็บเกี�ยวมาแลว้  ก็ยงัคงมีแมลงทาํลายผกัอีกหลาย

ชนิด  รวมทั�งสิ�นไม่นอ้ยกว่า 35 ชนิด  แต่มีการระบาดทาํความเสียหายอย่างรุนแรง ซึ�งเกิดขึ�นเป็น

ครั� งคราวในบางทอ้งที�เพียง 2-3  ชนิดเท่านั�น    
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 เทพ  เพยีมะลงั (2552)  ไดท้าํการศึกษาแมลงศตัรูของมะขามหวาน พบว่า แมลงศตัรูของ

มะขามหวานที�สาํคญัในปัจจุบนัมี 4 ชนิด ไดแ้ก่ หนอนคืบละหุ่งทาํลายยอดอ่อน หนอนเจาะทาํลาย

กิ�ง เพลี�ยหอยทาํลายช่อดอกและฝักอ่อน และดว้งขาโตทาํลายหลงัการเก็บเกี�ยว   

  หนอนคืบละหุ่ง (Achaea janata) กดักินยอดอ่อนและช่อดอกระบาดในช่วงเวลา

ใกลเ้คียงกบัแมลงนูนหนอนที�พกัออกจากไข่ใหม่ๆ  สีนํ� าตาล  เมื�อโตส่วนหวัจะมีสีขาว 10 จุด เวลา

เดินจะชูไปข้างหน้าเกาะจากนั�นจึงเอาส่วนหางมาชิดส่วนหัวคลา้ยๆ  คืบไป  หนอนวยันี� จะกิน

อาหารนอ้ยมาก แต่จะเจริญเติบโตรวดเร็วภายใน 7 วนั หนอนจะโตเกือบเต็มที�และอยู่ในวยั 4 หรือ 

5 ซึ�งเป็นวยัที�กินจุ และทาํความเสียหายรุนแรงมาก ในประเทศไทย พบทั�วไป ระบาดมากในฤดูฝน

ชุก ราวเดือนมิถุนายนถึงพฤศจิกายน ความชื�นเป็นปัจจยัสาํคญัของการระบาดจึงมกัพบว่าปีที�ฝนตก

ชุกสมํ�าเสมอ หนอนคืบจะระบาดมาก ส่วนปีที�ฝนแลง้จะไม่ค่อยพบหนอนชนิดนี� ระบาด  รูปร่าง

ลกัษณะทั�วไปของหนอนคืบละหุ่ง (โกศล  เจริญสม., 2536)    

  หนอนเจาะกิ�ง (Zeuzera  coffeae) หนอนเจาะลาํตน้และกิ�ง นับเป็นหนอนที�มี

บทบาทมากในการทาํลายสวนผลไมแ้ทบทุกชนิด  เช่น  เงาะ  ทุเรียน  มะม่วง  ลางสาด  ลองกอง  

และไมผ้ลทุกชนิด  หลงัจากผีเสื�อมาวางไข่ไวต้ามเปลือกของกิ�งและลาํตน้  ลกัษณะไข่มีสีเหลือง

แดง  เมื�อไข่ฟักออกเป็นตวัหนอนแลว้มนัจะเจาะกินเนื�อไม ้ มีหนอนพวกนี�อีกชนิดหนึ�ง  จะไม่เจาะ

เข้าไปในเนื�อไมแ้ต่จะชอนอยู่ใต้เปลือก  ทาํให้เปลือกต้นไมพ้องขาดนํ� าเลี� ยง  หนอนพวกนี� เข้า

ทาํลายมกัสังเกตไดง่้ายคือ   เจาะเป็นรู  เป็นขุยของเนื�อไมแ้ลว้ชักใยทิ�งไว ้ ในมะขามหวานเข้า

ทาํลายที�กิ�งค่อนขา้งเลก็ๆ  เป็นส่วนใหญ่  ทาํใหกิ้�งแหง้ตาย  

  เพลี�ยหอย  เพลี�ยหอยหรือเพลี�ยเกลด็ เป็นแมลงชนิดปากดูดนํ� าเลี�ยงพืช อยู่ในกลุ่ม 

โดยเกาะแน่นตามช่อดอกและฝักของมะขามหวานทาํใหช้ะงกัการเจริญเติบโต และถา้มีการทาํลาย

มาก มะขามหวานอาจเสียหายได ้เพลี�ยหอยมีอยู ่2 ชนิดใหญ่ ๆ (วงศ)์ คือ1.ชนิดมีเกราะหุ้ม (อยู่ใน

วงศ ์Diaspididae) 2. ชนิดไม่มีเกราะหุ้ม (อยู่ในวงศ ์Coccidae หรือ Lecaniidae) จะมีผนังลาํตวัหุ้ม

ตวัเองเป็นเกราะ   การป้องกนักาํจดั หมั�นตรวจดูโดยเฉพาะในสวน ถา้พบเพลี�ยหอยก็แยกมาทาํการ

รักษา หรือถา้เป็นมาก ๆ ก็ควรเผาทิ�งเสีย  ก่อนนาํพืชจากที�อื�นเขา้มาปลกูในส่วน  ควรตรวจดูไม่ให้

มีเพลี�ยหอยติดไป  ถา้มีการระบาดทาํลายไม่มากนกั ทาํการรูดเพลี�ยหอยออกจากพืชแลว้ทาํลายเสีย 

และฉีดพ่นสารฆ่าแมลงหรือถา้มีการระบาดทาํลายมาก ใชม้าลาไธออนหรืออะเซฟเฟท ฉีดพ่นให้

ทั�ว  

 

 

 

 

 



 18

6. งานวจิยัที�เกี�ยวข้อง 

      

  โกศล  เจริญสม (2536:บทคดัย่อ)  ได้จาํแนกแมลงศตัรูมะขามตามวิธีการทาํลายดงันี�   

แมลงกดักินใบไดแ้ก่  แมลงนูน  หนอนบุง้ต่าง ๆ แมลงเจาะกิ�งและลาํตน้  ไดแ้ก่  แมลงทบั   ดว้ง

หนวดยาว   แมลงดูดนํ� าเลี�ยงจากกิ�งและฝัก  ไดแ้ก่  เพลี�ยหอย  เพลี�ยแป้ง  เพลี�ยไฟ  เพลี�ยกระโดด  

แมลงเจาะฝักและเมลด็ไดแ้ก่  ดว้งเจาะฝัก  ดว้งงวงเจาะฝัก  มอดเจาะฝัก  แมลงที�ทาํลายทาํลายระยะ

ออกดอกที�ติดฝัก  ไดแ้ก่ 

  1)  แมลงนูน  ตัวเต็มวยับินมากัดกินยอดอ่อน  ใบอ่อน  และช่อดอกในเวลา

กลางคืน  การป้องกนักาํจดัใหใ้ชแ้สงล่อที�ใตต้น้  และควรฉีดพ่นดว้ยสารกาํจดัแมลงประเภทดูดซึม

เพื�อป้องกนัการทาํลาย  ไดแ้ก่  สารเมทามิโดฟอส  60 %  เอสแอล (ทามครอน  600 เอสแอล)  อตัรา  

25  ซีซี ต่อนํ� า  20 ลิตร 

  2)  หนอนคืบละหุ่ง  กดักินยอดอ่อนและช่อดอก  จะระบาดในช่วงเวลาใกลเ้คียง

กบัแมลงนูน  การป้องกนักาํจดั  ฉีดพ่นดว้ยคาร์บาริล  85 %  ดบัลิวพี  (เซฟวิน 85 %)  อตัรา  40 

กรัม ต่อนํ� า  20 ลิตร  หรือไทเฟอร์เมทริน  15 %  อีซี 10 %  อีซี (รีพคอร์ด)  อตัรา  10 ซีซี ต่อนํ� า  20  

ลิตร  และ  15 ซีซีต่อนํ� า  20 ลิตร 

  3)  หนอนเจาะฝัก  ตวัหนอนจะกินบริเวณผวิเปลือกก่อน  จากนั�นจะเจาะกินเขา้ไป

ในฝักจะทาํลายทั�งฝักอ่อนและฝักแก่   การป้องกนักาํจดั  ใชส้ารเคมีกลุ่มคาร์บาริล  เช่น  เซฟวิน  -

85, คาร์โบน็อกซ,์ เอส -85  ฉีดพ่นป้องกนัในระยะฝักอ่อนหรือตลอดช่วงฝักที�ถกูทาํลาย ตอ้งฉีดพ่น

ก่อนที�ตวัหนอนจะเจาะเขา้ไปในฝัก 

4)  ดว้งขาโต  จะเข้าทาํลายฝักหลงัเก็บเกี�ยว  ถา้มะขามหวานที�ถูกดว้งขาโตเข้า

ทาํลายมกัจะทาํให้ฝักนั�นเสียคุณภาพไป  เนื�องจากมีมูลของหนอนออกมาปนเปื� อน   การป้องกนั

กาํจดั  ตรวจดูในช่วงที�ฝักมะขามหวานหรือก่อนมะขามหวานสุกประมาณ  1 – 2  เดือน  ถา้เห็นไข่สี

ขาวนวลบริเวณผวิฝักมะขาม  ใหพ้่นดว้ยสารประเภทดูดซึม  เช่น  สารเมทมิโดฟอส  หรือ  โมโน

โครโตฟอส 

 

 จินตนา สนามชยัสกุล  (2537:บทคดัย่อ)  ไดศ้ึกษาชนิดและฤดูกาลระบาดแมลงศตัรู

มะขามในจงัหวดัเพชรบูรณ์พบแมลงที�เป็นศตัรูมะขามมีไม่ตํ�ากว่า  24  ชนิด  แต่ที�มีระบาดทาํความ

เสียหายมาก  6  ชนิดคือแมลงนูน  หนอนคืบละหุ่ง  หนอนเจาะฝัก  ดว้งขาโต ดว้งกุหลาบ เพลี�ยแป้ง 

 

จินตนา สนามชยัสกุล และคณะ (2544 :บทคดัยอ่) ไดศ้ึกษาผลของการวดัระดบัอุณหภูมิ

ที�แตกต่างกนัที�มีผลต่อคุณภาพมะขามหวานหวาน พนัธุสี์ทอง พนัธุ์ศรีชมภู และพนัธุ์ประกายทอง   

4 ระดับ คือ อุณหภูมิห้อง ,อุณหภูมิ 0 องศาเซลเซียส , อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิ         



 19

8 องศาเซลเซียส โดยใชร้ะยะเวลาในการเก็บรักษา 2 เดือน 4 เดือน 6 เดือน 8 เดือน และ 10 เดือน 

ผลการทดลองพบว่า  อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส และควรเก็บใชร้ะยะเวลาในการเก็บรักษา 2 เดือน       

4 เดือน ผูบ้ริโภคยงัคงมีความพอใจมากถึงมากที�สุด 

 

เทพ  เพยมะลงั (2552) ไดศ้ึกษา  การวิจยัแบบมีส่วนร่วมกบักลุ่มวิสาหกิจชุมชน ผูป้ลูก

มะขามหวานบา้นพลาํ สามารถช่วยให้เกษตรกรมีความรู้ในดา้นแมลงศตัรูมะขามหวาน  สามารถ

สาํรวจและตรวจพบแมลงศตัรูมะขามหวานและป้องกนักาํจดัได ้ นอกจากนี� เกษตรกรยงัเกิดความ

มั�นใจในการใชน้ํ� าหมกัชีวภาพจากสมุนไพรในการป้องกนักาํจดัแมลงศตัรูมะขามหวานเพิ�มมากขึ�น 

และผลการทดลอง ทรีตเมนตที์� 1 การใชว้ิธีของเกษตรกร(สารเคม)ี เปรียบเทียบกบัทรีตเมนต์ที� 2, 3 

และ4  นํ� าหมกัชีวภาพจากสมุนไพร พบว่า ในระยะแตกใบอ่อน  ติดดอก  และฝักเจริญเติบโตเต็มที� 

ไม่มีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ  แต่ระยะติดฝักเล็กแมลงศตัรูระบาดรุนแรงมากนํ� า

หมกัชีวภาพจากสมุนไพร ทรีตเมนตที์� 2 ไม่สามารถป้องกนัได ้และมีความต่างกนัอย่างมีนัยสาํคญั

ทางสถิติ ควรใชน้ํ� าหมกัชีวภาพจากสมุนไพร ทรีตเมนต์ที�  4 และในกรณีที�นํ� าหมกัชีวภาพจาก

สมุนไพร ไม่สามารถป้องกันกาํจดัแมลงศตัรูมะขามหวานได้ จึงใชท้รีตเมนต์ที�  1 คือ สารเคมี        

ในการป้องกนักาํจดั แต่ถา้ไม่มีจาํเป็นไม่ควรใชส้ารเคมี เนื�องจากมีฤทธิ� ตกคา้งและเป็นอนัตรายต่อ

ผูผ้ลิตและผูบ้ริโภค ควรใชน้ํ� าหมกัชีวภาพสมุนไพรจากทรีตเมนตที์� 4 ในการป้องกนัทุกระยะดีที�สุด 

 

 ศศิธร แท่นทอง (2543 : บทคดัยอ่)  การหาปริมาณซลัเฟอร์ไดออกไซด์ ที�เหมาะสมในการ

เก็บรักษามะขามหวานพนัธุสี์ทอง ประกายทอง และศรีชมภู  ศึกษาปริมาณซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�

เหมาะสม พบว่า ใชก้าํมะถนั 4 กรัมต่อมะขามหวาน 1 กิโลกรัมสามารถเก็บมะขามหวานไดน้านถึง 

6 เดีอน ศึกษาการเก็บรักษามะขามหวานด้วยวิธีต่างๆ เพื�อเปรียบเทียบกบัวิธีการอบด้วยไอของ

ซลัเฟอร์ไดออกไซด ์พบว่า มะขามหวานสามารถเก็บไวไ้ดน้าน 8 เดือน แต่มีขอ้ดีและขอ้เสียดา้น

รสชาติ สี เนื�อสมัผสั และกลิ�นแตกต่างกนัไป 



บทที� 3 

วธิีดําเนินการวจิยั 

 

 ศึกษาวิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุ์ศรีชมภู เพื�อป้องกนัการเขา้

ทาํลายของดว้งขาโต  เป็นการศึกษาวิจยัการทดลอง เพื�อหาแนวทาง หลากหลายวิธี ซึ�งมีขั�นตอน

และวิธีการดาํเนินการดงัต่อไปนี�  

 

ขั�นตอนและวธิีการดําเนินการ 

   1. วางแผนการดาํเนินงานวิจยั 

 2. วางแผนการทดลองทั�งหมดแบ่ง ออกเป็น 4 ทรีตเมนต ์คือ  

   1) ทรีตเมนตที์� 1 ตากแดดและเก็บอุณหภูมิหอ้ง 

  2) ทรีตเมนตที์� 2 อบความร้อน 150 องศา  

  3) ทรีตเมนตที์� 3 อบพลงังานแสงอาทิตย ์

  4) ทรีตเมนตที์� 4 แช่หอ้งเยน็ ของเกษตรกร 

 3. คดัเลือกมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภ ูจากกลุ่มวิสาหกิจชุมชนผูป้ลกูมะขามหวาน เพื�อนาํมา

ทดลอง (กลุ่มตวัอยา่งในการทดลอง)   

4. ทาํการทดลองตามแผนการทดลอง การเก็บอุณหภูมิหอ้ง / แช่หอ้งเยน็ /อบพลงังาน

แสงอาทิตย ์/ตูอ้บความร้อน คือ ระยะ 2 เดือน ระยะ 4 เดือน ระยะ  6 เดือน ระยะ 8 เดือน 

 5. เก็บขอ้มลูเกี�ยวกบัปริมาณของดว้งขาโต โดยสุ่มแกะตรวจจาํนวน 4 ซํ�า ซํ�าละ 10 ฝัก ทุก 

Treatment 

 6. ทาํการวิเคราะห์ผลขอ้มลูแต่ละTreatment หลงัเก็บขอ้มลูเสร็จสิ�น 

 7. สรุปผลขอ้มลู และอภิปรายผล 

 8. ขั�นตอนการเผยแพร่ เมื�อผลการทดลองสิ�นสุด   

  8.1 นัดประชุมเชิงปฏิบติัการกบัสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนผูป้ลูกมะขามหวาน 

เพื�อสรุปผลที�ไดจ้ากการวิจยั 

  8.2  นาํเสนอผลงานวิจยัระดบัเครือข่ายและระดบัชาติ 

 

กลุ่มตวัอย่างที�ใช้ในการวจิยั  

 มะขามหวานพนัธุ์ศรีชมภู แต่ Treatment คือ การเก็บอุณหภูมิห้อง / แช่ห้องเยน็/อบพลงังาน

แสงอาทิตย ์/ตูอ้บความร้อน ตวัอยา่งละ 160 ฝัก รวมทั�งหมดทุก Treatment จาํนวน 640 ฝัก 
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เครื�องมอืที�ใช้ในการวจิยั 

 1. กล่องใส่จาํนวน 16 กล่อง ใส่กล่องละ 40 ฝัก แยกเป็นแต่ละTreatment  

 2. หอ้งเยน็ 

3. ตูอ้บพลงังานแสงอาทิตย ์

4. ตูอ้บความร้อน  

5. โปรแกรมสาํเร็จรูปใชว้ิเคราะห์ขอ้มลูทางสถิติ 

 

วธิีการเกบ็ข้อมูล 

  เก็บขอ้มลูจากแผนการทดลอง โดยการตรวจนบัจาํนวนการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต ของ

แต่ละทรีตเมนต์ ทั� งหมด 4 ทรีตเมนต์  คือ การเก็บอุณหภูมิห้อง / แช่ห้องเย็น / อบพลงังาน

แสงอาทิตย ์/ อบความร้อน150 องศาใชเ้วลา 15 นาที อย่างละ 160 ฝัก รวมจาํนวนทั�งหมด 640 ฝัก 

เก็บขอ้มลูทุกระยะ 2 เดือน  จาํนวน 4 ครั� ง รวมระยะเวลา 8 เดือน   

 

การวเิคราะห์ข้อมูล 

 วิเคราะห์ขอ้มลู จากสิ�งทดลองทั�งหมด 4 ทรีตเมนต ์ คือ การเก็บอุณหภูมิห้อง / แช่ห้องเยน็ 

/ อบพลงังานแสงอาทิตย ์/ตูอ้บความร้อน อย่างละ 160 ฝัก รวมจาํนวนทั�งหมด 640 ฝัก เก็บขอ้มูล

ทุกระยะ 2 เดือน จาํนวน 4 ครั� ง รวมระยะเวลา 8 เดือน โดยโปรแกรมสาํเร็จรูปใชว้ิเคราะห์ขอ้มูล

ทางสถิติ 

 



บทที� 4  

ผลการวเิคราะห์ข้อมลู 

 

 ศึกษาวิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภู เพื�อป้องกนั

การเขา้ทาํลายของดว้งขาโต  ผูว้ิจยัได ้มีวตัถุประสงคห์ลกั คือ เพื�อไดว้ิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษา

ผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภู และเพื�อหาแนวทางช่วยเหลือเกษตรกรในการเก็บรักษาผลผลิต

มะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูซึ�งจากผลการวจิยัได ้ดงันี�  

 

ผลจากการศึกษาวจิยั 

 ผลจากการวางแผนทดลองในศึกษาวิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวาน

พนัธุศ์รีชมภู เพื�อป้องกนัการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต โดยทาํการทดลองทั�งหมด 4 ทรีตเมนต์ 4 ซํ� า 

รวม 16 หน่วยทดลอง คือ ทรีตเมนตที์� 1 ตากแดดและเก็บอุณหภูมิหอ้ง ทรีตเมนตที์� 2 อบความร้อน 

150 องศาระยะเวลา 15 นาที  ทรีตเมนตที์� 3 อบพลงังานแสงอาทิตย ์ ทรีตเมนตที์� 4 แช่ห้องเยน็ โดย

ใชร้ะยะเวลาในการเก็บรักษาทุกทรีตเมนต์ คือ  2 เดือน 4 เดือน 6 เดือน และ 8 เดือน ซึ�งปรากฏผล

การตรวจพบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต  ดงัตารางที� 5 - 8 

 

ตารางที� 5 ผลของการทดลองระยะเวลา 2 เดือน 

 

     ทรีตเมนต ์         (Treatment) 

พบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต    

ซํ�าที� 1 ซํ�าที� 2 ซํ�าที� 3 ซํ�าที� 4 รวม ค่าเฉลี�ย 

1. ทรีตเมนตที์� 1     (Treatment1) 1 2 2 1 6 1.5 

2. ทรีตเมนตที์� 2     (Treatment2) 0 0 0 0 0 0.00 

3. ทรีตเมนตที์� 3     (Treatment3) 1 2 1 1 5 1.25 

4. ทรีตเมนตที์� 4     (Treatment4) 0 0 0 0 0 0.00 

  

 จากตารางแสดงผลของการศึกษาการเข้าทําลายของด้วงขาโตระยะ 2 เดือน พบว่า           

ทรีตเมนตที์� 1  มีปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตที�ตรวจพบทั�งหมดมากที�สุด รองลงมาคือ ทรีต

เมนตที์� 3  ส่วนทรีตเมนตที์� 2 และทรีตเมนตที์� 4 ไม่ตรวจพบการเขา้ทาํลาย  กล่าวคือ มีจาํนวนการ

เขา้ทาํลายของดว้งขาโต 1.5 , 1.25 , 0.00 และ 0.00 ตวั ตามลาํดบั   
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ตารางที� 6  ผลของการทดลอง ระยะ เวลา 4 เดือน 

 

     ทรีตเมนต ์         (Treatment) 

พบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต    

ซํ�าที� 1 ซํ�าที� 2 ซํ�าที� 3 ซํ�าที� 4 รวม ค่าเฉลี�ย 

1. ทรีตเมนตที์� 1     (Treatment1) 4 3 6 5 17 4.25 

2. ทรีตเมนตที์� 2     (Treatment2) 0 0 0 0 0 0.00 

3. ทรีตเมนตที์� 3     (Treatment3) 3 2 5 4 14 3.5 

4. ทรีตเมนตที์� 4     (Treatment4) 0 1 0 2 3 0.75 

 

 จากตารางแสดงผลของการศึกษาการเข้าทําลายของด้วงขาโตระยะ 4 เดือน พบว่า           

ทรีตเมนตที์� 1  มีปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตที�ตรวจพบทั�งหมดมากที�สุด รองลงมาคือ ทรีต

เมนตที์� 3  และทรีตเมนตที์� 4  และทรีตเมนตที์� 2 ไม่ตรวจพบการเขา้ทาํลาย  กล่าวคือ มีจาํนวนการ

เขา้ทาํลายของดว้งขาโต 4.25 , 3.5 , 0.75 และ 0.00 ตวั ตามลาํดบั   

 

ตารางที� 7  ผลของการทดลองระยะ เวลา 6  เดือน 

 

     ทรีตเมนต ์         (Treatment) 

พบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต    

ซํ�าที� 1 ซํ�าที� 2 ซํ�าที� 3 ซํ�าที� 4 รวม ค่าเฉลี�ย 

1. ทรีตเมนตที์� 1     (Treatment1) 6 6 5 8 25 6.25 

2. ทรีตเมนตที์� 2     (Treatment2) 0 0 0 0 0 0.00 

3. ทรีตเมนตที์� 3     (Treatment3) 4 7 7 5 23 5.75 

4. ทรีตเมนตที์� 4     (Treatment4) 2 2 3 2 9 2.25 

 

 จากตารางแสดงผลของการศึกษาการเข้าทาํลายของด้วงขาโตระยะ 6  เดือน พบว่า           

ทรีตเมนตที์� 1  มีปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตที�ตรวจพบทั�งหมดมากที�สุด รองลงมาคือ ทรีต

เมนตที์� 3  และทรีตเมนตที์� 4  และทรีตเมนตที์� 2 ไม่ตรวจพบการเขา้ทาํลาย  กล่าวคือ มีจาํนวนการ

เขา้ทาํลายของดว้งขาโต 6.25 , 5.75 , 2.25 และ 0.00 ตวั ตามลาํดบั   
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        ตารางที� 8  ผลของการทดลองระยะ เวลา 8  เดือน 

 

     ทรีตเมนต ์         (Treatment) 

พบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต    

ซํ�าที� 1 ซํ�าที� 2 ซํ�าที� 3 ซํ�าที� 4 รวม ค่าเฉลี�ย 

1. ทรีตเมนตที์� 1     (Treatment1) 8 8 10 7 33 8.25 

2. ทรีตเมนตที์� 2     (Treatment2) 0 0 0 0 0 0.00 

3. ทรีตเมนตที์� 3     (Treatment3) 9 7 8 9 33 8.25 

4. ทรีตเมนตที์� 4     (Treatment4) 3 2 3 2 10 2.5 

 

 จากตารางแสดงผลของการศึกษาการเข้าทําลายของด้วงขาโตระยะ 8 เดือน พบว่า           

ทรีตเมนตที์� 1  และทรีตเมนตที์� 3 มีปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตที�ตรวจพบทั�งหมดมากที�สุด

เท่ากัน  รองลงมาคือ ทรีตเมนต์ที�  4  และทรีตเมนต์ที�  2 ไม่ตรวจพบการเข้าทําลาย  กล่าวคือ            

มีจาํนวนการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต 8.25 , 8.25 , 2.5 และ 0.00 ตวั ตามลาํดบั   



บทที� 5 

สรุป อภิปรายผล และเสนอแนะ 

 

สรุป  

 ผลจากการศึกษาวิธีที�เหมาะสมในการเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุ์ศรีชมภู เพื�อ

ป้องกนัการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต โดยทาํการทดลองทั�งหมด 4 ทรีตเมนต์ 4 ซํ� า รวม 16 หน่วย

ทดลอง คือ ทรีตเมนต์ที� 1 ตากแดดและเก็บอุณหภูมิห้อง ทรีตเมนต์ที� 2 อบความร้อน 150 องศา

ระยะเวลา 15 นาที  ทรีตเมนต์ที� 3 อบพลงังานแสงอาทิตย ์  ทรีตเมนต์ที�  4 แช่ห้องเย็น โดยใช้

ระยะเวลาในการเก็บรักษาทุกทรีตเมนต์ คือ  2 เดือน 4 เดือน 6 เดือน และ 8 เดือน สามารถสรุป    

ผลการทดลองไดด้งันี�    

  1. การเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูในระยะ 2 เดือน ผลการทดลอง

พบว่า ทรีตเมนตที์� 1  ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตมากที�สุดเฉลี�ย 1.5 ตวั รองลงมา

คือ ทรีตเมนตที์� 3 ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตเฉลี�ย 1.25 ส่วน ทรีตเมนต์ที� 2 และ 

ทรีตเมนตที์� 4 ตรวจไม่พบการเขา้ทาํลาย เมื�อนาํมาเปรียบเทียบทางสถิติทุกทรีตเมนต์  ไม่มีความ

ต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ   

  2. การเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูในระยะ 4 เดือน ผลการทดลอง

พบว่า ทรีตเมนตที์� 1 ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตมากที�สุดเฉลี�ย 4.25 ตวั รองลงมา

คือ ทรีตเมนตที์� 3 ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตเฉลี�ย 3.5 ตวั  ทรีตเมนต์ที� 2 ตรวจ

พบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตเฉลี�ย  0.75 ตวั และทรีตเมนตที์� 4 ตรวจไม่พบการเขา้ทาํลาย 

เมื�อนาํมาเปรียบเทียบทางสถิติทุกทรีตเมนต ์ มีความต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ   

  3. การเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูในระยะ 6 เดือน ผลการทดลอง

พบว่า ทรีตเมนตที์� 1 ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตมากที�สุดเฉลี�ย  6.25 ตวั รองลงมา

คือ ทรีตเมนตที์� 3 ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตเฉลี�ย  5.75 ตวั  ทรีตเมนต์ที� 2 ตรวจ

พบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตเฉลี�ย 2.25 ตวั และทรีตเมนตที์� 4 ตรวจไม่พบการเขา้ทาํลาย  

เมื�อนาํมาเปรียบเทียบทางสถิติทุกทรีตเมนต ์ มีความต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ   

  4. การเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูในระยะ 8 เดือน ผลการทดลอง

พบว่า  ทรีตเมนต์ที� 1 และ ทรีตเมนต์ที� 3  ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตมากที�สุด

เฉลี�ย  8.25 ตวั เท่ากนั รองลงมาคือ ทรีตเมนตที์� 2 ตรวจพบปริมาณการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตเฉลี�ย 

2.5 ตวั และทรีตเมนตที์� 4  ตรวจไม่พบการเขา้ทาํลาย  เมื�อนาํมาเปรียบเทียบทางสถิติทุกทรีตเมนต ์ 

มีความต่างกนัอยา่งมนียัสาํคญัทางสถิติ   

 5. จากการผลการทดลองโดยรวม คือ ตากแดดและเก็บอุณหภูมิหอ้ง อบความร้อน 

150 องศา ระยะเวลา 15 นาที อบพลงังานแสงอาทิตย ์ แช่หอ้งเยน็ โดยใชร้ะยะเวลาในการเก็บรักษา
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ทุกทรีตเมนต ์คือ 2 เดือน 4 เดือน 6 เดือน และ 8 เดือน  ผลการทดลองพบว่า การเก็บรักษาในระยะ    

2 เดือน แต่ละ ทรีตเมนต ์ไมม่ีความต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ  ในการเก็บรักษาระยะ 4  เดือน  

6 เดือน และ 8 เดือน ของทุกทรีตเมนตม์ีความต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ  และยงัพบอีกว่าการ

อบความร้อน 150 องศา ระยะเวลา 15 นาที ในการเก็บรักษาระยะ 2 เดือน 4 เดือน จะไดผ้ลดีที�สุด คือ 

ตรวจไม่พบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต  แต่ในการเก็บรักษาระยะ 6 เดือน และ 8 เดือน พบว่าเนื�อ

มะขามหวานมีสีเปลี�ยนไป  และจากผลการทดลอง  พอสรุปไดว้่าการนาํมะขามหวานแช่ห้องเย็น

ไดผ้ลดีที�สุด  เนื�องจากตรวจพบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโตทุกระยะการทดลองในปริมาณที�นอ้ย และ

สามารถรักษาสภาพ คุณภาพของฝักมะขามหวานไดโ้ดยที�เปลือก สีของเนื�อ  รสชาติและกลิ�นไม่มี

การเปลี�ยนแปลง   

 

อภิปรายผล 

การเก็บรักษาผลผลิตมะขามหวานพนัธุศ์รีชมภูโดยการตากแดดและเก็บอุณหภูมิห้องผล

การทดลอง พบว่า  ไม่สามารถเก็บผลผลิตไดน้านเก็บ  ซึ�งสอดคลอ้งกบั ยทุธพงศ ์ ประชาสิทธิศกัดิ�  

(2543)  กล่าวว่า การเก็บรักษาฝักมะขามหวานทาํไดด้ว้ยการผึ�งลม  เป็นการเกบ็รักษาฝักมะขามหวาน

ไวใ้นระยะเวลา สั�น ๆ ถา้ตอ้งการเก็บรักษาฝักมะขามหวานให้นาน 30-60 วนั ระยะเวลาการผึ�งลม

ตอ้งนานขึ�น 10-15 วนั โดยสงัเกตว่าฝักมะขามหวานจะหยดุการคายนํ� าเพราะการคายนํ� าจะทาํใหเ้กิด

ไอนํ� าและความร้อนขึ�น  เมื�อนาํฝักมะขามหวานบรรจุในกล่องหรือถุงเพื�อการจาํหน่ายแลว้ฝักมะขาม

หวาน  อาจเกิดเชื�อรา  เสียหายได ้ การผึ�งลม  ถา้ทาํบนตะแกรงเหลก็จะทาํใหไ้ดผ้ลดีขึ�น การนึ� ง คือ

การทาํใหเ้นื�อและเมลด็มะขามหวานสุกโดยอาศยัความตอ้นจากไอนํ� าเพื�อเป็นการกาํจดัเชื�อราและ

แมลงต่าง ๆ ที�อาจจะอยูใ่นฝักมะขามหวาน   ในการอบความร้อน   จากผลการทดลอง พบว่า การ

ทดลองทั�ง 8 เดือน  ตรวจไม่พบการเขา้ทาํลายของดว้งขาโต    ส่วนในการเก็บในห้องเยน็ จากผล

การทดลอง พบว่า ตรวจพบการเข้าทาํลายของดว้งขาโตน้อยมากและสามารถรักษาสภาพและ

คุณภาพของฝักมะขามหวานไดโ้ดยที�เปลือก สีของเนื�อ  รสชาติและกลิ�นไม่มีการเปลี�ยนแปลง    เป็น

การเก็บที�ตอ้งลงทุนสร้างหอ้งเยน็ที�ควบคุมอุณหภูมิไดใ้หอ้ยูใ่นระดบั 5-10 องศาเซลเซียส การเก็บ

รักษาฝักมะขามหวานไวใ้นหอ้งเยน็ที�อุณหภูมิที�ต ํ�ากว่า 10 องศาเซลเซียส  จะสามารถเก็บรักษาได้

นานเป็นปี  สามารถรักษาสภาพและคุณภาพของฝักมะขามหวานไดโ้ดยที�เปลือก สีของเนื�อ  รสชาติ

และกลิ�นไม่มีการเปลี�ยนแปลง  โรคและแมลงศตัรูมะขามหวานไม่รบกวนการเก็บรักษาผลผลิต

มะขามหวาน และสอดคลอ้งกบั จินตนา สนามชยัสกุล และคณะ (2544 :บทคดัยอ่) ไดศ้ึกษาผลของ

การวดัระดบัอุณหภูมิที�แตกต่างกนัที�มีผลต่อคุณภาพมะขามหวานหวาน พนัธุ์สีทอง พนัธุ์ศรีชมภู 

และพนัธุ์ประกายทอง   4 ระดบั  คือ อุณหภูมิห้อง ,อุณหภูมิ 0 องศาเซลเซียส , อุณหภูมิ 5 องศา

เซลเซียส และอุณหภูมิ  8 องศาเซลเซียส โดยใชร้ะยะเวลาในการเก็บรักษา 2 เดือน 4 เดือน 6 เดือน 



 27

8 เดือน และ 10 เดือน ผลการทดลองพบว่า  อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส และควรเก็บใชร้ะยะเวลาใน

การเก็บรักษา 2 เดือน 4 เดือน ผูบ้ริโภคยงัคงมีความพอใจมากถึงมากที�สุด 

 

ข้อเสนอแนะ  

  1.  ตากแดดและเก็บอุณหภูมิหอ้ง และอบพลงังานแสงอาทิตย ์ เป็นวิธีที�เหมาะกบัการเก็บ

มะขามหวานช่วงระยะเวลาสั�นๆ ช่วงเวลาไม่เกิน 2 เดือน เพื�อรอจาํหน่าย 

2.  อบความร้อน 150 องศาระยะเวลา 15 นาที เป็นวิธีที�เหมาะกบัการเก็บมะขามหวานพนัธุ์

ศรีชมภูช่วงระยะเวลา เวลาไม่เกิน 4 เดือน เพราะคุณภาพยงัคงสภาพเดิม 

3.  แช่หอ้งเยน็เป็นวิธีที�เหมาะกบัการเก็บมะขามหวานพนัธุ์ศรีชมภู ช่วงระยะเวลา เวลาได้

นานมากกว่า 8  เดือน สามารถรักษาสภาพ คุณภาพของฝักมะขามหวานไดโ้ดยที�เปลือก        สีของ

เนื�อ  รสชาติและกลิ�นไม่มีการเปลี�ยนแปลง   

4.  นอกจากนี� ยงัมีวิธีอื�น เช่น การนึ� งแต่ก่อนนิยมมากแต่วิธีนี� ทาํให้คุณภาพมะขามหวาน

เปลี�ยนแปลง และการฉายรังสีเป็นอีกวีหนึ�งแต่ยุง่ยากในการขนส่ง ทั�งนี� ควรศึกษาวิจยัวิธีใหม่ๆเพื�อ

หาแนวทางช่วยเหลือเกษตรกรต่อไป 
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(กระทรวงพาณิชย)์  

5. โครงการ เสริมสร้างศกัยภาพการผลิตเชื�อมโยงการตลาดสินคา้เกษตรคุณภาพและเกษตร

ปลอดภยั กลุ่มจงัหวดัภาคเหนือตอนล่าง ปี 2555 (ร่วมกับม.นเรศวร และม.แม่โจ)้, (กระทรวง

พาณิชย)์ 

 
 


	ปกนอก
	ปกใน
	กิตติกรรมประกาศ
	บทคัดย่อ
	Abstract
	สารบัญ
	สารบัญตาราง
	สารบัญภาพ
	บทที่ 1
	บทที่ 2
	บทที่ 3
	บทที่ 4
	บทที่ 5
	บรรณานุกรม
	ภาคผนวก
	ประวัติผู้วิจั1

