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บทคดัย่อ 
 

งานวจิยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงค ์1) เพื่อทราบถึงตน้ทุนการผลิตกาแฟคัว่  และ 2) เพื่อทราบถึง 
ผลตอบแทนการผลิตกาแฟคัว่ ก ลุ่มตวัอย่าง คือ ผูผ้ลิตกาแฟคัว่ อ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 
จ านวน 2 ราย เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล คือ แบบสัมภาษณ์  
 ผลการวจิยัพบวา่  ขอ้มูลตน้ทุนการผลิตของผูผ้ลิตรายท่ี 1 รวมค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก 

479,000 บาท ค่าวตัถุดิบรวมต่อเดือนเท่ากบั 4,800 บาท ฉะนั้นค่าวตัถุดิบเท่ากบั 12 บาท/ถุง รวม

ค่าแรงงานต่อเดือนทั้งหมดเท่ากบั 15,600 บาท ฉะนั้นค่าแรงงานเท่ากบั 39 บาท/ถุง และ

ค่าใชจ่้ายการผลิตรวมทั้งส้ิน 10,366.67 บาทต่อเดือน ฉะนั้นค่าใช้จ่ายในการผลิตเท่ากบั 25.92 

บาท/ถุง รวมตน้ทุนการผลิตต่อถุง 76.92 บาท ดงันั้นตน้ทุนการผลิตต่อเดือนเท่ากบั 30,766.67 

บาท  และขอ้มูลตน้ทุนการผลิตของผูผ้ลิตรายท่ี 2 รวมค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก 353,000 บาท 

ค่าวตัถุดิบรวมต่อเดือนเท่ากบั 12,000 บาท  ฉะนั้นค่าวตัถุดิบเท่ากบั 60 บาท/ถุง  รวมค่าแรงงาน

ต่อเดือนทั้งหมดเท่ากบั 20,800 บาท ฉะนั้นค่าแรงงานเท่ากบั 104 บาท/ถุง และค่าใชจ่้ายการ

ผลิตรวมทั้งสิน 8,426 บาทต่อเดือนฉะนั้น 
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ค่าใช้จ่ายในการผลิตเท่ากบั 42.13 บาท/ถุง รวมตน้ทุนการผลิตต่อถุง 206.13 บาท ดงันั้น

ตน้ทุนการผลิตต่อเดือนเท่ากบั 51,826.39 บาท 

การผลิตกาแฟคัว่ของผูผ้ลิตรายท่ี 1 ใชผ้ลิตต่อเดือน 4,800 บาท ค่าแรงงานเท่ากบั 15,600 
บาท และค่าใชจ่้ายในการผลิตรวมเท่ากบั 10,366.67 บาท รายไดต่้อปีเท่ากบั 480,000 บาท เฉล่ียต่อ
เดือน 40,000 บาท ก าไรสุทธิต่อปีเท่ากบั 110,784 บาท เฉล่ียต่อเดือน 9,232 บาท และ ผูผ้ลิตราย      
ท่ี 2 ใชผ้ลิตต่อเดือน 12,000 บาท ค่าแรงงานเท่ากบั 20,800 บาท และค่าใชจ่้ายในการผลิตรวม
เท่ากบั 51,826.39 บาท รายไดต่้อปีเท่ากบั 540,000 บาท เฉล่ียต่อเดือน 45,000  บาท ก าไรสุทธิต่อปี
เท่ากบั 45,288 บาท เฉล่ียต่อเดือน 3,774 บาท 
 ผูผ้ลิตกาแฟคัว่รายท่ี 1 มีอตัราก าไรสุทธิ 23.08% ต่อยอดขาย แสดงให้เห็นวา่ผูผ้ลิตกาแฟคัว่
รายท่ี 1 มีผลการด าเนินงานท่ีมีประสิทธิภาพท าให้ก าไรสุทธิต่อยอดขายสูงกวา่เม่ือเปรียบเทียบกบั
อตัราก าไรสุทธิของผูผ้ลิตกาแฟคัว่รายท่ี 2 ซ่ึงมีอตัราก าไรสุทธิเพียง 8.39% ต่อยอดขายเท่านั้น 
เน่ืองจากผูผ้ลิตกาแฟคัว่ทั้ง  2 ราย มีความแตกต่างในส่วนของผลิตภณัฑ์เก่ียวกบัดา้นของปริมาณ
บรรจุภณัฑต่์อหน่วย และราคาขายต่อหน่วยท่ีต่างกนั จึงเห็นไดช้ดัวา่ผูผ้ลิตรายท่ี 2 มีอตัราก าไรสุทธิ
นอ้ยกวา่ผูผ้ลิตรายท่ี 1 ดงันั้นหากผูผ้ลิตกาแฟคัว่ตอ้งการอตัราก าไรสุทธิท่ีดีข้ึน ควรตั้งราคาขายท่ี
สูงข้ึน และปรับปริมาณบรรจุภณัฑ์ให้สอดคลอ้งกบัราคาขาย จะท าให้ไดรั้บผลตอบแทนจากการ
จ าหน่ายกาแฟคัว่ไดดี้มากข้ึน เพราะตน้ทุนการผลิตสูงพอสมควร 
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Abstract 
 

The purposes of this research were 1) to investigate the cost of roasted coffee 
production and 2) to investigate the return of roasted coffee production. The sample 
consisted of two roasted coffee producers in Khao Kho District, Phetchabun Province. The 
research instrument used for data collection was an interview.  

The results of the study showed that based on the data of the production cost of the 
first producer, the initial investment cost was 479,000 baht. Total raw material cost per 
month was 4,800 baht, so the raw material cost was 12 baht/bag. Total monthly labor cost 
was 15,600 baht, so labor cost was 39 baht/bag. The total production cost was 10,366.67 
baht per month, so the production cost was 25.92 baht/bag. When it was included with the 
production cost per bag (76.92 baht), the production cost per  month was 30,766.67 baht. 
Regarding the second producer, the initial investment cost was 353,000 baht. Total raw 
material cost per month was 12,000 baht, so the cost of raw materials was 60 baht/bag. 
Total monthly labor cost was 20,800 baht, so the labor cost was 104 baht/bag. The total 
production cost was 8,426 baht per month, so the production cost was 42.13 baht/bag. 
When it was included with the production cost per bag (206.13 baht), the production cost 
per month was 51,826.39 baht 
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The production cost of roasted coffee of the first producer was 4,800 baht per month, the 
labor cost was 15,600 baht, and the total production cost was 10,366.67 baht. The annual income 
was 480,000 baht, so the monthly average was 40,000 baht. The annual net profit was 110,784 
baht. The average per month was 9,232 baht. For the second producer, the production cost was 
12,000 baht per month, the labor cost was 20,800 baht, and the total production cost was 
51,826.39 baht. The annual income was 540,000 baht, so the monthly average was 45,000 baht. 
The annual net profit was 45,288 baht. The average per month was 3,774 baht. 
 The first roasted coffee producer had a net profit of 23.08% per sales. This indicated that 
the first producer had efficient performance, resulting in higher net profit per sales compared with 
those of the second producer (only 8.39% per sales). This is because the two roasted coffee 
producers were different in terms of product packaging per unit and different selling price per 
unit. It is clear that the second producer had lower net profit than the first producer. Therefore, if 
the roasted coffee producer would like higher net profit, he/she should set higher selling price and 
adjust the amount of packaging in accordance with the selling price. This will result in better 
returns from selling roasted coffee since the production cost was rather high. 
 
 
 
 
 
 
 
 
Keywords: Production cost, financial return, roasted coffee 
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บทที ่1 
บทน ำ 

 
1.1  ควำมเป็นมำและควำมส ำคัญของปัญหำ 

ธุรกิจร้านกาแฟไดว้วิฒันาการเร่ือยมาจากรถเขน็ขายกาแฟท่ีมีถุงลวกกาแฟ ใส่
นมและนา้ตาล ท่ีนิยมทานกบัปาท่องโก๋ ซ่ึงเป็นของคู่กนั โดยมีเพียงท่ีนัง่เพียงไม่ก่ีท่ีไว้
สาหรับรองรับในการใหบ้ริการนัง่ด่ืมกาแฟท่ีร้าน โดยร้านกาแฟในลกัษณะน้ีจะขายอยู่
ตามริมทางขา้งถนน และตามตลาดสด ซ่ึงเป็นสถานท่ีคนพลุกพล่าน ในขณะท่ีร้าน
กาแฟในลักษณะน้ีจะเน้นการขายผลิตภัณฑ์ของกาแฟมากกว่าการนาเสนอขาย
ภาพลกัษณ์  จนท าให้ในช่วงระยะเวลา 3-5 ปีท่ีผา่นมาธุรกิจร้านกาแฟสดเร่ิมเขา้มามี
บทบาทแทนท่ีร้านกาแฟท่ีใชถุ้งลวก (กุลวรา เลิศสิทธิชยั, 2551) เห็นไดจ้ากการเปิด
ร้านกาแฟริมทางท่ีมีบรรยากาศท่ีดึงดูดให้ผูท่ี้ตอ้งการพกัผ่อนหย่อนใจเขา้มาหามุม
ส่วนตวัเพื่อพบปะสังสรรค ์ และสนทนาเพื่อทาธุรกิจส่วนตวั ทั้งน้ีธุรกิจร้านกาแฟสด
ไม่มีการจากดัเวลาของการเขา้มานัง่ใช้บริการภายในร้าน และยงัไดรั้บการบริการ
เคร่ืองด่ืม อาหารวา่ง ท่ีรวดเร็วทนัใจ จึงส่งผลให้ธุรกิจร้านกาแฟมีอตัราการเติบโต      
ท่ีรวดเร็วอย่างเห็นได้ช ัด ที ่ เป็นมาผลมาจากการเข้ามาลงทุนของร้านกาแฟจาก
ต่างประเทศท่ีเขา้มาดาเนินกิจการในประเทศไทย (ส านกังานส่งเสริมวิสาหกิจขนาด
กลางและขนาดยอ่ม, 2559)  

ภายหลงัจากธุรกิจร้านกาแฟคัว่บดรายใหญ่จากต่างประเทศ เช่น บริษทั สตาร์
บคัส์ คอฟฟ่ี (ประเทศไทย) จากดั เขา้มาลงทุนเปิดกิจการในประเทศไทย ส่งผล         
ใหธุ้รกิจร้านกาแฟในประเทศไทยมีการต่ืนตวั และคึกคกัมากข้ึน ซ่ึงเห็นไดจ้ากจ านวน
ของธุรกิจร้านกาแฟสดท่ีมีการเปิดตวัข้ึนมากมาย ทั้งท่ีเป็นการดาเนินธุรกิจของ         
นักลงทุนชาวไทย และนักลงทุนชาวต่างชาติท่ีอยู่ในรูปแบบของร้านคีออสเล็กๆ       
ร้านกาแฟในป๊ัมน ้ามนับนเส้นทางท่องเท่ียว ร้านกาแฟขนาดกลาง และร้านกาแฟขนาด
ใหญ่ตามสถานท่ีชุมชนรวมถึงห้างสรรพสินคา้ต่างๆ (สถาบนัพฒันาวิสาหกิจขนาด
กลางและขนาดยอ่ม, 2551: 9) ส่งผลให้ธุรกิจร้านกาแฟมีอตัราการเติบโต  ท่ีรวดเร็ว    
ท่ีเป็นผลมาจากธุรกิจร้านกาแฟรายใหญ่จากต่างประเทศเข้ามาลงทุนในธุรกิจน้ี 
ในขณะท่ีพฤติกรรมการด่ืมกาแฟของผูบ้ริโภคชาวไทยมีการเปล่ียนแปลง ซ่ึงในอดีต
คนไทยนิยมด่ืมกาแฟส าเร็จรูป แต่ปัจจุบนันั้นคนไทยหนัมาบริโภคกาแฟคัว่บดกนัมาก
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ข้ึน และช่ืนชอบการเขา้ร้านกาแฟสดท่ีมีการตกแต่งของร้านกาแฟให้มีความหรูหรา 
ทนัสมยั มีบรรยากาศท่ีร่ืนรมยเ์หมาะสาหรับการนัง่ด่ืมกาแฟภายในร้าน (เนรัญชลา 
จอมศรี, 2556)  ซ่ึงเห็นไดจ้ากพฤติกรรมการเขา้ร้านกาแฟของผูบ้ริโภคท่ีอาศยัพื้นท่ี
ของร้านกาแฟเป็นสถานท่ีพบ      ปะเพื่อคุยงานทางธุรกิจจนน าไปสู่การเขา้ไปใชชี้วิต
อยูใ่นร้านกาแฟกนัมากข้ึน และผูบ้ริโภคมีแนวทางในการด าเนินชีวิตท่ีเป็นสีเขียวกนั
มากข้ึน แปลงปลูกผลไมเ้มืองหนาวหลายอยา่งเช่น แมคคาเดเมียนทั เป็นพืชท่ีปลูกกนั
มาในจงัหวดั เชียงใหม่ เลย และเพชรบูรณ์ แมคคาเดเมียนัท ท่ีเกษตรท่ีสูงเขาค้อ          
มีพื้นท่ีปลูกประมาณ 20 ไร่ โดยมีการปลูกกาแฟแซม แมคคาเดเมียนทั ปลูกไดผ้ล      
ในท่ีค่อนขา้งสูง  ล าตน้มีขนาดใหญ่ พุ่มใบแน่นทึบ ใบเขียวทั้งปี เป็นพืชท่ีเหมาะ       
จะปลูกคลุมภูเขาไม่ให้เป็นเขาหัวโลน้ ซ่ึงจากขอ้มูลทางวิชาการนั้นระบุว่า สามารถ
ปลูกไดไ้ม่ก่ีจงัหวดัเท่านั้น ส่วนกาแฟท่ีปลูกแซมในแปลงแมคคาเดเมียนทั ส่วนหน่ึง
ปลูกใตต้น้กระถินณรงค ์กาแฟเป็นงานทดลองเช่นกนั แต่ผลผลิตสามารถน ามาแปรรูป 
เป็นกาแฟสดท่ีให้รสชาติดีมากร้าน“กาแฟพนัธ์ุดี” บริการดว้ยกาแฟสด สายพนัธ์ุอารา
บิกา้ ซ่ึงเป็นกาแฟพนัธ์ุอาราบิก้าคาติมอร์ กาแฟพื้นถ่ินเพชรบูรณ์ มีการส่งเสริมการ
ปลูกท่ีอ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ เม่ือปี พ.ศ. 2530 ในโครงการพฒันาลุ่มน ้ าเข็ก
เขาคอ้ ปัจจุบนัเกษตรกรถางทิ้งเกือบหมดแลว้ เน่ืองจากหลงัจากปลูกแลว้ 4 ปี ราคา    
ไม่สู้ดี เกษตรกรจึงถางทิ้ง เหลือปลูกเพียงไม่ก่ีราย ท่ีต าบลสะเดาะพง อ าเภอเขาคอ้    
ซ่ึงได้รวบรวมน ามาขายเป็นอุตสาหกรรมครัวเรือน ส าหรับกาแฟพนัธ์ุอาราบิก้าคา
ติมอร์ กาแฟท่ีปลูกในพื้นถ่ินเพชรบูรณ์  ถือเป็นพนัธ์ุกาแฟท่ีดี เป็นพนัธ์ุท่ีตา้นทาน    
ต่อโรคราสนิม ผลผลิตมีคุณภาพสูง มีลกัษณะตน้เต้ีย ขอ้สั้น ผลผลิตสูงสม ่าเสมอ เป็น
พนัธ์ุท่ีผ่านการคดัเลือกโดยกรมวิชาการเกษตร โดยท าการศึกษาทดลองจากศูนยว์ิจยั 
ของกรมวิชากาเกษตรในภาคเหนือ คือ ศูนยว์ิจยัเกษตรหลวงฯ ขุนวาง จ.เชียงใหม่, 
สถานีทดลองเกษตรท่ีสูงวาวี อ.แม่สรวย จ.เชียงราย, สถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอ 
อ.เมือง จ.ตาก, และสถานีทดลองเกษตรท่ีสูงเขาคอ้ อ.เขาคอ้ จ. เพชรบูรณ์ 
 จากขอ้มูลข้างตน้ ผูว้ิจยัสนใจและเล็งเห็นความส าคญัในการศึกษาต้นทุน      
และผลตอบแทนการผลิตผลิตกาแฟคัว่ในอ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ เพื่อเป็น
ขอ้มูลแก่เกษตรกรและผูผ้ลิตกาแฟคัว่ น ามาใช้ในการวางแผนการปลูกและผลิต    
การค านวณตน้ทุนและการค านวณรายไดท่ี้ผูผ้ลิตและจ าหน่ายจะไดรั้บ อีกทั้งยงัเป็น
ขอ้มูลให้กบัผูส้นใจท่ีจะลงทุนปลูกกาแฟใชใ้นการศึกษาก่อนการตดัสินใจท่ีจะลงทุน
เพื่อการคา้ในประเทศและเพื่อส่งออกไปยงัต่างประเทศ 
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1.2  วตัถุประสงค์หลกัของโครงกำรวจัิย  
1.2.1  เพื่อทราบถึงตน้ทุนการผลิตกาแฟคัว่ 
1.2 2  เพื่อทราบถึงผลตอบแทนการผลิตกาแฟคัว่ 

 
1.3   กรอบแนวควำมคิดของโครงกำรวจัิย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.4  ขอบเขตของงำนวจัิย 

ขอบเขตด้ำนประชำกร 
 ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง ไดแ้ก่ ผูผ้ลิตกาแฟคัว่ อ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 
 ขอบเขตด้ำนพืน้ทีแ่ละเน้ือหำ 

พื้นท่ีในการวจิยัคร้ังน้ี ผูผ้ลิตกาแฟคัว่ อ าเภอคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 
ขอบเขตด้ำนเวลำ 
ระยะเวลาในการด าเนินงานวิจยัคร้ังน้ีด าเนินการระหวา่งเดือน มกราคม ถึง เดือน 
สิงหาคม 2564 

 
1.5  ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับ  

1.5.1   เพื่อทราบถึงตน้ทุนและผลตอบแทนกาแฟคัว่ 
1.5.2  เพื่อทราบถึงปัญหาอุปสรรคและแนวทางการแกไ้ขปัญหากาแฟคัว่ของเกษตรกร 
1.5.3  เพื่อทราบแนวทางในการลดตน้ทุนและได้รับผลตอบแทนท่ีดี และเป็นการ
ส่งเสริมการผลิตกาแฟคัว่ 

การศึกษาตน้ทุน 
- ตน้ทุนการผลิต 
- ค่าแรงงานทางตรง 
- ค่าใชจ่้ายในการผลิต 
 

การศึกษาผลตอบแทน 
-รายไดจ้ากการจ าหน่ายการ
ผลิตกาแฟคัว่ 
- อตัราก าไรสุทธิ 
- ระยะเวลาคืนทุน 
- จุดคุม้ทุน 
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1.6  นิยำมค ำศัพท์ 
 1.6.1 ตน้ทุนการผลิต หมายถึง ต้นทุนทั้งส้ินจากการลงทุนผลิตปลาร้าแปรรูป 
ค่าใชจ่้าย   ในการลงทุนทุกอยา่ง ท่ีเก่ียวขอ้งในการผลิตปลาร้าแปรรูป ไดแ้ก่ ตน้ทุนวตัถุดิบ คือ
ตน้ทุนการผลิตท่ีมาจากตน้ทุนค่าวตัถุดิบของสินคา้นั้นๆ ซ่ึงแตกต่างกนัไปสินคา้แต่ละประเภท 
ตน้ทุนแรงงาน และค่าใชจ่้ายการผลิต จนกระทัง่เป็นสินคา้ส าเร็จรูป  

- วตัถุดิบทางตรง หมายถึง ค่าใชจ่้ายท่ีเก่ียวขอ้งวตัถุดิบต่างๆ ในกระบวนการผลิต 
รวมทั้งค่าใชจ่้าย ท่ีเก่ียวกบัวสัดุท่ีใชใ้นการผลิตสินคา้และบริการ  

- ค่าแรงงานทางตรง หมายถึง ค่าแรงงานต่างๆท่ีจ่ายให้แก่คนงานและลูกจา้งท่ีท า
หนา้ท่ีเก่ียวกบัการผลิตสินคา้ส าเร็จรูปโดยตรง เช่น ค่าจา้งพนกังานประกอบผลิตภณัฑ ์ 
 -ค่าใช้จ่ายในการผลิต หมายถึง ค่าใช้จ่ายอ่ืนๆ ท่ีใช้เก่ียวกบัการผลิต นอกเหนือจาก
วตัถุดิบทางตรงและค่าแรงงานทางตรง เช่น ค่าเส่ือมราคา ค่าซ่อมแซมอุปกรณ์การผลิตฯ   
 1.6.2  ผลตอบแทนการผลิต หมายถึง รายรับท่ีเกิดจากการจาหน่ายกาแฟคัว่บด หรือส่วน
ต่างท่ีไดรั้บจากการลงทุนท่ีจะก่อให้เกิดรายไดคุ้ม้กบัเงินลงทุนนั้น โดยหาไดจ้ากการน าก าไร
หกักบัตน้ทุนทั้งหมด    

1.6.3  กาแฟคัว่ คือ ผลิตภณัฑ์ท่ีไดจ้ากการคัว่เมล็ดกาแฟดิบจนสุกและมีสีน ้ าตาล น ามา
บดเป็นผงแลว้ชงดว้ยน ้าร้อน โดยมีเคร่ืองมือในการกรองกากผงกาแฟออก 
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บทที ่2 
เอกสำรและงำนวจิยัที่เกีย่วข้อง 

  
ในการศึกษาโครงการวิจยัเร่ือง การศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนการผลิตกาแฟคัว่

อ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ ได้พิจารณาเลือกแนวคิด ทฤษฎี และงานวิจยัที่เกี่ยวขอ้ง 
เพื่อประกอบในการจดัท าโครงการวิจยั ดงัน้ี 

2.1 แนวคิดและทฤษฎีเก่ียวขอ้งกบัตน้ทุน 
2.2 แนวคิดและทฤษฎีเก่ียวขอ้งกบัผลตอบแทน 
2.3 แนวคิดและทฤษฎีเก่ียวขอ้งกบักาแฟ 
2.4 แนวคิดและทฤษฎีเก่ียวขอ้งกบัตลาดกาแฟ 
2.5 งานวิจยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

 
2.1  แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวข้องกับต้นทุน 

ชาญศกัด์ิ ตั้งสันติกุลานนท์ (2560) กล่าวว่า ตน้ทุน (Cost) หมายถึง มูลค่าของ
ทรัพยากร ท่ีองคก์รใชป้ระโยชน์เพื่อให้บรรลุวตัถุประสงคต์ามท่ีไดก้ าหนดไว ้เช่น ตน้ทุนของ
วตัถุดิบและแรงงานท่ีเกิดข้ึนเพื่อผลิตสินคา้หรือบริการ และเม่ือตน้ทุนไดก่้อให้เกิดประโยชน์
ต่อธุรกิจแลว้ ตน้ทุนส่วนนั้นจะเปล่ียนสภาพไปเป็นค่าใช้จ่าย (Expense) ซ่ึงจะนาไปหกัจาก
รายไดใ้นแต่ละงวดบญัชี  

ตน้ทุนการผลิต คือ ตน้ทุนท่ีทาให้ไดสิ้นคา้ส าเร็จรูปใดๆ ประกอบดว้ย วตัถุดิบ
ทางตรง ท่ีเบิกใชใ้นการผลิต แรงงานทางตรงท่ีเก่ียวขอ้งกบักระบวนการผลิตและค่าใชจ่้ายใน
การผลิต เม่ือทั้ง 3 ส่วนประกอบ ไดเ้ขา้สู่ขั้นตอนต่างๆ ของการผลิตก็จะถูกแปรสภาพเป็น
สินคา้ส าเร็จรูปต่อไป  

ตน้ทุนการผลิต   =    ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรง + ค่าแรงงานทางตรง + ค่าใชจ่้ายการผลิต  
                                                             จ  านวนสินคา้ท่ีผลิตในงวดนั้น 

2.1.1  กำรจ ำแนกต้นทุนทีใ่ช้ในกำรวจัิย 
จ าแนกตามส่วนประกอบของผลิตภัณฑ์หรือทรัพยากรท่ีใช้ในการผลิต       

การจ าแนกตน้ทุนโดยวิธีน้ีเป็นการจ าแนกตามส่วนประกอบท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิต
สินคา้ประกอบดว้ย วตัถุดิบ แรงงาน และค่าใชจ่้าย  การผลิต 
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- ตน้ทุนจากวตัถุดิบ วตัถุดิบ (raw material) หมายถึง ส่ิงท่ีน ามาใชใ้นการผลิต
และกลายเป็นส่วนหน่ึงของสินค้า ในกรณีการลงทุนเพาะปลูก จะมีวตัถุดิบคือ       
พนัธ์ุกาแฟ ปุ๋ย วสัดุปลูก เป็นตน้ เน่ืองจากวตัถุดิบเป็นส่วนหน่ึงของการผลิตและการ
ลงทุน ดังนั้นต้นทุนของ วตัถุดิบจึงสามารถท่ีจะค านวณได้ในตวัสินค้าท่ีผลิตหรือ
กรรมวธีิในการผลิต 

-  ตน้ทุนจากแรงงาน แรงงาน (labor) หมายถึง เงินท่ีจ่ายเป็นค่าแรงงานท่ีจา้ง
มา หรือท าการผลิตสินคา้หรือท าการแปรสภาพตวัวตัถุดิบใหเ้ป็นสินคา้ หรือผลผลิต 

-  ตน้ทุนจากค่าใชจ่้ายการผลิต ค่าใชจ่้ายการผลิต (manufacturing overhead) 
หมายถึง ค่าใช้จ่ายท่ีเกิดข้ึนเก่ียวกับการผลิตนอกเหนือจากวตัถุดิบและค่าแรงทาง   
ส่วนค่าใชจ่้ายการ ขายและการบริหารไม่ถือเป็นค่าใชจ่้ายในการผลิต เพราะค่าใชจ่้าย
ดงักล่าวเป็นค่าใชจ่้ายเก่ียวกบัการ จดัจ าหน่ายสินคา้และในการบริหารการด าเนินงาน
ของกิจการ ไม่ไดมี้ส่วนเก่ียวขอ้งกบัการผลิตสินคา้ แต่ประการใด ดงันั้นค่าใชจ่้ายใน
การผลิตเป็นค่าใช้จ่ายท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตเช่น ค่าเช่าพื้นท่ี ค่าภาษี ท่ีดิน ค่าเส่ือม
ราคาเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ค่าซ่อม เป็นตน้    

จ  าแนกตามความสัมพันธ์กับระดบัของกิจกรรม หรือเรียกอีกอย่างหน่ึงวา่  
“การจ าแนกตน้ทุนตามพฤติกรรม” (cost behavior) การจ าแนกตน้ทุนโดยวิธีน้ีเป็นการ
จ าแนกประเภท โดยพิจารณาถึงการเปล่ียนแปลงตน้ทุนเม่ือระดบักิจกรรมเปล่ียนไป 
ไดแ้ก่ ตน้ทุนคงท่ี และตน้ทุน ผนัแปร 

-  ต้นทุนคงท่ี (Fixed Costs) หมายถึง ต้นทุนท่ีมีจ านวนรวมคงท่ีไม่
เปล่ียนแปลง ไปตามสัดส่วนระดบัของกิจกรรม หรือปริมาณการผลิต ไม่ว่าจะผลิต   
ในปริมาณมาก หรือน้อยเท่าใด ก็ตาม ต้นทุนประเภทน้ีจะมีจ านวนคงท่ี หรือไม่
สามารถเปล่ียนแปลงปริมาณการใช้ได้ภายใน ระยะเวลาของการผลิต และถ้าไม่
ด าเนินการผลิตก็ตอ้งเสียตน้ทุนน้ี ไดแ้ก่ ค่าเช่าท่ีดิน ค่าภาษีท่ีดิน ค่าเส่ือมราคาอุปกรณ์
การเกษตร ค่าเสียโอกาสเงินลงทุนในการซ้ืออุปกรณ์การเกษตร และค่าเสียโอกาส   
การใชท่ี้ดินกรณีท่ีมีท่ีดินเป็นของตนเอง 

- ตน้ทุนผนัแปร (Variable Costs) หมายถึง ตน้ทุนท่ีมีตน้ทุนรวมผนัแปรไป
ตาม สัดส่วนระดบัของกิจกรรม หรือการผลิต ตน้ทุนผนัแปรจึงเป็นค่าใชจ่้ายท่ีเกิดข้ึน
จากการใชปั้จจยั ผนัแปรในการผลิต ถา้ท าการผลิตในปริมาณมาก ตน้ทุนผนัแปรใน
การผลิตก็จะมาก ถา้ผลิตในปริมาณ นอ้ยตน้ทุนผนัแปรในการผลิตก็จะนอ้ย เม่ือไม่ท า
การผลิตก็จะไม่ตอ้งจ่ายตน้ทุนชนิดน้ีเลย และปัจจยั ผนัแปรจะใชห้มดไปในช่วงการ
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ผลิต   นั้น ๆ ไดแ้ก่ ค่าจา้งแรงงาน ค่าวสัดุอุปกรณ์การเกษตร ตลอดจน ค่าซ่อมแซม
อุปกรณ์ 

  ความสัมพนัธ์ระหวา่งตน้ทุนการผลิต 
ตน้ทุนรวม (Total Cost) หมายถึง ตน้ทุนท่ีประกอบดว้ยตน้ทุนคงท่ีรวม 

(Total Fixed Cost: TFC) และตน้ทุนแปรผนัรวม (Total Variable Cost: TVC) 
TC = TVC + TFC 
โดยท่ี  TC = ตน้ทุนรวม (Total Costs) 

TVC = ตน้ทุนผนัแปรรวม (Total Variable Costs) 
TFC = ตน้ทุนคงท่ีรวม (Total Fixed Costs) 

สุกญัญา ตนัธนวฒัน์ , อสัมภินพงศ ์ฉตัราคม, วรณี จิเจริญ และอติ ไทยานันท ์
(2552) กล่าวว่ารายได ้(Revenue) หมายถึง ผลตอบแทนท่ีธุรกิจได้รับจากการขาย
ผลผลิตตามราคาตลาด 

รายไดท้ั้งหมด = ราคาผลผลิต x จานวนผลผลิต 
รายไดเ้หนือตน้ทุนผนัแปร = รายไดท้ั้งหมด – ตน้ทุนผนัแปร 
รายไดเ้หนือตน้ทุนเงินสด = รายไดท้ั้งหมด – ตน้ทุนเงินสด 
ก าไรสุทธิ = รายไดท้ั้งหมด – ตน้ทุนทั้งหมด 
วีรี เวชวิมล (2550) ไดอ้ธิบายวา่ อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน (Return on 

Investment: ROI) เป็นการวดัผลตอบแทนจากการลงทุน เป็นการเปรียบเทียบจานวน
เงินท่ีลงทุนกบักาไรสุทธิ เพื่อประเมินความคุม้ค่าของการลงทุน  อตัราผลตอบแทน
จากการลงทุน = ก าไรสุทธิ/ตน้ทุนทั้งหมด x 100 

กำรจ ำแนกประเภทต้นทุนแบ่งออกเป็น 6 ประเภท ได้แก่  
1. การจ าแนกตน้ทุนตามระยะเวลา  
2. การจ าแนกตน้ทุนตามลกัษณะการดาเนินงาน  
3. การจ าแนกตน้ทุนตามส่วนประกอบของผลิตภณัฑ์  
4. การจ าแนกตน้ทุนตามปริมาณกิจกรรม  
5. การจ าแนกตน้ทุนเพื่อการควบคุมและวดัผลการปฏิบติังาน  
6. การจ าแนกตน้ทุนเพื่อการตดัสินใจ  

ซ่ึงมีรายละเอียดของการจ าแนกตน้ทุนแต่ละประเภท ดงัต่อไปน้ี  
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1. กำรจ ำแนกต้นทุนตำมระยะเวลำ  
เป็นการพิจารณาตน้ทุนในการจดัหาสินทรัพยแ์ละบริการต่างๆ ซ่ึงจะตอ้ง

สัมพนัธ์กบัระยะเวลาในการดาเนินธุรกิจของกิจการ โดยสามารถแบ่งตน้ทุนออกได้
เป็น 3 ประเภท คือ  

1.1 ตน้ทุนท่ีเกิดข้ึนในอดีต (Historical Cost) คือตน้ทุนท่ีเกิดข้ึนเม่ือไดม้าซ่ึง
สินทรัพยห์รือบริการต่างๆ และกิจการไดจ่้ายชาระเงินสด สินทรัพยอ่ื์นใดหรือรายการ
เทียบเท่าเงินสดโดยปกติจะใช้ตน้ทุนประเภทน้ีในการบนัทึกบญัชีประกอบกบัการ
จดัท างบการเงิน แต่ไม่นิยมน าไปใชป้ระกอบการตดัสินใจปัญหาหรือเหตุการณ์ต่างๆ    
ในอนาคต เน่ืองจากสภาวะแวดลอ้มทางเศรษฐกิจมีการเปล่ียนแปลงไปตามกาลเวลา  

1.2 ตน้ทุนทดแทนหรือตน้ทุนเปล่ียนแทน (Replacement Cost) คือตน้ทุน      
ท่ีจ่ายไปเพื่อใช้ในการจัดหาสินทรัพย์มาเปล่ียนแทนหรือทดแทนสินทรัพย์เดิม         
ซ่ึงสินทรัพย์ท่ีจดัหามานั้น ต้องมีลกัษณะคล้ายคลึงกบัสินทรัพยเ์ดิม เพื่อน ามา
เปรียบเทียบตน้ทุนประกอบการตดัสินใจในการเลือกทางเลือกต่างๆ ว่าควรเปล่ียน
แทนหรือปรับปรุงสินทรัพยท่ี์มีอยูเ่ดิมหรือควรซ้ือสินทรัพยใ์หม่เพื่อทดแทนสินทรัพย์
เดิม โดยเปรียบเทียบจากราคาตลาดของสินทรัพยน์ั้นๆ  

1.3 ตน้ทุนในอนาคต (Future Cost) คือตน้ทุนท่ีคาดวา่จะเกิดข้ึนในอนาคตเม่ือ
กิจการตอ้งตดัสินใจเลือกโครงการใดโครงการหน่ึงในอนาคต ซ่ึงกิจการตอ้งพยากรณ์
ตน้ทุนท่ีคาดวา่จะเกิดข้ึน เพื่อใชใ้นการตดัสินใจเลือกลงทุนในโครงการจดัแนวโน้ม
ของตน้ทุนจริงในอดีตหรือจากระบบงบประมาณของกิจการ  
2. กำรจ ำแนกต้นทุนตำมลกัษณะกำรด ำเนินงำน  

เป็นการพิจารณาตน้ทุนท่ีเกิดจากด าเนินงานหรือปฏิบติังานของธุรกิจซ่ึงแบ่ง
ได ้2 ประเภทใหญ่ๆ ดงัต่อไปน้ี  

2.1 ตน้ทุนการผลิต (Manufacturing Cost) คือ ตน้ทุนท่ีเกิดข้ึนทั้งหมด         
ในกระบวนการผลิตเพื่อแปรสภาพวตัถุดิบให้เป็นสินคา้  ซ่ึงปกติตน้ทุนการผลิต       
จะเกิดข้ึนในธุรกิจผลิตสินคา้เท่านั้น เช่น วตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง           
และค่าใชจ่้ายการผลิต เป็นตน้   
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2.2 ตน้ทุนท่ีไม่เก่ียวขอ้งกบัการผลิต (Nonmanufacturing Cost) คือ ตน้ทุน
อ่ืนๆ ท่ีไม่เก่ียวขอ้งกบัการผลิตสินคา้ ซ่ึงจะจ าแนกตน้ทุนโดยพิจารณาตามหนา้ท่ีหรือ
ลกัษณะของการปฏิบติังาน ดงัน้ี  

2.2.1 ตน้ทุนในการจัดซ้ือหรือจดัหาสินคา้ (Merchandise Cost) ซ่ึง 
เป็นตน้ทุนในการจดัหาสินคา้ เช่น ค่าขนส่งขาเขา้ เป็นตน้  

2.2.2 ตน้ทุนทางการตลาด (Marketing Cost) เป็นตน้ทุนท่ีเกิดจากการ 
ส่งเสริมการขายหรือแนะนาผลิตภณัฑ์เข้า สู่ตลาด เช่น ค่าโฆษณาประชาสัมพนัธ์  
เป็นตน้  

2.2.3 ตน้ทุนหรือค่าใชจ่้ายในการบริหาร (Administrative Cost of  
Expense) เป็นตน้ทุนจากการบริหารงานโดยรวม เช่น เงินเดือนฝ่ายบริหาร ค่าใชจ่้าย
แผนกบญัชี  

2.2.4 ตน้ทุนทางการเงิน (Financing Cost) คือ ตน้ทุนจากการจดัหา 
เงินทุนมาด าเนินงาน เช่น ดอกเบ้ีย ค่าธรรมเนียมต่างๆ เป็นตน้  

2.2.5 ตน้ทุนในการวจิยัและพฒันาผลิตภณัฑ์ (Research and  
Development Cost) เป็นตน้ทุนจากการวิจยัหาสินคา้ใหม่ๆ หรือพฒันาสินคา้ท่ีมีอยูใ่ห้
ทนัสมัยจากเดิมเพื่อตอบสนองความต้องการของทางการตลาดของลูกค้า  เช่น 
เงินเดือนนกัวจิยัและผูเ้ช่ียวชาญ เป็นตน้  
3. กำรจ ำแนกต้นทุนตำมส่วนประกอบของผลติภัณฑ์  

เป็นการจ าแนกตน้ทุนของผลิตภณัฑ์นั้นๆ ท่ีกิจการไดท้าการผลิต เพื่อให้
ไดม้าซ่ึงสินคา้ต่างๆ สามารถจ าแนกไดเ้ป็น 3 ส่วน ไดแ้ก่  

3.1 วตัถุดิบทางตรง (Direct Material) คือ วตัถุดิบส่วนส าคญัท่ีใชใ้นการผลิต
สินคา้หรือบริการ สามารถค านวณไดง่้ายวา่สินคา้ 1 หน่วย ตอ้งใชว้ตัถุดิบเท่าใด เช่น 
ไมท่ี้ใชท้  าเฟอร์นิเจอร์ ผา้ท่ีใชใ้นการตดัชุด เป็นตน้  

3.2 ค่าแรงงานทางตรง (Direct Labor) คือ ค่าแรงท่ีเกิดข้ึนเพื่อเปล่ียนสภาพ
วตัถุดิบให้เป็นสินค้าส าเร็จรูป หรือเป็นค่าแรงท่ีเกิดจากการผลิตสินค้าโดยตรง 
สามารถค านวณตน้ทุนค่าแรงท่ีใชใ้นการผลิตไดโ้ดยง่าย เช่น ค่าแรงของพนกังานตดั
เยบ็เส้ือผา้ ค่าแรงพนกังานควบคุมเคร่ืองจกัรภายในโรงงาน เป็นตน้  

3.3 ค่าใชจ่้ายการผลิตหรือค่าใชจ่้ายโรงงาน (Factory Overhead) คือ ตน้ทุน
ทั้งหมด ท่ีเกิดข้ึนในการสนบัสนุนการผลิตสินคา้หรือบริการไม่เก่ียวขอ้งกบัวตัถุดิบ
ทางตรงและค่าแรงงานทางตรง และไม่เก่ียวขอ้งกบัส่วนของส านกังาน ดงัน้ี   
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วตัถุดิบทางตรงและค่าแรงงานทางตรง เป็นส่วนประกอบหลกัท่ีน าไปคิดเขา้
กบัตวัสินคา้โดยตรง ผลรวมของตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงและค่าแรงทางตรง จดัเป็น
ตน้ทุนขั้นตน้ (Prime Costs) และผลรวมของตน้ทุนค่าแรงทางตรง กบัค่าใช้จ่าย       
การผลิต จดัเป็นตน้ทุนแปรสภาพหรือตน้ทุนเปล่ียนสภาพ (Conversion Cost)          
ซ่ึงหมายถึงตน้ทุนท่ีใชใ้นการเปล่ียนสภาพวตัถุดิบใหเ้ป็นสินคา้ส าเร็จรูป  
4. กำรจ ำแนกต้นทุนตำมปริมำณกจิกรรม  

เป็นการวิเคราะห์พฤติกรรมต้นทุนว่าผนัแปรตามปริมาณกิจกรรมท่ีปรับ
สูงข้ึนหรือลดลงหรือไม่ เช่น หน่วยสินคา้ท่ีผลิต จานวนชัว่โมงแรงงาน จ านวนชัว่โมง
เคร่ืองจกัร เป็นตน้ ซ่ึงสามารถจ าแนกตน้ทุนประเภทน้ีไดเ้ป็น 4 ประเภท ไดแ้ก่  

4.1 ตน้ทุนผนัแปร (Variable Cost) คือ ตน้ทุนท่ีเปล่ียนแปลงไปตามสัดส่วน
ของระดบักิจกรรมหรือปริมาณการผลิต ในขณะท่ีตน้ทุนผนัแปรต่อหน่วยคงท่ีไม่ว่า
ปริมาณกิจกรรมจะเพิ่มข้ึนหรือลดลง ซ่ึงทาให้ค  านวณหาตน้ทุนไดโ้ดยง่ายและทราบ
วา่ตน้ทุนดงักล่าวเป็นตน้ทุนของแผนกใด ตน้ทุนผนัแปรเป็นค่าใชจ่้ายท่ีเกิดจากการใช้
ปัจจยัผนัแปรในการผลิต โดยปัจจยัผนัแปรจะใชห้มดไปในช่วงการผลิตนั้นๆ ตน้ทุน
ผนัแปรสามารถแยกออกไดเ้ป็น 2 ประเภท คือ ตน้ทุนผนัแปรท่ีเป็นเงินสด และไม่เป็น
เงินสด  

4.1.1 ตน้ทุนผนัแปรท่ีเป็นเงินสด หมายถึง ตน้ทุนผนัแปรท่ีผูผ้ลิตจ่าย 
ออกไปจริงเป็นเงินสด จาการใช้ปัจจยัผนัแปรต่างๆ ไดแ้ก่ ค่าจา้งแรงงาน ค่าวสัดุ
อุปกรณ์การเกษตร และค่าซ่อมแซมอุปกรณ์การเกษตร  

4.1.2 ตน้ทุนผนัแปรท่ีไม่เป็นเงินสด หมายถึง ตน้ทุนผนัแปรท่ีผูผ้ ลิต 
ไม่ไดจ่้ายออกไปจริงในรูปของเงินสด หรือค่าใชจ่้ายคงท่ีท่ีประเมินได ้ เป็นค่าใชจ่้าย   
ท่ีคิดใหก้บัปัจจยัการผลิตผนัแปรต่างๆ ท่ีเป็นของผูผ้ลิตเอง หรือไดรั้บมาและนาไปใช้
ในรูปส่ิงของ ไดแ้ก่ ค่าแรงงานของบุคคลในครอบครัว ค่าวสัดุอุปกรณ์การเกษตร      
ท่ีเกษตรกรผลิตไดเ้องหรือไดรั้บมาฟรี และค่าเสียโอกาสของเงินลงทุนหมุนเวยีน  

4.2 ตน้ทุนคงท่ี (Fixed Cost) คือตน้ทุนท่ีมีพฤติกรรมคงท่ี หมายถึงตน้ทุนรวม
ท่ีมิได ้เปล่ียนแปลงไปตามระดบัการผลิตในช่วงของการผลิตระดบัหน่ึง แต่ตน้ทุนต่อ
หน่วยจะเปล่ียนแปลง เพิ่มข้ึนหรือลดลงตามปริมาณการผลิตท่ีเปล่ียนแปลง กล่าวคือ 
หากปริมาณการผลิตมากข้ึนทาให้ ตน้ทุนคงท่ีต่อหน่วยลดลง ตวัอยา่งของตน้ทุนคงท่ี 
นอกจากน้ี ยงัสามารถแบ่งตน้ทุนคงท่ีออกไดเ้ป็นสองประเภท คือ ตน้ทุนคงท่ีท่ีเป็น 
เงินสด และตน้ทุนคงท่ีท่ีไม่เป็นเงินสด  
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4.2.1 ตน้ทุนคงท่ีท่ีเป็นเงินสด หมายถึง ค่าใชจ่้ายท่ีผูผ้ลิตจะตอ้งจ่าย 
ในรูปของเงินสดในจ านวนคงท่ีรอบการผลิต ไดแ้ก่ ค่าเช่าท่ีดิน ค่าภาษีท่ีดิน เป็นตน้  

4.2.2 ตน้ทุนคงท่ีท่ีไม่เป็นเงินสด หมายถึง ค่าใชจ่้ายท่ีผูผ้ลิตไม่ไดจ่้าย 
ออกไปจริงในรูปของเงินสด หรือเป็นค่าใช้จ่ายคงท่ีท่ีประเมินได ้ ไดแ้ก่ ค่าใช้ท่ีดิน    
ในกรณีท่ีดินเป็นของตนเอง ค่าเส่ือมราคาของอุปกรณ์การเกษตร และค่าเสียโอกาส
ของเงินลงทุนในการซ้ืออุปกณ์การเกษตรในหน่ึงรอบการผลิต  

4.2.3 ตน้ทุนก่ึงผ ันแปร คือ ตน้ทุนท่ีมีลักษณะส่วนหน่ึงเป็นตน้ทุน 
คงท่ี อีกส่วนหน่ึงเป็นตน้ทุนผนัแปรไปตามระดบัของกิจกรรมท่ีเปล่ียนแปลงไป เช่น 
ค่าบริการรายเดือนซ่อมบ ารุง เดือนละ 500 บาท โดยเขา้ตรวจสภาพเคร่ืองจกัร เดือน
ละ 2 คร้ัง หากเพิ่มจากนั้นตอ้งเสียเพิ่มอีกคร้ังละ 200 บาท กล่าวคือ ตน้ทุนคงท่ี 500 
บาท ตน้ทุนผนัแปรข้ึนอยูก่บัปริมาณกิจกรรมท่ีเพิ่มข้ึนจากเดิม  

4.2.4 ตน้ทุนก่ึงคงท่ี คือ ต้นทุนท่ีคงท่ีในช่วงระดบักิจกรรมหน่ึง     
เม่ือกิจกรรมเปล่ียนไปอีกระดบัหน่ึง ตน้ทุนก็จะผนัแปรตามไปดว้ย และจะคงท่ีตลอด
ช่วงกิจกรรมใหม่จนกวา่จะมีการเปล่ียนแปลงระดบักิจกรรม เช่น หวัหนา้งาน 1 คน 
ควบคุมคนงานได ้10 คน แต่ถา้ตอ้งการเพิ่มคนงานเป็น 20 คน ตอ้งจา้งหวัหนา้งานเพิ่ม
อีก 1 คน ตน้ทุนคงท่ีจากเดิม 1 คน ก็จะเพิ่มเป็น 2 คน จนกวา่จะมีการเปล่ียนแปลง  
   4.2.5 ตน้ทุนผสม (Mixed Cost) คือตน้ทุนท่ีมีพฤติกรรมผสมระหวา่ง
ตน้ทุนคงท่ีและตน้ทุนผนัแปร ซ่ึงเป็นการยากท่ีจะก าหนดหรือระบุว่าตน้ทุนส่วนใด 
จ านวนเท่าใดเป็นตน้ทุนคงท่ีและตน้ทุน ส่วนใด จานวนเท่าใดเป็นตน้ทุนผนัแปร    
โดยท่ีในทางปฏิบติัมกัจะมีตน้ทุนในลกัษณะน้ีอยู่เป็นจานวนมาก การจ าแนกตน้ทุน
ตามหน้าท่ีงานเป็นการพิจารณาต้นทุนท่ีเกิดข้ึนจากการปฏิบติังานในหน้าท่ีต่างๆ       
ซ่ึงโดยปกติแลว้จะแบ่งออกเป็นสองส่วน คือส่วนงานท่ีเก่ียวกบัการผลิตกบัส่วนงาน    
ท่ีไม่เก่ียวขอ้งกบัการผลิต 
5. กำรจ ำแนกต้นทุนเพ่ือกำรควบคุมและวดัผลกำรปฏิบัติงำน  

เป็นการควบคุมตน้ทุนใหเ้ป็นไปตามเป้าหมายท่ีวางไว ้เป็นหนา้ท่ีท่ีส าคญัของ
ผูบ้ริหาร ซ่ึงจะตอ้งก าหนดหน่วยงานท่ีตอ้งการควบคุมตน้ทุนแลว้วางแผนการควบคุม 
ตลอดจนการลงมือปฏิบติั และการวดัผลการปฏิบติัการควบคุมดงักล่าว วา่เป็นไปตาม
แผนท่ีวา่งไวห้รือไม่ ซ่ึงในการควบคุมตน้ทุนนั้นสามารถจ าแนกไดเ้ป็น 2 ประเภท 
ดงัน้ี  
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5.1 ตน้ทุนท่ีควบคุมได ้ คือ ตน้ทุนท่ีผูจ้ดัการหรือหวัหนา้งานสามารถสั่งการ
หรือควบคุมได ้เช่น ค่าล่วงเวลา ค่าวสัดุส้ินเปลือง เป็นตน้  

5.2 ตน้ทุนท่ีควบคุมไม่ได ้ คือ ตน้ทุนท่ีผูจ้ดัการหรือหวัหนา้งานไม่สามารถ
ควบคุมได ้เพราะอยูใ่นอ านาจการตดัสินใจของผูบ้ริหารหรือไดรั้บการปันส่วนมาจาก
ส่วนกลางไม่สามารถหลีกเล่ียงได ้เช่น ค่าเส่ือมราคาโรงงาน ค่าสาธารณูปโภค เป็นตน้ 
6. กำรจ ำแนกต้นทุนเพ่ือกำรตัดสินใจ  
    ตน้ทุนประเภทน้ีสามารถแยกไดเ้ป็น 2 ประเภทใหญ่ ดงัน้ี  

6.1 ตน้ทุนท่ีเก่ียวขอ้งกบัการตดัสินใจ คือ ตน้ทุนท่ีมีความสัมพนัธ์กบัการ
ตัดสินใจของผูบ้ริหารเพื่อใช้ในการประเมินทางเลือก ซ่ึงอาจเกิดข้ึนจากการ
เปรียบเทียบตน้ทุนในอดีตหรือการพยากรณ์โดยอาศยัเทคนิคทางสถิติ  ซ่ึงสามารถ
จ าแนกประเภทได ้ดงัน้ี  

6.1.1 ตน้ทุนส่วนต่าง คือ ตน้ทุนท่ีเพิ่ม ข้ึนหรือลดลงจากการเปล่ียน 
แปลงวธีิการปฏิบติัเดิมใหเ้ป็นวธีิการปฏิบติัใหม่ เช่น กาลงัการผลิต 100 หน่วย ตน้ทุน
ต่อหน่วย 2 บาท ถา้เพิ่มกาลงัการผลิตเป็น 150 หน่วย ตน้ทุนต่อหน่วยเป็น 1.80 บาท 
ทาใหเ้กิดตน้ทุนส่วนต่างท่ีลดลงจากเดิมเม่ือเทียบกบักาลงัการผลิตเดิมอยู ่0.20 บาท  

6.1.2 ตน้ทุนท่ีเล่ียงได ้คือ ตน้ทุนท่ีสามารถประหยดัไดจ้ากการตดัสิน 
ใจเลือก เช่น การยบุสาขาท่ีไดก้าไรนอ้ยหรือขาดทุน จะช่วยลดตน้ทุนไดล้งจากเดิม  

6.1.3 ตน้ทุนค่าเสียโอกาส คือ ผลตอบแทนท่ีกิจการไดรั้บจากการ 
ตดัสินใจเลือกทางเลือกใดทางเลือกหน่ึง แต่กิจการต้องสูญเสียผลตอบแทนจาก
ทางเลือกท่ีไม่ไดเ้ลือก เช่น มีเงินอยู ่10,000 บาท ถา้ฝากเงินจาไดด้อกเบ้ีย 200 บาทต่อ
ปี แต่ถา้ปล่อยเงินกูจ้ะไดด้อกเบ้ีย 500 บาทต่อปี ซ่ึงถา้เลือกปล่อยเงินกูจ้ะท าให้เสีย
โอกาสไดรั้บดอกเบ้ียจากการฝากเงินเป็นจานวน 200 บาท  

6.2 ตน้ทุนท่ีไม่เก่ียวขอ้งกบัการตดัสินใจ คือ ตน้ทุนท่ีไม่มีความสัมพนัธ์
เก่ียวขอ้งกบัการตดัสินใจ ไม่วา่ผูบ้ริหารจะเลือกทางเลือกใดก็ตาม ซ่ึงสามารถจ าแนก
ไดด้งัน้ี  

6.2.1 ตน้ทุนจม คือ ตน้ท่ีท่ีเกิดข้ึนในอดีตไม่สามารถท่ีเปล่ียนแปลง 
เช่น ซ้ือเคร่ืองจกัรมาในราคา 20,000 บาท เป็นเวลา 2 ปี ไม่วา่กิจการจะขายหรือ        
ไม่ขาย ตน้ทุนดงักล่าวก็ไดเ้กิดข้ึนแลว้จากการซ้ือเคร่ืองจกัร  

6.2.2 ตน้ทุนท่ีหลีกเล่ียงไม่ได ้คือ ตน้ทุนท่ียงัคงมีอยูไ่ม่วา่กิจการ     
จะเปล่ียนแปลงไปจากเดิมหรือไม่ เช่น ค่าภาษีทรัพยสิ์นของโรงงาน เป็นตน้ 
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2.2     แนวควำมคิดเกีย่วกบัผลตอบแทน 
การวเิคราะห์ผลตอบแทนจากการลงทุนเพื่อให้ตดัสินใจไดว้า่ควรลงทุนทาธุรกิจ

หรือไม่นั้น จะใชว้ธีิวเิคราะห์ผลตอบแทนดงัน้ี 
2.2.1 วิธีระยะเวลำคืนทุน (Payback Period Method) หมายถึง ระยะเวลาท่ีธุรกิจจะได้

เงินลงทุนคืนซ่ึงคิดเป็นจานวนปี โดยคานวณจากการหารเงินทุนทั้งหมดดว้ยรายรับจากการ
ลงทุนต่อปี 
( กชกร เฉลิมกาญจนา,2558 ) 

ระยะเวลาคืนทุน     =  จ  านวนเงินลงทุน 
      กระแสเงินสดรับสุทธิต่อปี 

2.2.2 วิธีอัตรำส่วนผลตอบแทนจำกกำรลงทุน (Return on Investment) หมายถึง
อตัราส่วนท่ีเกิดจากการเปรียบเทียบระหว่างกาไรท่ีเกิดข้ึนหลงัหักรายจ่าย แล้วเทียบกับ
สินทรัพยไ์ม่หมุนเวยีนท่ีใชใ้นกิจการทั้งสิน (กชกร เฉลิมกาญจนา,2558) 

อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน     =      ก าไรสุทธิ 
 สินทรัพยท่ี์ไม่หมุนเวยีน 

2.3  แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวข้องกับกำแฟ 
 2.3.1 กำแฟ (Coffee) 
     กาแฟจดัเป็นเคร่ืองด่ืมท่ีได้รับความนิยมมากท่ีสุดอย่างหน่ึงของโลก จาก

รับประทานกนัในปัจจุบนันิยมให้อยู่ในรูปแบบกระบวนการสุดทา้ย นัน่ คือ การน า
เมล็ดกาแฟสารมาคัว่ตามความตอ้งการ เช่น คัว่อ่อน คัว่กลาง คัว่แก่ เม่ือเป็นผลกาแฟ 
ประวติัศาสตร์ อนัยาวนาน ตน้ก าเนิดในทวปีแอฟริกาไปสู่ยุโรป และไดแ้พร่หลายไปยงั
ทุกมุมโลก ผา่นเส้นทางการคา้ ประวติัศาสตร์ของโลกยุคอาณานิคม ผลจากการเดินทาง
อนัยาวนานไดบ้่มเพาะสายพนัธ์ุและกรรมวิธี การผลิต พฒันาดา้นการคัว่และการปรุง
กาแฟในสูตรต่าง ๆ ตามรากฐานทางวฒันธรรมท่ีกาแฟได ้ แทรกตวัเขา้ไป กาแฟเป็น
ผลผลิตท่ีไดจ้าก ตน้กาแฟ (Coffee Tree: Coffea) ผลกาแฟมีลกัษณะเป็น ผลกลมรี เม่ือ
สุกจะมีสีแดงสดเหมือนลูกเชอร์ร่ี (แต่มีบางสายพนัธ์ุท่ีสุกแลว้มีสีเหลือง) ภายในจะมี 
เมล็ด 2 เมล็ดประกบกนัโดยทัว่ไปแลว้ จะนิยมเรียกผลดิบน้ีวา่เชอร์ร่ี (Cherry) ส่วนท่ี
น ามา รับประทานคือ เมล็ด ซ่ึงตอ้งน ามาผา่นกระบวนการแยกเน้ือออกก่อน หลงัจากนั้น
จึงน าเมล็ดมาตาก แหง้ เม่ือไดเ้มล็ดแหง้ (Green beans) แลว้ เกษตรกรจึงน าไปขายให้แก่
พ่อคา้ โรงงานคัว่ เป็นท่ีทราบกนัดีวา่กาแฟในโลกใบน้ีแบ่งออกเป็น 2 พนัธ์ุใหญ่ ๆ นัน่
คือ อาราบิกา้ และ โรบสัตา้ โดยอาราบิกา้จะสามารถเพาะปลูกให้ไดผ้ลผลิตท่ีมีคุณภาพ
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ดีไดต้อ้งปลูกในท่ีสูง สภาพอากาศ เยน็ เพราะหากปลูกในท่ีต ่าและอากาศร้อนเกินไปจะ
ท าให้ผลกาแฟเชอร์ร่ีสุกเร็ว ซ่ึงนัน่เป็นผลร้าย เพราะเมล็ดกาแฟจะไม่มีปริมาณคาเฟอีน
มากพอ จึงไร้คุณภาพ ในส่วนของกาแฟโรบสัตา้สามารถ ปลูกไดใ้นสภาพแวดลอ้ม
ทัว่ไป คือ อากาศร้อนช้ืน ต้องการน ้ าจ  านวนมาก โดยในตวัโรบสัต้านั้นจะมี สาร
คาเฟอีนมากพออยู่แล้วจึงท าให้มีความทนมากกว่าอาราบิก้าท่ีต้องใช้เวลาบ่มสะสม 
นอกจากน้ี พื้นท่ีในการเพาะปลูกก็สามารถปลูกไดใ้นท่ี ๆ ต ่ากวา่ได ้ เน่ืองจากกาแฟท่ี
เชอร์ร่ีท่ียงัไม่ไดท้  าการแปรรูปนั้นจะไม่ค่อยไดรั้บความนิยมมากนกั แต่กลุ่มคนท่ีนิยม
น ากาแฟไปให้ตวั ชะมดกินเพื่อเป็นการหมกักาแฟกลบัไดรั้บความนิยมมากกว่าการท่ี
คนทัว่ไปจะกินเน้ือเชอร์ร่ีน้ีเอง แม ้สุดทา้ยของการเป็นกาแฟจะไม่ใช่ผลเชอร์ร่ีท่ีคนนิยม
รับประทาน กาแฟเชอร์ร่ีจะถูกน าไปผา่น 6 กระบวนการแปรรูป โดยแบ่งออก เป็น 2 วิธี
ใหญ่ ๆ นัน่คือการหมกัเอาเน้ือเชอร์ร่ีออก และ การตาก แห้งกาแฟเชอร์ร่ี ซ่ึงการหมกัก็
จะแบ่งออกเป็น 3 ประเภทใหญ่ ๆ โดยท่ีกล่าวไปขา้งตน้คือการให้ ชะมดรับประทาน
กาแฟและขบัถ่ายออกมา หรือการแช่หมกัเอาไวใ้นบ่อซีเมนต ์และการกะเทาะออก ดว้ย
เคร่ืองกะเทาะกาแฟเชอร์ร่ีเปียก โดยวิธีน้ีจะช่วยให้กาแฟมีรสชาติท่ีแปลกใหม่ไปจาก
เดิม เน่ืองจากเป็นวิธีใหม่ท่ีใช้เทคโนโลยีเข้าช่วย (ภาควิชากายวิภาคศาสตร์               
คณะทนัตแพทยศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั, 2552) 

   อาราบิกา้ (Arabica: Coffea Arabica) เป็นสายพนัธ์ุท่ีผูค้นนิยมมากท่ีสุด         
มีลกัษณะเด่นท่ีกล่ินและรสท่ีหอมหวนเป็นท่ี ถูกใจคนทัว่โลก มีคาเฟอีนประมาณ         
1-1.6% ต่อเมล็ด แต่มีขอ้จ ากดัในเร่ืองพื้นท่ีปลูก มกัจะ ไม่ทนต่อโรคและความผนัผวน
ทางสภาพอากาศ (กลวัน ้ าคา้งแข็ง) ในประเทศไทยมีการปลูก มากในจงัหวดัภาคเหนือ 
เช่น เชียงใหม่ เชียงราย แม่ฮ่องสอน ตาก น่าน ลกัษณะของเมล็ด จะเป็นเมล็ดท่ีค่อนขา้ง
เรียวและส่วนผา่ตรงกลางนั้นจะเป็นเหมือนรูปตวั S พื้นท่ีท่ีใช้ปลูกอา ราบิกา้ให้ไดผ้ล
ผลิตท่ีดีมีคุณภาพควรจะเป็นท่ีสูง อากาศเย็น เพราะสายพนัธ์ุน้ีจะเจริญเติบโต ได้ดี        
จึงจ าเป็นตอ้งปลูกบนพื้นท่ีท่ีอยูเ่หนือข้ึนไปจากระดบัของน ้ าทะเลประมาณ 800 – 1,000 
เมตร หรือ 1,000 เมตร ข้ึน และด้วยเอกลักษณ์ของกล่ินท่ีหอมอย่างพอดี พร้อมกับ 
รสชาติท่ีออกไปทางกลมกล่อมนุ่มนวล อีกทั้งยงัมีปริมาณของคาเฟอีนท่ีต ่ามากไม่ถึง 
2% ท่ี ส่งผลให้สายพนัธ์ุกาแฟอาราบิกา้เป็นท่ีนิยมและขายไดม้ากท่ีสุดในโลก เฉล่ียถึง 
80% อาราบิกา้มีสายพนัธ์ุย่อยอีกหลายสายพนัธ์ุ เช่น ทริปปิกา้ , เบอร์เบิ้ล , คาทูร่า ,        
คาติมอร์ (เกิดจากการผสมลูกคร่ึง คาทูร่า-โรบสัตา้ เขา้กบั คาทูร่า จนไดลู้กผสม 75% คา
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ทูร่า – 25% โรบสัตา้ มีรสชาติใกลเ้คียงกบัสายพนัธ์ุบริสุทธ์ิอาราบิกา้ แต่มีความทนทาน
ต่อสภาพ ภูมิอากาศและโรคราสนิมเหมือนโรบสัตา้) (พชันี สุวรรณวศิลกิจ, 2552)        

  การให้ผลผลิต ตน้กาแฟจะเร่ิมให้ผลผลิตประมาณเดือนเมษายนจะผลิตตา
ดอกในซอกใบท่ีขอ้ของ ก่ิงนอนดอกกาแฟมีสีขาวเกิดเป็นกลุ่ม แต่ละช่อดอกในแต่ละ
ขอ้อาจมี 2-20 ดอก บาน ต่อเน่ืองในช่วง 8-12 วนั ดอกท่ีออกในแต่ละคร้ังจะมีการติดผล
จนถึงการเก็บเก่ียว ผิวผลจะมี สีเขียวและค่อนขา้งแข็งต่อเม่ือมีการเจริญพฒันาและ
สะสมสารอาหารมากข้ึน จนกระทัง่มี ขนาดผลโตเต็มท่ี ผลท่ีสุกแก่เต็มท่ี (Coffee 
cherries) ดงัแสดงในภาพท่ี 2.1 ผิวผลจะมีการ 7 เปล่ียนจากสีเขียวไปเป็นสีตามลกัษณะ
ประจ าพนัธ์ุ เช่น สีแดงสดแบบเลือดนก สีแดงเขม้ แบบสีเลือดหมู สีส้มหรือสีเหลือง 
เป็นตน้ ผิวผลจะมีความอ่อนนุ่มข้ึน ระยะเวลาตั้งแต่การ ออกดอกจนถึงการเก็บเก่ียว
ส าหรับอาราบิกา้คือ 6-8 เดือน (พชันี สุวรรณวศิลกิจ, 2549) 

  การเก็บเก่ียว การเก็บเก่ียวผลผลิตท่ีเป็นผลสดของกาแฟในประเทศไทยยงัคง
เป็นการเก็บเก่ียว ดว้ยแรงงานเกษตรกร โดยการปลิดเฉพาะผลท่ีสุกแก่จากช่อผลในช่วง
ตน้และปลายฤดูท่ีมีผล กาแฟสุกเต็มท่ี การเก็บเก่ียวผลสดท่ีสุกไม่เต็มท่ี จะท าให้กาแฟ
เมล็ดท่ีมีสีซีดจาง หรือมีความ หนาแน่นนอ้ย ส่วนการเก็บเก่ียวท่ีมีผลสุกเกินไป จะท าให้
ไดก้าแฟเมล็ดท่ีมีกล่ินรสไม่ดี เท่าท่ีควร เช่น อาจมีกล่ินเหม็นเปร้ียว หรือรสเปร้ียวท่ีเกิด
จากการหมกัของสารประกอบท่ีอยู่ ภายในเน้ือผลนานเกินไป กาแฟเมล็ดลกัษณะ
ดงักล่าวจดัวา่เป็นลกัษณะท่ีไม่ตอ้งการ และจดั วา่มีคุณภาพต ่า กระบวนการหลงัการเก็บ
เก่ียวท่ีนิยมปฏิบติั ไดแ้ก่ วธีิเปียก และวธีิแหง้ซ่ึงแต่ละวธีิ มีความเหมาะสมในการปฏิบติั
แตกต่างกนั รวมทั้งการท าให้ไดก้าแฟเมล็ดดิบท่ีมีคุณภาพ แตกต่างกนัดว้ย การผลิต
กาแฟอาราบิกา้ในภาคเหนือของประเทศไทย ส่วนใหญ่มกัไดรั้บการ ส่งเสริมให้ปฏิบติั
ดว้ยวิธีเปียก ส่วนวิธีแห้งมีการปฏิบติัอยู่บา้งในส่วนผลผลิตท่ีเก็บเก่ียวช่วง ปลายฤดู 
ส าหรับการผลิตกาแฟโรบสัตา้ในภาคใตน้ั้น ผลผลิตเกือบทั้งหมดเป็นการปฏิบติัด้วย   
วธีิแหง้ (พชันี สุวรรณวศิลกิจ, 2549) 

  กรรมวธีิการผลิต เปล่ียนผลเชอร์ร่ีเป็นเมล็ดกาแฟมี 2 วธีิ  
  ก) วิธีการแบบเปียก (Wet method) การแปรรูปแบบเปียกใช้เวลา 1 – 2 

สัปดาห์ มีขั้นตอนมากและตน้ทุนสูง แต่จะไดก้าแฟท่ี สะอาดมีคุณภาพและรสชาติท่ี
มัน่คง นิยมใชก้บักาแฟอาราบิกา้  
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 • ขั้นแรกเร่ิมจากเก็บผลเชอร์ร่ีมาปลอกเปลือกออก ซ่ึงตอ้งท าในวนัเดียวกนักบัท่ีเก็บผล 
เพื่อป้องกนัไม่ใหผ้ลเน่าเสีย • จากนั้นน ามาก าจดัเมือกท่ีติดอยูโ่ดยการน าไปแช่น ้ า แช่ทิ้ง
ไวป้ระมาณ 24 – 36 ชัว่โมง ขั้นตอนน้ีเป็นการลา้งท าความสะอาดดว้ย  

 • น าผลกาแฟไปตากแดดให้แห้งบนลานซีเมนต์หรือตากบนตะแกรงท่ียกให้สูงจาก
พื้นดิน เพื่อให้ความช้ืนระบายออกได้มากยิ่งข้ึน กว่าเมล็ดกาแฟจะแห้งตอ้งใช้เวลา
ประมาณ 7 วนั กาแฟท่ีไดใ้นขั้นตอนน้ีเรียกวา่ กาแฟกะลา ช่ือน้ีมาจากลกัษณะของเมล็ด
กาแฟมีเปลือกแขง็ ห่อหุม้เมล็ดอยูค่ลา้ยกะลา  

 • จากนั้นจะตอ้งน าไปสีเอากะลา(เปลือกแขง็)ออกจึงจะไดเ้ป็นสารกาแฟ หรือเมล็ดกาแฟ 
ดิบท่ีเราเห็นกนัทัว่ไป เรียกช่ืออีกอยา่งวา่กาแฟเขียว (Green been)  

  ข) วิธีการแบบแห้ง (Dry method) วิธีการแปรรูปแบบแห้ง ง่ายและตน้ทุนต ่า  
มีความยุง่ยากนอ้ยกวา่แบบเปียกแต่ จะใชเ้วลามากวา่ประมาณ 2 – 3 สัปดาห์ และสาร
กาแฟท่ีไดเ้ม่ือเปรียบเทียบกบักรรมวิธี แบบเปียก คุณภาพจะดอ้ยกวา่ กรรมวิธีน้ีเหมาะ
กบัการผลิตกาแฟในปริมาณมากๆ นิยมใช ้กบักาแฟพนัธ์ุโรบสัตา้  

 • ขั้นตอนการท าคือน าผลเชอร์ร่ีท่ีเก็บไดม้าตากแดดบนลานซีเมนต์ ในระหว่างวนัตอ้ง 
หมัน่ไถกลบัดา้นเพื่อให้เมล็ดกาแฟแห้งอยา่งทัว่ถึง ซ่ึงตอ้งใชเ้วลาประมาณ 15 วนั หรือ
จนกวา่ จะแหง้ดี ขั้นตอนน้ีก็จะไดก้าแฟกะลา  

 • จากนั้นน าไปสีเอาเปลือกแขง็แหง้ออก ก็จะไดส้ารกาแฟของเมล็ดกาแฟดิบ 
 2.3.2 กำรคั่วกำแฟ (Roasting) 
  การคัว่กาแฟ คือ กระบวนการให้ความร้อนกับเมล็ดกาแฟดิบ จนเกิดการ 

เปล่ียนแปลงสารดั้งเดิมในเมล็ดกาแฟดิบใหก้ลายไปเป็นสารท่ีให้กล่ินและรสชาติอนัพึง 
ประสงคเ์ม่ือน าเมล็ดกาแฟท่ีคัว่แลว้มาชงเป็นเคร่ืองด่ืม กาแฟแต่ละชนิดมีจุดท่ีเหมาะสม
ท่ีสุด ในการคัว่แตกต่างกนั การคัว่กาแฟจึงเป็นวิธีและขั้นตอนท่ีส าคญัท่ีสุดในการดึง
คุณสมบติัต่าง ของกาแฟ ออกมาไม่วา่จะเป็นความหอม ความกลมกล่อมของรสชาติเขม้ 
กลมกล่อม ต่าง ๆ ออกมา ปกติการคัว่กาแฟจะใชค้วามร้อนท่ี 180 – 240 ºC ใชร้ะยะเวลา
ประมาณ 10 -20 นาที อุณหภูมิและระยะเวลาท่ีใชจ้ะมีผลต่อความหอมและรสชาติกาแฟ 
เป็นอยา่งยิง่ ระดบั ความเขม้อ่อนของการคัว่ (ลานิ คิงส์ตนั , 2560) 

  ระดบัของการคัว่โดยทัว่ไปแลว้แบ่งไดห้ลกัๆ 3 ระดบั 
  1. คัว่อ่อน (LIGHT ROAST  หรือเรียกวา่ Cinnamon roast หรือ American roast) 

การคัว่ระดบัอ่อนให้กาแฟเป็นสีน ้ าตาลอ่อนหรือเหลืองซีดคลา้ยซินนามอน ไม่มีความ
มนัท่ีผิวเมล็ด ใชอุ้ณหภูมิความร้อนท่ีประมาณ 350 ºF (176.7 ºC) ใชเ้วลา ประมาณ 10-
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15 นาที การคัว่ระดบัน้ีจะคงรสของของเมล็ดกาแฟดั้งเดิมไวไ้ดม้ากท่ีสุด ให้ ความรู้สึก
ของสมุนไพร ผลไม ้พืชเขียว และยงัมีความเป็นกรดอยูม่ากท าใหอ้อกรสอมเปร้ียว  

  2. คัว่กลาง (Medium roast) แบ่งยอ่ยไดอี้กเป็น High, City+ roast, Full city 
roast และ Full City+ Roast กาแฟท่ีไดมี้ความเขม้ปานกลาง เมล็ดกาแฟเป็นสีน ้าตาลและ 
11 มีความมนัจากน ้ ามนัในเมล็ดเคลือบ รสชาติเขม้ข้ึนอย่างกลมกล่อม ความ เปร้ียว
ลดลง คัว่ท่ีอุณหภูมิ400 – 430 ºF (204.4-221.1 ºC) ใชเ้วลาประมาณ 15 – 20 นาที คน
อเมริกันมักชอบกาแฟท่ีคั่วในระดับน้ี น าไปชงแบบหม้อต้มหรือใช้เคร่ืองแบบกด 
(French press) เป็นส่วนใหญ่  

  3. คัว่เขม้ (Dark roast หรือเรียกวา่ Vienna roast, French roast, Italian roast) 
รสชาติกาแฟเขม้ เมล็ดกาแฟท่ีคัว่ระดบัน้ีจะมีสีเขม้มาก เมล็ดจะมนัวาวเหมือนมีน ้ ามนั
มา เคลือบจนบางคนเขา้ใจวา่ตอ้งใส่น ้ ามนัหรือเนยการคัว่แบบน้ีจะให้รสเขม้ขน้ เมล็ดสี
น ้าตาล เกือบไหมแ้ต่ไม่ถึงกบัด า คัว่ในอุณหภูมิ450 ºF (232.2 ºC) ระยะเวลา ประมาณ15 
– 20 นาที ไม่มีรสเปร้ียวเพราะความเป็นกรดถูกความร้อนท าลายไปจนหมด การคัว่ถึง
ระดบัน้ีจะท าให้รสชาติดั้งเดิมของเมล็ดกาแฟแทบไม่หลงเหลืออยู ่แต่จะทดแทน ดว้ย
ความหนกัแน่นของกล่ินกาแฟรุนแรง กาแฟท่ีคัว่ระดบัน้ี มกัน าไปชง Espresso 

  การบด หลงัจากการคัว่เมล็ดจะถูกบด เพื่อให้ไดร้สชาติกาแฟมากท่ีสุดเวลาชง 
นบัเป็น ขั้นตอนท่ีส าคญัอีกขั้นตอนหน่ึง จะบดให้ละเอียดหรือหยาบ ก็ตอ้งแลว้แต่วา่จะ
ชงกาแฟชนิด ใดการบดจะตอ้งใช้กาแฟในปริมาณท่ีเหมาะสมในแต่ละคร้ังท่ีจะชง
เท่านั้นเพราะเม่ืออากาศ สัมผสักบักาแฟ น ้ ามนักาแฟจะหายไป ความหอมและรสชาติ
ท่ีมาจากน ้ามนักาแฟก็จะเสียไป ดว้ย ยิง่บดกาแฟละเอียดเท่าไหร่ ผิวสัมผสัของกาแฟกบั
น ้าก็ยิง่มากข้ึน ท าใหไ้ดค้าเฟอีน ออกมามากข้ึน (เกด ริน, 2558) 

2.4 แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวข้องกับตลำดกำแฟ 
 2.4.1 สถำนกำรณ์ผลติกำแฟของประเทศไทย 

ปัจจุบนักาแฟเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีส าคญัองประเทศพืชหน่ึง นอกจากใชบ้ริโภค
ในประเทศแลว้ยงัสามารถส่งออกไปจ าหน่ายต่างประเทศเป็นมูลค่าหลายร้อยลา้นบาท 
แหล่งปลูกท่ีส าคญัของประเทศประมาณ90% อยู่ในภาคใต้ซ่ึงผลิตกาแฟโรบัสต้า 
จังหวัด ท่ี มีพื้ น ท่ีและผลิตกาแฟได้มาก ท่ีสุด ได้แก่  ชุมพร นครศรีธรรมราช 
สุราษฏร์ธานี และกระบ่ี ตามล าดับ แหล่งทางภาคเหนือ ได้แก่ เชียงใหม่ เชียงราย 
แม่ฮ่องสอน และอุตรดิตถ์ พนัธ์ุท่ีผลิตมากคือพนัธ์ุอาราบิก้า เป็นพนัธ์ุท่ีมีคุณภาพดี      
มีก ล่ินหอม เ ป็นท่ีต้องการของตลาดทั้ งในและต่างประเทศ ความต้องการ
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ภายในประเทศเป้นความตอ้งการใช้โรงงานผลิตกาแฟส าเร็จรูปกบัโรงงานผลิตกาแฟ
คัว่และบด 

ผลกระทบจำกกำรผลติกำแฟล้นตลำด 
ท่านเคยสังเกตไหมว่า กาแฟส าเร็จรูปหรืออาจจะเป็นกาแฟคั่ว มีรสชาติ

แตกต่างไปจากกาแฟท่ีเคยด่ืม ในปี 2000-2001 ผลผลิตของกาแฟออกสู่ตลาดโลกมี
ปริมาณมากเป็นประวติัศาสตร์ เป็นผลให้ราคากาแฟดิบตกลงต ่าสุดในรอบหลายสิบปี
ท่ีผา่นมา ผลดีก็คือ ผูด่ื้มกาแฟสามารถซ้ือกาแฟด่ืมในราคาถูก แต่ผลกระทบท่ีค่อนขา้ง
รุนแรง คือ “คุณภาพของกาแฟ” กาแฟท่ีถูกลงกลายเป็นกาแฟท่ีไม่มีคุณภาพ มีปริมาณ
กาแฟท่ีดอ้ยคุณภาพมากกวา่กาแฟท่ีมีคุณภาพ ท าให้ผูผ้ลิตรายใหญ่ของโลกหนัไปซ้ือ
กาแฟดิบท่ีมีราคาถูกแต่ดอ้ยคุณภาพไปปนกบักาแฟท่ีมีคุณภาพ บางรายน าเอาไปปน
ถึง 30% ซ่ึงบริษทัใหญ่ๆเหล่าน้ีก็ยอมรับวา่เป็นความจริง เพียงแต่ไม่ยอมเปิดเผยยี่ห้อ
อกมา เป็นผลให้สมาคมกาแฟโลก ไอซีโอ (ICO) ตอ้งออกระเบียบมาควบคุมผูผ้ลิต
กาแฟให้รักษาคุณภาพผลผลิต มิฉะนั้นก็ห้ามออกจ าหน่ายสู่ตลาด คาดว่าจะเป็นผลดี
ต่อผูด่ื้มกาแฟ (Joseph S.G.2548: 59) 

เทรนด์ใหม่ของตลำดเคร่ืองด่ืมทีค่อกำแฟปรำรถนำใคร่ลองลิม้ชิมรส ง่ำยๆ แค่
ใช้นิว้กดปุ่มเพียงคร้ังเดียว 
“Great Ideas Start With Great Coffee” ค าคมคารมกาแฟบทหน่ึงกล่าวเอาไว.้.. 
“Single-serve Coffee Container” เป็นนวตักรรมใหม่ของโลกกาแฟ หมายถึงกาแฟสด
แบบใช้คร้ังเดียวท่ีบรรจุในรูปถุงหรือแคปซูล สะดวก แปลตรงๆ ก็คือ ชงไดค้ร้ังเดียว
ในปริมาณท่ีส าหรับด่ืมคนเดียว ออกแบบมาเพื่อลดความยุ่งยากในการใช้อุปกรณ์ 
ประหยดัเวลา และพกพา ในทอ้งตลาด มีจ าหน่ายอยูห่ลายประเภทดว้ยกนั 

บริษทัท่ีผลิตอุปกรณ์ชงกาแฟแนวน้ี จบัจุดขอ้ดีไปโฆษณาในแคมเปญการขาย
วา่ ช่วยประหยดัทั้งเวลาชงกาแฟ และลดความซับซ้อนยุ่งยากในขั้นตอนชงกาแฟแต่    
ก็ยงัสามารถรักษา รสชาติ และ ความหอมของกาแฟสดเอาไวไ้ด้ดี ไม่จ  าเป็นต้อง        
มีความรู้ทฤษฎีหรือวิธีการชงแต่อย่างใด แค่ใช้น้ิวกดปุ่มเพียงคร้ังเดียวก็มีกาแฟสด      
ด่ืมกนัแลว้ ตอบโจทยก์ารด าเนินชีวิตในปัจจุบนัท่ีทุกอย่างต่างเร่งรีบไปหมดไดเ้ป็น
อยา่งดี เรียกวา่มีขอ้ไดเ้ปรียบในดา้นน้ีเหนือกวา่เคร่ืองชงกาแฟขนาดใหญ่ 

นอกจากนั้นแลว้ การเก็บกาแฟคัว่บดไวใ้นถุงหรือแคปซูลท่ีปิดสนิท ยงัช่วย
เก็บกาแฟให้ใหม่สดอยูเ่สมอ ไม่โดนอากาศหรือแสงท่ีท าให้กาแฟสูญเสียคุณภาพไป
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ในปัจจุบัน กาแฟสดแบบใช้คร้ังเดียวท่ีบรรจุในถุงหรือแคปซูลน้ี มีการผลิตเพื่อ
จ าหน่ายอยู ่3 ประเภท 

1. Coffee pods  คือ กาแฟคัว่บดท่ีบรรจุอยูใ่นเยื่อกระดาษทรงกลมกน้แบน
ปิดสนิท น าไปใส่ในกา้นหรือดา้ชงกาแฟ เพื่อใชก้บัเคร่ืองชงเอสเพรสโซ
ได ้

2. Coffee bags คลา้ยกบัชาถุงหรือชาซอง เป็นการน ากาแฟคัว่บดมาบรรจุใส่
ถุงเยือ่กระดาษท่ีมีหูแขวนส าหรับวางบนถว้ย เวลาใชก้็ฉีกรอยปรุดา้นบน
ถุงออก แลว้เทน ้าร้อนลงไป คลา้ยวธีิดริปกาแฟเช่นกนั ใชเ้วลาประมาณ 3 
นาที 

3. Coffee capsule เรียกกนัวา่ ‘กาแฟแคปซูล’ มีความแตกต่างไปจาก coffee 
pods ตรงท่ีกาแฟคัว่บดถูกบรรจุในแคปซูล แทนท่ีจะเป็นเยื่อกระดาษ 
กาแฟคัว่บดบรรจุอยูใ่นแคปซูลท่ีท าจากพลาสติกแข็งหรืออะลูมิเนียมเพื่อ
ใชช้งกาแฟแบบคร้ังเดียว และตอ้งใชก้บัเคร่ืองชงกาแฟท่ีถูกออกแบบมา
เป็นการเฉพาะเท่านั้น ไม่สามารถน าแคปซูลบรรจุกาแฟคัว่บดไปใช้กบั
เคร่ืองชงชนิดอ่ืนๆ ได้ ต่อมามีการผลิตแคปซูลจากสแตนเลส เพื่อให้
สามารถน ากลบัมาใชช้งกาแฟไดอี้กคร้ัง 

และหากพูดถึงประเด็นความสะดวก ง่าย และรวดเร็วกันแล้ว ก็ต้องยก
ให้ ‘กาแฟแคปซูล’ ท่ีแมจ้ะเป็นนวตักรรมใหม่บนโลกกาแฟ มีการประดิษฐ์คิดคน้กนั
มาไม่ถึง 50 ปี แต่ ณ เวลาน้ีกลับได้รับความนิยมอย่างสูง จนถูกจดัให้เป็นหน่ึง           
ในเคร่ืองชงกาแฟยอดฮิตท่ีใช้กนัประจ าตามบา้นหรือประจ าออฟฟิศแทบจะทัว่โลก 
รวมไปถึงประเทศไทยเราดว้ย รู้จกักนัเป็นอยา่งดีในช่ือ ‘Nespresso’ 
(https://www.bangkokbiznews.com/news/detail/1564?utm_source=category&utm_m
edium=internal_referral) 

ธุรกิจสีเขียว หมายถึง เป็นเคร่ืองมือของการพฒันาอยา่งย ัง่ยืนและการแข่งขนั
ทางธุรกิจ เป็นการส่งเสริมภาพลกัษณ์ของธุรกิจ โดยการทาธุรกิจท่ีเป็นมิตรกบั
ส่ิงแวดลอ้มช่วยให้องคก์รมีช่ือเสียงท่ีดีและไดเ้ปรียบทางการแข่งขนั ตลอดจนสร้าง
ความมัง่คงใหก้บัธุรกิจและอยูร่่วมกบัชุมชนไดอ้ยา่งย ัง่ยนื (สุนีย ์สุทีปธรรม, 2556)  

 
 
 

https://www.bangkokbiznews.com/news/detail/1564?utm_source=category&utm_medium=internal_referral
https://www.bangkokbiznews.com/news/detail/1564?utm_source=category&utm_medium=internal_referral
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 2.5  งำนวจัิยทีเ่กีย่วข้อง 
การศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการปลูกและการแปรรูปเมล็ดกาแฟสาย

พนัธ์ุอาราบิกา้ กรณีศึกษากาแฟตัว๋กะหมี ต าบลแจซ้อ้น อ าเภอเมืองปาน จงัหวดัล าปาง
ในคร้ังน้ีมีวตัถุประสงค์ เพื่อการศึกษาต้นทุนและผลตอบแทนของการปลูกและ       
การแปรรูปเมล็ดกาแฟสายพนัธ์ุอาราบิก้า กรณีศึกษา กาแฟตัว๋กะหมี ต าบลแจซ้้อน 
อ าเภอเมืองปาน จงัหวดัล าปางโดยการเก็บขอ้มูลด้วยแบบสัมภาษณ์จากเกษตรกร       
ผูป้ลูกกาแฟสายพนัธ์ุอาราบิกา้ เพื่อน ามาศึกษาตน้ทุนการปลูกกาแฟ และการแปรรูป
เมล็ดกาแฟและผลตอบแทนในรูปแบบของการวิเคราะห์วิธีระยะคืนทุน  วิธีมูลค่า
ปัจจุบนัสุทธิ และอตัราผลตอบแทนภายใน ผลการศึกษา การค านวณตน้ทุนการปลูก
กาแฟ  มีค่าใชจ่้ายในการลงทุนเฉล่ีย เท่ากบั 7,890.73 บาทต่อไร่ ตน้ทุนการปลูกกาแฟ
มีตน้ทุนการปลูกเฉล่ียเท่ากบั 10,501.13 บาทต่อไร่ รายไดเ้ฉล่ีย เท่ากบั  30,696.92 
บาทต่อไร่  ด้านผลตอบแทนจากการลงทุน อายุโครงการ10 ปี มีระยะเวลาคืนทุน 
เท่ากบั 3 ปี 8 เดือน  21 วนั มูลค่าปัจจุบนัสุทธิท่ีอตัราคิดลดร้อยละ 7 (MRR ของ
ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์) เท่ากับ 2,420,636.38 บาท และมีอัตรา
ผลตอบแทนโครงการลงทุน เท่ากบั ร้อยละ 23.75 การแปรรูปกะลากาแฟ พบว่า          
มีค่าใชจ่้ายในการลงทุน เฉล่ีย เท่ากบั 78.13 บาทต่อกิโลกรัม มีตน้ทุนการแปรรูปเฉล่ีย
เท่ากบั 86.06 บาทต่อกิโลกรัมและ มีรายไดเ้ฉล่ียเท่ากบั 120.00 บาทต่อกิโลกรัม  มีอายุ
โครงการเท่ากบั 10 ปี พบวา่ มีระยะเวลาคืนทุน เท่ากบั 2 ปี 21 วนั มูลค่าปัจจุบนั
สุทธิ  ท่ีอตัราคิดลดร้อยละ 5 เท่ากบั 8,539,647.26 บาท  และมีอตัราผลตอบแทน
โครงการลงทุน เท่ากบัร้อยละ 24.90  ตน้ทุน  การแปรรูปกาแฟก่ึงส าเร็จรูป พบว่า       
มีค่าใช้จ่าย   ในการลงทุนเฉล่ีย เท่ากบั 207.13 บาทต่อกิโลกรัม  ตน้ทุนการแปรรูป
เฉล่ียเท่ากบั 269.40 บาทต่อกิโลกรัม และมีรายไดเ้ฉล่ียเท่ากบั 600.00 บาทต่อกิโลกรัม 
อายโุครงการ10 ปี มีระยะเวลาคืนทุน เท่ากบั 5 เดือน 21 วนั มูลค่าปัจจุบนัสุทธิ ท่ีอตัรา
คิดลด ร้อยละ 5  เท่ากับ 11,711,328.76 บาทซ่ึงมีค่ามากกว่าศูนย์ และมีอตัรา
ผลตอบแทนโครงการลงทุน เท่ากบัร้อยละ 25.01 (กรรณิการ์ ใจมา : วารสารวิจยั
เทคโนโลยนีวตักรรม, 2561) 

การจดัการความรู้เพื่อเสริมสร้างศกัยภาพการผลิตกาแฟ และคุณภาพของ
กาแฟชุมชนบา้นสันเจริญ ต าบลผาทอง อ าเภอท่าวงัผา จงัหวดัน่าน มีวตัถุประสงค ์
เพื่อรวบรวม จดัการองคค์วามรู้ ท่ีมีอยูภ่ายในตวับุคคลและในชุมชน เก่ียวกบัการผลิต
กาแฟและคุณภาพของกาแฟ ดา้นการคดัสรรพนัธ์ุกาแฟ วิธีการปลูกการดูแลรักษาการ
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เก็บเก่ียว การแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์กาแฟคัว่ และกาแฟคัว่บด และเพื่อนาศกัยภาพ    
การผลิตกาแฟและคุณภาพของกาแฟ กลุ่มตวัอยา่งท่ีใชใ้นการวิจยั คือ สมาชิกกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปกาแฟสวนยาหลวงจ านวน 30 ราย มาจากการเลือกแบบเจาะจง  
เคร่ืองมือท่ีใชเ้ก็บรวบรวมขอ้มูล ใชแ้บบส ารวจขอ้มูลเบ้ืองตน้ ใชก้ระบวนการจดัการ
ความรู้ เทคนิคการประชุมกลุ่มยอ่ย การระดมสมอง การเรียนรู้จากการปฏิบติั การสรุป
ประเมินผลหลงักิจกรรม การรวบรวมองคค์วามรู้และการจดัการความรู้ ใชว้ิธีบรรยาย
เชิงพรรณนา ผลการศึกษาพบว่า 1) ความรู้ท่ีมีอยู่ในตวับุคคลของเกษตรกรบา้น        
สันเจริญ ถูกระบุและยกระดบัความรู้ออกมาเป็นความรู้ท่ีเปิดเผยชดัแจง้ สามารถจบั
ตอ้ง ศึกษา และพฒันาได ้ เม่ือผา่นกระบวนการจดัการความรู้ มีเวทีส าหรับการบ่งช้ี
ความรู้ ขุดคน้ รวบรวม จดัหมวดหมู่ แลกเปล่ียนเรียนรู้ แบ่งปันประสบการณ์เก่ียวกบั
กระบวนการผลิต การรักษาและพฒันาคุณภาพของกาแฟ ตั้ง แต่ กระบวนการปลูก 
ไดแ้ก่ การคดัสรรพนัธ์ุการดูแลบ ารุงรักษา การเก็บผลผลิต กระบวนการแปรรูปกาแฟ 
ไดแ้ก่ ขั้นตอนการลา้ง การหมกั การกะเทาะเปลือกการสีสารกาแฟ การคัว่     การบด 
การชง จนถึงกระบวนการบริหารจดัการ การตลาด การจ าหน่ายผลผลิตกาแฟใน
รูปแบบต่างๆ ทั้งผลกาแฟเชอร่ี กาแฟกะลา กาแฟสาร กาแฟคัว่ บด และเคร่ืองของด่ืม
กาแฟสด  2) การเสริมสร้างศกัยภาพการผลิตกาแฟ และคุณภาพของกาแฟ ตอ้งเพิ่มขีด
ความสามารถดา้นการแปรรูป การรักษาคุณภาพของผลิตภณัฑ์กาแฟให้อยู่ในเกณฑ์
มาตรฐานของตลาด การคดัเกรดตามเกณฑส์ากล มาตรฐานความช้ืน การผลิตตามหลกั
สุขอนามยั การเก็บรักษาผลผลิตท่ีเหมาะสม และพฒันาดา้นการบริหารจดัการกิจการ 
ไดแ้ก่ การตั้งเกณฑเ์พื่อควบคุมวตัถุดิบท่ีป้อนเขา้กระบวนการแปรรูป การเรียนรู้กลไก
การตลาด การเพิ่มอ านาจในการต่อรองกบัคู่ธุรกิจ เพิ่มความรู้สึกของการเป็นเจา้ของ
สร้างความสามคัคี กลมเกลียว ความรับผิดชอบต่อบทบาทหนา้ท่ีของสมาชิก ยึดหลกั
ความโปร่งใส บริสุทธ์ิยุติธรรมตามหลกัธรรมาภิบาล และ 3) การศึกษาวิจยัคร้ังน้ีมี
ส่วนในการกระตุน้ใหก้ลุ่มเกษตรกรรับรู้ และตระหนกัถึงความส าคญัของการเพิ่มและ
พฒันาศกัยภาพของตนเองและกลุ่ม ดว้ยการยกระดบัความรู้ท่ีมีอยูใ่นตวับุคคลแต่ละ
คน แบ่งปันแลกเปล่ียนเรียนรู้ร่วมกนัและเปิดโอกาสให้เกษตรกรทุกคนของบา้นสัน
เจริญเขา้มามีส่วนร่วม (ปิยะนุช สินนัตาและพิกุล สุรพรไพบูลย,์ 2557) 

 ผลของการวิจัยพบว่าโครงสร้างการลงทุนเร่ิมแรกใช้เงินลงทุนจ านวน 
3,595,000 บาท ตน้ทุนขาย ในปีแรก จานวน 1,967,440 บาท รายไดข้องโครงการ       
ในปีแรก จานวน 3,618,000 บาท และการวิเคราะห์ความอ่อนไหวของโครงการกรณี
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ตน้ทุนเพิ่มข้ึนร้อยละ 5 ในขณะท่ีรายไดค้งท่ีพบวา่ไดค้่าเป็นบวก จานวน 5,488,409.36 
บาท ซ่ึงแสดงให้เห็นวา่ควรลงทุนในโครงการ เน่ืองจากกระแสเงินสดสุทธิท่ีไดรั้บ
จากโครงการมีค่ามากกวา่เงินลงทุนเร่ิมแรก ดงันั้น จึงยอมรับโครงการ มีระยะเวลาคืน
ทุนเท่ากบั 3 ปี 5 เดือนและกรณีรายไดล้ดลงร้อยละ 5 ในขณะท่ีตน้ทุนคงท่ีพบวา่ไดค้่า
เป็นบวก จานวน 5,571,035.28 บาท ซ่ึงแสดงให้เห็นว่าควรลงทุนในโครงการ 
เน่ืองจากกระแสเงินสดสุทธิท่ีไดรั้บจากโครงการมีค่ามากกวา่เงินลงทุนเร่ิมแรก ดงันั้น 
จึงยอมรับโครงการ มีระยะเวลาคืนทุนเท่ากบั 3 ปี 6 เดือน (พทัธนนัท์ สุดยอด       
และธีระวฒัน์ จนัทึก, 2560) 

ผลตอบแทนจากโครงการลงทุนดงัน้ี ระยะเวลำคืนทุน (Payback Period) คือ  
ระยะเวลาท่ีท าใหผ้ลรวมของกระแสเงินสดรับสุทธิจากการด าเนินโครงการเท่ากบัเงิน
สดจ่ายลงทุนสุทธิ หรือก็คือจานวนปีในการด าเนินงานซ่ึงให้ไดรั้บกาไรในแต่ละปี
รวมกนัแลว้ มีค่าเท่ากบัจานวนเงินลงทุนเร่ิมแรก  

ระยะเวลาคืนทุน = (เงินสดจ่ายลงทุนสุทธิ/เงินรับสุทธิรายปี)  
นภาพร นิลาภรณ์กุล (2562) และคณะ 
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บทที ่3 
วธีิด ำเนินกำรวจิยั 

 
 การด าเนินงานคร้ังน้ีเป็นการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนการผลิตกาแฟคัว่อ าเภอ
เขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ โดยการเก็บรวบรวมขอ้มูลดว้ยแบบสัมภาษณ์ ผูว้จิยัไดด้ าเนินตาม
ขั้นตอนดงัน้ี 

1. ประชากร 
2. การเลือกกลุ่มตวัอยา่ง 
3. เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการวจิยั 

 
3.1 ประชำกร 

ประชากรท่ีใชใ้นการวิจยัคร้ังน้ีคือผูผ้ลิตกาแฟคัว่ อ าเภอเขาคอ้ จงัหวดั 
เพชรบูรณ์ 
 

3.2 กำรเลือกกลุ่มตัวอย่ำง 
กลุ่มตวัอยา่งท่ีใชใ้นการวจิยั โดยเลือกกลุ่มผูผ้ลิตกาแฟคัว่ในอ าเภอเขาคอ้ จงัหวดั 

เพชรบูรณ์ จ านวน 2 ราย 
 

3.3 เคร่ืองมือทีใ่ช้ในกำรวจัิย 
แบบสัมภาษณ์เชิงลึกเก่ียวกบัขอ้มูลในการลงทุนผลิตกาแฟคัว่ อ าเภอเขาคอ้  

จงัหวดัเพชรบูรณ์ มีลักษณะเป็นแบบสอบถามเก่ียวกับข้อมูลทั่วไปของผูผ้ลิต  สอบถาม
เก่ียวกับการลงทุนเร่ิมแรก สอบถามเก่ียวกับต้นทนการผลิตกาแฟคัว่ และรายได้จากการ
จ าหน่ายกาแฟคัว่  
 

3.4 กำรเกบ็รวบรวมข้อมูล  
3.3.1 ท าการเก็บรวบรวมขอ้มูลแบบทุติยภูมิ จะเก็บขอ้มูลโดยการสัมภาษณ์แบบ 

เจาะลึก ผูว้จิยัจะสัมภาษณ์จากแบบสัมภาษณ์ท่ีจดัท าข้ึน  
      3.3.2 ศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทน ท าการเก็บรวบรวมขอ้มูลทัว่ไป ขอ้มูลเก่ียวกบั 
ตน้ทุนการผลิตทั้งสิน รายไดจ้ากจ าหน่าย และปัญหาอุปสรรค 
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3.5 กำรวเิครำะห์ข้อมูล  
     ขอ้มูลท่ีไดจ้ากการรวบรวมขอ้มูลจากการสัมภาษณ์นั้นจะนามาวเิคราะห์โดยใชก้าร 

วเิคราะห์ขอ้มูลเพื่ออธิบายลกัษณะ ดงัต่อไปน้ี  
3.5.1 ขอ้มูลทัว่ไปท่ีเก่ียวกบัตน้ทุนและผลตอบแทนจะน ามาท าการวเิคราะห์โดย 

ใชเ้ทคนิคการวเิคราะห์เน้ือหา(Content Analysis)  
3.5.2 วเิคราะห์ตน้ทุนและผลตอบแทนผูผ้ลิตกาแฟคัว่ อ าเภอเขาคอ้จงัหวดั 

เพชรบูรณ์ และหาขอ้มูลจากการสัมภาษณ์ 
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บทที ่4 
ผลกำรวเิครำะห์ข้อมูล 

 
 การด าเนินงานคร้ังน้ีเป็นการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนการผลิตกาแฟคัว่

อ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ ไดท้  าการสัมภาษณ์เชิงลึกของผูผ้ลิตกาแฟคัว่ในพื้นท่ีอ าเภอเขา
คอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ไดด้งัน้ี 
 ผลกำรวเิครำะห์ข้อมูล  
4.1 ข้อมูลเกีย่วกบัต้นทุนกำรผลิตกำแฟคั่ว  
ขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนและค่าใชจ่้ายต่างๆ ของการแปรรูปผลิตภณัฑ์ แบ่งเป็น 3 ส่วน ไดแ้ก่             
1) ค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก 2) ตน้ทุนการผลิต 3) ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร  

4.1.1 ค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุนเร่ิมแรก (Initial investment cost) ซ่ึงถือเป็นเงินลงทุน
เร่ิมแรกเพื่อใชเ้ป็นเงินลงทุนส าหรับการซ้ือเคร่ืองมือและอุปกรณ์ในการผลิตกาแฟคัว่ จากการ
สัมภาษณ์ผูผ้ลิตรายใหญ่ จ านวน 2 ราย ซ่ึงไดข้อ้มูลดงัน้ี  

ตำรำงที ่4.1.1 ค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก 
รำยที ่1 รำยที ่2 คำดว่ำจะใช้ 

งำนได้ 
รำยที ่1 รำยที ่2 

รำยกำร จ ำนวน รำคำทุน รำยกำร จ ำนวน รำคำทุน 
ค่ำเส่ือม
รำคำ/ปี 

ค่ำเส่ือม
รำคำ/ปี 

เคร่ืองสี 1 220,000 เคร่ืองสี 1 150,000 10 22,000.00 15,000.00 

เคร่ืองคัว่ 1 250,000 เคร่ืองคัว่ 1 200,000 10 25,000.00 20,000.00 

เคร่ืองซีล 1 9,000 เคร่ืองซีล 1 3,500 3 3,000.00 116.67 

รวม  479,000   353,500  50,000.00 35,116.67 

 จำกตำรำงที่ 4.1.1 แสดงค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก และคิดค่าเส่ือมราคาแบบวิธี
เส้นตรง ไดด้งัน้ี 
 รายท่ี 1 เงินลงทุนเร่ิมแรกเท่ากบั 479,000 บาท โดยมีค่าเส่ือมอยูท่ี่ 50,000 บาทต่อปี 
และคิดค่าเส่ือมราคาต่อเดือนอยูท่ี่ 50,000/12 เท่ากบั 4,166.67 บาท  
 รายท่ี 2 เงินลงทุนเร่ิมแรกเท่ากบั 353,500 บาท โดยมีค่าเส่ือมอยูท่ี่ 35,116.67 บาทต่อปี 
และคิดค่าเส่ือมราคาต่อเดือนอยูท่ี่ 35,116.67/12 เท่ากบั 2,926.39 บาท 
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4.1.2 ต้นทุนกำรผลติ (Production Cost) จากการสัมภาษณ์ระยะเวลา 1 เดือน ซ่ึงเป็น
ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงเก่ียวกบัการผลิตกาแฟคัว่ คือ เมล็ดกาแฟ ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงไดด้งัน้ี 

จำกตำรำงที ่4.1.2 ตน้ทุนการผลิต 

รำยกำร 
รำยที ่1 รำยที ่2 

จ ำนวน 
กโิลกรัม/เดือน 

รำคำต่อหน่วย 
(บำท/กโิลกรัม) 

จ ำนวนวัตถุดบิ/
เดือน (บำท) 

จ ำนวน 
กโิลกรัม/เดือน 

รำคำต่อหน่วย 
(บำท/กโิลกรัม) 

จ ำนวนวัตถุดบิ/
เดือน (บำท) 

เมด็กาแฟ 40  120 4,800.00 100 120 12,000 

หมายเหตุ : 1 กิโลกรัมกบั 1,000 กรัม 
จำกตำรำงที ่4.1.2 แสดงตน้ทุนการผลิตทางตรง ไดด้งัน้ี 
รายท่ี 1 ผลิตกาแฟถัว่ วตัถุดิบทางตรงท่ีใชท้ั้งหมด 40 กิโลกรัม ตน้ทุนวตัถุดิบท่ีใช ้

4,800 บาท สามารถผลิตไดจ้  านวน 400 ถุง ต่อ 1 เดือนการผลิต 
ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงเฉล่ียต่อถุง   =  ตน้ทุนวตัถุดิบรวม / จ านวนถุง 
     = 4,800 / 400 
     = 12 บาทต่อถุง 

 รายท่ี 2 ผลิตกาแฟถัว่ วตัถุดิบทางตรงท่ีใชท้ั้งหมด 100 กิโลกรัม ตน้ทุนวตัถุดิบท่ีใช ้
4,800 บาท สามารถผลิตไดจ้  านวน 200 ถุง ต่อ 1 เดือนการผลิต 

ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงเฉล่ียต่อถุง   =  ตน้ทุนวตัถุดิบรวม / จ านวนถุง 
     = 12,000 / 200 
     = 60 บาทต่อถุง 

 
4.1.3 ค่ำแรงงำนทำงตรง (Labor cost)  
ค่าแรงงานทางตรงประกอบดว้ย ค่าแรงงานคนในกระบวนการผลิตใน 1 เดือน  
ตำรำงที ่4.1.3 ค่าแรงงานทางตรง 

รำยกำร 
รำยที ่1 รำยที ่2 

จ ำนวน 
/คน 

ค่ำแรง/คน 
(บำท) 

ค่ำแรง/เดือน 
(บำท) 

จ ำนวน 
/คน 

ค่ำแรง/คน 
(บำท) 

ค่ำแรง/เดือน 
(บำท) 

ค่าแรงงาน 2  300 15,600.00 2 400 20,800.00 

จำกตำรำงที ่4.1.3 แสดงค่าแรงงานทางตรง ไดด้งัน้ี 
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รายท่ี 1  ค่าแรงงานทางตรง ไดด้งัน้ี 
ตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงเฉล่ียต่อถุง =  ตน้ทุนแรงงานรวม/ จ านวนถุง 
        = 15,600 บาท / 400 ถุง 
        = 39 บาทต่อถุง 
รายท่ี 2 ค่าแรงงานทางตรง ไดด้งัน้ี 
ตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงเฉล่ียต่อถุง =  ตน้ทุนแรงงานรวม/ จ านวนถุง 
        = 20,800 บาท / 200 ถุง 
        = 104 บาทต่อถุง 

 
4.1.4 ค่ำใช้จ่ำยกำรผลติ  

ค่าใช้จ่ายการผลิตประกอบดว้ย ค่าน้า ค่าไฟฟ้า ค่าแก๊ส ถุงบรรจุภณัฑ์ สต๊ิกเกอร์
ผลิตภณัฑ ์          ค่าเส่ือมราคาอุปกรณ์  

ตำรำงที ่4.1.4  ค่าใชจ่้ายการผลิต 

รำยกำร 
รำยที่ 1 รำยที่ 2 

ค่ำใช้จ่ำย/เดือน 
(บำท) 

ค่ำใช้จ่ำย/เดือน 
(บำท) 

1. ค่าประปา 300.00 300.00 
2. ค่าไฟฟ้า 300.00 200.00 
3. ค่าแก๊ส 1,600.00 2,600.00 
4. ค่าถุงบรรจุภณัฑ์ 2,800.00 2,000.00 
5. สต๊ิกเกอร์ผลิตภณัฑ์ 1,200.00 400.00 
6. ค่าเส่ือมราคา - อุปกรณ์ 4,166.67 2,926.39 

รวม 10,366.67 8,426.39 
หมายเหตุ : สต๊ิกเกอร์รายท่ี 1 แผน่ละ 3 บาท, สต๊ิกเกอร์รายท่ี 2  แผน่ละ 2 บาท 
จำกตำรำงที ่4.1.4 แสดงค่าใชจ่้ายการผลิต ไดด้งัน้ี 
รายท่ี 1  ค่าใชจ่้ายการผลิตรวมทั้งหมด 10,366.67  บาท 
ค่าใชจ่้ายการผลิตเฉล่ียต่อถุง  =  ค่าใชจ่้ายการผลิตรวม/ จ านวนถุง 
        = 10,366.67 บาท / 400 ถุง 
        = 25.92 บาทต่อถุง 
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รายท่ี 2  ค่าใชจ่้ายการผลิตรวมทั้งหมด 8,426.39  บาท 
ค่าใชจ่้ายการผลิตเฉล่ียต่อถุง  =  ค่าใชจ่้ายการผลิตรวม/ จ านวนถุง 
        = 8,426.39   บาท / 200 ถุง 
        = 42.13บาทต่อถุง 

 
4.1.5 ต้นทุนผลติภัณฑ์รวม  

ตน้ทุนผลิตภณัฑท์ั้งหมดประกอบดว้ย วตัถุดิบรวม ค่าแรงงานทางตรง ค่าใชจ่้ายการ
ผลิต  

ตำรำงที ่4.1.5  ต้นทุนผลติภัณฑ์รวม 

รำยกำร 
รำยที่ 1 รำยที่ 2 

ต้นทุน/เดือน 
(บำท) 

ต้นทุน/ถุง 
(บำท) 

ต้นทุน/เดือน 
(บำท) 

ต้นทุน/ถุง 
(บำท) 

1. วตัถุดิบทางตรง 4,800.00 12.00 12,000.00 60.00 
2. ค่าแรงงานทางตรง 15,600.00 39.00 20,800.00 104.00 
3. ค่าใชจ่้ายการผลิต 10,366.67 25.92 8,426.39 42.13 

รวม 30,766.67 76.92 51,826.39 206.13 
จำกตำรำงที ่4.1.5  แสดงตน้ทุนการผลิตรวม ค านวณไดด้งัน้ี 
รายท่ี 1  คิดตน้ทุนผลิตภณัฑร์วม ไดด้งัน้ี  
ตน้ทุนผลิตภณัฑเ์ฉล่ียต่อถุง  =  ตน้ทุนผลิตภณัฑท์ั้งหมด / จ  านวนถุง 
    = 30,766.67 บาท / 400 ถุง 
    = 76.92 บาทต่อถุง 
 
รายท่ี 2  คิดตน้ทุนผลิตภณัฑร์วม ไดด้งัน้ี 
ตน้ทุนผลิตภณัฑเ์ฉล่ียต่อถุง  =  ตน้ทุนผลิตภณัฑท์ั้งหมด / จ  านวนถุง 
    = 51,826.39 บาท / ถุง 
    = 206.13 บาทต่อถุง 
 
 
 

 



29 
 

4.2    ผลกำรวเิครำะห์ผลตอบแทน  
จากการสัมภาษณ์เชิงลึกผูผ้ลิตกาแฟคัว่ ในพื้นท่ีอ าเภอเขาคอ้ จงัเพชรบูรณ์ จ านวน 2 

ราย ซ่ึงมีการตั้งราคาท่ีไม่เหมือนกนั และปริมาณท่ีไม่เท่ากนั ซ่ึงรายท่ี 1 ตั้งราคาขายถุงละ 100 
บาท โดยบรรจุภณัฑ์ปริมาณถุงละ 100 กรัม ปริมาณการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์ทั้งหมดเฉล่ีย
โดยประมาณเดือนละ 400 ถุง เป็นจ านวนเงินเฉล่ีย 40,000 บาทต่อเดือน และรายท่ี 2 ตั้งราคา
ขายถุงละ 225 บาท โดยบรรจุภณัฑ์ปริมาณถุงละ 500 กรัม ปริมาณการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์
ทั้งหมดเฉล่ียโดยประมาณเดือนละ 200 ถุง เป็นจ านวนเงินเฉล่ีย 45,000 บาทต่อเดือน ดงันั้น 
จากขอ้มูลขา้งตน้สามารถวเิคราะห์ รายไดจ้ากการขาย ตน้ทุนการผลิต ตน้ทุนขาย  ค่าใชจ่้ายใน
การผลิต และรวมถึงก าไร(ขาดทุน)สุทธิ ไดด้งัต่อไปน้ี 

ผู้ผลติกำแฟคั่ว รำยที ่1 
ตำรำงที ่4.2.1 แสดงก ำไรสุทธิของผู้ผลติรำยที ่1 

 
1.อตัราส่วนก าไรขั้นตน้ต่อยอดขาย =  ก าไรขั้นตน้ x 100  

   ยอดขาย  
=   9,232    x 100  

40,000  
=  23.08 %  
 
 
 
 

รำยกำร หน่วย : บาท 
ปริมาณการขาย (ถุง)  400.00 
ราคาขายต่อถุง  100.00  
รายไดจ้ากการขายสินคา้ (400 ถุง x 100 บาท/ถุง)  40,000.00  
ตน้ทุนขาย (400 ถุง x 76.92 บาท/ถุง)  30,768.00 
ก าไรขั้นตน้  9,232.00 
ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร  -   
ก ำไร(ขำดทุน)สุทธิ  9,232.00 
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2.อตัราส่วนก าไรสุทธิต่อยอดขาย  =  ก าไรสุทธิ x 100  
 ยอดขาย  

=  9,232    x 100  
       40,000  

=  23.08 % 
3.ระยะเวลาคืนทุน 

 
ระยะเวลาคืนทุนสาหรับเงินลงทุน  =  เงินลงทุน/ผลตอบแทนจากการลงทุน  

=  479,000/110,784 
=  4.32  
≈  4 ปี 3 เดือน 

 
4.จุดคุม้ทุน  
จุดคุม้ทุน (จ านวนหน่วย) =       ค่าใชจ่้ายคงท่ีทั้งส้ิน  

            ราคาขายต่อหน่อย –ค่าใชจ่้ายผนัแปรต่อหน่วย  
B.E. (Q) =       Fixed Expenses  

Price – Variable cost  
ก าหนดให้  Q  =  ปริมาณถุงกาแฟคัว่ ณ จุดคุม้ทุน  

Fc  =  ตน้ทุนคงท่ีรวม (บาท)  

Vc  =  ตน้ทุนผนัแปรต่อถุง  

P  =  ราคาขายต่อถุง  
Q  =        FC  
                      P – Vc  

             =     30,766.67  
                             100 – 76.92  
 

เงินลงทุนเร่ิมแรก 479,000      บาท 
กระแสเงินสดรับสุทธิ 110,784      บาท 
ระยะเวลาคืนทุน 4    ปี    3   เดือน 
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    =      30,766.67 
                23.08  

     =     1,333.04  หรือ 1,334   
จากการค านวณหาจุดคุม้ทุนจากการผลิตกาแฟคัว่ ซ่ึงมีจุดคุม้ของหน่วยขายท่ี 1,334  

ถุง และจุดคุม้ทุนของยอดขายท่ี 133,400 บาท  
 
หมายเหตุ : Fc = ตน้ทุนคงท่ีรวม (บาท) มาจากตารางท่ี 4.4 รวมตน้ทุนการผลิต  

     Vc = ตน้ทุนผนัแปรต่อถุง มาจาก ตารางท่ี 4.5 รวมตน้ทุนการผลิตต่อถุง  
    จุดคุม้ทุนของยอดขาย มาจากหน่วยขาย 1,334  ถุง x ราคาขาย 100 บาท = 133,400 
บาท 

 
ผู้ผลติกำแฟคั่ว รำยที ่2 

ตำรำงที ่4.2.2 แสดงก ำไรสุทธิของผู้ผลติรำยที ่2 

 
1.อตัราส่วนก าไรขั้นตน้ต่อยอดขาย =  ก าไรขั้นตน้ x 100  

   ยอดขาย  
=   3,774    x 100  

45,000  
=  8.39 %  
 

 

รำยกำร หน่วย : บาท 
ปริมาณการขาย (ถุง)  200.00 
ราคาขายต่อถุง  225.00  
รายไดจ้ากการขายสินคา้ (200 ถุง x 225 บาท/ถุง)  45,000.00  
ตน้ทุนขาย (200 ถุง x 206.13 บาท/ถุง)  41,226.00 
ก าไรขั้นตน้  3,774.00 
ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร  -   
ก ำไร(ขำดทุน)สุทธิ  3,774.00 
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2.อตัราส่วนก าไรสุทธิต่อยอดขาย  =  ก าไรสุทธิ x 100  
 ยอดขาย  

=  3,774    x 100  
       45,000  

=  8.39 % 
 
3.ระยะเวลาคืนทุน 

 
ระยะเวลาคืนทุนสาหรับเงินลงทุน  =  เงินลงทุน/ผลตอบแทนจากการลงทุน  

=  353,000/45,288 
=  7.79 
≈  7 ปี 8 เดือน 

 
4.จุดคุม้ทุน  
จุดคุม้ทุน (จ านวนหน่วย) =       ค่าใชจ่้ายคงท่ีทั้งส้ิน  

            ราคาขายต่อหน่อย –ค่าใชจ่้ายผนัแปรต่อหน่วย  
B.E. (Q) =       Fixed Expenses  

Price – Variable cost  
ก าหนดให้  Q  =  ปริมาณถุงกาแฟคัว่ ณ จุดคุม้ทุน  

Fc  =  ตน้ทุนคงท่ีรวม (บาท)  

Vc  =  ตน้ทุนผนัแปรต่อถุง  

P  =  ราคาขายต่อถุง  
Q  =        FC  
                      P – Vc  

             =     51,826.39  
                             225 – 206.13  

เงินลงทุนเร่ิมแรก 353,000      บาท 
กระแสเงินสดรับสุทธิ 45,288      บาท 
ระยะเวลาคืนทุน 7    ปี    8   เดือน 
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    =      51,826.39 
                18.87  

     =     2,746.49  หรือ 2,747   
จากการค านวณหาจุดคุม้ทุนจากการผลิตกาแฟคัว่ ซ่ึงมีจุดคุม้ของหน่วยขายท่ี 2,747 ถุง  

และจุดคุม้ทุนของยอดขายท่ี 618,075  บาท  
 
หมายเหตุ : Fc = ตน้ทุนคงท่ีรวม (บาท) มาจากตารางท่ี 4.4 รวมตน้ทุนการผลิต  

     Vc = ตน้ทุนผนัแปรต่อถุง มาจาก ตารางท่ี 4.5 รวมตน้ทุนการผลิตต่อถุง  
    จุดคุม้ทุนของยอดขาย มาจากหน่วยขาย 2,747 ถุง x ราคาขาย 225 บาท = 618,075 
บาท 
 

4.3 ปัญหำและอุปสรรค 
 จากการสัมภาษณ์ผู ้ผลิตกาแฟคั่วในอ าเภอเขาค้อ พบว่า  ในช่วงปีน้ีได้เจอกับ
สถานการณ์โรคระบาด Covid-19 ส่งผลใหย้อดขายลดลงอยา่งเห็นไดช้ดั  
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บทที ่5 
สรุปและอภปิรำยผลกำรวจิยั  

  
 การด าเนินงานคร้ังน้ีเป็นการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนการผลิตกาแฟคัว่

อ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ ไดท้  าการสัมภาษณ์เชิงลึกของผูผ้ลิตกาแฟคัว่ในพื้นท่ีอ าเภอเขา
คอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ สามารถสรุปได้ดงัน้ี   

5.1 สรุปผล 

 5.1.1 กำรศึกษำต้นทุนกำรผลติกำแฟคั่ว 

 ขอ้มูลเก่ียวกบัของผูผ้ลิตรายท่ี 1  

 ค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก จะประกอบไปดว้ยอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิต ได้แก่ เคร่ือง

สี 1 เคร่ือง ราคา 220,000 บาท เคร่ืองคัว่ 1 เคร่ือง ราคา 250,000 บาท และเคร่ืองซีล 1 

เคร่ือง ราคา 9,000 บาท รวมค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก 479,000 บาท วตัถุดิบท่ีใช ้คือเม็ด

กาแฟ กิโลกรัมละ 120 บาท ค่าวตัถุดิบรวมต่อเดือนเท่ากบั 4,800 บาท (4,800/400 ถุง) ฉะนั้น

ค่าวตัถุดิบเท่ากบั 12 บาท/ถุง  

 ค่าแรงงาน จะประกอบไปดว้ย ค่าแรงงานค าท าจ านวน 2 คน ค่าแรงต่อคนวนัละ 300 

บาท รวมค่าแรงงานต่อเดือนทั้งหมดเท่ากบั 15,600 บาท (12,000/400 ถุง) ฉะนั้น

ค่าแรงงานเท่ากบั 39 บาท/ถุง 

 ค่าใชจ่้ายการผลิต จะประกอบไปดว้ย ค่าน ้ าประปาโดยประมาณส าหรับระยะเวลา 1 

เดือนเท่ากบั 300 บาทต่อเดือน ดว้ย ค่าไฟฟ้าโดยประมาณส าหรับระยะเวลา 1 เดือน

เท่ากบั 300 บาทต่อเดือน ค่าแก๊สราคาถงัละ 400 บาทต่อ 1 เตาเท่ากบั 20 กิโลกรัม การใช้

แก๊สโดยประมาณเท่ากบั 1,600 บาท ค่าถุงบรรจุภณัฑ์ต่อเดือนเท่ากบั 2,800 บาท           

ค่าสติ๊กเกอร์ผลิตภณัฑ์ ชิ้นละ 3 บาท เท่ากบั 1,200 บาทต่อเดือน และค่าเส่ือมราคา

อุปกรณ์ 4,166.67 บาทต่อเดือน รวมค่าใช้จ่ายในการผลิต 10,366.67 บาทต่อเดือน 

(10,366.67/400 ถุง) ฉะนั้นค่าใช้จ่ายในการผลิตเท่ากบั 25.92 บาท/ถุง รวมตน้ทุนการผลิต

ต่อถุง 76.92 บาท ดงันั้นตน้ทุนการผลิตต่อเดือนเท่ากบั 30,766.67 บาท 
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 ขอ้มูลเก่ียวกบัผูผ้ลิตรายท่ี 2 

 ค่าใช้จ่ายในการลงทุนเร่ิมแรกของ จะประกอบไปดว้ยอุปกรณ์ท่ีใช้ในการผลิต ได้แก่ 

เคร่ืองสี 1 เคร่ือง ราคา 150,000  บาท เคร่ืองคัว่ 1 เคร่ือง ราคา 200,000 บาท และเคร่ือง

ซีล 1 เคร่ือง ราคา 3,000 บาท รวมค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก 353,000 บาท วตัถุดิบท่ีใช ้

คือเม็ดกาแฟ กิโลกรัมละ 120 บาท ค่าวตัถุดิบรวมต่อเดือนเท่ากบั 12,000 บาท (12,000/200 

ถุง) ฉะนั้นค่าวตัถุดิบเท่ากบั 60 บาท/ถุง  

 ค่าแรงงาน จะประกอบไปดว้ย ค่าแรงงานค าท าจ านวน 3 คน ค่าแรงต่อคนวนัละ     

400 บาท รวมค่าแรงงานต่อเดือนทั้งหมดเท่ากบั 20,800 บาท (20,800 /200 ถุง) ฉะนั้น

ค่าแรงงานเท่ากบั 104 บาท/ถุง 

 ค่าใชจ่้ายการผลิต จะประกอบไปดว้ย ค่าน ้ าประปาโดยประมาณส าหรับระยะเวลา 1 

เดือนเท่ากบั 300 บาทต่อเดือน ดว้ย ค่าไฟฟ้าโดยประมาณส าหรับระยะเวลา 1 เดือน

เท่ากบั 200 บาทต่อเดือน ค่าแก๊สราคาถงัละ 400 บาทต่อ 1 เตาเท่ากบั 15 กิโลกรัม การใช้

แก๊สโดยประมาณเท่ากบั 2,000 บาท ค่าถุงบรรจุภณัฑ์ต่อเดือนเท่ากบั 2,000 บาท           

ค่าสต๊ิกเกอร์ผลิตภณัฑ์ ช้ินละ 2 บาท เท่ากบั 400  บาทต่อเดือน และค่าเส่ือมราคาอุปกรณ์ 

2,926.39 บาทต่อเดือน รวมค่าใช้จ่ายในการผลิต 8,426 บาทต่อเดือน (8,426/200 ถุง) 

ฉะนั้นค่าใช้จ่ายในการผลิตเท่ากบั 42.13 บาท/ถุง รวมตน้ทุนการผลิตต่อถุง 206.13 บาท 

ดงันั้นตน้ทุนการผลิตต่อเดือนเท่ากบั 51,826.39 บาท 

 

 5.1.2    กำรศึกษำผลตอบแทนกำรผลติกำแฟคั่ว 

 ผลตอบแทนท่ีไดจ้ากการจ าหน่ายกาแฟคัว่ จากผูผ้ลิตรายท่ี 1 ซ่ึงไดต้ั้งราคาขายถุงละ 

100 บาท โดยมีปริมาณบรรจุภณัฑถุ์งละ 100 กรัม จึงมีรายไดจ้ากการจ าหน่ายรวม 40,000  บาท

ต่อเดือน มีก าไรขั้นตน้ต่อยอดขายเท่ากบั 23.08% มีก าไรสุทธิต่อยอดขายเท่ากบั 23.08%         

มีระยะเวลาคืนทุนส าหรับเงินลงทุนเท่ากบั 4 ปี 3 เดือน ปริมาณการขาย ณ จุดคุม้ ประมาณ 

1,334 ถุง และมียอดขาย ณ จุดคุม้ทุน ประมาณ 133,400 บาท 

  ผลตอบแทนท่ีไดจ้ากการจ าหน่ายกาแฟคัว่ จากผูผ้ลิตรายท่ี 2 ซ่ึงไดต้ั้งราคาขายถุงละ 

225 บาท โดยมีปริมาณบรรจุภณัฑ์ถุงละ  500 กรัม มีรายไดจ้ากการจ าหน่ายรวม 45,000  บาท
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ต่อเดือน มีก าไรขั้นตน้ต่อยอดขายเท่ากบั 8.39% มีก าไรสุทธิต่อยอดขายเท่ากบั 8.39%             

มีระยะเวลาคืนทุนส าหรับเงินลงทุนเท่ากบั 7 ปี 8 เดือน ปริมาณการขาย ณ จุดคุม้ ประมาณ 

2,747 ถุง และมียอดขาย ณ จุดคุม้ทุน ประมาณ 618,075  บาท   

5.2 อภิปรำยผล 

 การผลิตกาแฟคัว่ของผูผ้ลิตรายท่ี 1 ใชผ้ลิตต่อเดือน 4,800 บาท ค่าแรงงานเท่ากบั 
15,600 บาท และค่าใชจ่้ายในการผลิตรวมเท่ากบั 10,366.67 บาท รายไดต่้อปีเท่ากบั 480,000 
บาท เฉล่ียต่อเดือน 40,000 บาท ก าไรสุทธิต่อปีเท่ากบั 110,784 บาท เฉล่ียต่อเดือน 9,232 บาท 
และ ผูผ้ลิตราย    ท่ี 2 ใชผ้ลิตต่อเดือน 12,000 บาท ค่าแรงงานเท่ากบั 20,800 บาท และค่าใชจ่้าย
ในการผลิตรวมเท่ากบั 51,826.39 บาท รายไดต่้อปีเท่ากบั 540,000 บาท เฉล่ียต่อเดือน 45,000  
บาท ก าไรสุทธิต่อปีเท่ากบั 45,288 บาท เฉล่ียต่อเดือน 3,774 บาท 
 ผูผ้ลิตกาแฟคัว่รายท่ี 1 มีอตัราก าไรสุทธิ 23.08% ต่อยอดขาย แสดงให้เห็นวา่ผูผ้ลิต

กาแฟคัว่รายท่ี 1 มีผลการด าเนินงานท่ีมีประสิทธิภาพท าให้ก าไรสุทธิต่อยอดขายสูงกว่าเม่ือ

เปรียบเทียบกบัอตัราก าไรสุทธิของผูผ้ลิตกาแฟคัว่รายท่ี 2 ซ่ึงมีอตัราก าไรสุทธิเพียง 8.39%      

ต่อยอดขายเท่านั้น เน่ืองจากผูผ้ลิตกาแฟคัว่ทั้ง  2 ราย มีความแตกต่างในส่วนของผลิตภณัฑ์

เก่ียวกบัดา้นของปริมาณบรรจุภณัฑ์ต่อหน่วย และราคาขายต่อหน่วยท่ีต่างกนั จึงเห็นไดช้ดัว่า

ผูผ้ลิตรายท่ี 2 มีอตัราก าไรสุทธินอ้ยกวา่ผูผ้ลิตรายท่ี 1 ดงันั้นหากผูผ้ลิตกาแฟคัว่ตอ้งการอตัรา

ก าไรสุทธิท่ีมากข้ึน ก็ควรปรับเปล่ียนปริมาณบรรจุภณัฑ์ และราคาขายให้สอดคลอ้งกนั จะท า

ใหผ้ลตอบแทนไดดี้กวา่ 

 

5.3 ข้อเสนอแนะ 

5.3.1 ข้อเสนอแนะทีไ่ด้จำกกำรวจัิย 

 จากผลการศึกษาพบวา่ การผลิตมีตน้ทุนท่ีสูง ควรเพิ่มราคาสินคา้ใหสู้งข้ึน  

5.3.2 ข้อเสนอแนะส ำหรับงำนวจัิยคร้ังนี ้

  1) ความศึกษาแนวทางการขยายกลุ่มลูกคา้และตลาดใหม้ากยิง่ข้ึน 

  2) ควรศึกษาเก็บขอ้มูลหลากหลายพื้นท่ีเพื่อหาค่าเฉล่ียในการเปรียบเทียบขอ้มูล  
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แบบสัมภำษณ์ 

เร่ือง การศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนการผลิตกาแฟคัว่ อ าเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 
ข้อมูลกำรสัมภำษณ์ 
ส่วนที ่1 ขอ้มูลเก่ียวกบัอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิต (ค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก) 
 

รำยกำร จ ำนวน หน่วยนับ รำคำทุน 

อุปกรณ์กำรลงทุนเร่ิมแรก    

1.    

2.    

3.    

4.    

5.    

อุปกรณ์ทีใ่ช้ในกำรผลติ    

1.    

2.    

3.    

4.    

5.    
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ส่วนที ่2  ข้อมูลเกีย่วกบัต้นทุนกำรผลติกำแฟคั่ว 

รำยกำร จ ำนวน หน่วยนับ รำคำทุนต่อหน่วย 

วตัถุดิบทำงตรง    

1.    

2.    

3.    

ค่ำแรงงำนทำงตรง    

1.    

2.    

3.    

ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลติ    

1.    

2.    

3.    

4.    

5.    

6.    
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ส่วนที ่3  ข้อมูลเกีย่วกบัผลตอบแทนจำกกำรผลติกำแฟคั่ว 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รำยกำร จ ำนวน รำคำต่อหน่วย 

1. รายไดจ้ากการขาย    

2. รายไดอ่ื้นๆ ระบุ....................   
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เม็ดกำแฟสด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
เม็ดกำแฟตำกแห้ง 
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เม็ดกำแฟก่อนสี 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เม็ดกำแฟหลงัสี 
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6. ประสบการณ์ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการบริหารงานวิจยั 
-  การศึกษาปัจจยัท่ีมีผลต่อการจดัท างบการเงินล่าชา้ และการวาง
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-  การวิเคราะห์หากรดแอสคอร์บิกในตวัอย่างน ้ าผลไมแ้ละยาเม็ด

วติามินซีโดยใชแ้คปปิลลารีอิเล็คโทรฟอรีซิส (วจิยั) 

-  การวิเคราะห์สารอินทรียร์ะเหยบางชนิดในตวัอย่างดินโดยใช้

เฮดสเปสแก๊สโครมาโทกราฟี 

-  การผลิตเบียร์จากขา้วหอมมะลิ (วจิยั) 

- การใชเ้ทคนิค AIC เพื่อการเฝ้าระวงัและการมีส่วนร่วมของชุมชน

ในการอนุรักษ์แมงกะพรุนน ้ าจืดในพื้นท่ี ต าบลหนองแม่นา อ าเภอ

เขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์ (ตีพิมพว์ารสาร TCI กลุ่ม 2) 

- อิทธิพลของพฤติกรรมผูป้ระกอบการ ความสามารถในการปรับตวั

และความสามารถทางนวตักรรมท่ีมีผลต่อการด าเนินงานทางธุรกิจ: 

ข้อมูลเชิงประจักษ์จากโครงการร้านค้าธงฟ้าประชารัฐ (ตีพิมพ์

วารสาร TCI กลุ่ม 2) 

- การพฒันาดิจิทลัมาร์เก็ตต้ิงผลิตภณัฑเ์มล็ดบวัวสิาหกิจชุมชน 
จงัหวดัพิจิตร (ตีพิมพว์าสาร TCI กลุ่ม 2) 
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