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บทคดัย่อ 
 

 การศึกษาวิจยัคร้ังน้ีคณะผูว้ิจยัมีวตัถุประสงค์ท่ีจะทาํการออกแบบและสร้างเคร่ืองตดัขนม

กระยาสารท เพื่อทดสอบสมรรถนะของเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท และประเมินความคิดเห็นของ

ผูใ้ช้งานเคร่ือง การทดสอบสมรรถนะของเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท ทางคณะผูว้ิจยัได้ทาํผลการ

ทดสอบเพื่อหาสมรรถนะของเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท โดยการทดสอบการทาํงาน ประกอบดว้ย การ

นาํขนมกระยาสารทใส่ถาดอดัให้สมํ่าเสมอ ป้อนเขา้ไปยงัช่องตวักระแรกจากนั้นขบัเคล่ือนส่งไปยงัใบ

มีตดั แลว้หมุนกลบัดา้นเพื่อส่งไปยงัใบมีตดัอีกดา้น จากนั้นบนัทึกเวลาท่ีได ้และผลการประเมินความ

คิดเห็นของผูใ้ชเ้คร่ืองตดัขนมกระยาสารท จาํนวน 30 คน โดยภาพรวมทั้งหมด 4 ดา้น ประกอบดว้ย 

การนาํขนมกระยาสารทใส่ถาดอดัใหส้มํ่าเสมอ ป้อนเขา้ไปยงัช่องตวักระแรกจากนั้นขบัเคล่ือนส่งไปยงั

ใบมีตดั แลว้หมุนกลบัดา้นเพื่อส่งไปยงัใบมีตดัอีกดา้น จากนั้นบนัทึกเวลาท่ีได ้ดา้นการออกแบบ ดา้น

ความปลอดภยั ดา้นความสะดวกในการใชง้าน และดา้นผลผลิตท่ีได ้อยูใ่นเกณฑ์มาก ซ่ึงมีค่าเฉล่ียรวม

เท่ากบั 4.44   
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Abstract 
 

This research study aims to   design and fabrication for kanom krayasart cutting-machine. To 

test the performance of the kanom krayasart cutting-machine and evaluate the opinions of users of the 

device Performance test of kanom krayasart cutting-machine.  The research team has done test results 

to find the performance of kanom krayasart cutting-machine. By testing the work consisted of bringing 

the kanom krayasart into a compressed tray evenly Feed it into the first slit, then drive it to the cutter 

blade. And turn it upside down to send it to the other side of the blade and then record the time And the 

evaluation of the opinions of the users of the kanom krayasart cutting, total of 30 people, including all 

four aspects, including the introduction of krayasart snacks into a compressed tray regularly.  Feed it 

into the first slit, then drive it to the cutter blade.  After turn it upside down to send it to the other side 

of the blade And then record the time design safety aspect ease of use and productivity very which has 

a total mean of 4.44 
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                                                    บทที่ 1 

บทนํา 

1.1  ความเป็นมาและความสําคัญของปัญหา 
         โครงการหน่ึงตาํบล หน่ึงผลิตภณัฑ ์เป็นหน่ึงในนโยบายเศรษฐกิจชุมชนท่ีสําคญัของ ยทุธศาสตร์

การสร้างรายได ้ลดรายจ่าย ขยายโอกาส มีวตัถุประสงคเ์พื่อแกไ้ขปัญหาความยากจน สร้างสาน สร้าง

รายได้ในทอ้งถ่ิน กรมการพฒันาชุมชนมีนโยบายและแนวทางในการส่งเสริมพฒันา OTOP เชิงรุก 

โดยเฉพาะการตลาดเพื่อเพิ่มช่องทางการตลาด ได้มีการพฒันาส่งเสริมโครงการหน่ึงตาํบล หน่ึง

ผลิตภณัฑ์อยา่งต่อเน่ืองจนถึงปัจจุบนัน้ี พ.ศ.2559 ทาํให้ผลิตภณัฑ์ OTOP มีกลุ่มผูผ้ลิตจาํนวนเพิ่มมาก

ข้ึนขนาดเท่าตวั จงัหวดัเพชรบูรณ์ก็เป็นอีกจงัหวดัหน่ึงท่ีมีการส่งเสริมและพฒันาผลิตภณัฑ์ OTOP 

อยา่งต่อเน่ืองทาํให้มีกลุ่มใหม่ๆเกิดข้ึนเป็นจาํนวนมาก รวมแลว้ทั้งจงัหวดัเพชรบูรณ์มีกลุ่ม OTOP 312  

กลุ่ม  จาก 11 อาํเภอ  (ไทยตาํบล, 2561) ซ่ึงกลุ่มวิสาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ ตาํบลนางัว่ จงัหวดั

เพชรบูรณ์ เป็นหน่ึงในกลุ่มของจาํนวนทั้งหมด 

         กลุ่มวิสาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ ในจงัหวดัเพชรบูรณ์ โดยท่ีผ่านมาทางกลุ่มได้รับการ

ส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐ พฒันาชุมชน และอุตสาหกรรมจงัหวดั ซ่ึงมีรสชาติท่ีพึงพอใจของ

ผูบ้ริโภคเป็นอย่างมาก มีความตอ้งการของตลาดสูง จากการลงไปสํารวจวิสาหกิจชุมชนกลุ่มน้ี พบวา่ 

ปัญหาในการตดักระยาสารท เพราะ ลกัษณะทางกายภาพของขนมกระยาสารทมีความเหนียว และ ขนม

กระยาสารทมีขนาดใหญ่เกินความตอ้งการของผูบ้ริโภค (วสิาหกิจชุมชนขนมกระยาสารท, 2561) 

         จากปัญหาท่ีกล่าวมาขา้งตน้ ขนมกระยาสารทมีลกัษณะทางกายภาพ เน้ือเหนียว เน่ืองจากสูตรใน

การทาํกระยาสารทไม่เหมือนกนั ดงันั้นเพื่อแกปั้ญหาดงักล่าวจึงออกแบบและสร้างเคร่ืองตดักระยา

สารท โดยมีวตัถุประสงคเ์พื่อสร้างเคร่ืองตดักระยาสารท ทดสอบสมรรถนะและประเมินประสิทธิภาพ

เคร่ืองกบักลุ่มวิสาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ ตาํบลนางัว่ อาํเภอเมือง จงัหวดัเพชรบูรณ์ เพื่อแปรรูป

พฒันาผลิตภณัฑแ์ละเพิ่มมูลค่าเป็นการสร้างและพฒันาอยา่งย ัง่ยนืต่อไป 

 

1.2   วตัถุประสงค์หลกัของโครงการวจัิย 

1.2.1   เพื่อออกแบบและพฒันาสร้างเคร่ืองฝานตดักระยาสารท จาํนวน 1 เคร่ือง 

        1.2.2   เพื่อทดสอบสมรรถนะและประเมินประสิทธิภาพของเคร่ืองตดักระยาสารท 
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1.3 วธีิการดําเนินการวจัิย 

1.3.1 ศึกษาขอ้มูล ทฤษฎี งานวิจยัท่ีเก่ียวขอ้ง ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ  ตาํบล

นางัว่ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 

1.3.2 พฒันาและออกแบบเคร่ืองตดักระยาสารท  

1.3.3 ทาํการสร้างเคร่ืองตดักระยาสารท ท่ีไดพ้ฒันาออกแบบข้ึนมา 

1.3.4   ทดสอบการใช้งาน และวิเคราะห์หาปัญหาท่ีเกิดข้ึนพร้อมทั้งหาทางแก้ไข และทาํการ

ปรับปรุงใหส้ามารถทาํงานไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ 

1.3.5   สรุปและรายงานผล  

1.4   ขอบเขตของโครงการวจัิย 

        1.4.1   ขอบเขตพื้นท่ีในการวจิยั 

      1)  พื้นท่ีในการวิจยัเพื่อประเมินความคิดเห็นของผูใ้ช้เคร่ืองตดักระยาสารท ไดแ้ก่ กลุ่ม

วสิาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ  ตาํบลนางัว่ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 

            2)  พื้นท่ีในการทาํวจิยัเพื่อออกแบบและสร้างเคร่ืองตดักระยาสารท และทดสอบสมรรถนะ

ไดแ้ก่ คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวทิยาลยัราชภฏัเพชรบูรณ์ และ

กลุ่มวสิาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ  ตาํบลนางัว่ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 

          3)  พื้นท่ีในการวิจยัเพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยี  ไดแ้ก่ กลุ่มวิสาหกิจชุมชน

สตรีบา้นนาร่วมใจ  ตาํบลนางัว่ จงัหวดัเพชรบูรณ์ 

        1.4.2   ขอบเขตดา้นเน้ือหา 

                   ระยะท่ี 1 ศึกษางานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

                   ระยะท่ี 2 ออกแบบและสร้างเคร่ืองตดักระยาสารท 

                   ระยะท่ี 3 ประเมินความคิดเห็นของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ   

                   ระยะท่ี 4 ถ่ายทอดองคค์วามรู้และเทคโนโลย ี

        1.4.3   ขอบเขตดา้นประชากร  

         ประชากรในการศึกษาคร้ังน้ี คือ กลุ่มวสิาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ   
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- สร้างเคร่ืองตดักระยาสารท 

- ทดสอบสมรรถนะ 

- ประเมินความพึงพอใจ 

ของผูใ้ชเ้คร่ืองตดักระยาสารท 

- ศึกษา, สาํรวจ, ปัญหา 

 

- เพ่ิมอตัราการตดักระยาสารท 

- ถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยสู่ี

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนสตรีบ้านนา

ร่วมใจ 

1.5   ทฤษฎ ีสมมุติฐาน และกรอบแนวความคิดของโครงการ 

 

 

 

 

 

 

 

1.6   ประโยชน์ทีค่าดว่าจะได้รับ 

        1.6.1   ไดพ้ฒันาตนเองในดา้นวชิาการในการสร้างเคร่ืองตดักระยาสารท 

1.6.2   ไดเ้คร่ืองตดักระยาสารทท่ีช่วยแก้ไขปัญหาในชุมชนทอ้งถ่ิน  สอดคล้องกบัปรัชญาและ

พนัธ์ุกิจของมหาวทิยาลยั 

           1.6.3   กลุ่มวิสาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจได้เทคโนโลยีเคร่ืองตดักระยาสารทท่ีสามารถลด

เวลาในการผลิตในลกัษณะงานท่ีใกลเ้คียงกนัได ้

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

output 

 

input 

 

process 
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บทที ่2 

         เอกสารและงานวจิยัที่เกีย่วข้อง 

 

         จากทฤษฎีท่ีเก่ียวขอ้งในการดาํเนินงานและจดัสร้างเคร่ืองตดักระยาสารททางกลุ่มผูว้ิจยัได้นาํ

ทฤษฎีมาอา้งอิงในการดาํเนินโครงการดงัน้ี 

2.1    ประวตัิของขนมกระยาสารท 

         สารท เทศกาลทาํบุญส้ินเดือนสิบเดิมเป็นฤดูทาํบุญดว้ยเอาขา้วท่ีกาํลงัทอ้ง (ขา้วรวงเป็นนํ้านม) มา

ทาํยาคูและกวนขา้วปายาสเล้ียงพราหมณ์อยา่งน้ีเรียกวา่ กวนขา้วทิพยส่์วนผูน้บัถือพุทธศาสนานาํคตินั้น

มาใช ้แต่เปล่ียนเป็นถวายแก่พระภิกษุสงฆ ์อุทิศส่วนกุศลให้แก่ญาติในปรโลก สาหรับชาวบา้นทัว่ไป

มกัทาํแต่กระยาสารท เป็นตน้  

         สารทเป็นนกัขตัฤกษ ์ถือเป็นประเพณีนิยมมาแต่โบราณกาลวา่เทศกาลทาํบุญส้ินเดือน ๑๐ คือ วนั 

เวลา เดือน และปีท่ีผา่นพน้ไปก่ึงปี และโดยท่ีมนุษยชาติดาํรงอยูไ่ดด้ว้ยเกษตรกรรมเป็นหลกัสาํคญั เม่ือ

ถึงก่ึงปีเป็นฤดูกาลท่ีขา้วออกรวงเป็นนํ้ านม จึงไดมี้กรรมวิธีปรุงแต่งท่ีเรียกกนัว่า กวนขา้วทิพย ์หรือ 

ขา้วปายาส ขา้วยาคู และขนมชนิดหน่ึงเรียกวา่ กระยาสารท แลว้ประกอบการบาํเพญ็กุศลถวายพระสงฆ์

เพื่อเป็นสิริมงคลแก่ขา้วในนาทั้งอุทิศส่วนกุศลให้บรรพชนผูมี้พระคุณ และแจกสมนาคุณญาติมิตรตาม

คติท่ีชาวไทยเป็นพุทธศาสนิกชน แมจ้ะเป็นประเพณีท่ีมีส่วนมาจากลทัธิพราหมณ์ ชาวไทยก็นิยมรับ

เพราะเป็นประเพณีในส่วนท่ีมีคุณธรรมอนัดีพึงยดึถือปฏิบติั 

         พิธีสารท นอกจากเป็นประเพณีของชนชาวไทยทัว่ไปแลว้ ในส่วนของพระมหากษตัริยท่ี์เรียกว่า

พิธีของหลวงนั้นในสมยัสุโขทยั มีในตาํนานนางนพมาศวา่ “...ราชบุรุษชาวพนกังานตกแต่งโรงพิธีใน

พระราชนิเวศน์ ตั้งกอ้นเส้าเตาเพลิงแลสัมภาระเคร่ืองใช้เบ็ดเสร็จ นายนกัการระหารหลวงก็เก็บเก่ียว

ครรภสาลีและรวงขา้วมาตาํเป็นขา้วเม่า ขา้วตอกส่งต่อมณเฑียรวงัเวรเคร่ือง นายพระโคก็รีดนํ้ าชีรารส

มาส่งดุจเดียวกนั คร้ังไดฤ้กษ์รับสั่งให้จ่าชาวเวรเคร่ืองทั้งมวลตกแต่งปรุงมธุปายาสปรุงปนระดมเจือ

ลว้นแต่โอชารส มีขณัฑสกร นํ้ าผึ้ง นํ้ าออ้ย นํ้ าตาล นมสด เป็นตน้ใส่ลงไปในภาชนะซ่ึงตั้งบนเตาเพลิง 

จึงให้สาวสาอางกวนมธุปายาสโดยสังเขปชาวดุริยางค์ดนตรีก็ประโคมพิณพาทย ์ฆอ้ง กลอง เล่นการ

มหรสพ ระเบงระบาํลว้นแต่นารี แลว้พระเจา้อยูห่วัพร้อมดว้ยราชบริพารนํ้าขา้วปายาสไปถวายพระมหา

เถรานุเถระ” ถึงสมยักรุงรัตนโกสินทร์ก็ไดสื้บประเพณีพระราชพิธีสารทมาจดัทาํ เช่น ในรัชกาลท่ี ๑ มี

พระราชพิธีสารทกวนขา้วทิพย ์รัชกาลต่อมาได้ทาํบา้งงดบา้ง จนถึงปีพุทธศกัราช 2470 ในรัชสมยั
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พระบาทสมเด็จพระปกเกลา้เจา้อยูห่ัวรัชกาลท่ี 7 โปรดเกลา้ฯให้ตั้งการพระราชพิธีสารทมีกาํหนดการ

ดงัน้ี เจา้พระยาวรพงศพ์ิพฒัน์ (ม.ร.ว.เยน็ อิศรเสนา) เสนาบดีกระทรวงวงัรับพระบรมราชโองการเหนือ

เกลา้ฯ สั่งวา่ราชประเพณีแต่ก่อนมาถึงเวลากลางปีเคยมีการพระราชพิธีสารทกวนขา้วทิพยป์ายาสทรง

บาํเพญ็พระราชกุศลถวายยาคูแด่พระสงฆ ์ดว้ยวา่ประจวบฤดูขา้วในนาแรกออกรวงเป็นกษีรรสพอจะ

เร่ิมบริจาคเป็นทานถวายแด่ภิกษุสงฆ ์ในพระพุทธศาสนาไดเ้รียกวา่สาลีคพัภทาํน แต่เวน้วา่งมิไดก้ระทาํ

มาเสียนานมีพระราชประสงคท่ี์จะทรงกระทาํในปีน้ี จึงโปรดเกลา้ฯ ใหต้ั้งพระราชพิธีสารทในพระท่ีนัง่

อมรินทรวินิจฉยั แต่งสาวพรหมจารีราชอนุวงศใ์ห้กวนขา้วทิพยป์ายาส แลแผพ่ระราชกุศลแก่พระบรม

วงศานุวงศ ์ขา้ทูลละอองธุลีพระบาทฝ่ายหนา้ฝ่ายใน ให้รับรวงขา้วอ่อนไปแต่งเป็นยาคูบรรจุโถทาํดว้ย

ฟักเหลืองประดบัประดาอย่างวิจิตรพึงชม ถวายโดยเสด็จในการพระราชกุศลพิธีสารท มีกาํหนดการ

ดงัน้ี วนัท่ี 25 กนัยายน ซ่ึงตรงกบัวนัอาทิตย ์เดือน 10 แรม 15 คํ่า ปีเถาะ เจา้พนกังานจะไดแ้ต่งการใน

พระท่ีนัง่อมรินทรวินิจฉยั เชิญพระพุทธรูปชยัวฒัน์ทั้ง 7 รัชกาลแลพระสุพรรณบฎั พระมหาสังข ์พระ

เตา้นํ้าพระพุทธมนต ์ทั้งพระแสงราชาวธุ จดัตั้งไวบ้นพระแท่นเศวตฉตัร ตั้งโตะ๊จีนสองขา้งประดิษฐาน

พระพุทธรูปนิรันตรายบนโต๊ะขา้งตะวนัออก ประดิษฐานรูปพระสยามเทวาธิราชบนโต๊ะขา้งตะวนัตก 

ตั้งเคร่ืองนมสัการสรรพส่ิงทั้งปวงสาหรับพระราชพิธีพร้อมกบัทั้งตกแต่งโรงพระราชพิธีท่ีกวนข้าว

ทิพย์ปายาส ณ สวนศิวาลัย แลแต่งหอเวทวิทยาคมพราหมณ์เข้าพิธีเสร็จสรรพ เวลา 5.00 ล.ท. 

พระบาทสมเด็จพระเจา้อยูห่วัพระราชดาํเนินเขา้สู่พระท่ีนัง่อมรินทรวินิจฉยั ทรงจุดเทียนนมสัการทรง

ศีล อาลกัษณ์อ่านประกาศพระราชพิธีสารทเม่ืออาลกัษณ์อ่านประกาศจบ พระสงฆ์ ๓๐ รูปสวดพระ

พุทธมนต์สาวพรหมจารีราชอนุวงศ์ซ่ึงจะกวนขา้วทิพยป์ายาสฟังพระสงฆ์สวดพระพุทธมนต์ในพระ

สูตร คร้ันสวดจบสมเด็จพระสังฆราชเจ้าถวายอดิเรกถวายพระพรลาทรงพระกรุณาโปรดเกล้าฯ

พระราชทานนํ้าพระมหาสังขท์รงเจิมพระราชท่านสาวพรหมจารีและทา้วนางนาํไปสู่โรงพระราชพิธี ณ 

สวนศิวาลยั พระบาทสมเด็จพระเจา้อยู่หัวเสด็จพระราชดาํเนินไปเขา้โรงพระราชพิธีทรงหลัง่นํ้ าพระ

มหาสังขส์งในกระทะแลทรงเจิมพายแลว้ทรงรินนํ้ าพระพุทธมนตใ์นพระเตา้ลงกระทะโดยลาํดบัโปรด

เกลา้ฯให้หม่อมเจา้น้อย ๆ นาํเคร่ืองปรุงอเนกรสหยอดตามเสด็จไปเจา้พนกังานเทถุงเคร่ืองกวนลงไป

ในกระทะสาวพรหมจารีกวนขา้วทิพยป์ายาสเจา้พนกังานประโคมฆอ้งชยั สังข์ แตร เคร่ืองดุริยางค์ 

พราหมณ์ หลัง่นํ้ าเทพมนต์ลงทุกกระทะเพื่อเป็นสวสัดิมงคล พระบาทสมเด็จพระเจา้อยู่หัวเสด็จพระ

ราชดาํเนินกลบัคร้ันกวนขา้วทิพยป์ายาสไดท่ี้แลว้ เจา้พนกังานบรรจุเตียบนาํไปตั้งไวใ้นมณฑลพระราช

พิธี ณ พระท่ีนัง่อมรินทรวินิจฉยั วนัท่ี 26 กนัยายน ตรงกบัวนัจนัทร์ เดือน 11 ข้ึน 1 คํ่า ปีเถาะ เวลาเชา้

เจา้พนกังานจะไดรั้บโถยาคูซ่ึงพระบรมวงศานุวงศ์ขา้ทูลละอองธุลีพระบาทแต่งมาโดยเสด็จการพระ
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ราชกุศล จดัตั้งเรียงไวถ้วายตวั เวลา 10 นาฬิกา 30 นาที พระบาทสมเด็จพระเจา้อยู่หัวเสด็จพระราช

ดําเนินเข้าสู่พระท่ีนั่งอมรินทรวินิจฉัย ทรงจุดเทียนนมัสการ ทรงศีล พระสงฆ์ถวายพรพระ 

พระบาทสมเด็จพระเจา้อยูห่วัทอดพระเนตรโถยาคู ซ่ึงพระบรมวงศานุวงศข์า้ทูลละอองธุลีพระบาทแต่ง

มาถวาย ทรงเลือกปักธงช่ือพระตามประราชประสงค์จาํนงพระราชท่านโถไหนแก่รูปไหนแล้ว เจา้

พนกังานยกไปตั้งตามท่ีทางประเคนภตัตาหารแก่พระสงฆ ์คร้ันพระสงฆฉ์นัของคาวแลว้ โปรดเกลา้ฯ 

ให้ประเคนของหวานกบัทั้งยาคูแลขา้วทิพยป์ายาส คร้ันฉนัแลว้ทรงประเคนเคร่ืองไทยธรรม พระสงฆ์

ถวายอนุโมทนา สมเด็จพระสังฆราชเจา้ถวายอดิเรกถวายพระพรลาแลว้ เสด็จพระราชดาํเนินกลบั เจา้

พนกังานจาํแนกขา้วทิพยป์ายาสพระราชท่านแก่พระบรมวงศานุวงศ ์กบัขา้ทูลละอองธุลีพระบาททัว่กนั

แลว้ เป็นเสร็จการพิธีกรรมการกวนกระยาสารทในภาคเหนือ 

         การกวนกระยาสารท กลว้ยไข่ ทางจงัหวดักาํแพงเพชรไดจ้ดัข้ึนตั้งแต่ พ.ศ. 2524  เป็นตน้มา ใน

วนังานจะมีกิจกรรมอ่ืน ๆ ร่วมดว้ย เช่น ทอดผา้ป่าแถว การประกวดพืชผลทางการเกษตร เช่น กลว้ยไข่ 

รวมทั้งการแสดงสินคา้พื้นเมือง ชาวบา้นจะนาํเอาพืชผลทางการเกษตรท่ีผลิตไดม้าร่วมกนัทาํกระยา

สารท ไดแ้ก่ ขา้วเม่า ขา้วตอก ถัว่งา นํ้าตาล นํ้าผึ้ง มาร่วมกนักวน หลงัจากนั้นจึงนาํถวายพระสงฆ์และผู ้

มาร่วมงานตามลาํดบั กระยาสารท เป็นอาหารท่ีทาํในฤดูสารท (เดือนสิบ) เป็นช่วงท่ีผลิตผลทางการ

เกษตรของกาํแพงเพชรอุดมสมบูรณ์ รวมทั้งเป็นการทาํบุญเพื่อเป็นสิริมงคลแก่ขา้วในนา ซ่ึงเป็นการ

เก็บ พืชผลคร้ังแรก 

 

 
ภาพที ่2-1  แสดงขนมกระยาสารท 
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2.2    วสัดุทีเ่กีย่วข้องกบัการสร้างเคร่ืองตัดกระยาสารท 

การเลือกใช้วสัดุต่างๆในการสร้างเคร่ืองตดักระยาสารท จะตอ้งมีความสามารถในการเลือกใช้

อยา่งเหมาะสมและอาศยัขอ้มูลการทดสอบมาพิจารณาร่วมดว้ย ความสาํคญัในการเลือกใชว้สัดุยงัข้ึนอยู่

กบัองค์ประกอบอ่ืนๆด้วย เช่น คุณภาพของวสัดุ การออกแบบและการนาํไปใช้งานนอกจากน้ีการ

เลือกใชว้สัดุยงัตอ้งควบคุมวสัดุนั้นๆใชไ้ปอย่างมีขอบเขตอีกดว้ย จึงจะทาํให้เกิดความปลอดภยัและมี

ประสิทธิภาพสาํหรับผูอ้อกแบบดว้ย เพราะฉะนั้นสเตนเลส จึงเป็นวสัดุอีกหน่ึงชนิด ท่ีผูจ้ดัทาํใชใ้นการ

ผลิตเคร่ืองตดักระยาสารท 

2.2.1   สเตนเลส 

           สเตนเลส คือ ช่ือเรียกของเหล็กกลุ่มท่ีมีความตา้นทานการกดักร่อน (เหล็กกลา้ไร้สนิม) 

โดยมีโครเม่ียมผสมอยูอ่ยา่งนอ้ย 10.5% ซ่ึงจะทาํหนา้ท่ีสร้างฟิลมบ์างๆ ข้ึนเพื่อทนทานการต่อกดักร่อน 

และจะสร้างฟิลมข้ึ์นใหม่ไดเ้อง หากผวิฟิลม์ถูกขีดข่วน ทาํลาย นอกจากน้ียงัมีการเติมธาตุผสมอ่ืนๆ เช่น 

นิกเกิล โมลิบดินมั ไทเทเนียม เพื่อเพิ่มความตา้นทานการกดักร่อน หรือปรับคุณสมบติัทางกลท่ีตอ้งการ 

ซ่ึงมีรายละเอียดเพิ่มเติมเก่ียวกบัคุณสัมบติัพิเศษของสเตนเลสดงัน้ี 

2.2.2   ทนทานต่อการกดักร่อน 

           สเตนเลสทุกตระกูลทนทานต่อการกดักร่อน แต่จะแตกต่างกนัไปตามส่วนผสมของโลหะ 

เช่น เกรดท่ีมีโลหะผสมไม่สูงสามารถตา้นทานการกดักร่อนในบรรยากาศทัว่ไป ในขณะท่ีเกรดท่ีมี

โลหะผสมสูงจะสามารถตา้นทานการกดักร่อนในกรด ด่าง สารละลาย บรรยากาศคลอไรด์ได้เกือบ

ทั้งหมด 

2.2.3   ความตา้นทานต่ออุณหภูมิสูงและอุณหภูมิตํ่า 

           สเตนเลสบางเกรดสามารถทนความร้อนและความเยน็ รวมถึงการเปล่ียนอุณหภูมิโดย

ฉับพลนัได้ดี และด้วยคุณสมบติัพิเศษในการทนไฟ ทาํให้มีการนาํสเตนเลสไปใช้ในอุตสาหกรรม

ขนส่ง อุตสาหกรรมปิโตรเคมีอยา่งแพร่หลาย 

2.2.4   ง่ายต่อการประกอบหรือแปรรูป 

           สเตนเลสส่วนใหญ่สามารถตดั เช่ือม ตกแต่งทางกล ลากข้ึนรูป ข้ึนรูปนูนตํ่าไดง่้าย ดว้ย

รูปร่าง คุณสมบติั และลกัษณะต่างๆ ของสเตนเลสช่วยให้ผูผ้ลิตสามารถนาํสเตนเลสไปประกอบกบั

วสัดุอ่ืนๆ ไดง่้าย 
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2.2.5   ความทนทาน 

           คุณสมบติัเด่นอีกประการหน่ึงของสเตนเลสคือความแข็งแกร่งทนทาน สเตนเลสสามารถ

เพิ่มความแข็งไดด้ว้ยการข้ึนรูปเยน็ ซ่ึงใชเ้พื่อออกแบบงาน โดยลดความหนา นํ้ าหนกัและราคา   สเตน

เลสบางเกรดอาจใชง้านในท่ีทนความร้อนและยงัคงความทนทานสูง 

2.2.6   ความสวยงาม 

           ดว้ยรูปทรงและพื้นผิวท่ีหลากหลายรูปแบบท่ีสวยงาม ทาํความสะอาดไดง่้าย ปัจจุบนัส

เตนเลสมีสีให้เลือกมากมายด้วยกรรมวิธีชุบเคลือบผิวเคมีไฟฟ้า สามารถทาํให้สเตนเลสมีผิวสีทอง 

บรอนซ์ เขียว เงิน และสีดาํ ทาํให้สามารถเลือกประยุกตใ์ชส้เตนเลสไดอ้ย่างมากมาย นอกจากน้ีความ

เงางามของสเตนเลสในอ่างลา้งจานอุปกรณ์ประกอบอาหารหรือเฟอร์นิเจอร์ทาํให้บา้นดูสะอาดและน่า

อยูอี่กดว้ย 

2.2.7   ความปลอดภยัและถูกสุขลกัษณะ 

           การทาํความสะอาด การดูแลรักษา สเตนเลสจะมีความเป็นกลางสูงจึงไม่ดูดซึมรสใดๆ 

เป็นเหตุผลสําคญัท่ีสเตนเลสถูกนาํมาใชใ้นโรงพยาบาล เคร่ืองครัว ดา้นโภชนาการและดา้นเภสัชกรรม 

เน่ืองจากความทนทาน ตอ้งการการดูแลรักษานอ้ย และค่าใชจ่้ายตํ่าเม่ือเปรียบเทียบกบัระยะเวลาการใช้

งาน การใช้อุปกรณ์เคร่ืองครัวสเตนเลสในบ้านเรือนให้ความรู้สึกถึงความปลอดภัยแก่ผูใ้ช้ และ

นอกจากน้ีสเตนเลสยงัช่วยอนุรักษส่ิ์งแวดลอ้มคือสามารถนาํกลบัมาใชไ้ดใ้หม่เกือบ 100 เปอร์เซ็นต ์

2.2.8   น็อตหกเหล่ียม 

           หนา้ท่ีของน็อตหกเหล่ียมคือ ล็อคสกรูท่ียึดวตัถุไวใ้ห้มีความแน่นหนามากยิ่งข้ึน ป้องกนั

การคลายตวัของสกรู ซ่ึงอาจส่งผลให้วตัถุนั้นหลุดออกจากกนัหลกัการทาํงานของน็อตคือ เม่ือใชส้กรู

ร้อยผา่นวตัถุ 2 ช้ินซ่ึงมีรูผา่นเรียบร้อยแลว้จากนั้นใชน็้อตหมุนเขา้กบัเกลียวของสกรูเพื่อป้องกนัไม่ให้

วตุัหลุดออกจากกนั น็อตมีหลายชนิด แต่ท่ีพบไดบ้่อยคือน็อตหกเหล่ียม ลกัษณะของน็อตหกเหล่ียม คือ 

ภายนอกจะมีหกเหล่ียม มีรูตรงกลาง ภายในรูจะมีเกลียวเพื่อใช้หมุนหรือขนัให้เขา้กบัสกรู น็อตหก

เหล่ียมแบ่งออกไดอี้กหลายชนิด สามารถเลือกใชก้บังานไดห้ลากหลาย 

2.2.9   น็อตล็อค 

           โดยทัว่ไป สกรูและน็อตท่ีประกอบเขา้ดว้ยกนัแลว้ เม่ือมีการใชง้านไปนานๆ หรือใชง้าน

ท่ีมีการสั่นสะเทือน อาจทาํให้น็อตเกิดการคลายตวัไดจึ้งไดมี้การพฒันาน็อตล็อคข้ึนมาเพื่อช่วยป้องกนั

ก า ร ค ล า ย เ ก ลี ย ว ไ ด้ เ ป็ น อ ย่ า ง ดี  นิ ย ม ใ ช้ กัน อ ย่ า ง แ พ ร่ ห ล า ย  ไ ม่ ว่ า จ ะ เ ป็ น ง า น เ ก่ี ย ว กับ 

การก่อสร้าง งานเคร่ืองยนตข์นาดใหญ่ เป็นตน้ ชนิดของน็อตล็อคแบ่งไดด้งัน้ี 



 

9 

 

1) Nyloc Nut 

2) Split Beam Nut 

3) Serrated Face Nut 

2.2.10   สกรูหกเหล่ียม 

             สกรูหกเหล่ียม (Hex Screw) หรือ สกรูหวัเหล่ียม เป็นอุปกรณ์ท่ีใชส้ําหรับยึดช้ินงานเขา้

ดว้ยกนัไดอ้ยา่งแน่นหนาโดยการใชป้ระแจหรือไขควงหวับ๊อกซ์หกเหล่ียมในการขนัเขา้และคลายออก

ได้ทนัที ซ่ึงบางช้ินงานอาจจาํเป็นตอ้งใช้น็อตตวัเมีย (Nut) เพื่อให้ยึดช้ินงานได้แน่นยิ่งข้ึน สําหรับ

รูปลกัษณ์ของสกรูหกเหล่ียมนั้นจะประกอบดว้ยส่วนหัวของสกรูท่ีเป็นรูปทรงหกเหล่ียม แท่งเกลียว 

และเกลียวสกรูท่ีมีทั้งแบบเกลียวตลอดและเกลียวคร่ึง ผลิตจากวสัดุหลายชนิดทั้งเหล็ก, เหล็กกลา้ไร้

สนิม, สเตนเลส, ทองเหลือง, พลาสติก หรือไทเทเนียม ท่ีมีคุณสมบติัแข็งแรงคงทน ไม่เป็นสนิม 

ทนทานต่อแรงบิด แรงสั่นสะเทือน และการกดักร่อนไดดี้ ดงันั้นจึงนิยมนาํสกรูหกเหล่ียมมาใชส้าํหรับ

ยึดช้ินส่วนเคร่ืองจกัรกลอุตสาหกรรม, รถยนต,์ งานแม่พิมพ ์และงานประกอบโครงสร้างต่างๆ กนัเป็น

จาํนวนมาก 

2.2.11   มอเตอร์ไฟฟ้า 

             เป็นอุปกรณ์ไฟฟ้าท่ีแปลงพลงังานไฟฟ้าเป็นพลงังานกล การทาํงานปกติของมอเตอร์

ไฟฟ้าส่วนใหญ่เกิดจากการทาํงานร่วมกันระหว่างสนามแม่เหล็กของแม่เหล็กในตวัมอเตอร์ และ

สนามแม่เหล็กท่ีเกิดจากกระแสในขดลวดทาํให้เกิดแรงดูดและแรงผลกัของสนามแม่เหล็กทั้งสอง ใน

การใชง้านตวัอยา่งเช่น ในอุตสาหกรรมการขนส่งใชม้อเตอร์ฉุดลาก เป็นตน้ นอกจากนั้นแลว้ มอเตอร์

ไฟฟ้ายงัสามารถทาํงานไดถึ้งสองแบบ ไดแ้ก่ การสร้างพลงังานกล และ การผลิตพลงังานไฟฟ้า มอเตอร์

ไฟฟ้าถูกนําไปใช้งานท่ีหลากหลายเช่น พดัลมอุตสาหกรรม เคร่ืองเป่า ป๊ัม เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ใน

ครัวเรือน และดิสก์ไดรฟ์ มอเตอร์ไฟฟ้าสามารถขบัเคล่ือนโดยแหล่งจ่ายไฟกระแสตรง (DC) เช่น จาก

แบตเตอร่ี, ยานยนต์หรือวงจรเรียงกระแส หรือจากแหล่งจ่ายไฟกระแสสลบั (AC) เช่น จากไฟบา้น 

อินเวอร์เตอร์ หรือ เคร่ืองป่ันไฟ มอเตอร์ขนาดเล็กอาจจะพบในนาฬิกาไฟฟ้า มอเตอร์ทัว่ไปท่ีมีขนาด

และคุณลกัษณะมาตรฐานสูงจะใหพ้ลงังานกลท่ีสะดวกสาํหรับใชใ้นอุตสาหกรรม มอเตอร์ไฟฟ้าท่ีใหญ่

ท่ีสุดใชส้ําหรับการใชง้านลากจูงเรือ และ การบีบอดัท่อส่งนํ้ ามนัและป้ัมสูบจดัเก็บนํ้ ามนัซ่ึงมีกาํลงัถึง 

100 เมกะวตัต์ มอเตอร์ไฟฟ้าอาจจาํแนกตามประเภทของแหล่งท่ีมาของพลังงานไฟฟ้าหรือตาม

โครงสร้างภายในหรือตามการใชง้านหรือตามการเคล่ือนไหวของเอาตพ์ุต และอ่ืน ๆ 

https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%9E%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%87%E0%B8%87%E0%B8%B2%E0%B8%99%E0%B9%84%E0%B8%9F%E0%B8%9F%E0%B9%89%E0%B8%B2
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%9E%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%87%E0%B8%87%E0%B8%B2%E0%B8%99%E0%B8%81%E0%B8%A5
https://en.wikipedia.org/wiki/Traction_motor
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%84%E0%B8%9F%E0%B8%9A%E0%B9%89%E0%B8%B2%E0%B8%99
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B7%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%9B%E0%B8%B1%E0%B9%88%E0%B8%99%E0%B9%84%E0%B8%9F
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              อุปกรณ์เช่นขดลวดแม่เหล็กไฟฟ้าและลําโพงท่ีแปลงกระแสไฟฟ้าให้เป็นการ

เคล่ือนไหว แต่ไม่ไดส้ร้างพลงังานกลท่ีใชง้านได ้จะเรียกถูกวา่ actuator และ transducer ตามลาํดบั คาํ

ว่ามอเตอร์ไฟฟ้านั้น ตอ้งใช้สร้างแรงเชิงเส้น(linear force) หรือ แรงบิด(torque) หรือเรียกอีกอย่างว่า 

หมุน (rotary) เท่านั้น 

2.2.12   พูลเล่ย ์

             พูลเล่ย์ มีหน้าท่ีในการเปล่ียนทิศทาง ( direction ) และควบคุม (control) ความตึง 

(tension)หรือ ความหยอ่น (slack) ของสายพานในระบบลาํเลียง( belt conveyor system ) และบางคร้ังก็

ทาํหนา้ท่ีปรับสายพาน(train) เพื่อใหส้ายพานเดินไดแ้นว (alignment) ตลอดการเคล่ือนท่ีของ สายพาน 

2.2.13   สายพาน 

             สายพานเป็นอุปกรณ์ท่ีคล้องโยงเคร่ืองจกัรต่างๆ เพื่อพาให้หมุนไปด้วยกัน รับการ

สั่นสะเทือนไดดี้ ขณะใช้งานไม่มีเสียงดงั เหมาะสําหรับการส่งกาํลงัระหว่างเพลาท่ีอยู่ห่างกนัมากๆ 

หรือใชใ้นงานเพื่อเป็นส่วนรองรับวสัดุส่ิงของต่างๆ ทาํใหว้สัดุขนถ่ายท่ีอยูบ่นสายพานนั้นเคล่ือนท่ีตาม

สายพานไปดว้ย 

2.2.14   สายพานว ี

             V-Belt หรือ สายพานวี ส่วนใหญ่ใชก้บัเคร่ืองจกัรกลตามโรงงานต่างๆ สามารถส่งกาํลงั

ไดใ้นตาํแหน่งต่างๆไดดี้ แต่ไม่สามารถส่งกาํลงัแบบไขวเ้หมือนกบัสายพานแบน สามารถแบ่งไดอี้กคือ 

สายพานวปีกติ, สายพานร่องวร่ีวม, สายพานวแีหลม, สายพานวหีนา้กวา้ง, สายพานวหีลายรูปพรรณ  

2.2.15   ใบมีด 

             ใบมีดเป็นเคร่ืองมือตดัเฉือนชนิดมีคมสําหรับใช้ สับ ฝาน เฉือน ปาด บางชนิดอาจมี

ปลายแหลมสําหรับกรีด หรือ แทง มีกมีชนาดเหมาะสมสําหรับจบัถือมือเดียววสัดุท่ีใช้ในทาํใบมีด

แบ่งเป็น 3 ชนิด คือ 

2.2.16   เหล็กอนัลอยด์ คือ เหล็กท่ีถูกผสมดว้ยส่วนผสมบางอยา่ง เช่น โครเม่ียมเหล็กเหล่าน้ีถูก

ออกแบบใหเ้ป็น Tool Steel คือมีความแขง็แรงและทนแรงเสียดทานไดดี้ แต่รับแรงกระแทกไดน้อ้ยกวา่

เหล็กกลา้คาร์บอนเหล็กกลุ่มน้ีเหล็กกลา้คาร์บอน มีคาร์บอนผสมอยูร่ะหวา่ง 0.7-1.4% มีความแข็งแรง

และสามารถชุบแขง็ไดดี้ใชท้าํเคร่ืองมือตดัต่างๆ 

2.2.17   สเตนเลส หรือ เหล็กกลา้ไร้สนิม เป็นวสัดุท่ีมีความทนทานต่อการกดักร่อนสูงจึงไม่เป็น

สนิมมีความเป็นกลางจริงไม่ทาํปฎิกิริยากบักรด และเกลือท่ีมีอยูใ่นอาหาร ใบมีดสําหรับอุตสาหกรรม

แปรรูปอาหารแบ่งออกไดด้งัน้ี 

https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%82%E0%B8%94%E0%B8%A5%E0%B8%A7%E0%B8%94%E0%B9%81%E0%B8%A1%E0%B9%88%E0%B9%80%E0%B8%AB%E0%B8%A5%E0%B9%87%E0%B8%81%E0%B9%84%E0%B8%9F%E0%B8%9F%E0%B9%89%E0%B8%B2
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1) มีดสาํหรับแบ่งเน้ือสัตวปี์ก 

2) มีดสาํหรับเคร่ืองขดู เคร่ืองฝานเน้ือสัตวเ์ป็นช้ินลูกเต๋า 

3) มีดสาํหรับขดู ถลกหนงัเน้ือปลาและเลาะกระดูกออก 

4) มีดสาํหรับฝาน สไลดผ์กัชนิดต่างๆ 

5) มีดสาํหรับเคร่ืองตดัเนยแขง็ 

6) มีดสาํหรับเคร่ืองขดูไขมนั 

7) มีดสาํหรับอุตสาหกรรมเนน้รักษาคมมีด 

 

2.3    งานวจัิยทีเ่กีย่วข้อง 

         สุวทิย ์(2550) การวจิยัชุดคมตดัและพฒันาเคร่ืองยอ่ยยาสมุนไพรจดัทาํข้ึนโดยมีวตัถุประสงค ์เพื่อ

สร้างเคร่ืองย่อยยาสมุนไพรและวิจยัชุดคมตดัให้ทาํงานได้อย่างมีประสิทธิภาพการสร้างเคร่ืองย่อย

สมุนไพรมีชุดยอ่ยหยาบและชุดย่อยละเอียดอยูใ่นเคร่ืองเดียว ใชม้อเตอร์ไฟฟ้ากระแสสลบั 220 โวลต์

ขนาด 1. 5 แรงมา้เป็นตน้กาํลงัและใชชุ้ดคมตดัท่ีเหมาะสมสําหรับการย่อยยาสมุนไพรโดยใช้ปริมาณ

การยอ่ยยาท่ีไดเ้ป็นดชันีช้ีวดัผลจากการวิจยัชุดคมตดัของเคร่ืองยอ่ยยาสมุนไพรจาํนวน 3 ชุดคือ ชุดคม

ตดัมุม 90 องศา ชุดคมตดั 45 องศา ชุดคมตดัมุมรัศมีโคง้ 1 มิลลิเมตร จากผลการทดลองชุดคมตดั 45 

องศาประสิทธิภาพของการย่อยยาสมุนไพรดีท่ีสุดโดยใช้สมุนไพร 7 ชนิดเป็นตวัช้ีวดั ประสิทธิภาพ 

ได้แก่ ไมยราบ ใบกะเพรา ตน้นางแซง กระชายดาํ ดอก-กระเจ๊ียบ รากหญา้นาง และตะไคร้ วดัจาก

ปริมาณยาท่ียอ่ยไดเ้ทียบกบัปริมาณยาก่อนการยอ่ยสมุนไพรท่ีสามารถยอ่ยได ้ไดแ้ก่ ประเภทใบและ 33 

ลาํตน้ขนาดเล็กประสิทธิภาพของเคร่ืองสูงสุดวดัไดจ้ากการยอ่ยใบกะเพราคือร้อยละ 88. 10 และตํ่าสุด

วดัไดจ้ากการยอ่ยตะไคร้ คือ ร้อยละ 55. 1 

          ทวี นวนปอน และคณะ (2551) ไดอ้อกแบบและทาํการสร้างเคร่ืองแล่เน้ือปลาลาํตวัแบนดว้ยมีด

เด่ียววางตั้ง ท่ีผูใ้ชเ้คร่ืองแล่เน้ือปลาลาํตวัแบนดว้ยมีดเด่ียววางตั้ง ไม่ตอ้งสัมผสักบัตวัปลาโดยตรงและ

เน้ือปลามีคุณภาพดีกวา่คนแล่ ลดระยะเวลาในการแล่ปลาแต่ละตวั โดยออกแบบสร้างเคร่ืองแล่เน้ือปลา

ลาํตวัแบนดว้ยมีดเด่ียววางตั้ง ออกเป็น 3 ส่วนหลกัส่วนท่ี 1 ชุดขบัใบมีด ลกัษณะการทาํงานจะชกัข้ึน-

ลง ตามจงัหวะการหมุนของมอเตอร์ไฟฟ้าท่ีสามารถปรับความเร็วไดเ้ป็นตน้กาํลงั ส่วนท่ี 2 ชุดถาดวาง

ปลาท่ีใชว้างปลาเตรียมท่ีจะป้อนปลาเขา้สู่ใบมีด ทาํจากสแตนเลสพบัข้ึนรูป เป็นร่องรองนํ้ าเมือกปลา

ดา้นขา้ง ตรงกลางเป็นแผน่ถาดวางปลา ส่วนท่ี 3 ชุดจบัตวัปลา 2 ชุดท่ีสามารถแล่ปลาดา้นเดียวไดแ้ละมี

ชุดประกบเสริมตรงกา้งดา้นท่ีแล่ท่ีจะสามารถแล่เน้ือปลาอีกดา้นใหเ้หลือแต่กา้งได ้
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          ฉัตรชัย (2559)  เคร่ืองตดัและอดัหม่ีกรอบวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บา้นเกษตรกรมะขามทองมี

ความประสงค์พฒันาทาํหม่ีกรอบให้เป็นแท่งส่ีเหล่ียมเพื่อพฒันาเป็นหม่ีกรอบเคลือบช็อกโกแลต

โครงงานน้ีจึงออกแบบและสร้างเคร่ืองตดัและอดัหม่ีกรอบด้วยระบบนิวแมติกส์เพื่อให้ได้หม่ีกรอบ

แท่งส่ีเหล่ียมขนาด 25 x 55 x 15 ลูกบาศกมิ์ลลิเมตร โครงสร้างของเคร่ืองทาํดว้ยวสัดุสแตนเลสถาดเขียง

บรรจุหม่ีกรอบหนา 20 มิลลิเมตร ตอ้งใช้แรงตดั 1226.3 นิวตนัจึงสามารถตดัให้หม่ีขาดไดค้ร้ังละ 12 

ช้ิน กระบอกสูบนิวแมติกส์ใชค้วามดนัลม 6 บาร์ ขนาดเส้นผา่นศูนยก์ลางของลูกสูบ 63 มิลลิเมตร ระยะ

ชกั 125 มิลลิเมตร ใบมีดตดัทาํ ดว้ยสแตนเลสลบัใหค้มมีดตดัจะถูกบงัคบัให้กดเขา้ไปในร่องของถาด

เขียงพอดีทาํให้หม่ีขาดเป็นรูปทรงส่ีเหล่ียมสวยงามมีดตดัมีแผ่นกดยึดดว้ยสปริง เม่ือมีดตดักดลงบน

ถาดเขียงแล้วแรงของสปริงจะอดัให้หม่ีแน่นติดกนัเป็นช้ินจากการทดสอบพบว่าตอ้งใช้แรงอดัของ

สปริง 3.88 นิวตนั จึงทาํ ให้หม่ีกรอบหนา 20 มิลลิเมตร ยุบลงเหลือ 15 มิลลิเมตร ซ่ึงเป็นแรงท่ีพอดีทาํ

ให้หม่ีเป็นช้ินและไม่แน่นเกินไปจนรสชาติของหม่ีเปล่ียนจึงเลือกใชส้ปริงท่ีมีค่าคงท่ีของสปริงเท่ากบั 

0.78 นิวตนัต่อมิลลิเมตร    

ภีระพล และคณะ (2557) ไดท้าํวิจยัเร่ืองเคร่ืองซอยใบมะกรูด ชนิดของใบมีดท่ีเหมาะสมในการ

ทาํเคร่ืองซอยใบมะกรูด พบวา่ใบมีดแบบกลมหยกัมีความเหมาะสมในการซอยมากจากการศึกษาชนิด

ของวสัดุทดลองท่ีเหมาะสมในการใชซ้อยดว้ยเคร่ืองซอยใบมะกรูด พบวา่การใชเ้คร่ืองซอยใบมะกรูด

ในการซอยใบมะกรูด จะได้ช้ินสวยงามและสมํ่าเสมอมากท่ีสุด ลองลงมาคือ ใบเตย ใบชา และขิง 

ตามลาํดบัจากการเปรียบเทียบประสิทธิภาพของเคร่ืองซอยใบมะกรูดกบัการใชแ้รงงานคน พบวา่เคร่ือง

ซอยใบมะกรูดสามารถซอยไดเ้ร็วกวา่แรงงานคนและมีขนาดท่ีสมํ่าเสมอ 
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บทที ่3 

วธีิดาํเนินการวจิยั 
 

        ในการการวิจยัเร่ืองการออกแบบและพฒันาเคร่ืองตดัขนมกระยาสารทมีวิธีการดาํเนินงานวิจยั 

ประกอบเป็น 3 ระยะดงัต่อไปน้ี 

3.1   ระยะที ่1 การออกแบบและพฒันาเคร่ืองตัดขนมกระยาสารท 

        3.1.1   ประชากรและกลุ่มตวัอยา่ง 

                   ประชากรและกลุ่มตวัอย่างท่ีใช้ในกลุ่มวิจยัคร้ังน้ี คือ กลุ่มสตรีบา้นนาร่วมใจ ตาํบลน่างัว่  

จงัหวดัเพชรบูรณ์  

1) แบบสัมภาษณ์ 

               เป็นแบบสัมภาษณ์แบบมีโครงสร้าง เพื่อวดัระดับความคิดเห็นของผู ้เช่ียวชาญท่ี

เก่ียวขอ้งกบัการใชเ้คร่ืองตดัขนมกระยาสารท จาํแนกไดด้งัน้ี 

1. ดา้นการออกแบบ 

2. ดา้นความปลอดภยั 

         3.   ดา้นความสะดวกในการใชง้าน 

         4.   ดา้นผลผลิตท่ีได ้

                    2)   วธีิการสร้างเคร่ืองมือวจิยั 

         1.   ศึกษาจากเอกสาร และงานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

         2.   ศึกษาการสร้างแบบสอบถามแบบมาตราส่วนประมาณค่า 5 ระดบั (Rating 

Scale) ของลิเคิร์ท มีเกณฑค์ะแนน ดงัน้ี (เติมศกัด์ิ สุขวบูิลย,์2552) 

   ระดบัคะแนน 5 ระดบัความคิดเห็น ดีมาก 

   ระดบัคะแนน 4 ระดบัความคิดเห็น ดี 

                                                     ระดบัคะแนน 3 ระดบัความคิดเห็น ปานกลาง 

                                                     ระดบัคะแนน 2 ระดบัความคิดเห็น นอ้ย 

                                                     ระดบัคะแนน 1 ระดบัความคิดเห็น นอ้ยมาก 
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        3.1.3   การเก็บรวบรวมขอ้มูล 

         1)   กาํหนดวนัเวลาในการสัมภาษณ์ พร้อมกบันาํแบบสัมภาษณ์และแบบร่างเคร่ืองตดัขนม

กระยาสารท ไปใหผู้เ้ช่ียวชาญไดศึ้กษาขอ้มูลก่อนการสัมภาษณ์ 

                   2)   เชิญผูเ้ช่ียวชาญมาสัมภาษณ์พร้อมกบัชมการสาธิตเคร่ืองตดัขนมกระยาสารทตน้แบบ 

                   3)   สัมภาษณ์ขอ้มูล และเก็บรวบรวมแบบสัมภาษณ์ บนัทึกขอ้มูลลงในโปรแกรมวิเคราะห์

ขอ้มูล 

        3.1.4   การวเิคราะห์ขอ้มูล 

                   การวิเคราะห์ขอ้มูลของความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญท่ีเก่ียวขอ้งกบัการออกแบบและพฒันา

เคร่ืองตดัขนมกระยาสารท ประกรอบดว้ยดา้นการออกแบบ ดา้นความปลอดภยั ดา้นความสะดวกใน

การใช้งาน และด้านผลผลิตท่ีได้ โดยการหาค่าเฉล่ีย ค่าส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน โดยใช้โปรแกรม

วเิคราะห์ขอ้มูล จากนั้นวเิคราะห์ขอ้มูลในสถิติในการบรรยายเหตุผล  

 

3.2  ระยะที ่2 การทดสอบประสิทธิภาพของเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท  

        3.2.1  วสัดุ 

                 ขนมกระยาสารท จาํนวน 5 ถาด 

        3.2.2  อุปกรณ์ 

                   1)  เคร่ืองตดักระยาสารทตน้แบบ 

                   2)  นาฬิกาจบัเวลา 

                   3)  ตารางบนัทึกขอ้มูลการทดสอบการตดัขนมกระยาสารทดว้ยเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท  

         3.2.3  การเก็บรวบรวมขอ้มูล 

                    การหาระยะเวลาในการตดั โดยการนาํขนมกระยาสารทจาํนวน 5 ถาด มาใส่เคร่ืองตดัและ

ทาํการจบัเวลาดว้ยนาฬิกาจบัเวลา จากนั้นบนัทึกขอ้มูลลงในตรารางท่ี 3-1 
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ตารางที ่3-1  ตวัอยา่งตารางการทดสอบการตดัขนมกระยาสารทดว้ยเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

 

 ขนมกระยา-

สารท 

( ถาด ) 

เคร่ือง

ตดั ขนมกระยา-

สารท 

( ถาด ) 

คนตดั ลกัษณะของขนมกระยาสารทหลงัการตดั 

เวลา

เฉลีย่ 

(นาท)ี 

เวลา

เฉลีย่ 

(นาท)ี 

เคร่ืองตดั คนตดั 

ด ี ไม่ด ี ด ี ไม่ด ี

        

        

        

ค่าเฉลีย่         

 

                    4)  การหาลกัษณะขนมกระยาสารทหลงัการตดั  

                         โดยพิจารณาช้ินขนมกระยาสารทท่ีผา่นการตดัจากเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท ใชเ้กณฑ์

การพิจรณาจาํแนกไดด้งัน้ี  

                          1. ขนมกระยาสารทท่ีใช้ได ้หมายถึง ขนมกระยาสารทท่ีมีลกัษณะเป็นแท่งส่ีเหล่ียม 

ขนาดความกวา้ง 3±0.5 เซนติเมตร ความยาว 10 เซนติเมตร หนา 1±0.5 เซนติเมตร ขนมไม่แตก  

                          2.  ขนมกระยาสารทท่ีใช้ไม่ได ้หมายถึงขนมกระยาสารทท่ีมีลกัษณะผิดรูป แตกหัก 

ขนาดท่ีออกมาผดิเพี้ยนไปจากท่ีกาํหนด เรียว ตดัไม่ไดต้ามขนาดท่ีกาํหนด 

โดยใชว้ธีิการสังเกตจากช้ินกระยาสารทหลงัการตดั โดยใชเ้คร่ืองหมายถูกผดิลงในตรารางท่ี 3-1   

                          3.  การเปรียบเทียบการตดั 

                              โดยการจบัเวลา ระหวา่งคนตดัจาํนวน 5 คร้ัง จากนั้นจบัเวลาหาเวลาในการตดัเฉล่ีย

และเปรียบเทียบการตดั โดยการจดบนัทึกลงในตรารางท่ี 3-1  

         3.2.4  การวเิคราะห์ขอ้มูล 

                   การหาระยะเวลาในการตัด การหาลักษณะขนมกระยาสารทหลังการตัด  และการ

เปรียบเทียบการตดั  โดยใชส้ถิติค่าเฉล่ียในการวเิคราะห์ขอ้มูล 
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3.3  ระยะที ่3 เพ่ือประเมนิความคดิเห็นของเคร่ืองตัดขนมกระยาสารท 

        3.3.1  ประชากรและกลุ่มตวัอยา่ง  

                   การประเมินความพึงพอใจของผูใ้ช้งานเคร่ืองตดัขนมกระยาสารทได้แก่  กลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ ตาํบลนางัว่ อาํเภอเมือง จงัหวดัเพชรบูรณ์ 

        3.3.2   เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการวจิยั 

                   1)  แบบสอบถาม 

                        เป็นแบบสอบถามแบบมีโครงสร้าง เพื่อวดัระดบัความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญท่ีเก่ียวขอ้ง

กบัการใชเ้คร่ืองตดัขนมกระยาสารท จาํแนกไดด้งัน้ี 

     ตอนท่ี 1 ขอ้มูลทัว่ไป 

     ตอนท่ี 2 ระดบัความพึงพอใจ 

1.   ดา้นการออกแบบ 

2.   ดา้นความปลอดภยั 

3.   ดา้นความสะดวกในการใชง้าน 

4.   ดา้นผลผลิตท่ีได ้

     ตอนท่ี 3 ขอ้เสนอแนะ 

         3.3.3  วธีิการสร้างเคร่ืองมือวจิยั 

                   1)   ศึกษาจากเอกสาร และงานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

                   2)   ศึกษาการสร้างแบบสอบถามแบบมาตราส่วนประมาณค่า 5 ระดบั (Rating Scale) ของลิ

เคิร์ท มีเกณฑค์ะแนน ดงัน้ี (เติมศกัด์ิ สุขวบูิลย,์2552) 

    ระดบัคะแนน 5 ระดบัความคิดเห็น ดีมาก 

    ระดบัคะแนน 4 ระดบัความคิดเห็น ดี 

ระดบัคะแนน 3 ระดบัความคิดเห็น ปานกลาง 

ระดบัคะแนน 2 ระดบัความคิดเห็น นอ้ย 

ระดบัคะแนน 1 ระดบัความคิดเห็น นอ้ยมาก 

         3.3.4  การวเิคราะห์ขอ้มูล 

                   การวิเคราะห์ตอนท่ี 1 ขอ้มูลทัว่ไป ใช้สถิติ ความถ่ี และ ค่าร้อยละ ในการวิเคราะห์ขอ้มูล 

ส่วนตอนท่ี 2 ระดบัความพึงพอใจ ใชส้ถิติ  ค่าเฉล่ีย ค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน และสถิติท่ีใชใ้นการบรรยาย 
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บทที ่4 

ผลการวจิยั 

 

4.1  ระยะที ่1 ผลของการออกแบบและสร้างเคร่ืองตัดขนมกระยาสารท 

4.1.1  การออกแบบหลกัการทาํงานเคร่ือง 

ขนมท่ีถูกป้อนใส่ถาดเขา้ไปในเคร่ืองจะถูกตดัใบมีดชุดแรก  ซ่ึงมีลกัษณะเป็นใบมีดกลมมี

เกา้ ใบมีดเม่ือถาดขนมเคร่ืองท่ีเป็นยงัใบชุดใบมีดจะถูกตดัให้ไดต้ามขนาดท่ีกาํหนด จากนั้นเคร่ืองท่ีไป

ยงัใบมีดชุดท่ีสองซ่ึงมีลกัษณะเป็นใบมีดกลมสองใบ ตดัให้ไดต้ามขนาดท่ีกาํหนด ก็จะผา่นการตดัทั้ง

สองดา้นแลว้ก็ออกจากตวัเคร่ือง 

4.1.2  การสร้างเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

                             1)  โครงสร้างเคร่ือง 
 

 
ภาพที ่4-1  แสดงโครงสร้างเคร่ือง 
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2) น็อต ทาํหนา้ท่ี ยดึชุดใบมีดใหเ้ขา้กบัตวัเคร่ือง 

 
ภาพที ่4-2  แสดงน็อต 

 

            3)  ปลอกใบมีดแบบยาว ทาํหนา้ท่ี ยดึใบมีดใหติ้ดกนั 

 
ภาพที ่4-3  แสดงปลอกใบมีดแบบยาว 

 

  4)  ตวัปรับสายพาน ทาํหนา้ท่ี ยดึไม่ใหส้ายพานหยอ่นหรือตึงเกินไป สามาถปรับไดต้าม

ความตอ้งการ 

 
ภาพที ่4-4  แสดงตวัปรับสายพาน 
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5)  ตลบัลูกปืน ทาํหนา้ท่ี ทาํใหเ้พลาหมุนได ้
 

 
ภาพที ่4-5  แสดงตลบัลูกปืน 

 
 

6)  มอเตอร์ ทาํหนา้ท่ี เป็นอุปกรณ์ไฟฟ้าท่ีแปลงพลงังานไฟฟ้าเป็นพลงังานกลในการ หมุน

ของใบมีด 

 
ภาพที ่4-6  แสดงมอเตอร์ 
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7)  พูเ่ล่ย ์ทาํหนา้ท่ี เป็นตวัลองรับสายพานและทาํใหชุ้ดใบมีดหมุนได ้
 

 
 

ภาพที ่4-7  แสดงพูเ่ล่ย ์

 

8)  สายพาน ทาํหนา้ท่ี ใชส่้งกาํลงัจากมอเตอร์ไปพูเ่ล่ย ์เพื่อใหใ้บมีดหมุน 

 
 

ภาพที ่4-8  แสดงสายพาน 
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9)  ใบมีด ทาํหนา้ท่ี ใชต้ดัขนมกระยาสารทท่ีเล่ือนมาตามลางเล่ือน 

 

 
ภาพที ่4-9  แสดงใบมีด 

 

10)  ถาดสแตนเลส ทาํหน้าท่ีใส่ขนมกระยาสารทเพื่อตดั ออกแบบโดยการกาํหนดจาก

เคร่ืองแพค็ขนมกระยาสารท ท่ีแพค็ใส่ถุงพร้อมขายเป็นขนมกระยาสารทช้ินพอดีคาํ มีขนาดกวา้ง 3 ซม. 

ยาว 10 ซม. และหนา 1 ซม.  

 
ภาพที ่4-10  แสดงถาดสแตนเลส 

 

 

 



 

22 

 

11)   เบรกเกอร์ ทาํหนา้ท่ี ใชเ้ปิด-ปิด เคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 
 

 
 

                                  ภาพที ่4-11  แสดงเบรกเกอร์ 

 

4.1.3   การสร้างเคร่ือง  

โครงสร้างเคร่ือง ทาํหน้าท่ียึดส่วนประกอบต่าง ๆ ของเคร่ืองสร้างโดยเหล็ก โดยมีขนาด

ความยาว 1315 +0.5 เซนติเมตร  ความกวา้ง 355 เซนติเมตร ความสูง 915 เซนติเมตร แสดงในภาพท่ี 4-

11 

 
                      ภาพที ่4-12 แสดงแบบโครงสร้างเคร่ือง 
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4.1.4  ขั้นตอนการสร้าง 

1)  รูปเหล็กทาํโครงสร้าง 

 
ภาพที ่4-13 แสดงเหล็กทาํโครงสร้าง 

 

2)  รูปโครงสร้างเคร่ือง 

 
ภาพที ่4-14  แสดงรูปโครงสร้างเคร่ือง 
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3)  รูปประตูเปิด-ปิด ไวเ้ปล่ียนสายพาน และป้องกนัอนัตราย 
 

 
ภาพที ่4-15 แสดงรูปประตูเปิด-ปิด ไวเ้ปล่ียนสายพาน 

 

4)  รูปชุดใบมีด 8 ใบ 

 
ภาพที ่4-16 แสดงรูปใบมีด 8 ใบ 
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5)  รูปชุดใบมีด 2 มีด 
 

 
ภาพที ่4-17 แสดงรูปชุดใบมีด 2 ใบ 

 

6)  รูปวดัชุดใบมีดเพื่อวางชุดใบมีด 
 

 
ภาพที ่4-18 แสดงการวดัชุดใบมีดกบัเคร่ือง 
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7)  รูปโครงสร้างท่ีใส่ชุดใบมีดและท่ีรางเล่ือน 
 

 
ภาพที ่4-19 แสดงรูปโครงสร้างท่ีใส่ชุดใบมีดและท่ีรางเล่ือน 

 

8)  เคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 
 

 
ภาพที ่4-20  แสดงเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 
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4.1.5  ขั้นตอนการทดลอง 

1)  การนาํขนมกระยาสารทใส่ถาดอดัใหส้มํ่าเสมอ 

 

 
ภาพที ่4-21  แสดงการนาํขนมกระยาสารทใส่ถาด 

 

2)  ป้อนเขา้ไปยงัช่องจากนั้นขบัเคล่ือนส่งไปยงัใบมีดตดั 

 

 
ภาพที ่4-22  แสดงการป้อนกระยาสารทเขา้เคร่ือง 
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3)  รูปเม่ือทาํการตดัเสร็จแลว้ 

 

 
ภาพที ่4-23  แสดงรูปกระยาสารทเม่ือตดัเสร็จ 

 

4)  หมุนกลบัดา้นเพื่อส่งไปยงัใบมีดตดัอีกดา้น 

 

 
ภาพที ่4-24  แสดงรูปตดักระยาสารทอีกดา้น 
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5)   รูปเม่ือทาํการตดัเสร็จแลว้ 

 
ภาพที ่4-25  แสดงรูปกระยาสารท 

 

6)  รูปเม่ือทาํการตดัเสร็จแลว้ 
 

 
ภาพที ่4-26  แสดงรูปกระยาสารทพร้อมบรรจุห่อจาํหน่าย 
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4.2   ผลสรุปการประเมินความคิดเห็นของผู้เช่ียวชาญทีเ่กี่ยวข้องกบัการใช้เคร่ืองตัดขนมกระยาสารท              

        ผลสรุปการประเมินความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญท่ีเก่ียวขอ้งกบัการใชเ้คร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

จาํนวน 5 คนจาํแนกเป็น จาํแนกเป็น ผูเ้ช่ียวชาญด้านนเคร่ืองกล 2 คน ผูเ้ช่ียวชาญด้านไฟฟ้า 1 คน  

ผูเ้ช่ียวชาญดา้นกระบวนการผลิต 2 คน มีผลการวเิคราะห์ความคิดเห็น ดงัแสดงในตารางท่ี 4.1 

ตารางที ่4-1  ผลสรุประดบัความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญท่ีเก่ียวขอ้งกบัการใชเ้คร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

ประเด็นในการ

ประเมิน 
หัวข้อในการสอบถาม � S.D. 

ระดับความ

คิดเห็น 

ด้านการออกแบบ 

รูปร่างและขนาดตวัเคร่ือง 3.80 0.740 ดี 

ชุดใบมีด 4.00 0.000 ดี 

ถาดรางเล่ือน 3.60 0.480 ดี 

การเลือกใชว้สัดุ 3.60 0.240 ดี 

การเลือกใชช้ิ้นส่วน 3.40 2.200 ปานกลาง 

เฉลีย่ 3.68 0.732 ดี 

 

ด้านความปลอดภัย 

ระบบไฟฟ้า 3.00 0.170 ปานกลาง 

ระบบใบมีด 3.60 0.150 ดี 

ระบบถาดรางเล่ือน 3.60 0.140 ดี 

เฉลีย่ 3.40 0.153 ปานกลาง 

ด้านความสะดวกใน

การใช้งาน 

การนาํกระยาสารทใส่ถาดลางเล่ือน 3.60 0.130 ดี 

การเคล่ือนยา้ยตวัเคร่ือง 3.60 0.120 ดี 

การบาํรุงรักษา 3.80 0.120 ดี 

เฉลีย่ 3.67 0.123 ดี 

ด้านการผลติ 

เวลาในการตดักระยาสารท 3.80 0.110 ดี 

ลักษณะของกระยาสารทท่ีได้ทําการตัด

ออกมาแลว้ 

3.80 
0.110 

ดี 

เฉลีย่ 3.80 0.110 ดี 

เฉลีย่รวม ทั้ง 4 ด้าน 3.64 0.280 ดี 
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จากตารางท่ี 4-1 พบว่า ผลการประเมินระดบัความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญท่ีเก่ียวขอ้งกบัการ

เคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

 

4.3  ระยะที ่2 ผลของการทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองตัดขนมกระยาสารท 

4.3.1  ผลการหาเวลาในการตดัขนมกระยาสารท 

ไดผ้ลสรุปหลงัการตดัขนมกระยาสารท ดงัแสดงในตรารางท่ี 4-2 

ตารางที ่4-2  ผลของการทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

 

 ขนมกระยา-

สารท 

( ถาด ) 

เคร่ือง

ตดั ขนมกระยา-

สารท 

( ถาด ) 

คนตดั ลกัษณะของขนมกระยาสารทหลงัการตดั 

เวลา

เฉลีย่ 

(นาท)ี 

เวลา

เฉลีย่ 

(นาท)ี 

เคร่ืองตดั คนตดั 

ด ี ไม่ด ี ด ี ไม่ด ี

1 3.42 1 4.20 /  /  

1 3.44 1 3.50 /   / 

1 3.40 1 4.15 /   / 

1 3.43 1 4.00  /  / 

1 3.42 1 3.50 /  /  

ค่าเฉลีย่ 1 3.42 1 3.87 /   / 

 

ผลการทดสอบประสิทธิภาพของเคร่ืองตัดขนมกระยาสารทในการทดสอบจะทดสอบ

ประสิทธิภาพการตดัขนมกระยาสารทขนาดความยาว 10 เซนติเมตร ความกวา้ง 3 เซนติเมตร จาํนวน 30 

ช้ิน มีค่าเฉล่ียปริมาณขนม (กรัม) 794  เคร่ืองตดัใช้เวลา 3.42 นาที ซ่ึงลกัษณะของขนมกระยาสารทมี

ระดบัความพึงพอใจอยู่ในระดบัดี เพราะขนมกระยาสารทขนาดเท่ากนั และลกัษณะของขนมคนตดั

ความพึงพอใจอยูใ่นระดบัไม่ดี เพราะขนมกระยาสารทขนาดไม่เท่ากนั  
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4.4  ระยะที ่3 ผลของการประเมนิความคดิเห็นแก่ผู้ใช้งาน 

         ผลการประเมินความคิดเห็นของเคร่ืองตดัขนมกระยาสารทที่ไดจ้ากการนาํเคร่ืองไปทดลองท่ี

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนสตรีบา้นนาร่วมใจ ตาํบลนางัว่ จงัหวดัเพชรบูรณ์ มีผลการวิเคราะห์ความคิดเห็น 

ดงัแสดงในตารางท่ี 4.3 – 4.6   

ตารางที ่4-3  แสดงจาํนวนค่าเฉล่ียของเพศผูป้ระเมิน 

เพศ จํานวน (คน) ร้อยละ 

ชาย 15 53.5 

หญิง 13 46.4 

รวม 28 100 

          จากตารางท่ี 4-3  มีผูป้ระเมินแบบสอบถามความพึงพอใจ รวมทั้งหมด 8 คน ส่วนใหญ่เป็นเพศ

ชาย จาํนวน 15 คน ร้อยละ 53.5 

ตารางที ่4-4  แสดงจาํนวนค่าเฉล่ียของอายผุูป้ระเมิน 

อายุ จํานวน (คน) ร้อยละ 

20-25 ปี 4 14.2 

26-30 ปี 7 25 

31-35 ปี 10 35.7 

36 ปีข้ึนไป 7 25 

รวม 28 100 

 

 จากตารางท่ี 4-4  ผูป้ระเมินแบบสอบถามความพึงพอใจมีช่วงอายุท่ีมากท่ีสุด คือ อายุ 31-35  ปี 

จาํนวน 10 คน ร้อยละ 35.7 
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ตารางที ่4-5  แสดงจาํนวนค่าเฉล่ียของอาชีพผูป้ระเมิน 

อาชีพ  จํานวน (คน) ร้อยละ 

คา้ขาย 14 50 

เกษตรกร 8 28.5 

ขา้ราชการ 6 21.4 

อ่ืน ๆ (ระบุ)………… 0 0 

รวม 28 100 

 

 จากตารางท่ี 4-5 ผูป้ระเมินแบบสอบถามความพึงพอใจมีอาชีพท่ีมากท่ีสุด คือ อาชีพค้าขาย 

จาํนวน 14 คน ร้อยละ 50 

 

ตารางที ่4-6  ค่าเฉล่ียและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานท่ีมีต่อเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

ประเด็นในการประเมิน ค่าเฉลีย่ 
ส่วนเบี่ยงเบน 

มาตรฐาน 
สรุปเหตุผล 

1.gด้านการออกแบบ 

Gg 1.gรูปร่างและขนาดตวัเคร่ือง 4.68 0.54 ดีมาก 

Ggg2.gชุดใบมีด 4.39 0.62 มาก 

Ggg3.gถาดลางเล่ือน 4.57 0.68 ดีมาก 

ค่าเฉลีย่ 4.55 0.62 ดีมาก 

2.gด้านความปลอดภัย 

Ggg1.gระบบไฟฟ้า 4.14 0.79 มาก 

Ggg2.gระบบใบมีด 4.36 0.72 มาก 

Ggg3.gระบบถาดลางเล่ือน 4.43 0.68 มาก 

ค่าเฉลีย่ 4.31 0.73 มาก 

3.gด้านความสะดวกในการใช้งาน 

Gg 1.gการนาํขนมใส่ถาดลางเล่ือน 4.39 0.82 มาก 

Gg 2.gการเคล่ือนยา้ยตวัเคร่ือง 4.29 0.75 มาก 
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Gg 3.gการบาํรุงรักษา 4.43 0.78 มาก 

ค่าเฉลีย่ 4.34 0.78 มาก 

4.gด้านผลผลติทีไ่ด้ 

    1.gเวลาในการตดัขนม 4.50 0.63 ดีมาก 

    2. ลกัษณะของขนมท่ีไดท้าํการตดัออกมาแลว้ 4.68 0.54 ดีมาก 

ค่าเฉลีย่ 4.50 0.63 มาก 

ค่าเฉลีย่รวมทั้ง 4 ด้าน 4.44 0.68 มาก 

 

จากตารางท่ี 4-6 พบว่าผลประเมินความพึงพอใจจากการสุ่มประชากรกลุ่มตวัอยา่ง ผลของการ

ประเมินความคิดเห็นแก่ผูใ้ชง้าน จาํนวน 28 คน มีความพึงพอพอใจต่อการออกแบบและสร้างเคร่ืองตดั

ขนมกระยาสารท ไดแ้บ่งการประเมินออกเป็น 4 ดา้น คือ ดา้นการออกแบบ ดา้นความปลอดภยั ดา้น

ความสะดวกในการใชง้าน ดา้นผลผลิตท่ีได ้โดยสรุปผลไดด้งัน้ี 

 1.  ดา้นการออกแบบ ผลการประเมินดา้นการออกแบบ มีค่าเฉล่ียโดยรวมเท่ากบั 4.55 มีความพึง

พอใจอยู่ในระดบัดีมาก ซ่ึงเน้ือหาท่ีมีค่าเฉล่ียมากท่ีสุด คือ รูปร่างและขนาดตวัเคร่ืองมีค่าเฉล่ียเท่ากบั 

4.68 มีความพึงพอใจอยู่ในระดบัดีมาก รองลงมา คือ ถาดลางเล่ือน มีค่าเฉล่ียเท่ากบั4.57 มีความพึง

พอใจอยูใ่นระดบัดีมาก และชุดใบมีด มีค่าเฉล่ียเท่ากบั 4.39 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก 

 2.  ดา้นความปลอดภยั ผลการประเมินดา้นความปลอดภยั มีค่าเฉลี่ยโดยรวมเท่ากบั 4.31            

มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก ซ่ึงการออกแบบที่ค่าเฉลี่ยมากที่สุด คือ ระบบถาดลางเลื่อน มี

ค่าเฉล่ียเท่ากบั 4.43 มีความพึงพอใจอยู่ในระดบัมาก รองลงมา คือ ระบบใบมีด มีค่าเฉล่ียเท่ากบั 4.36 

มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก และระบบไฟฟ้า มีค่าเฉล่ียเท่ากบั 4.14 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบั

มาก 

 3.  ด้านความสะดวกในการใช้งาน ผลการประเมินด้านความสะดวกในการใช้งาน มีค่าเฉล่ีย

โดยรวมเท่ากับ 4.34 มีความพึงพอใจอยู่ในระดับมาก ซ่ึงการใช้งานท่ีมีค่าเฉล่ียมากท่ีสุด คือ การ

บาํรุงรักษา มีค่าเฉล่ียเท่ากบั 4.43 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก รองลงมา คือ การนาํขนมใส่ถาดลาง

เล่ือน มีค่าเฉลี่ยเท่ากบั 4.39 มีความพึงพอใจอยู่ในระดบัมาก และการเคล่ือนยา้ยตวัเคร่ืองมีค่าเฉล่ีย

เท่ากบั 4.29 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก  

 4.  ดา้นผลผลิตท่ีได ้ผลการประเมินดา้นผลผลิตท่ีได ้มีค่าเฉล่ียโดยรวมเท่ากบั 4.50 มีความพึง

พอใจอยูใ่นระดบัดีมาก ซ่ึงการใชง้านท่ีมีค่าเฉล่ียมากท่ีสุด คือ ลกัษณะของขนมท่ีไดท้าํการตดัออกมาแลว้ 
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มีค่าเฉล่ียเท่ากบั 4.68 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัดีมาก และเวลาในการตดัขนม มีค่าเฉล่ียเท่ากบั 4.50 

มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัดีมาก 

 สรุปไดว้า่ประชากรกลุ่มตวัอยา่ง จาํนวน 28 คน มีความพึงพอใจต่อการออกแบบและสร้างเคร่ือง

ตดัขนมกระยาสารท ซ่ึงมีค่าเฉล่ียรวมเท่ากบั 4.44 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก 
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                                        บทที่ 5 

สรุปผล อภปิรายผล และข้อเสนอแนะ 

  

          การสร้างเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท โดยการทดสอบเพื่อหาสมรรถนะของสร้างเคร่ืองตดัขนม

กระยาสารท การตดัขนมกระยาสารทขนาดความยาว 10 เซนติเมตร ความกวา้ง 3 เซนติเมตร และ

ทดสอบเพื่อประเมินความคิดเห็นของใชเ้คร่ืองตดัขนมกระยาสารท พร้อมทาํการแกไ้ขจุดบกพร่องและ

อุปสรรคต่าง ๆ ระหวา่งศึกษาวิจยั รวมถึงขอ้เสนอแนะต่าง ๆ ท่ีเก่ียวขอ้งกบัเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท 

ซ่ึงสรุปผลการทดสอบดงัน้ี 

5.1  สรุปผล 

       5.1.1  ผลการทดสอบเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท พบวา่ในการตดัขนมกระยาสารทขนาดความยาว 

10 เซนติเมตร ความกวา้ง 3 เซนติเมตร จาํนวน 30 ช้ิน มีค่าเฉล่ียปริมาณขนม 794 กรัม เคร่ืองตดัใชเ้วลา

ในการตดั 3.42 นาที ซ่ึงลกัษณะของขนมกระยาสารทมีระดบัความพึงพอใจอยู่ในระดบัดี เพราะขนม

กระยาสารทขนาดเท่ากนั  

       5.1.2  ผลประเมินความพึงพอใจจากการสุ่มประชากรกลุ่มตวัอยา่ง ผลของการประเมินความคิดเห็น

แก่ผูใ้ชง้าน จาํนวน 28 คน มีความพึงพอพอใจต่อการออกแบบและสร้างเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท ได้

แบ่งการประเมินออกเป็น 4 ดา้น คือ ดา้นการออกแบบ มีค่าเฉล่ียโดยรวมเท่ากบั 4.55 มีความพึงพอใจ

อยูใ่นระดบัดีมาก ดา้นความปลอดภยั มีค่าเฉล่ียโดยรวมเท่ากบั 4.31 มีความพึงพอใจอยู่ในระดบัมาก 

ดา้นความสะดวกในการใช้งาน มีค่าเฉล่ียโดยรวมเท่ากบั 4.34 มีความพึงพอใจอยู่ในระดบัมาก ดา้น

ผลผลิตท่ีได ้มีค่าเฉล่ียโดยรวมเท่ากบั 4.50 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัดีมากอยูใ่นเกณฑ์ดี เม่ือศึกษา

เป็นรายดา้นพบวา่ความพึงพอใจต่อการออกแบบและสร้างเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท ซ่ึงมีค่าเฉล่ียรวม

เท่ากบั 4.44 มีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก 

5.2  อภิปรายผล 

       ลกัษณะความพึงพอใจของผูใ้ช้งานเคร่ืองตดัขนมกระยาสารท อยู่ในระดบัดี เพราะขนมกระยา

สารทขนาดเท่ากนั  

 

 

 



 

37 

 

5.4  ข้อเสนอแนะ 

        5.4.1  ควรออกแบบเคร่ืองตดัขนมกระยาสารทให้มีขนาดเล็กลงเพื่อการเคล่ือนยา้ยเคร่ืองตดัขนม

กระยาสารทไดส้ะดวกมากข้ึน 

        5.4.2  รูปแบบของระบบการตดัควรมีการออกแบบใหมี้ความเร็วเพิ่มข้ึน 
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www.solutioncenterminitab.com/web2018/.(วนัท่ีสืบคน้ 5 พฤษภาคม 2563) 

บา้นหว้ยนํ้าขาว ตาํบลเขก็นอ้ย อาํเภอเขาคอ้ จงัหวดัเพชรบูรณ์.กลุ่มเกษตรกร.สัมภาษณ์.(วนัท่ีสัมภาษณ์  

15 มีนาคม 2561) 
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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 

ภาพถ่ายเคร่ืองตดักระยาสารท 
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ภาพท่ี ก-1  แสดงภาพถ่ายเคร่ืองตดักระยาสารทดา้นหนา้ 

  

ภาพที ่ก-2  แสดงภาพถ่ายเคร่ืองตดักระยาสารทดา้นหลงั  
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ประวตัคิณะผู้วจิยั 
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หัวหนาโครงการวิจัย 

1. ช่ือ - นามสกุล (ภาษาไทย) นาย เอราวณั  ชาญพหล 

   ช่ือ - นามสกุล (ภาษาองักฤษ) Mr. Arawan Chanpahon 

           2.  ตาํแหน่งปัจจุบนั อาจารย ์

      3.  สถานท่ีติดต่อไดส้ะดวก   สาขาวชิาเทคโนโลยกีารผลิต  คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ 

    เทคโนโลยอุีตสาหกรรม  มหาวทิยาลยัราชภฏัเพชรบูรณ์  โทรศพัท ์056-717164  

           4.  e-mail : arawan2519@hotmail.com 

           5.  ประวติัการศึกษา   คอ.บ. (วศิวกรรมอุตสาหการ) สถาบนัเทคโนโลยปีทุมวนั 

                        คอ.ม. (วศิวกรรมอุตสาหการ) มหาวทิยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี 

  สาขาวชิาการท่ีมีความชาํนาญพิเศษ (แตกต่างจากวฒิุการศึกษา) เทคโนโลยงีานเช่ือม 

           6.  ประสบการณ์ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการบริหารงานวจิยัทั้งภายในและภายนอกประเทศ  

           7.  งานวจิยัท่ีทาํเสร็จแลว้ 

                หวัหนา้โครงการวิจยั : เคร่ืองทาํไมไ้ก่ยา่ง  ปี 2557 ไดรั้บทุนสนบัสนุนวิจยัจาก มหาวิทยาลยั

นเรศวร 

                ผูร่้วมวิจยั : การประยุกต์ใช้เทคนิคและกิจกรรมที่เกี่ยวขอ้งกบัความปลอดภยัในโรง

ปฏิบตัิการเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลยัราชภฏัเพชรบูรณ์  เผยแพร่มหาวิทยาลัยราชภฏั

เพชรบูรณ์วจิยั คร้ังท่ี 2 ปี 2558 

8. งานวจิยัท่ีกาํลงัทาํ  

                ผูร่้วมวิจยั : การพฒันาเทคโนโลยท่ีีเหมาะสมเพื่อการลดตน้ทุนและเพิ่มผลผลิตสาํหรับการ

ผลิตมะม่วงนํ้าดอกไมสี้ทองในตาํบลดงมูลเหล็ก อาํเภอเมือง จงัหวดัเพชรบูรณ์ 

           9.  ผา่นการอบรม :  

- Basic Human Subject Protection Course (จริยธรรมการวจิยัในมนุษย)์ 

- อบรมโครงการพฒันาศกัยภาพนักวิจยัในการเขียนบทความวิจยัเพื่อ

ตีพิมพเ์ผยแพร่ระดบัชาติและนานาชาติ คร้ังท่ี 2 
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ผู้ร่วมวจัิย 

1. ช่ือ - นามสกุล (ภาษาไทย) นาย นรัตว ์รัตนวยั  

                ช่ือ - นามสกุล (ภาษาองักฤษ) Mr. Narat Rattanawai 

2. ตาํแหน่งปัจจุบนั พนกังานมหาวทิยาลยั (สายวชิาการ) 

3. สถานท่ีติดต่อไดส้ะดวก   สาขาวชิาวศิวกรรมการผลิต  คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

เทคโนโลยอุีตสาหกรรม  มหาวทิยาลยัราชภฏัเพชรบูรณ์  โทรศพัท ์056-717164  

4.   e-mail : narat_pcru@hotmail.com 

           5.   ประวติัการศึกษา    วศ.บ. (วศิวกรรมอุตสาหการ) มหาวทิยาลยันเรศวร 

                                                วศ.ม. (วศิวกรรมการจดัการ) มหาวทิยาลยันเรศวร 

           6.   สาขาวชิาการท่ีมีความชาํนาญพิเศษ (แตกต่างจากวฒิุการศึกษา) ระบุสาขาวิชาการ 

           7.   งานวจิยัท่ีทาํเสร็จแลว้ 

                 หวัหนา้โครงการวิจยั : การประยุกต์ใช้เทคนิคและกิจกรรมที่เก่ียวขอ้งกบัความปลอดภยั

ในโรงปฏิบติัการเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวทิยาลยัราชภฏัเพชรบูรณ์  เผยแพร่มหาวทิยาลยัราชภฏั

เพชรบูรณ์วจิยั คร้ังท่ี 2 ปี 2558 

                 ผูร่้วมวจิยั : เคร่ืองทาํไมไ้ก่ยา่ง  ปี 2557 ไดรั้บทุนสนบัสนุนวจิยัจาก มหาวทิยาลยันเรศวร 

                 ผูร่้วมวิจยั : การออกแบบและสร้างเคร่ืองป้ันเน้ือมะขามแกว้ เผยแพร่ราชภฏัวิจยัท่ีจงัหวดั

นครศรีธรรมราช  ปี 2558 

                 ผูอ้าํนวยการแผนงานวิจยั : การพฒันาเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมเพื่อการลดต้นทุนและเพิ่ม

ผลผลิตสาํหรับการผลิตมะม่วงนํ้าดอกไมสี้ทองในตาํบลดงมูลเหล็ก อาํเภอเมือง จงัหวดัเพชรบูรณ์ 

            8.  ผา่นการอบรม :  

- Basic Human Subject Protection Course (จริยธรรมการวจิยัในมนุษย)์ 

- อบรมโครงการพฒันาศกัยภาพนักวิจยัในการเขียนบทความวิจยัเพื่อตีพิมพ์เผยแพร่

ระดบัชาติและนานาชาติ คร้ังท่ี 2 
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